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Blender Safety

Your safety and the safety of others are very important.

We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt
you and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:
A DAN G E R if you don’t immediately follow
instructions.

_ You can be killed or seriously injured

AWARN I NG if you don’t follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

You can be killed or seriously injured

Electrical Requirements

Volts: 220-240 Volt
H?ar:z: 50 Hz a.c.o ) A WARN I NG

NOTE: This product is supplied with

a 'Y type power cord. If the power cord
is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent in order ‘ |

to avoid a hazard.

Do not use an extension cord. If the power

supply cord is too short, have a qualified Electrical Shock Hazard
electrician or serviceman install an outlet i
near the appliance. Plug into a grounded outlet.

Do not use an adapter.
Do not use an extension cord.

Failure to follow these instructions
can result in death, fire or electrical
shock.




IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed to
reduce the risk of fire, electric shock, and/or injury to persons including the following:

|. Read all instructions.

2. To protect against risk of electrical
shock, do not put Blender in water
or other liquid.

3. Close supervision is necessary when any
appliance is used by or near children.

4. Unplug from outlet when not in use,
before putting on or taking off parts,
and before cleaning.

5. Avoid contact with moving parts.

6. Do not operate the Blender with a
damaged cord or plug or after appliance
malfunctions, or is dropped or damaged
in any manner. Return appliance to
the nearest Authorized Service Center
for examination, repair or electrical
or mechanical adjustment.

7. Do not use outdoors.

8. Do not let cord hang over edge
of table or counter.

9. Keep hands and utensils out of container
while blending to reduce the risk of
severe injury to persons or damage to
the Blender. A scraper may be used but
must be used only when the Blender
is not running.

10. Blade assembly is sharp. Handle
carefully.

I'l. To reduce risk of injury, never put
locking collar and blade assembly
on the base without having the
pitcher properly attached.

12. Always operate Blender with
cover in place.

13. The use of attachments, including
canning jars, not recommended
by KitchenAid may cause a risk
of injury to persons.

14. When blending hot liquids, remove
center piece of two-piece cover.

15. Flashing light indicates ready to
operate - avoid any contact with
blades or moveable parts.

16. This appliance is not intended for use
by persons (including children) with
reduced physical sensory or mental
capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person
responsible for their safety.

17. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This product is designed for household use only.

This appliance is marked according to the
European directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment

(WEEE).

By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment
and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling
of this product.

The symbol mmm on the product, or on
the documents accompanying the product,

indicates that this appliance may not be
treated as household waste. Instead it shall
be handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

Disposal must be carried out in accordance
with local environmental regulations for
waste disposal.

For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city
office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased
the product.



Blender Features

Stay-Put Lid
— — with Clear, 60 mL
Ingredient Cup

Easy Pour
1,5 L Glass
Pitcher

Stainless
Steel Blade

Locking Collar
and Blade Assembly

Speed
Selection
Buttons

Durable
Steel-Reinforced
Couplers

Clean Touch
Control Pad

Die-Cast
—— Metal Base

WARNING: Flashing light indicates ready to operate. Do not touch blades.



Blender Features

This Blender was built and tested to
KitchenAid quality standards for optimum
performance and long, trouble-free life.

Robust Motor

Rugged 0.9-horsepower motor supplies
the power for superb performance with
all blending tasks — from pureeing sauces
to making chunky salsas, or uniformly
crushing a pitcher of ice or frozen fruit
within seconds for silky smoothies.

5 Easy Pour I.5L

Glass Pitcher

Glass Pitcher resists scratches,

stains and odors. Pitcher is

removable from locking collar
for easy cleaning, and withstands a range
of extreme temperatures. Easy pour spout
provides smooth, drip-free pouring.

Stay-Put Lid with Clear, 60 mL
Ingredient Cup

Provides a strong seal. The flexible lid

will maintain its tight seal throughout

the life of the Blender. The lid incorporates
a removable 60 mL cup for convenience

in measuring and adding ingredients.

Stainless Steel Blade
Sharp oversized blade tines are positioned
on four different planes for fast, thorough,
and consistent blending.

Locking Collar and Blade Assembly
Durable, one-piece blade design is built

into the locking collar for easy handling and
cleaning. This assembly keeps the blades
from rotating until the pitcher is properly
attached to the collar and put on the Blender
base.

Durable Steel-Reinforced Couplers
Commerecial-quality couplers with 12
interlocking teeth provide direct transfer
of motor power to the blade. Pitcher
coupler is coated for quiet operation.

Speed Selection Buttons

Create frozen drinks and puree sauces or
soups in seconds. Blend with confidence,
control, and consistency at all speed settings:
STIR (&), CHOP ( 4.), MIX (4 ), PUREE
(=), and LIQUEFY ( ). The PULSE
(Pus) mode works with all five speeds.

The CRUSH ICE (-8*) feature is designed
specifically for crushing ice and will
automatically pulse at staggered intervals
for optimal results.

Intelli-Speed Motor Control

Exclusive Intelli-Speed control automatically
works to keep speed constant — even
through density changes when ingredients
are added. This advanced KitchenAid design
maintains an optimal blending speed for
each culinary task and control-pad setting.

Soft Start Blending Feature

The Blender starts at a slower speed

to pull food into the blade then quickly
increases to selected speed setting. This
design feature reduces start-up kick and
allows hands-free operation.

Die-Cast Metal Base

Heavy, die-cast metal base ensures stable,
quiet operation when blending a full pitcher
of ingredients. Four rubber feet on wide,
solid base provide a no-slip, non-marring
grip. Smooth and rounded, the base is

easy to clean and features cord storage
underneath.

Clean Touch Control Pad

Wipes clean in an instant. Smooth
control pad has no crevices or cracks
to trap ingredients.



0.75 L Culinary Blender ]Jar Features

0.75L
Culinary
Blender Jar

Shatter-Resistant Culinary Blender Jar
Clear jar is shatter, scratch, and stain
resistant (BPA free material). Durable
Culinary Blender Jar is useful for small
capacity recipes and individual servings.

Culinary Blender
Jar Lid with
Drizzle Cap*

* On the lid

the following
caution is written:
“CAUTION: DO
NOT OPERATE
WITHOUT THIS
COVER IN PLACE”.

Culinary Blender Jar Lid

with Drizzle Cap

The twist-lock lid includes a removable
drizzle cap that fits both the Culinary
Blender Jar and pitcher lids. This versatile
cap can be used to drizzle oils or other
ingredients while the blender is in operation.




Preparing the Blender for Use

3. Align the pitcher (or culinary jar) tabs
with the slots of the locking collar.

Before First Use

Before using your Blender for the first time,

wipe Blender base with a warm sudsy cloth,

then wipe clean with a damp cloth. Dry with |
a soft cloth. Wash pitcher, culinary jar, lids,

locking collar and blade assembly, sealing

ring and ingredient cup in warm, sudsy water

(see “Care and Cleaning”). Rinse parts and - !
[“QV

wipe dry.
Blender Assembly
I P(l;cnltci)r(:klzg Zc:\ll:rs::/]:cg b:ﬁfea Ca:sembly 4. Press down and rotate pitcher (or
P g up 4 ’ culinary jar) clockwise, approximately

1/4 turn until two clicks are heard.
=
ﬁ p l' o
==

5. Adjust the length of the Blender
power cord.

2. Put sealing ring, flat side down, around /)
/

the blades and into the groove within Elr \\e
the locking collar. \’) E

Sealing - S / -
—

6. Put pitcher (or culinary jar) assembly
onto the Blender base.



Preparing the Blender for Use

NOTE: When properly positioned, pitcher
(or culinary jar) assembly will rest completely
on Blender base. If not, repeat steps 3 and 4.

e

No
Q—Gap — Gap
@C%®§§ %®§ Electrical Shock Hazard
= = Plug into a grounded outlet.

Do not use an adapter.
7. Put lid on pitcher (or culinary jar). Do not use an extension cord.
Failure to follow these instructions
can result in death, fire or electrical
shock.

8. Plug power cord into a grounded outlet.
Blender is now ready for operation.

9. Before removing the pitcher (or culinary
jar) assembly from the base, always press
“O” (OFF) and unplug the power cord.

Using the Blender

Before Use l.
NOTE: While the Blender is on or the

With convenient one-step operation,
this unit will operate only when a speed

PULSE (=) mode indicator light is blinking:
- Do not interfere with blade movement
- Do not remove pitcher (or culinary jar) lid

Operating the Blender

The KitchenAid™ Blender has five speeds:
STIR (&), CHOP ( 4),MIX (4 ),
PUREE (=), and LIQUEFY ( &). In
addition, it also features CRUSH ICE (%)
and PULSE (=) mode.

/0;;@0\
\ee S

selection button is pressed.

Before operating the Blender, make
sure the pitcher (or culinary jar) is
properly secured in the locking collar
and assembly is positioned on the
Blender base.

Continued on next page
9



Using the Blender

NOTE: If a gap exists between the locking
collar and the base, the pitcher (or culinary
jar) might not be locked into the locking
collar or the assembly is not positioned
properly on the Blender base. See “Blender
Assembly” for further instructions.

1 s
= =
No
@Gap g Gap
_— .@ N _— e
o) s
®®®®.® ) ®®®®.

3. Put ingredients in pitcher (or culinary jar)
and firmly attach lid.

4. Press the desired speed button for
continuous operation at that speed.
The green indicator light by the
selected speed will stay lit. You may
change settings without stopping the
unit by pressing a new speed button.

IMPORTANT: If blending hot foods or

liquids, remove the center ingredient

cup. Operate only on STIR (&) speed.

5. To turn off the Blender, press “O”. The
“O” (OFF) button will stop any speed
and deactivate the Blender at the same
time.

6. Before removing the pitcher (or culinary
jar) assembly, unplug the power cord.

CRUSH ICE

Your KitchenAid™ Blender offers a CRUSH
ICE (-§#) feature. When selected, the
Blender will automatically pulse at staggered
intervals at the optimal speed for crushing
ice or other ingredients.
|. Before operating the Blender, make
sure the pitcher assembly is properly
positioned on the Blender base.
NOTE: If a gap exists between the locking
collar and the base, the pitcher might not be
locked into the locking collar or the collar
is not positioned properly on the Blender
base. See “Blender Assembly” for further
instructions.
2. Put ingredients into the pitcher
and firmly attach lid.
3. Press CRUSH ICE (8#). The indicator
light will stay lit. The Blender will
automatically pulse at staggered intervals.

4. To turn off the CRUSH ICE (-8#) feature,
press “O”. The Blender is now ready for
continuous operation.

5. Before removing the pitcher assembly,
unplug the power cord.



Using the Blender

PULSE Mode

Your KitchenAid™ Blender offers PULSE
() mode, which allows a “Pulse-at-any-
Speed” feature.

NOTE: PULSE () mode will not work

with the CRUSH ICE (-§#) feature.

|. Before operating the Blender, make sure
the pitcher (or culinary jar) assembly is
properly positioned on the Blender base.

NOTE: If a gap exists between the

locking collar and the base, the pitcher

(or culinary jar) might not be locked

into the locking collar or the collar is not

positioned properly on the Blender base.

See “Blender Assembly” for further

instructions.

2. Put ingredients into pitcher (or culinary
jar), and firmly attach lid.

3. Press PULSE (). The indicator light
above the button will blink to indicate
that all five speeds are in the PULSE (rus)
mode.

4. Select a speed button. Press and hold
for the desired length of time. Both the
speed button and PULSE (rus) mode
indicators will stay lit when pulsing at the
selected speed. When button is
released, the blending will stop, but
the Blender will remain in PULSE (rus)
mode and the PULSE (*s) mode
indicator will return to blinking. To pulse
again or at another speed, simply press
and hold the button of the desired speed.

5. To turn off the PULSE (*us) mode
feature, press “O”. The Blender is now
ready for continuous operation.

6. Before removing the pitcher (or culinary
jar) assembly, unplug the power cord.

Ingredient Cup

The 60 mL ingredient cup can

be used to measure and add

ingredients. Remove cup and

add ingredients at STIR (&), CHOP ( 4.)
or MIX (4 ), speeds. When operating at
higher speeds, with a full pitcher or with
hot contents, stop the Blender and then
add ingredients.

IMPORTANT: If blending hot foods or
liquids, remove the center ingredient
cup. Operate only on STIR (& ) speed.

Soft Start Blending Feature

The Soft Start blending feature automatically
starts the Blender at a lower speed to

draw ingredients into the blades, then
quickly increases to the selected speed

for optimal performance.

NOTE: The Soft Start blending feature

only works when a speed is selected from
the “O” (OFF) mode and does not work
with the PULSE (us2) mode or CRUSH ICE
(-g*) features.



Speed Control Guide

Item Speed Item Speed
Blendedicedrink ................... G Gravy ...

Cheesecake. ....................... V2 Ice milk-based drink.................
Chopped fruits .................. puse £ Meat salad for

Chopped vegetables . . ............ e 4 sandwich filling . ............... puse £
Cream cheese-based spread ........... ‘é Mousse ........ciiiii i

Cream soUp - ... & Oatmeal...........................

Crushed/choppedIce ................

Finely chopped fresh fruits . ........... g«  Pureed fruit/Baby food................

Finely chopped Pureed meat/Baby food meat..........
fresh vegetables. . ................. g*  Pureed vegetables/Baby food

Fluffy gelatin for pie/desserts . ......... e vegetables.......... ...l

Frozen chopped fruit Saladdressing ......................

(defrost slightly until it Savory crumb topping. . ........... puse £
can be probed with a Sherbet-based drink . ................ "
knifetip) ..... ... ... i g )
) Smooth ricotta or
Frozen yogurt-based drink ........... o cottage cheese ...................
Fruit juice from Streusel toppINg .. ..ot
frozen concentrate................ d )
) Sweet crumb topping . . ........... Puse £
Fruit-based drink (thin)............... o )
Fruit-based drink (thick 4 Sweet crunch topping . .. ......... pulse £
ruit-based drink (thick)..............
) ( ) Vegetable-based main dish sauce . . . . . ..
Fruit-based sauce . .................. &
- Wafflebatter ........................
Grated hard cheese. .. ............... o

Whitesauce ............... ... ...,

Tip - Process up to one standard ice cube tray or 12 to 14 standard ice cubes at a time.
Occasional stirring with a spatula will be helpful only when Blender is “O” (OFF). The
CRUSH ICE (-8#) feature has been optimized to crush and chop ice without adding any
liquid ingredients.



Care and Cleaning

The Blender pitcher, culinary jar, locking
collar and blade assembly can be easily
cleaned as individual components or
together without disassembly.
¢ Clean the Blender thoroughly

after every use
* Do not immerse the Blender

base or cord in water
* Do not use abrasive cleansers

or scouring pads

To Clean Individual Components

I. Lift the pitcher (or culinary jar) assembly
in a straight, upwards motion off the
Blender base. Place assembly on a hard
surface. Then, while holding locking
collar, rotate pitcher (or culinary jar)
counterclockwise, two clicks, to separate
locking collar and blade assembly, and
sealing ring from the pitcher (or culinary
jar). Wash components with soapy water.
Rinse and wipe dry.

NOTE: Hand wash the lid, ingredient cup,

locking collar, and sealing ring — these items

may be damaged in the dishwasher. Pitcher
can be placed in the bottom rack of an
automatic dishwasher.

Pitcher

Sealing

Ring > —
Locking \ {
Collar \»/@“ﬁ \»/“f‘
and Blade

Assembly

2. Wipe the Blender base and cord with
a warm, sudsy cloth; wipe clean with
a damp cloth, and dry with a soft cloth.

To Clean Without Disassembly

|. Put the pitcher (or culinary jar) on the
Blender base, fill half full with warm
(not hot) water, and add | or 2 drops
of dishwashing liquid. Put the lid on the
pitcher (or culinary jar), press the STIR
(&) speed setting, and run the Blender
for 5 to 10 seconds. Remove the pitcher
(or culinary jar) and empty contents.
Rinse with warm water until clean.

2. To clean the lids and ingredient cup,

wash in warm soapy water, then rinse
and dry thoroughly.

. Wipe the Blender base and cord with
a warm, sudsy cloth; wipe clean with
a damp cloth, and dry with a soft cloth.

Culinary
Jar



Troubleshooting

The Blender does not operate when a setting is selected:

Check to see if the Blender is plugged into
an outlet. If it is, press “O”(OFF), then
unplug the Blender. Plug it back in to the
same outlet. If the Blender still does not
work, check the fuse or circuit breaker

°
ELLOREC
S
(o @®
@ on the electrical circuit the Blender is
connected to and make sure the circuit is

No indicator lights are lit. closed.

The Blender stops while blending:

The Blender may be overloaded. If the
Blender becomes overloaded when blending
heavy ingredients, it will automatically

shut off to prevent damage to the motor.
Press “O” (OFF) to reset the Blender and
unplug the power cord. Remove the pitcher
assembly from the base and divide contents

All indicator lights are flashing into smaller batches. Adding liquid to the
at the same time. pitcher may also reduce the load on the
Blender.

The Blender may be jammed. If it’s
jammed, the Blender will stop running to
prevent damage to the motor. Press “O”
(OFF) to reset the Blender and unplug the
power cord. Remove the pitcher assembly
from the base and with a scraper, free the
blades by breaking-up or removing the

Indicator lights are flashing alternately. contents at the bottom of the pitcher.

The Blender turns on, but blades will not rotate.

The pitcher is not properly secured in the

=
locking collar, not allowing couplers to
engage. Remove pitcher from base and
fully seat into collar. Press down and rotate
Q—Gap pitcher clockwise in the locking collar past
—_—\ the second “click.” This will allow the
f@%gg@ pitcher assembly to engage the coupler. See
i é “Blender Assembly”.

If the problem cannot be fixed with the steps provided in this section, then contact an
authorized service center (see “Service Centers”).

Do not return the Blender to the retailer — they do not provide service.



Blender Tips

Quick Tips

In order to produce a smoother texture,
blend with CRUSH ICE ( -8#) if you're
making beverages using ice.

Smaller ice cubes can be chopped or
crushed faster than large ones.

Add food to this Blender pitcher in
larger quantities than you would with
other blenders — you can add 2 to 3 cups
(475 to 710 mL) at a time versus | cup
(235 mL) portions.

For many ingredient mixtures, start

the blending process at STIR (&) to
thoroughly combine the ingredients. Then
increase to a higher speed, if necessary.
Be sure to keep lid on pitcher

while blending.

If desired, remove center ingredient cup
of pitcher lid to add liquids or ice cubes
while the Blender is operating at STIR (&),
CHOP ( 4.) or MIX ( /) speeds.

When operating at higher speeds with

a full pitcher or with hot contents, stop
the Blender and then add ingredients.
Stop the Blender before using utensils

in the pitcher. Use a rubber spatula to mix
ingredients only when the Blender is “O”
(OFF). Never use any utensil, including
spatulas,

in the pitcher while the motor is running.
Cool hot foods, if possible, before
blending. Begin blending warm foods

at STIR (&). Increase to higher speed,

if necessary.

Remove center ingredient cup when
blending hot liquids and operate only
on STIR (). Do not place bare
hand on pitcher lid when processing
hot liquids.

Stop and check the consistency

of foods after a few seconds to

prevent over-processing.

How To ...

Reconstitute frozen juice: For a |75 mL

can of orange juice concentrate, combine
the juice and correct amount of water in
the pitcher. Cover and blend at MIX (/)
until thoroughly combined, about 10 to
15 seconds.

For a 355 mL can, combine the juice
and | can of water in the pitcher. Cover
and blend at MIX ( 4 ) until thoroughly
combined, about 20 to 30 seconds. Stir
in remaining 2 cans of water.

Dissolve flavored gelatin: Pour boiling
water into the pitcher; add gelatin. Remove

center ingredient cup and blend at STIR (&)

until gelatin is dissolved, about 10 to
30 seconds. Add other ingredients.

Make cookie and graham cracker
crumbs: Break larger cookies into pieces

about 4 cm in diameter. Use smaller cookies

as-is. Place in pitcher. In PULSE () mode,
cover and blend at CHOP ( 4, ), pulsing

a few times, about 3 seconds each time,
until desired consistency is reached. Use
the crumbs to make a quick topping for
frozen yogurt, pudding, or a fruit compote.

To make a finer crumb for pie and dessert
crusts, break graham crackers or cookies

into pieces about 4 cm in diameter and place

in the pitcher. In PULSE () mode, cover

and blend at LIQUEFY ( &*), pulsing a few times

until desired consistency is reached, about
20 to 30 seconds.

Make cracker crumbs: Follow procedure

for cookies. Use as a topping or as an
ingredient in main dish casseroles and
vegetable dishes.

Make bread crumbs: Tear bread into
pieces about 4 cm in diameter. Follow
procedure for cookies. Use as a topping
or as an ingredient in main dish casseroles
and vegetable dishes.




Blender Tips

Chop fruits and vegetables: Put 2 cups
(475 mL) of fruit or vegetable chunks in
pitcher. In PULSE (r«=) mode, cover and blend
at STIR (&), pulsing a few times, about

2 to 3 seconds each time, until desired
consistency is reached.

Puree fruits: Place 2 cups (475 mL) canned
or cooked fruit in pitcher. Add 2 to 4
tablespoons (30 to 60 mL) fruit juice or
water per cup (240 mL) of fruit. Cover and
blend at PUREE (=) about 5 to 10 seconds.

Puree vegetables: Place 2 cups (475 mL)
canned or cooked vegetables in pitcher. Add
2 to 4 tablespoons (30 to 60 ml) broth,
water, or milk per cup (240 mL) of
vegetables. Cover and blend at PUREE (=)
about 10 to 20 seconds.

Puree meats: Place cooked, cubed, tender
meat in pitcher. Add 3 to 4 tablespoons

(45 to 60 mL) broth, water, or milk per cup
(240 mL) of meat. Cover and blend on STIR
(&) 10 seconds. Stop the Blender and
scrape sides of pitcher. Cover and blend on
PUREE (=) 10 to 20 seconds longer.

Puree cottage cheese or ricotta cheese:
Place cottage cheese or ricotta cheese in
pitcher. Cover and blend at MIX ( 4 ) until
smooth, about 25 to 35 seconds. Stop

the Blender and scrape sides as needed. If
necessary, add | tablespoon (15 mL) of skim
milk per cup (240 mL) of cottage cheese.
Use as a base for low-fat dips and spreads.

Combine liquid ingredients for baked
goods: Pour liquid ingredients in pitcher.
Cover and blend at LIQUEFY ( &) until
well-mixed, about 10 to 15 seconds. Pour
liquid mixture over dry ingredients and
stir well.

Take lumps out of gravy: If sauce or
gravy becomes lumpy, place in the pitcher.
Cover and blend at MIX ( /) until smooth,
about 5 to 10 seconds.

Combine flour and liquid for thickening:
Place flour and liquid in pitcher. Cover and
blend at STIR (&) until smooth, about 5 to
10 seconds.

Prepare white sauce: Place milk, flour, and
salt, if desired, in pitcher. Cover, and blend
at STIR (&) until well-mixed, about 5 to

10 seconds. Pour into saucepan and cook

as usual.

Prepare pancake or waffle batter from
mix: Place mix and other ingredients in
pitcher. Cover and blend at MIX ( 4')

until well-mixed, 10 to 20 seconds. Stop
the Blender and scrape sides of the pitcher
as needed.

Grate cheese: Cut very cold cheese into
I,5 cm cubes. Place up to 1/2 cup (120 mL)
cheese in the pitcher. Cover, and blend at
LIQUEFY ( &) about 5 to 10 seconds.
For hard cheeses, such as Parmesan,
bring to room temperature, then blend

at LIQUEFY ( &) for 10 to 15 seconds.

Make oatmeal for a baby: Place uncooked
rolled oats in pitcher. In PULSE () mode,
blend at MIX ( ¢ ) until desired consistency,
about 5 pulses, 2 to 3 seconds each pulse.
Cook as usual.

Make baby food from adult food: Place
prepared adult food in pitcher. Cover

and blend at STIR (&) about 10 seconds.
Then blend at PUREE (s=-) about 10 to
30 seconds.

Rinse your Blender Pitcher: Fill pitcher
one-half full with warm water. Add a few
drops of dishwashing liquid. Cover and blend
at STIR (&) until sides are clean, about 5
to 10 seconds. Rinse and dry. For complete
cleaning, pitcher can also be cleaned in an
automatic dishwasher. For best results,
hand washing is recommended for the lid,
ingredient cup, locking collar and blade
assembly, and sealing ring. Refer to “Care
and Cleaning”.



Culinary Blender Jar Tips

Culinary Blender Jar This Culinary Blender Jar complements
the Artisan™ 1.5 L glass pitcher. This small
Culinary Blender Jar performs better and
faster for smaller amounts, and processing
will result in a finer texture: such as baby
food, puréeing soups, fresh herbs, spices,
smoothies, bread crumbs, biscuits and dips
(humus, pesto, mayonnaise).

The Culinary Blender Jar is ideal for blending
salad dressings, fresh mayonnaise, salsa or
pesto and just the right size for single serving
shakes or smoothies. Or use it to chop fresh
herbs or nuts while preparing recipes.

Processes smaller quantities of specific ingredients to obtain the following results:

- bread crumbs (100 g brown or 50 g white) very fine result

- processing carrots evenly fine chopped result

- humus (using 130 g drained chickpeas) very good result

- mayonnaise (2 large eggs & 150/200 mL olive oil) very consistent (thick) result

(best result by adding vinegar,
salt and pepper once mixture

has thickened)
- herbs (such as 25 g of parsley) coarsely chopped result
- peanut butter (100 g cashew nuts) fine ground result
- almond nuts (50 g or 150 g) ground to very fine texture
- soup (up to 750 g vegetables + herbs) very good result
- smoothie (210 g or 425 g tinned fruit; whole banana; perfect results
cup full of juice + | Tbsp. yogurt)
- chopping cheese very fast and perfect result
- pesto (70 mL, | garlic clove, 20 g basil, 20 g pine nuts very good consistency
and 45 g parmesan cheese
- spices (30 mL coriander seeds) fine (but not as powder)
- spices (30 mL mustard seeds) good, fine result to powder fine
on high speed
- biscuits (8 or 100 g) perfect fine result
Drizzle Cap

This versatile cap fits into both the pitcher
and Culinary Blender Jar lid and is used to
drizzle oils or other liquids while the Blender
is in operation.



Household KitchenAid" Blender and
0.75 L Culinary Blender Jar Warranty

Length of
Warranty:

KitchenAid
Will Pay For:

KitchenAid
Will Not Pay For:

Europe, Australia and
New Zealand:

Three years Full Warranty
from date of purchase.

Other:

Replacement parts and
repair labor costs to
correct defects in materials
or workmanship. Service
must be provided by an
Authorized KitchenAid
Service Center.

A. Repairs when Blender
and Culinary Blender
Jar are used for
operations other than
normal household food
preparation.

One Year Full Warranty
from date of purchase.

B. Damage resulting from
accident, alterations,
misuse, abuse, or
installation/ operation
not in accordance with
local electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT DAMAGES.

Service Centers

All service should be handled locally by an
Authorized KitchenAid Service Center.
Contact the dealer from whom the unit was
purchased to obtain the name of the nearest
Authorized KitchenAid Service Center.

In the U.K.:

Call: 0845 6011 287
In Ireland:

M.X. ELECTRIC
Service Department

25 Alymer Crescent
Kilcock, CO.KILDARE

Call: 87 2581574
Fax: | 628 4368

In Australia:
Call: 1800 990 990

In New Zealand:
Call: 0800 881 200

Customer Service

For U.K. & Northern Ireland:
Freephone helpline number on:
0800 988 1266

(calls from mobiles are charged
at your standard network rate)

For Southern Ireland:
Helpline number on:
+44 (0) 208616 5148
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Address:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP | |
BELGIUM

www.KitchenAid.co.uk

www.KitchenAid.eu
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Sicherheitshinweise fiir den Blender

A GEFAHR
AWARNUNG

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind
von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an lhrem Gerat sind zahlreiche Sicherheitshinweise
vorgesehen. Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dieses Zeichen weist Sie auf mdgliche Gefahren hin, die zum Tode
oder zu Verletzungen flihren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort
,GEFAHR* oder ,,WARNUNG". Diese Worte bedeuten:
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Sie kénnen schwer oder tédlich
verletzt werden, wenn Sie diese
Hinweise nicht unmittelbar beachten.

Sie konnen schwer oder tédlich
verletzt werden, wenn Sie diese
Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren Ihnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie
Sie die Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber Sie informieren Sie auch Uber die
Folgen, wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Elektrische Voraussetzungen

Spannung: 220-240 Volt
Hertz: 50 Hz Wechselstrom

HINWEIS: Dieses Produkt ist mit

einem Y-Netzkabel ausgestattet. Falls

das Kabel beschadigt wird, muss es vom
Hersteller oder dessen Service-Vertretung
ausgewechselt werden, um eine Gefahr zu
vermeiden.

Verwenden Sie kein Verliangerungskabel.
Falls das Netzkabel zu kurz ist, lassen Sie
von einem Fachmann eine zusitzliche
Steckdose in der Nihe des Aufstellortes des
Gerites einbauen.

R

Stromschlaggefahr

Schukostecker benutzen
Keinen Adapter benutzen

Kein Verldangerungskabel
benutzen

Nichtbeachtung dieser
Instruktionen kann zum
Stromschlag, Feuer oder
Tod fiihren.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Benutzung elektrischer

Gerite sollten stets grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, um
das Risiko von Brianden, elektrischen Schocks
und/oder Kérperverletzungen

zu verringern.

I
2.

Lesen Sie samtliche Anleitungen.

Zur Vermeidung eines Stromschlags stellen
Sie den Blender niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn

sich Kinder in der Nihe befinden. Kinder
sollten das Gerat nur unter Aufsicht
benutzen.

. Ziehen Sie den Netzstecker aus der

Steckdose, wenn Sie Geriatezubehor
anbringen oder entfernen, um es
zu reinigen.

. Vermeiden Sie es, mit beweglichen Teilen

in Kontakt zu kommen.

. Betreiben Sie den Blender nicht, wenn das

Netzkabel oder der Stecker beschidigt
sind, nachdem das Gerit Fehlfunktionen
hatte, es fallen gelassen wurde oder
wenn es auf andere Art beschadigt
wurde. Ubergeben Sie das Gerit zur
Uberpriifung, Reparatur oder elektrischen
bzw. mechanischen Neueinstellung

an das nachstgelegene autorisierte
Wartungszentrum.

. Benutzen Sie das Gerit nicht im Freien.
. Lassen Sie das Netzkabel nicht iiber die

Tischkante oder die Kante von Anrichten
hangen.

. Fassen Sie beim Blenden nicht mit den

Hinden oder Hilfsmitteln in den Behilter,
da es ansonsten zu Koérperverletzungen
oder Geriteschaden kommen konnte. Sie

kénnen einen Schaber verwenden,
aber nur, wenn der Blender nicht in
Betrieb ist.

10. Die Klingen sind scharf. Gehen Sie
vorsichtig damit um.

I'l. Um das Risiko von Verletzungen zu
verringern, setzen Sie den Verschlussring
samt Messereinheit nie auf das Basisteil,
ohne den Behilter vorher sorgfiltig
zu befestigen.

12. Betreiben Sie den Blender nur mit sicher
befestigter Abdeckung.

13. Die Benutzung von Zusatzteilen,
einschlieBlich Einweckglasern, die
nicht von KitchenAid empfohlen wurden,
kann Risiken fiir Kérperverletzungen
bergen.

14. Nehmen Sie beim Mixen heiBer
Fliissigkeiten den Zutatenbehilter
in der Mitte des zweiteiligen
Deckels heraus.

15. Dieses Produkt ist ausschlieBlich fiir die
Verwendung im Haushalt vorgesehen.

16. Dieses Gerit ist nicht fur den
Gebrauch durch Kinder oder Personen
mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder unerfahrene und unwissende
Personen geeignet, sofern diese nicht
unter Aufsicht einer anderen Person,
die fiir die Sicherheit der erstgenannten
Personen verantwortlich ist, stehen oder
von dieser Aufsichtsperson in
die Benutzung des Gerites eingewiesen
wurden.

17. Kinder sollten das Gerat nur unter Aufsicht
verwenden, damit sie nicht damit spielen.

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF

Dieses Produkt ist ausschlieBlich fir die Verwendung
im Haushalt vorgesehen.

In Ubereinstimmung mit den Anforderungen der
Europiischen Richtlinie 2002/96/EG Uiber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist vorliegendes
Gerit mit einer Markierung versehen.

Sie leisten einen positiven Beitrag fiir den Schutz der
Umwelt und die Gesundheit des Menschen, wenn
Sie dieses Gerit einer gesonderten Abfallsammlung
zufiihren. Im unsortierten Siedlungsmiill kénnte

ein solches Gerit durch unsachgemaBe Entsorgung
negative Konsequenzen nach sich ziehen.
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Auf dem Produkt oder der beiliegenden
Produktdokumentation ist folgendes Symbol
einer durchgestrichenen

Das Symbol der abgebildeten

Abfalltonne: == weist darauf hin, dass eine
Entsorgung im normalen Haushaltsabfall nicht
zuldssig ist. Entsorgen Sie dieses Produkt im
Recyclinghof mit einer getrennten Sammlung fiir
Elektro- und Elektronikgerite.



Die Entsorgung muss gemaB den ortlichen an den Handler, bei dem Sie dieses Gerit
Bestimmungen zur Abfallentsorgung erfolgen. erworben haben, um weitere Informationen tiber
Behandlung, Verwertung und Wiederverwendung

Bitte wenden Sie sich an die zustdndigen dieses Produkts zu erhalten.

Behorden lhrer Gemeindeverwaltung, an den
lokalen Recyclinghof fiir Haushaltsmiill oder

Funktionen des Blenders

Gegen unbeabsichtigtes
Offnen gesicherter

Deckel mit
< durchsichtigem
—60-mL-Zutatenbehilter
<
2
A 5
[
(a]
Glasbehilter
mit I,5L
Fassungsvermoégen
und speziellem
AusgieBer fiir
einfaches AusgieBen
Patentierte Klinge
aus rostfreiem
Stahl
Verschlussring mit
Messereinheit
Tasten fiir
Stabile, Geschwindig-
stahlverstirkte keitswahl

Kupplung

“Clean Touch*-
Bedienelemente

Basis aus

’ ____Spritzgussmetall

WARNUNG: Bei blinkenden Anzeigen ist das Gerit betriebsbereit. Beriihren Sie keinesfalls
die Messer.
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Funktionen fiir den Blender

Dieser Blender wurde fiir optimale
Leistung und eine lange, problemlose
Lebensdauer entsprechend des KitchenAid-
Qualititsstandards hergestellt und getestet.

Robuster Motor

Der robuste Motor mit 0,9 PS stellt die
hervorragende Leistung fiir Mixaufgaben
bereit: vom Plrieren von Saucen bis
zum Herstellen simiger Salsa-Dips, zum
gleichméaBigen Zerkleinern von Eis oder
gefrorener Friichte fiir leckere Shakes.

. Glasbehalter mit 1,5 L

Fassungsvermogen

und speziellem AusgieBer

Der Glasbehilter ist

kratzfest sowie flecken- und

geruchsabweisend. Er kann
zum einfachen Reinigen vom Verschlussring
getrennt werden und ist iber einen
weiten Bereich temperaturbestandig. Die
spezielle Form sorgt fiir gleichmaBiges und
tropfenfreies AusgieBen.

Gegen unbeabsichtigtes Offnen
gesicherter Deckel mit durchsichtigem
60-mL-Zutatenbehilter

Die Abdeckung schlieBt den Behalter

dicht ab. Der flexible Deckel bleibt fiir die
gesamte Lebensdauer des Blenders dicht.

Ein abnehmbarer 60-mL-Behilter zum
bequemen Messen und Einfiillen von Zutaten
ist integriert.

Patentierte Klinge aus rostfreiem Stahl
Die scharfen, sehr groBen Klingenspitzen
drehen sich auf vier verschiedenen Ebenen,
um die Zutaten schnell, griindlich und
einheitlich zu mixen.

Verschlussring mit Messereinheit

Das stabile, einteilige Messer- und
Klingendesign ist fiir einfaches Verwenden
und Reinigen mit dem Verschlussring
verbunden. Dieser Geriteteil ist so
konstruiert, dass die Messer nur drehen
koénnen, wenn der Behilter korrekt auf
dem Ring angebracht und auf die Basis
des Blenders aufgesetzt ist.
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Stabile, stahlverstiarkte Kupplung

Die hochwertige Kupplung mit zwolf Zahnen
Ubertragt die Kraft des Motors direkt auf

die Klinge. Die Kupplung am Behlter ist

fir leisen Betrieb beschichtet.

Tasten fiir Geschwindigkeitswahl
Bereiten Sie in wenigen Sekunden
Kaltgetranke, Saucen oder Suppen zu. Bei
jeder Geschwindigkeit kénnen Sie sich auf die
Leistung des Gerites verlassen. Sie behalten
stets die volle Kontrolle

und erzielen gleichméBige Ergebnisse. Es gibt
die fiinf Geschwindigkeitsstufen RUHREN ( &),
HACKEN ( 4 ), BLENDEN ( ), PURIEREN
(=) und VERFLUSSIGEN ( ). Bei allen
Geschwindigkeiten kann der PULSMODUS
(Puse) zum Einsatz kommen. Und zum
Zerkleinern von Eis gibt es einen speziellen
Modus (-8#), der automatisch fiir optimale
Ergebnisse gepulst ist.

Intelli-Speed-Motorsteuerung

Die exklusive Intelli-Speed-Steuerung
sorgt automatisch fiir gleich bleibende
Drehzahlen, auch bei wechselnder Dichte
durch das Hinzufligen von Zutaten. Dieses
fortschrittliche KitchenAid-Design behlt
die optimale Mixgeschwindigkeit fiir jede
Aufgabe und jede Einstellung bei.

“Soft Start“-Blendfunktion

Der Blender beginnt bei kleineren
Umdrehungszahlen, die Zutaten zur Klinge
zu ziehen und beschleunigt dann schnell auf
die gewihlte Geschwindigkeit. Damit wird
ein Ruckeln beim Einschalten vermieden
oder vermindert, sodass Sie das Gerit nicht
festhalten mussen.

Basis aus Spritzgussmetall

Die schwere Basis aus Spritzgussmetall

sorgt fiir sicheren Stand und leisen Betrieb
beim Mixen eines randvollen Behilters. Vier
GummifiiBe an der groBen, soliden Basis
verhindern Verrutschen und Beschadigungen.
Die glatte und abgerundete Basis lasst sich
einfach reinigen. Das Netzkabel kann sauber
unter der Basis aufgerollt werden.

“Clean Touch‘“-Bedienelemente

Sie kénnen die Bedienelemente blitzschnell
saubern. Es gibt keine Vertiefungen oder
Spalten, in oder an denen Zutaten hangen
bleiben konnen.



Funktionen des kulinarischen
Kiichenmixbehalters
mit 0,75 L Fassungsvermogen

kulinarischer
Kiichenmixbehalter
mit 0,75 L
Fassungsvermoégen

Bruchfester kulinarischer
Kiichenmixbehilter

Das durchsichtige GefaB ist bruch- und
kratzfest sowie fleckenunempfindlich und aus
BPA-freiem Material hergestellt. Der robuste
kulinarische Kiichenmixbehilter ist optimal
fiir die Zubereitung kleiner Mengen und von
Einzelportionen geeignet.

Deckel des kulinarischen
Kiichenmixbehalters mit
Tropfeinsatz *

* Folgender Warnhinweis ist
auf dem Einsatz aufgedruckt:
“CAUTION: DO NOT
OPERATE WITHOUT

THIS COVER IN PLACE*
(VORSICHT: GERAT NUR
MIT DIESEM EINSATZ
BETREIBEN).

Der Deckel des kulinarischen
Kiichenmixbehilters mit Tropfeinsatz
Der Schraubdeckel ist mit einem
herausnehmbaren Tropfeinsatz ausgestattet,
der sowohl auf diesen kulinarischen
Kiichenmixbehélter als auch auf den
Standardglasbehélter passt. Dieser Einsatz
erméglicht die Dosierung von Ol oder
anderen Zutaten wiahrend des Mixvorganges.
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Zusammenbauen des Blenders

Vor dem ersten Verwenden

Waschen Sie den Blender mit einem warmen,
seifigen Lappen ab und wischen Sie ihn dann
mit einem feuchten Tuch sauber; bevor Sie
ihn in Betrieb nehmen. Trocknen Sie das
Gerat mit einem weichen Tuch ab. Waschen
Sie Behalter, kulinarischen Kithenmixbehélter,
Deckel, Verschlussring, Messereinheit und
Zutatenbehlter in warmen, seifigen Wasser.
(siehe ,,Pflege und Reinigung des Blenders”).
Spiilen Sie alle Teile mit klarem Wasser ab und
trocknen Sie sie ab.

Zusammenbauen des Blenders

I. Legen Sie den Verschlussring so auf
einer stabilen Oberfliche ab, dass die
Messereinheit nach oben weist.

2. Setzen Sie den Dichtungsring mit
der flachen Seite nach unten in die
Vertiefung des Verschlussringes rund
um die Klingen ein.

o Dichtungsring

ﬁ p
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Verschlussring

3. Richten Sie die Nasen am Behilter (oder
am kulinarischen Kiichenmixbehilter) an
den Kerben des Verschlussringes aus.

i

4. Driicken Sie den Behilter (oder den
kulinarischen Kiichenmixbehalter) nach
unten und drehen Sie ihn gleichzeitig etwa
eine Vierteldrehung im Uhrzeigersinn,
bis zwei Einrastgerdusche zu héren sind.

|l <

=

5. Passen Sie die Lange des Netzkabels fiir
den Blender an.

6. Setzen Sie den Behilter (oder den
kulinarischen Kiichenmixbehilter) auf
die Basis des Blenders.



Zusammenbauen des Blenders

HINWEIS: Bei korrekter Ausrichtung

liegt der Behilter (oder der kulinarische
Kichenmixbehalter) vollstandig auf der Basis
auf. Falls dies nicht der Fall ist, wiederholen
Sie die Schritte 3 und 4.

Keine

Liicke — Lucke
e FaTe®
= e

7. Setzen Sie den Deckel auf den
Behélter (oder den kulinarischen
Kiichenmixbehdlter).

R

Stromschlaggefahr

Schukostecker benutzen
Keinen Adapter benutzen

Kein Verldngerungskabel
benutzen

Nichtbeachtung dieser
Instruktionen kann zum
Stromschlag, Feuer oder
Tod fiihren.

8. Stecken Sie den Netzstecker in eine
geerdete Steckdose. Der Blender ist
jetzt einsatzbereit.

9. Bevor Sie den Behilter (oder den
kulinarischen Kiichenmixbehilter) von
der Basis entfernen, driicken Sie stets
die Taste ,,O0“ (OFF/AUS) und ziehen
Sie den Netzstecker.

Verwenden des Blenders

Vor dem Verwenden

HINWEIS: Beachten Sie folgende Hinweise,
wenn der Blender eingeschaltet ist oder die
PULSMODUS-Anzeige (ru:) blinkt:

- Behindern Sie die Klinge nicht (zum
Beispiel durch Hineingreifen oder
Anhalten).

- Lassen Sie den Deckel vom Behilter (oder
vom kulinarischen Kiichenmixbehilter)
geschlossen.

Bedienen des Blenders

Der KitchenAid ™ -Blender verfligt tiber
finf Geschwindigkeitsstufen: Es gibt die fiinf

(e

Geschwindigkeitsstufen RUHREN (& ),
HACKEN ( 4 ), BLENDEN ( o), PURIEREN
(%) und VERFLUSSIGEN ( ). AuBerdem
stehen ein Modus zum ZERKLEINERN

VON EIS (-8#) und ein PULSMODUS (puse)
zur Verfiigung.

|. Drucken Sie einfach eine der Wahltasten,
um den Mixvorgang zu starten.

2. Achten Sie vor dem Mixen darauf, dass
der Behilter (oder der kulinarische
Kiichenmixbehilter) korrekt mit dem
Verschlussring verbunden ist und richtig
auf die Basis aufgesetzt wurde.

Fortsetzung auf nachster Seite
27
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Verwenden des Blenders

HINWEIS: Ist eine Liicke zwischen

Verschlussring und Basis zu sehen, ist

der Behilter (oder der kulinarische
Kiichenmixbehlter) vermutlich nicht richtig
mit dem Schlussring verbunden oder die
Einheit ist nicht korrekt auf die Basis gestellt.
Fiir weitere Anleitungen, siehe das Kapitel iiber
das ,,Zusammenbauen des Blenders*.

1 =<

==
Keine
Liicke — Licke
®@ aS®
T a5 @@ o

3. Fdillen Sie die Zutaten in den
Behalter (oder den kulinarischen
Kiichenmixbehdlter) und verschlieBen
Sie ihn sorgfaltig mit dem Deckel.

e ——

-/

4. Driicken Sie die Taste fiir die gewiinschte
Geschwindigkeit, um den Mixvorgang
zu starten. Die griine Anzeige neben der
gewihlten Geschwindigkeit leuchtet auf.
Sie kénnen eine andere Geschwindigkeit
durch Driicken der entsprechenden
Taste wihlen, ohne zuvor den Vorgang
anzuhalten.

WICHTIG: Nehmen Sie beim

Mixen heiBler Zutaten den

Zutatenbehilter in der Mitte des

Deckels heraus. Verwenden Sie nur die

Geschwindigkeitsstufe RUHREN ().

5. Dricken Sie zum Ausschalten des
Blenders die Taste ,,O“. Die Taste zum
Ausschalten deaktiviert die gewihlte
Geschwindigkeit und halt gleichzeitig den
Blender an.

6. Ziehen Sie stets den Netzstecker, bevor
Sie den Behilter (oder den kulinarischen
Kiichenmixbehalter) abnehmen.
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ZERKLEINERN VON EIS

Ihr KitchenAid ™ -Blender verfiigt tiber eine
Funktion zum ZERKLEINERN VON EIS
(-8#). Ist diese gewahlt, lauft die Klinge
immer wieder kurzzeitig mit der optimalen
Geschwindigkeit zum Zerkleinern von Eis
und anderen Zutaten an.

I. Achten Sie vor dem Mixen darauf,
dass der Behilter richtig auf die Basis
aufgesetzt wurde.

HINWEIS: Ist eine Liicke zwischen

Verschlussring und Basis zu sehen, ist

der Behilter vermutlich nicht richtig mit

dem Verschlussring verbunden oder der

Verschlussring ist nicht korrekt auf der Basis

montiert. Flir weitere Anleitungen, siche

das Kapitel liber das ,,Zusammenbauen

des Blenders*.

2. Fiillen Sie die Zutaten in den Behilter
und verschlieBen Sie ihn sorgfiltig mit
dem Deckel.

3. Driicken Sie die Taste ZERKLEINERN
VON EIS (-8#). Die Anzeige leuchtet
dauerhaft. Der Blender lauft automatisch
mehrmals kurz an.

\C@ ‘

4. Driicken Sie zum Ausschalten der
Funktion zum ZERKLEINERN VON EIS
(8*#) die Taste ,,O“. Der Blender ist jetzt
fir den Dauerbetrieb bereit.

5. Ziehen Sie stets den Netzstecker, bevor
Sie den Behilter abnehmen.



Verwenden des Blenders

PULSMODUS

Ihr KitchenAid ™ -Blender verfiigt Uiber

einen PULSMODUS (), der auf jeder

Geschwindigkeitsstufe eingesetzt werden

kann.

HINWEIS: Der PULSMODUS () kann

nicht zeitgleich mit der Funktion zum

ZERKLEINERN VON EIS (##) eingesetzt

werden.

I. Achten Sie vor dem Mixen darauf,
dass der Behalter (oder der kulinarische
Kiichenmixbehilter) richtig auf die Basis
gesetzt wurde.

HINWEIS: Ist eine Liicke zwischen

Verschlussring und Basis zu sehen, ist

der Behalter vermutlich nicht richtig mit

dem Verschlussring verbunden oder der

Verschlussring ist nicht korrekt auf der Basis

montiert. Fiir weitere Anleitungen, siche

das Kapitel liber ,,Zusammenbauen des

Blenders*.

2. Fiillen Sie die Zutaten in den
Behlter (oder den kulinarischen
Kiichenmixbehdlter) und verschlieBen
Sie ihn sorgfaltig mit dem Deckel.

3. Driicken Sie die Taste PULSMODUS
(Pus). Die Anzeige iiber der Taste
beginnt zu blinken, da nun fiir alle fiinf
Geschwindigkeitsstufen der PULSMODUS
((Puse) aktiviert ist.

4. Wihlen Sie eine Geschwindigkeitsstufe.
Halten Sie die Taste fiir die gewiinschte
Dauer gedriickt. Die Anzeigen der
gewihlten Geschwindigkeitstaste und
fiir den PULSMODUS (ruse) leuchten
wahrend des gepulsten Mixvorgangs.
Wenn Sie die Taste loslassen, endet
der Mixvorgang. Der PULSMODUS
(Pue) bleibt weiter aktiviert und die
PULSMODUS-Anzeige () blinkt. Um
erneut bei derselben oder einer anderen
Geschwindigkeit im PULSMODUS
(ruse) zu mixen, halten Sie einfach die
gewlinschte Taste gedriickt.

5. Driicken Sie zum Ausschalten des
PULSMODUS (=) die Taste ,,O".
Der Blender ist jetzt fiir den
Dauerbetrieb bereit.

6. Ziehen Sie stets den Netzstecker, bevor
Sie den Behilter (oder den kulinarischen
Kiichenmixbehalter) abnehmen.
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Zutatenbehalter

Die 60-mL-Zutatenbehilter

kann zum Messen und

Einfiillen von Zutaten

verwendet werden. Entfernen Sie den
Behélter und fiillen Sie Zutaten ein, wenn

eine der Geschwindigkeitsstufen RUHREN
(&), HACKEN ( 4. ) oder BLENDEN ( /)
verwendet wird. Wenn Sie eine hdhere
Geschwindigkeitsstufe verwenden, der
Behilter sehr voll ist oder heie Zutaten zum
Einsatz kommen, halten Sie den Blender an,
bevor Sie Zutaten einfiillen.

WICHTIG: Nehmen Sie beim

Mixen heiBBer Zutaten den
Zutatenbehilter in der Mitte des
Deckels heraus. Verwenden Sie nur die
Geschwindigkeitsstufe RUHREN ( ).

,,Soft Start*“-Mixfunktion

Die “Soft Start“-Mixfunktion aktiviert den
Blender bei niedrigen Umdrehungszahlen,
um die Zutaten zur Klinge hin zu ziehen und
beschleunigt dann schnell auf die gewahlite
Geschwindigkeit.

HINWEIS: Die ,,Soft Start®-Mixfunktion
wird nur aktiviert, wenn die Geschwindigkeit
aus dem Modus ,,O“ (OFF/AUS) gewahlt
wird. In Verbindung mit dem PULSMODUS
(Puse) oder dem Modus zum ZERKLEINERN
VON EIS (8#) funktioniert ,,Soft Start“ nicht.
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Auswihlen der richtigen Geschwindigkeit

Speise/Getrank Geschwindigkeit

Gemischtes Eisgetrank ................... g
K&se-/Quarkkuchen ..................... Vo
Zerkleinertes Obst . .. ................ Pk £
Zerkleinertes Gemiise . ............... Pk £
Rahmkase-Aufstrich ..................... &
Creme-Suppe .. .......ooiviiiiiiii &
Zerkleinertes/zerhacktes Eis. . ............. -Be
Dip. ..o &
Fein gehackte frische Friichte. . ............ -Be
Fein gehacktes frisches Gemiise. ........... -Be

Luftige Gelatine fiir
Obstkuchen/Nachspeisen. . ............. g

Gefrorene, gehackte Friichte
(leicht antauen lassen, bis eine

Messerspitze eindringen kann). . ......... g
Getrank auf Basis von

gefrorenem Joghurt ................... g
Fruchtsaft aus gefrorenem Konzentrat . . ... .. d
Fruchtgetrank (diinn) .................... g
Fruchtgetrank (dick) ..................... &
Fruchtsauce............................ &
Geriebener Hartkdse .................... Vo

Speise/Getrank Geschwindigkeit
Bratensaft ............................. d
Milcheisgetrank . .......... ... ... . ... g
Fleischsalat fiir

Sandwich-Fiillungen . ............... Puse
Mousse ...t b
Haferbrei. ..........coooiiinnni... s
Pfannkuchenteig . ................... ... d
Pesto...... ..o 4
Pirierte Friichte/Babynahrung . ............ s
Piriertes Fleisch/Fleisch fiir

Babynahrung. ..............c.oiiiii... =
Piriertes Gemiise/Gemiise

fiir Babynahrung. ..................... s
Salatdressing . ...l d
Pikante Garnierung................... Puse
Sorbetgetrank . ...... ... ... ool a
Weicher Ricotta- oder Hiittenkdse. . ........ d
Streuselgarnierung. . .............. ... ... 4
Sweet-Crumb-Garnierung .. ........... Puse
Sweet-Crunch-Garnierung. . . .......... Puse
Gemiisesauce fiir Hauptgerichte ........... &
Waffelteig. . .. ... d
WeiBeSauce .............. ...l &

Tipp - Eis kann in Mengen eines normalen Eiswiirfelbehilters (etwa |2 bis 14 normale
Eiswiirfel) jederzeit verarbeitet werden. Sie kénnen den Vorgang beschleunigen, indem
Sie das Eis bei ausgeschaltetem Motor (,,0“) (OFF/AUS) hin und wieder riihren. Die Funktion
zum ZERKLEINERN VON EIS (-8#) wurde so entwickelt, dass Sie Eis ohne Hinzufligen von

Flissigkeiten zerhacken und zerkleinern kénnen.
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Reinigung und Pflege

Der Glasbehilter, Verschlussring und

Messereinheit kénnen problemlos als

Einheit gereinigt werden, ohne diese zu

zerlegen. Natiirlich ist auch eine Reinigung

der einzelnen Komponenten in zerlegtem

Zustand méglich.

* Reinigen Sie den Blender nach jedem
Gebrauch griindlich

* Tauchen Sie die Basis oder Netzleitung
nicht ins Wasser

* Verwenden Sie keine Scheuermittel oder
Scheuerpads

Reinigen von Einzelteilen

I. Heben Sie den Behilter (oder den
kulinarischen Kiichenmixbehilter) ohne
Verkanten nach oben von der Basis
ab. Stellen Sie den Behilter (oder den
kulinarischen Kiichenmixbehlter) auf
einer stabilen, harten Oberfliche ab.
Halten Sie nun den Verschlussring fest
und drehen Sie den Behilter (oder
den kulinarischen Kiichenmixbehalter)
gegen den Uhrzeigersinn bis zwei
Rastgerdusche ertonen. Sie kénnen nun
den Verschlussring mit der Messereinheit
abnehmen und anschlieBend den
Dichtungsring vom Behilter (oder
dem kulinarischen Kiichenmixbehalter)
entfernen. Reinigen Sie die Einzelteile
mit Seifenwasser. Spiilen und trocknen
Sie die Teile.

HINWEIS: Den Deckel, Zutatenbehdlter,

Verschlussring und die Messereinheit mit der

Hand waschen, da diese Teile sonst in der

Geschirrspiilmaschine beschadigt werden

konnten. Der Behilter oder der kulinarische

Kiichenmixbehdlter kann in der unteren Lade

der Geschirrsplilmaschine gereinigt werden.

| -

Behilter

Dichtungsring —&____> | <

Onr5*

Verschlussring
mit
Messereinheit

2. Reiben Sie die Basis des Blenders mit
einem warmen, seifigen Lappen ab und
wischen Sie mit einem feuchten Tuch
nach, bevor Sie ein weiches Tuch zum
Trocknen verwenden.

Reinigen ohne Zerlegen
|. Setzen Sie den Behilter (oder den

kulinarischen Kiichenmixbehalter) auf
die Basis, flillen Sie ihn bis zur Hilfte
mit warmem (nicht heiBem) Wasser
und geben Sie ein oder zwei Tropfen
Geschirrspllmittel hinzu. Setzen Sie
den Deckel auf den Behilter (oder
den kulinarischen Kiichenmixbehlter),
driicken Sie die Taste RUHREN (&)
und lassen Sie den Blender etwa fiinf bis
zehn Sekunden auf dieser Stufe laufen.
Nehmen Sie den Behilter (oder den
kulinarischen Kiichenmixbehilter) ab
und leeren Sie ihn. Mit warmen Wasser
aussplilen bis er sauber ist. Spiilen Sie
den Behilter mit warmem Wasser aus,
um Spiilmittelriickstinde zu entfernen.

2. Zum Reinigen von Deckeln und
Zutatenbehilter waschen Sie diese
in warmem Seifenwasser. Spiilen und
trocknen Sie dann alle Teile griindlich.

3. Reiben Sie die Basis des Blenders mit
einem warmen, seifigen Lappen ab und
wischen Sie mit einem feuchten Tuch
nach, bevor Sie ein weiches Tuch zum
Trocknen verwenden.

kulinarischer
Kiichenmixbehilter
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Problemlosung

Der Blender reagiert nicht, wenn eine Einstellung gewahlit wird.

Es leuchtet keine Anzeige.

Priifen Sie, ob das Netzkabel des Blenders

in eine Steckdose eingesteckt ist. Ist dies

der Fall, driicken Sie die Taste ,,O* (OFF/AUS)
und ziehen Sie den Netzstecker. Stecken Sie den
Stecker wieder in dieselbe Steckdose. Wenn der
Blender noch immer nicht funktioniert, priifen
Sie die Sicherung des Stromkreises,

mit dem der Blender verbunden ist, um
sicherzugehen, dass Strom flieBt.

Der Blender hilt wihrend des Mixens an.

Méglicherweise ist der Blender tiberlastet.

Wenn der Blender Uberlastet ist (zum Beispiel

beim Mixen schwerer Zutaten), schaltet

er sich selbsttitig ab, um Schaden am Motor

zu verhindern. Driicken Sie zum Zuriicksetzen

des Blenders die Taste ,,O“ (OFF/AUS) und ziehen
Sie den Netzstecker. Nehmen Sie den Behalter von
der Basis und teilen Sie den Inhalt in kleinere
Portionen auf. Sie konnen auch Fliissigkeit hinzugeben,
um so moglicherweise den Blender zu entlasten.

Die Anzeigen blinken abwechselnd.

Méglicherweise ist der Blender blockiert.

Ist er blockiert, wird der Motor des Blenders
angehalten, um Schiaden zu vermeiden. Driicken
Sie zum Zuriicksetzen des Blenders die Taste

, O (OFF/AUS) und ziehen Sie den Netzstecker.
Nehmen Sie den Behilter von der Basis und
entfernen oder zerkleinern Sie den Inhalt unten
im Behalter mit einem Schaber, um die Klingen
wieder freizugeben.

Der Blender lisst sich einschalten, aber die

Klingen rotieren nicht.

Der Behdlter ist nicht korrekt mit dem
Verschlussring verbunden, sodass die Kupplung
keine Kraft tibertragt. Nehmen Sie den Behalter
von der Basis ab und verbinden Sie ihn korrekt
mit dem Verschlussring. Driicken Sie den Behalter
im Verschlussring nach unten und drehen Sie

ihn im Uhrzeigersinn, bis zwei Rastgerausche zu
hoéren waren. Nun kann die Kupplung greifen.

Fir weitere Anleitungen, siche das Kapitel tiber
»Zusammenbauen des Blenders”.

Wenn die hier genannten Schritte die Stérung nicht beseitigen, wenden Sie sich an eine
Kundendienststelle (siehe ,,Kundendienststellen®.). Bringen Sie das Gerét nicht zum Handler

zuriick — dort ist keine Reparatur moglich.
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Tipps fur den Blender

Kurztipps

Wenn Sie Getranke mit Eis zubereiten, mixen Sie
auf der Geschwindigkeitsstufe zum ZERKLEINERN
VON EIS (-8#), um eine feinere Mischung zu
erreichen.

Kleinere Eiswiirfel konnen schneller zerhackt
oder zerkleinert werden als grof3e.

Geben Sie groBere Mengen an Zutaten in den
Behilter dieses Blenders, als Sie von anderen
Geriten gewohnt sind. Sie kénnen zwei bis drei
Tassen (475 bis 710 mL) anstelle der ublichen
Ein-Tassen-Portionen (235 mL) verarbeiten.
Fiir viele Zutatenmischungen sollten Sie mit
der Geschwindigkeit RUHREN (& ) beginnen,
um die Zutaten griindlich zu vermengen. Passen
Sie die Geschwindigkeit an, wenn notwendig.
Halten Sie beim Blenden stets den Deckel
des Behalters geschlossen.

Entfernen Sie bei Bedarf den Zutatenbehalter
in der Mitte des Behilterdeckels und fiillen

Sie Flissigkeiten oder Eiswiirfel ein, wenn
eine der Geschwindigkeitsstufen RUHREN
(&), HACKEN ( 4, ) oder BLENDEN ( o )
verwendet wird.

Wenn Sie eine héhere Geschwindigkeitsstufe
verwenden, der Behilter sehr voll ist oder
heiBe Zutaten zum Einsatz kommen, halten

Sie den Blender an, bevor Sie Zutaten einfiillen.
Halten Sie den Blender an, bevor Sie
Kiichenutensilien im Behélter verwenden.
Vermengen Sie Zutaten nur dann mit

einem Kiichenutensil, wenn der Blender
ausgeschaltet ist ,,O“ (OFF/AUS). Verwenden
Sie niemals Kiichenutensilien im Behilter,
wenn der Motor lauft.

Kiihlen Sie heiBe Speisen nach Maoglichkeit
vor dem Blenden ab. Mixen Sie warme Speisen
zu Beginn auf der Geschwindigkeitsstufe
RUHREN ( & ). Erhhen Sie die
Geschwindig-keit, wenn nétig.

Entfernen Sie den Zutatenbehilter beim
Mixen heiBer Flissigkeiten; verwenden
Sie nur die Geschwindigkeit RUHREN
(&) Legen Sie die bloBe Hand nicht
auf den Behilterdeckel, wenn Sie heiB3e
Flissigkeiten verarbeiten.

Halten Sie den Mixvorgang nach ein paar
Sekunden an, um die Speisenkonsistenz zu
prifen.

Hilfreiche Tipps ...

Gefrorenen Saft auflésen: Geben Sie fiir eine
175-mL-Dose Orangensaftkonzentrat den Saft und
die bendtigte Menge Wasser in den Behilter. Setzen
Sie die Abdeckung auf den Behalter; und BLENDEN
( 4 ) Sie den Saft 10 bis |5 Sekunden lang auf bis das
Getrank vollstandig gemischt ist.

Geben Sie fiir eine 355-mL-Dose den Saft und eine
Dose Wasser (355 mL) in den Behlter. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behalter, und BLENDEN

( 4 ) Sie den Saft 20 bis 30 Sekunden lang auf, bis das
Getrank vollstandig gemischt ist. Riihren Sie

die verbleibenden 2 Dosen Wasser ein.

Aromatisierte Gelatine auflésen: GieBen Sie
kochendes Wasser in den Behilter und fiigen Sie die
Gelatine hinzu. Entfernen Sie den Zutatenbehilter
aus dem Deckel und mixen Sie auf Stufe RUHREN
(&) fiir etwa 10 bis 30 Sekunden, bis sich die
Gelatine aufgel6st hat. Fiigen Sie dann weitere
Zutaten hinzu.
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Plitzchen- und Graham-Cracker-Kriimel
zubereiten: Zerbrechen Sie groBere Kekse oder
Platzchen in Stlicke mit etwa 4 cm Durchmesser.
Kleinere Kekse miissen Sie nicht vorbereiten. Geben
Sie die Kekse in den Behilter. Setzen Sie den Deckel
auf und mixen Sie im PULSMODUS (?use) auf Stufe
HACKEN ( 4.). Jeder Puls sollte etwa 3 Sekunden
dauern. Mixen Sie solange, bis die gewiinschte
Konsistenz erreicht ist. Verwenden Sie die Krimel als
schnelle Garnierung fiir gefrorenen Joghurt, Pudding
oder Fruchtkompott.

Feinere Kriimel fiir Obstkuchen und Nachspeisen
erhalten Sie, indem Sie Graham-Cracker oder Kekse
in Stlicke von etwa 4 cm Durchmesser zerbrechen
und in den Behilter geben. Setzen Sie den Deckel
auf und mixen Sie im PULSMODUS (Puis) auf Stufe
VERFLUSSIGEN ( /). Blenden Sie etwa 20 bis 30
Sekunden, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

Cracker-Kriimel zubereiten: Bitte befolgen Sie
die Anleitung fiir Plitzchen. Verwenden Sie die
Kriimel als Garnierung oder Zutat fiir Auflaufe oder
Gemiisegerichte.

Brotkriimel zubereiten: ReiBen Sie Brot in Stiicke
mit etwa 4 cm Durchmesser. Bitte befolgen Sie

die Anleitung fiir Platzchen. Verwenden Sie die
Kriimel als Garnierung oder Zutat fiir Auflaufe oder
Gemiisegerichte.
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Tipps fur den Blender

Obst und Gemiise zerkleinern: Geben Sie 2
Tassen (475 mL) Obst- oder Gemiisestiicke in den
Behilter. Setzen Sie den Deckel auf und mixen Sie
im PULSMODUS (#u¢) auf Stufe RUHREN

(). Jeder Puls sollte etwa 2 bis 3 Sekunden
dauern. Mixen Sie solange, bis die gewtiinschte
Konsistenz erreicht ist.

Obst piirieren: Geben Sie 2 Tassen (475 mL)
gekochtes oder Dosenobst in den Behélter. Fligen

Sie 2 bis 4 Essloffel (30 bis 60 mL) Fruchtsaft oder
Wasser pro Tasse Obst (240 mL) hinzu. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behalter, und mixen Sie 5 bis 10
Sekunden lang auf Stufe PURIEREN (=%-).

Gemiise pirieren: Geben Sie 2 Tassen

(475 mL) gekochtes oder Dosengemiise in den
Behilter. Fiigen Sie 2 bis 4 Essloffel (30 bis 60

mL) Briihe, Wasser oder Milch pro Tasse Gemiise
(240 mL) hinzu. Setzen Sie die Abdeckung auf den
Behlter, und mixen Sie 10 bis 20 Sekunden lang auf
Stufe PURIEREN (s).

Fleisch piirieren: Geben Sie gekochtes, gewiirfeltes
zartes Fleisch in den Behlter. Fiigen Sie 3 bis 4
Essloffel (45 bis 60 mL) Briihe, Wasser oder Milch

pro Tasse Fleisch (240 mL) hinzu. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behélter, und mixen Sie alles

10 Sekunden lang auf Stufe RUHREN (& ). Halten
Sie den Blender an und schaben Sie den Speisebrei von
der Behlterinnenseite ab. Setzen Sie den Deckel auf
und mixen Sie auf Stufe PURIEREN (=) fiir weitere
10 bis 20 Sekunden.

Hutten- oder Ricotta-Kase piirieren: Geben Sie
den Ricotta- oder Hiittenkise in den Behilter. Setzen
Sie die Abdeckung auf den Behdlter, und mixen

Sie alles etwa 25 bis 35 Sekunden lang auf Stufe
BLENDEN ( o ). Halten Sie den Blender an und
schaben Sie gegebenenfalls den Speisebrei von der
Behilterinnenseite ab. Fiigen Sie, falls erforderlich,

| Essloffel (I5 mL) entrahmte Milch pro Tasse
Hiittenkase (240 mL) hinzu. Verwenden Sie den
Kase als Grundlage fiir fettarme Dips und Aufstriche.

Flussige Zutaten fiir gebackene Speisen
kombinieren: GieBen Sie die fliissigen Zutaten

in den Behlter. Setzen Sie die Abdeckung auf

den Behilter, und mixen Sie alles etwa 10 bis 15
Sekunden lang auf Stufe VERFLUSSIGEN ( 5*) gut
durch. GieBen Sie die fliissige Mischung iber die
trockenen Zutaten, und riihren Sie gut um.

Klumpen aus der FleischsoBe entfernen: Wenn
eine Sauce oder Fleischbriihe klumpt, geben Sie
diese in den Behilter des Blenders. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behilter, und mixen Sie alles
et;va 5 bis 10 Sekunden lang auf Stufe BLENDEN
(d)
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Mehl und Flissigkeit fiir Verdickungen
kombinieren: Geben Sie das Mehl und die
Fliissigkeit in den Behdlter. Setzen Sie die Abdeckung
auf den Behilter; und mixen Sie alles etwa 5 bis 10
Sekunden lang auf Stufe RUHREN ().

WeiBe SoBe zubereiten: Geben Sie Milch, Mehl
und gegebenenfalls Salz in den Behilter. Setzen Sie
die Abdeckung auf den Behilter, und mixen Sie alles
etwa 5 bis 10 Sekunden lang auf Stufe RUHREN
(&) gut durch. GieBen Sie die Mischung in den
Kochtopf, und kochen Sie sie wie gewéhnlich.

Pfannkuchen- oder Waffelriihrteig (Fertigteig)
zubereiten: Geben Sie die Backmischung und die
anderen Zutaten in den Behdlter. Setzen Sie den
Deckel auf und mixen Sie auf Stufe BLENDEN
() fiir etwa 10 bis 20 Sekunden, bis die Zutaten
griindlich vermischt sind. Halten Sie den Blender an
und schaben Sie gegebenenfalls den Teig ab.

Kase reiben: Schneiden Sie sehr kalten Kése in

1,5 cm groBe Wiirfel. Geben Sie bis zu einer halben
Tasse (120 mL) Kése in den Behdlter. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behélter, und mixen Sie 5 bis

10 Sekunden lang auf Stufe VERFLUSSIGEN ( /).
Erwiarmen Sie harten Kise, z. B. Parmesan, auf
Zimmertemperatur, und mixen Sie“ihn dann 10 bis
15 Sekunden lang auf Stufe VERFLUSSIGEN( ).

Haferbrei fiir Kleinkinder zubereiten: Geben Sie
ungekochte Haferflocken in den Behilter. Blenden
Sie etwa 5 Mal im PULSMODUS (pui= ) auf Stufe
BLENDEN ( ¢ ) fiir jeweils 2 bis 3 Sekunden, bis
die gewlinschte Festigkeit erreicht ist. Kochen Sie
die Speise wie gewohnt.

Babynahrung zubereiten: Geben Sie das
vorbereitete Essen in den Behilter. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behlter, und mixen Sie den
Inhalt ca. 10 Sekunden auf Stufe RUHREN ( & ).
Mixen Sie dann 10 bis 30 Sekunden lang auf Stufe
PURIEREN (s).

Ausspiilen des Blenderbehilters: Fiillen Sie

den Behilter zur Halfte mit warmem Wasser. Geben
Sie ein paar Tropfen Geschirrspiilmittel dazu. Setzen
Sie die Abdeckung auf den Behilter, und mixen Sie
5 bis 10 Sekunden lang auf Stufe RUHREN (&)

bis die Seiten sauber sind. Spiilen und trocknen Sie
den Behilter. Fiir eine Grundreinigung kénnen Sie
Behdlter auch in die Spiilmaschine geben. Beste
Reinigungsergebnisse erzielen Sie fiir Deckel,
Zutatenbehdlter, Verschlussring samt Messereinheit
und Dichtungsring, wenn Sie diese mit der Hand
waschen. Schauen Sie in das Kapitel ,,Reinigung und
Pflege”.



Tipps fur der kulinarische Kichenmixbehalter

Der kulinarische Kiichenmixbehilter

Der kulinarische Kiichenmixbehilter ist ideal
zum Herstellen von Salatdressings, frischer
Mayonnaise, Salsa oder Pesto geeignet. Er hat
genau die richtige GroBe fiir Einzelportionen
von Shakes oder Smoothies. Sie kénnen darin
auch frische Krauter oder Nisse fiir andere
Rezepte zerkleinern.

Verarbeiten Sie kleinere Mengen bestimmter Zutaten fiir die nachstehenden

Ergebnisse:
- Semmelbrosel (100 g dunkles oder
50 g weiBes Brot)
- Karotten
- Hummus (aus 130 g Kichererbsen,
abgetropft)

- Mayonnaise (2 groBe Eier und
150/200 mL Olivendl)

- Kréuter (beispielsweise 25 g Petersilie)
- Erdnussbutter (100 g Cashews)
- Mandeln (50 g oder 150 g)
- Suppe (bis zu 750 g Gemiise
und Krauter)
- Smoothie (210 g oder 425 g Dosenobst;
ganze Banane; Tasse Saft und
| EL Joghurt)
- Kase hacken
- Pesto (70 mL, | Knoblauchzehe,
20 g Basilikum, 20 g Pinienkerne
und 45 g Parmesan)
- Gewiirze (30 mL Koriandersamen)
- Gewiirze (30 mL Senfkorner)

- Platzchen (8 oder 100 g)

Tropfeinsatz

Dieser vielseitige Einsatz ermdglicht die
perfekte Dosierung von Ol oder anderen
Fliissigkeiten wahrend des Mixvorganges
und passt auf den Glasbehalter und auf
den kulinarischen Kiichenmixbehilter.

Der kulinarische Kiichenmixbehilter erganzt
den Artisan ™ -Glasbehalter mit |,5 L
Fassungsvermogen. Dieser kleine kulinarische
Kiichenmixbehilter ist die bessere Wahl

fiir kleine Mengen: Die Zubereitung geht
schneller von der Hand und die Zutaten
werden feiner durchmischt. Das ist perfekt
fir Sauglingsnahrung, pirierte Suppen, frische
Krauter, Gewiirze, Smoothies, Croutons oder
Semmelbrésel, Platzchen und Dips (Pesto,
Mayonnaise usw.).

sehr fein

o5
(%)
I
i)
=]
[J]
(a]

gleichmaBig zerhackt

sehr gutes Ergebnis

sehr konsistent (dick) (bestes
Ergebnis durch Beigeben von
Essig, Salz und Pfeffer, nachdem
die Mischung angedickt ist)

grob gehackt
fein gemahlen
sehr fein gemahlen
sehr gutes Ergebnis

perfektes Ergebnis

sehr schnelles, perfektes Ergebnis
sehr gute Konsistenz

fein (aber kein Puder)

gut, feine Konsistenz, bei hoher
Geschwindigkeit pudrig fein

perfekt und fein
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Garantie fiir den Household KitchenAid™
Blender und das 0,75 L kulinarische
Kiichenmixbehalter

Garantiedauer:

KitchenAid erstattet
die Kosten fiir:

KitchenAid iibernimmt
keine Kosten fir:

Drei Jahre Komplettgarantie ab
dem Kaufdatum.

Ersatzteile und Arbeitskosten,
um Materialschiaden und
Fertigungsfehler zu beheben.
Die Reparatur muss von einem
anerkannten KitchenAid-
Kundendienstzentrum
vorgenommen werden.

A. Reparaturen, wenn der
Blender und der kulinarische
Kiichenmixbehalter
fir den Blender fiir andere
Zwecke als fiir die normale
Speisezubereitung
eingesetzt wurde..

B. Reparaturen von Schaden,
die durch Unfille,
Abinderungen, falsche
bzw. missbrauchliche
Verwendung und
Installation und
Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen
Vorschriften verursacht
wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN- UND FOLGEKOSTEN.

Kundendienststellen

Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten
lokal von einem anerkannten KitchenAid-
Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden.
Nehmen Sie mit dem Handler Kontakt auf,
bei dem Sie das Gerit gekauft haben, um den
Namen des ndchsten anerkannten KitchenAid-

Kundendienstzentrums zu erhalten.
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In Deutschland:
KitchenAid Service & Support, GroBhandel
Inh. Franz - Josef Liicke

Lumernweg 142 B
33378 RHEDA-WIEDENBRUCK

Tel: 05242 - 966999

Fax: 05242 - 966998

Mail: klaukeservice@t-online.de




Kundenservice

Fiir Deutschland:

Hotline: Geblihrenfreie Telefonberatung unter:
0800 5035005

Adresse: KitchenAid Europa, Inc.
Postfach 19
B-2018 ANTWERPEN | |
BELGIEN

Fiir die Schweiz:

Novissa Haushaltgeriate AG
Bernstrasse 18
CH-2555 BRUGG

Tel: 032475 10 10
Fax: 032475 10 19

www.KitchenAid.eu
www.KitchenAid.de

FOR THE WAY IT’S MADE."

® Eingetragene Marke von KitchenAid, USA
™ Marke von KitchenAid, USA
© 2012. Alle Rechte vorbehalten.

Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankindigung geéndert werden.

W10482505A 04/12
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*Démarrage progressif
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Précautions d’emploi

Votre sécurité et celle des autres sont primordiales.

Nous avons placé de nombreux messages de sécurité importants dans ce manuel et sur
I'appareil. Il est essentiel que vous les lisiez et que vous veilliez a les respecter.

Symbole de mise en garde.

Ce symbole vous prévient de dangers éventuels pouvant entrainer la mort ou
des blessures graves pour vous et votre entourage.

Les messages de sécurité sont toujours précédés d’'un symbole de mise
en garde ou des mots "DANGER" ou "AVERTISSEMENT". Ces mots ont
les significations suivantes :

Vous pouvez mourir ou étre gravement
A DANG E R blessé si vous ne suivez pas
immédiatement les instructions.
Vous pouvez mourir ou étre gravement
AAVERTISSEMENT blessé si vous ne suivez pas les
instructions.

Chaque message de sécurité permet d’identifier le danger éventuel, vous explique
comment réduire le risque de blessure, et vous signale ce qui pourrait arriver si vous
ne suivez pas les instructions.

Alimentation électrique requise

Volts : 220-240 volts
Hertz : 50 Hz ca. AAVERTISSEMENT

REMARQUE : Cet appareil est vendu avec

un fil électrique de type Y. Si le fil électrique
est endommagsé, il doit étre remplacé par le
fabricant ou par son représentant du service
aprés-vente pour éviter tout danger. ﬁ

N'utilisez pas de rallonge électrique. Si

le cordon d’alimentation est trop court, Risque d’electrocution
demandez a un électricien ou un installateur Branchez I'appareil dans une
qualifié d’installer une prise de courant pres prise reliée a la terre.

de I'appareil.

N’utilisez pas d’adaptateur.

N’utilisez pas de rallonge
électrique.

Le non-respect de ces
instructions peut entrainer des
blessures mortelles, un
incendie ou une électrocution.
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CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Afin de réduire les risques d’incendie,
d’électrocution et/ou de blessure, des
précautions élémentaires de sécurité doivent
toujours étre prises lors de ['utilisation
d’appareils électriques. Notamment :

|. Lisez toutes les instructions.

2. Pour éviter les risques d’électrocution,
ne posez pas la base de I'appareil dans
I’eau ou dans tout autre liquide.

3. Si un enfant utilise le blender/mixeur ou
s'il se trouve a proximité de I'appareil,
veillez a ce qU'’il soit sous la surveillance
d’un adulte.

4. Débranchez I'appareil quand vous ne
I'utilisez pas, avant de le monter ou
de le démonter et avant de le nettoyer.

5. Evitez de toucher des piéces
en mouvement.

6. N'utilisez pas le blender/mixeur si le cordon
d’alimentation électrique ou la fiche sont
endommagés, si I'appareil a présenté un
défaut de fonctionnement ou qu'il est
tombé ou a été endommagé de quelque
facon que ce soit. Rapportez I'appareil au
centre de service agréé le plus proche pour
le faire examiner, réparer ou simplement
pour un réglage électrique ou mécanique.

7. N'utilisez pas le blender/mixeur a
I'extérieur.

8. Ne laissez pas pendre le cordon
d’alimentation électrique de la table
ou du plan de travail.

9. Gardez les mains et les ustensiles en
dehors du bol lorsque le blender/
mixeur est sous tension pour éviter

les risques de blessures graves et
d’endommagement de I'appareil.
N’utilisez un grattoir que si le blender/
mixeur n'est pas sous tension.

10. Les lames sont trés coupantes.
Manipulez-les avec précaution.

I 1. Afin d’éviter les risques de blessure, ne
placez jamais les lames du couteau ou la
bague de blocage sur la base sans avoir
au préalable fixé correctement le bol.

12. Faites toujours fonctionner le blender/
mixeur en ayant placé le couvercle
correctement au préalable.

13. Lemploi d’accessoires, y compris
de bocaux de conservation, non
recommandés par le fabricant, peut
constituer un risque de blessure.

14. Quand vous mixez des liquides
brilants, enlevez la piéce centrale
du couvercle.

I5. L'indicateur lumineux clignotant indique
que le mixeur est prét a étre utilisé.
Evitez tout contact avec les lames
ou les pieces en mouvement.

16. Avant de se servir de I'appareil, les
personnes ou enfants aux capacités
physiques, sensorielles et mentales
réduites, ou non familiarisés avec le
produit, devront apprendre a ['utiliser
sous la surveillance d’une personne
responsable de leur sécurité.

17. Les jeunes enfants doivent faire I'objet
d’une surveillance pour s’assurer qu’ils
ne jouent pas avec |'appareil.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
DANS UN ENDROIT SUR.

Ce produit est destiné a un usage strictement domestique.

Cet appareil porte le symbole de recyclage
conformément a la Directive Européenne
2002/96/CE concernant les Déchets
d’équipements électriques et électroniques
(DEEE ou WEEE).

En procédant correctement a la mise au
rebut de cet appareil, vous contribuerez
a éviter les conséquences nuisibles pour
I'environnement et la santé de ’homme.
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Le symbole =mm présent sur I'appareil ou
sur la documentation qui I'accompagne
indique que ce produit ne peut en aucun cas
étre traité comme déchet ménager. Il doit
par conséquent &tre remis a un centre de
collecte de déchets chargé du recyclage des
équipements électriques et électroniques.

Pour la mise au rebut, respectez les normes
relatives a I’élimination des déchets en
vigueur dans le pays d’installation.



Pour de plus amples détails au sujet du bureau compétent de votre commune,
traitement, de la récupération et du recyclage  a la société de collecte des déchets ou
de cet appareil, veuillez vous adresser au directement a votre revendeur.

Caractéristiques du blender/mixeur

Couvercle étanche
et bouchon doseur
transparent de

60 mL

Bol en verre
d’une capacité
d’l,5 L avec
bec verseur
pratique

4
«
Un
&
Lames brevetées it
en acier
inoxydable

Assemblage avec
bague de blocage
et lames du couteau

Boutons
de sélection
de vitesse

Tableau de
commande
Clean Touch

Entraineur
solide en acier
renforcé

Socle moulé
en métal coulé

AVERTISSEMENT : Lindicateur lumineux clignotant indique que le blender/mixeur

est prét a étre utilisé. Ne touchez pas aux lames du couteau.
41
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Caractéristiques du blender/mixeur

Ce blender/mixeur a été fabriqué et controlé
selon les normes de qualité KitchenAid™
maniere a offrir des performances optimales
sur le long terme.

Moteur solide

Un moteur solide de 0,9 ch. fournit I'énergie
nécessaire a la réalisation de mélanges tels
que des sauces légeres ou épaisses, de la
glace pilée ou encore des fruits congelés qui
se transformeront en milk-shakes onctueux
en quelques secondes.

< Bol en verre d’'une capacité

d’l,5 L avec bec verseur

pratique

Le bol en verre est résistant

aux rayures, aux taches et
aux odeurs persistantes. Vous pouvez |'6ter
du blender/mixeur en desserrant la bague
de blocage pour un nettoyage facile. De
plus, il résiste a des températures extrémes.
Le bec verseur trés pratique permet de
transvaser facilement et proprement les
préparations liquides.

Couvercle étanche et bouchon doseur
transparent de 60 mL

Le couvercle flexible assure une excellente
fermeture tout au long du cycle de vie du
blender/mixeur. Il est équipé d’un bouchon
doseur d’une contenance de 60 mL pour
faciliter le dosage et I'ajout d’ingrédients.

Lames brevetées en acier inoxydable
Les grandes lames aiguisées sont orientées
dans quatre directions différentes pour

un mélange rapide, précis et régulier.

Assemblage avec bague de blocage

et lames du couteau

Le dispositif des lames, résistant et d’'une
seule piece, se situe a l'intérieur de la

bague de blocage pour un nettoyage et une
manipulation facile. Il résiste au lave-vaisselle
et empéche la rotation des lames tant que le
bol n’est pas correctement verrouillé dans la
bague et placé sur la base du blender/mixeur.

Entraineur solide en acier renforcé
Entraineur de qualité professionnelle a

12 encoches pour transmettre directement
la puissance du moteur vers les lames.
L'entraineur posséde un revétement avec une
finition anti-bruit.

42

Boutons de sélection de vitesse
Préparez des boissons glacées, des purées
ou des soupes en quelques secondes.
Mélangez vos ingrédients de fagon uniforme
pour chaque vitesse : MELANGER (&),
COUPER ( 4,), MIXER ( 4 ), REDUIRE
EN PUREE (=) et LIQUEFIER (). Le
mode IMPULSION () fonctionne avec
les cinq vitesses. La fonction GLACE PILEE
(8#) est spécialement concue pour piler
la glace ; elle est activée automatiquement
a des intervalles de temps donnés pour
des résultats optimaux.

Commande de moteur Intelli-Speed

La commande exclusive Intelli-Speed
maintient automatiquement une vitesse
constante, méme lorsque la densité du
mélange se trouve modifiée par I'ajout
d’ingrédients. Cette conception avancée
mise au point par KitchenAid assure le
maintien d’une vitesse de mélange optimale
pour chaque tache culinaire et option

du tableau de commande.

Fonction Soft Start*

Le blender/mixeur démarre lentement
pour que vous puissiez ajouter des aliments,
puis accélere pour atteindre la vitesse
souhaitée. Cette fonction réduit les a-coups
au démarrage et permet de travailler

en mains libres.

* Démarrage progressif

Socle moulé en métal coulé

Le socle en fonte métallique assure une
parfaite stabilité pendant les opérations

de mélange des ingrédients dans le bol.
Quatre pieds en caoutchouc situés sous

la base assurent une excellente adhérence
et empéchent que 'appareil ne glisse ou ne
se déplace. La base est tres facile a nettoyer
grace a ses lignes lisses et arrondies. Elle
comprend un espace de rangement pour
le cable.

Tableau de commande “Clean Touch*”

Il se nettoie en un instant. Le tableau de
commande ne possede pas d’aspérités ou

de fissures qui pourraient retenir des résidus.
* au toucher net/propre, facile a entretenir



Caractéristiques du bol culinaire
de 0,75 L pour blender/mixeur

Bol culinaire
de 0,75 L
pour blender/
mixeur

Bol culinaire résistant aux chocs
Constitué de copolyester alimentaire (sans
BPA), le bol culinaire pour blender/mixeur
est extrémement solide et résiste aux chocs,
aux rayures et aux taches. Il est utile pour
des préparations en petite quantité et pour
des portions individuelles.

Couvercle du bol
avec bouchon
verseur perforé*

* La mise en garde suivante
figure sur le couvercle :
“CAUTION: DO NOT
OPERATE WITHOUT
THIS COVER IN PLACE”
(ATTENTION : NE PAS
UTILISER LAPPAREIL SI
CE COUVERCLE N’EST

PAS CORRECTEMENT FIXE).

Couvercle du bol avec bouchon

verseur perforé

Le couvercle se verrouille par simple rotation
et est muni d’'un bouchon verseur perforé
amovible qui peut s’adapter au couvercle du
bol culinaire ou a celui du bol en verre du
blender/mixeur. Ce bouchon polyvalent peut
s'utiliser pour verser de I'huile ou d’autres
ingrédients lors du mélange.

43

2
«
Un
=
[\
=

[T




Installation du blender/mixeur

Avant la premiére utilisation 3. Alignez les pattes du bol (ou bol culinaire)
avec les encoches de la bague de blocage.

!

4. Appuyez vers le bas et faites pivoter le
Assemblage du blender/mixeur bol (ou bol culinaire) dans le sens des
aiguilles d’'une montre, d’environ un quart
de tour jusqu’a ce que vous entendiez
deux déclics.

Avant d'utiliser votre blender/mixeur pour
la premiere fois, essuyez la base avec un
chiffon imbibé d’eau chaude et de savon ; i

essuyez ensuite I'appareil lui-méme avec un

chiffon humide. Séchez-le au moyen d’un

chiffon doux. Lavez le bol, le bol culinaire,

les couvercles, le bouchon doseur, la bague (>

de blocage, les lames et le joint dans une F
eau chaude savonneuse (voir “Entretien et

nettoyage”). Rincez les piéces et séchez-les.

|. Placez la bague de blocage sur une
surface rigide, en veillant a diriger les
lames vers le haut.

- X G

5. Ajustez la longueur du cordon

-n
e
N
3

)
g- d'alimentation du blender/mixeur.

2. Mettez le joint, face plane vers le bas,
autour des lames et faites-le glisser dans
la rainure de la bague de blocage.

6. Placez I'assemblage du bol (ou bol
culinaire) sur la base du blender/mixeur.

ﬁ 3 '_ Bague de ! !

blocage
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Installation du blender/mixeur

REMARQUE : S'il est correctement
positionné, I'assemblage du bol (ou bol AAVERTISSEM ENT
culinaire) doit reposer entiérement sur

la base du blender/mixeur. Si ce nest pas

le cas, répétez les étapes 3 et 4. }(‘lm
Pas . y s .
@Ecan  dlécart Risque d’électrocution

Branchez I’appareil dans une

sSD SD . sz
e s prise reliée a la terre.
= = N’utilisez pas d’adaptateur.
N’utilisez pas de rallonge
7. Placez le couvercle sur le bol (ou bol électrique.
culinaire).

Le non-respect de ces
instructions peut entrainer des
blessures mortelles, un
incendie ou une électrocution.

8. Branchez le cable d’alimentation dans une
prise reliée a la terre. Le blender/mixeur
est a présent prét a I'emploi.

9. Avant de retirer le bol (ou bol culinaire)
de la base, appuyez toujours sur “O”
(Arrét) et débranchez le cordon
d’alimentation.

2
«
Un
=
[\
=

[T

Utilisation du blender/mixeur

Avant d’utiliser le blender/mixeur et LIQUEFIER ( ﬁ) Il propose également les

REMARQUE : Tant que le blender/mixeur modes GLACE PILEE (-8#) et IMPULSION

est en marche ou que l'indicateur de mode ((Puse).

IMPULSION (ru:2) clignote :

- N’approchez pas les mains des lames |. Lappareil s’enclenche aisément et ne

- Ne retirez pas le couvercle du bol fonctionne que si vous avez appuyé sur
(ou bol culinaire) un bouton de sélection de fonction.

2. Avant d'utiliser le blender/mixeur, assurez-

Fonctionnement du blender/mixeur L
vous que le bol (ou bol culinaire) est

Le blender/mixeur KitchenAid™ dispose de correctement fixé a la bague de blocage
cinqg fonctions : MELANGER (&), COUPER et que I'assemblage est bien placé sur la
(4), MIXER ( 4 ), REDUIRE EN PUREE (), base du blender/mixeur.

,ﬂ\:..ét\

T Voir suite page suivante.
45



m
&
o
=

«Q
o,
("]

Utilisation du blender/mixeur

REMARQUE : En cas d'écart entre la bague
de blocage et la base, le bol (ou bol culinaire)
risque de ne pas étre fixé correctement

dans la bague de blocage ou il se peut

que I'assemblage ne soit pas positionné
correctement sur la base du blender/mixeur.
Pour des instructions, voir “Assemblage

du blender/mixeur”.

Ecart

3 /—/‘1
O d'ecart
m@@

.Q;®®®
o)

==

3. Mettez les ingrédients dans le bol
(ou bol culinaire) et fixez fermement
le couvercle.

/B

4. Appuyez sur la touche de fonction
souhaitée pour obtenir un mixage continu
a cette vitesse. Lindicateur lumineux vert
situé pres de la vitesse sélectionnée reste
allumé. Vous pouvez changer d’option
sans arréter I'appareil en appuyant sur
un autre bouton de vitesse.

IMPORTANT : Si vous mixez des

liquides ou des aliments chauds,

retirez le bouchon doseur au centre

du couvercle. N’utilisez que la vitesse

MELANGER ().

5. Pour éteindre le blender/mixeur,
appuyez sur “O”. La touche “O” (Arrét)
met I'appareil a 'arrét et hors tension.

6. Avant d’6ter le bol (ou bol culinaire),
débranchez le cordon d’alimentation.
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GLACE PILEE

Votre blender/mixeur KitchenAid™ propose
une option GLACE PILEE (-8#). Lorsqu’elle
est sélectionnée, le blender/mixeur va
automatiquement se mettre en route a
certains intervalles de temps et a la vitesse
optimale pour piler la glace ou d’autres
ingrédients.
|. Avant d’utiliser le blender/mixeur,
assurez-vous qu’il est correctement
placé sur sa base.
REMARQUE : En cas d'écart entre la bague
de blocage et la base, le bol risque de ne
pas étre fixé correctement dans la bague de
blocage ou il se peut que la bague ne soit pas
positionnée comme il se doit sur la base du
blender/mixeur. Pour des instructions, voir
“Assemblage du blender/mixeur”.
2. Mettez les ingrédients dans le bol
et fixez fermement le couvercle.
3. Appuyez sur GLACE PILEE ( ).
Lindicateur lumineux reste allumé.
Le blender/mixeur se mettra
automatiquement en route a des
intervalles de temps réguliers.

4. Pour arréter 'option GLACE PILEE
(+8#) appuyez sur “O”. Le blender/mixeur
est a présent prét a fonctionner en continu.
5. Avant d’6ter le bol, débranchez le cordon
d’alimentation.



Utilisation du blender/mixeur

Mode IMPULSION sélectionnez un bouton et appuyez
simplement en maintenant la pression

Votre blender/mixeur KitchenAid™ dispose - I . . -
jusqu’a atteindre la vitesse souhaitée.

d’'un mode IMPULSION (=) qui offre une
fonction “Impulsion a toutes les vitesses”.
REMARQUE : Le mode IMPULSION (ruse)
ne fonctionne pas avec la fonction GLACE
PILEE (#).
I. Avant d'utiliser le blender/mixeur,
assurez-vous qu'il est correctement
placé sur sa base.
REMARQUIE : En cas d'écart entre la bague
de blocage et la base, il se peut que le bol (ou
bol culinaire) ne soit pas fixé correctement
dans la bague de blocage ou que I'assemblage
ne soit pas positionné correctement sur la
base du blender/mixeur. Pour des instructions,
voir “Assemblage du blender/mixeur”.

5. Pour éteindre le mode IMPULSION (ruse)
appuyez sur “O”. Le blender/mixeur est
a présent prét a fonctionner en continu.

6. Avant d’oter le bol (ou bol culinaire),
débranchez le cordon d’alimentation.

Bouchon doseur

Le bouchon doseur de 60 mL

peut étre utilisé pour doser

et ajouter des ingrédients.

Retirez le bouchon et ajoutez

des ingrédients pendant les

fonctions MELANGER (&), COUPER( .)
ou MIXER ( 4 ). A des vitesses supérieures,
si le récipient est plein ou encore s’il contient
des ingrédients brlants, arrétez le blender/
mixeur avant d’ajouter les ingrédients.
IMPORTANT : Si vous mixez des
liquides ou des aliments chauds,

retirez le bouchon doseur au centre

du couvercle. N'utilisez que la vitesse
MELANGER ().
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2. Mettez les ingrédients dans le bol et fixez
fermement le couvercle.

3. Appuyez sur le bouton IMPULSION
(ruse). Le voyant lumineux situé au dessus
du bouton clignote pour indiquer que les
cing fonctions sont en mode IMPULSION
(Pulse).

4. Sélectionnez un bouton de fonction.
Appuyez et maintenez la pression pendant
la durée souhaitée. Les boutons de fonction  La fonction “Soft Start*” lance automatique-

Fonction “Soft Start*”

et les indicateurs du mode IMPULSION ment le blender/mixeur a une vitesse réduite
(Pe) restent allumés lors de I'impulsion pour attirer les ingrédients vers les lames ;

a la vitesse sélectionnée. Lorsque vous ensuite, elle atteint rapidement la vitesse
relachez le bouton, la fonction de mélange sélectionnée pour une performance optimale.
s’arréte mais le blender/mixeur reste en REMARQUE : La fonction “Soft Start*”
mode IMPULSION (=) ; l'indicateur ne fonctionne que lorsqu’une fonction a été
de mode IMPULSION (=) se remet sélectionnée 2 partir du mode “O” (Arrét).

a clignoter. Pour donner une nouvelle Elle ne fonctionne pas avec les modes
impulsion ou pour changer de fonction, IMPULSION (u:) ou GLACE PILEE (8#).

* Démarrage progressif
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Guide de sélection des vitesses

Ingrédient Vitesse
Boisson glacée mixée ........... ... . ..., g
Gateau aufromage . ................ ... .. Vg
Fruits coupés en

Petits MOrceauX .. ................. puse £
Légumeshachés ..................... puse g
Fromage atartiner ...................... <
Velouté ...... ... <
Glace pilée/ en morceaux................. e
Sauce de type mayonnaise . ............... <
Fruits frais coupés en morceaux. ........... e
Légumes frais coupés

€N MOICEAUX. .+« e veveeeeee e g
Gélatine pour tartes/desserts .. ............ Vg
Fruits congelés coupés en morceaux

(dégeler légerement

pour pouvoir les séparer

avec la pointe d’un couteau) ............ g
Boisson glacée a base de yaourt............ g
Jus de fruits a base

de concentrésurgelé .................. d
Boisson aux fruits (liquide) ................ g
Boisson aux fruits (épaisse). .. ............. <
Sauceabasedefruits.................... <
Fromage rapé apatedure ................ g

Ingrédient Vitesse
Sauce abase de jusdeviande.............. d
Boisson glacée abase de lait. . ............. g
Garniture de salade

de viande pour sandwiches .......... Puse
Mousse ...t b
Gruau d'avoine . .. .....ovuiniiian... s
Pateacrépes............ ... ... il d
Pesto...... ... 4
Compote de fruits/

Nourriture pour bébé . ................ =
Viande hachée/

Viande hachée pour bébé. .............. s
Purée de légumes/

Purée de légumes pour bébé............ =
Vinaigrette. . ........... . o i d
Garniture émiettée salée .............. pise 4
Boisson glacée a base de sorbet............ g
Pate onctueuse a la

ricotta ou au fromage blanc............. d
Garniture de Streusel . ................... 4
Garniture émiettée sucrée . ............ pase 4
Garniture croquante sucrée . ........... puse £
Sauce a base de légumes. . ................ &
Pateagaufres ......... ... . ... d
Sauce béchamel................ ... ... <

Conseil pratique - Vous pouvez piler une quantité équivalente a un moule a glagons

ou 12 2 14 glagons moyens a la fois. Remuez de temps en temps au moyen d’une spatule
apres avoir mis le blender/mixeur sur “O” (Arrét). La fonction GLACE PILEE (-8*) a été
optimisée pour piler et casser la glace en morceaux sans ajouter d’ingrédient liquide.
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Entretien et nettoyage

Le bol (ou bol culinaire), la bague de blocage Nettoyage sans démontage
et les lames du blender/mixeur peuvent
facilement étre nettoyés séparément ou
ensemble (sans démontage).
* Nettoyez soigneusement le blender/mixeur
apres chaque utilisation
* N’immergez pas la base du blender/mixeur
ou le cordon d’alimentation dans I'eau
* N'utilisez pas de détergents corrosifs
ou d’éponges a récurer

I. Placez le bol (ou bol culinaire) sur la base
du blender/mixeur, remplissez la moitié
de ce dernier avec de I'eau chaude
(non brilante) et ajoutez quelques
gouttes de liquide vaisselle. Placez le
couvercle sur le bol (ou bol culinaire),
pressez I'option de vitesse MELANGER
(&) et faites fonctionner le blender/
mixeur pendant 5 a 10 secondes. Retirez
le bol (ou bol culinaire) et videz son

Nettoyage des pieces individuelles contenu. Rincez-le avec de I'eau chaude
jusqu’a ce qu'il soit propre.

2. Pour nettoyer les couvercles et le
bouchon doseur, lavez-les dans de I'eau
chaude savonneuse ; ensuite, rincez-les
et essuyez-les.

3. Nettoyez la base du blender/mixeur
et le cordon avec un chiffon imbibé
d’eau chaude savonneuse, puis avec
un chiffon humide. Séchez enfin avec
un chiffon doux.

I. Soulevez le bol (ou bol culinaire)
verticalement de la base du blender/
mixeur. Placez le bol sur une surface
rigide. Ensuite, maintenez fermement
la bague de blocage et faites pivoter le
bol (ou bol culinaire) dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce
que vous entendiez deux déclics, afin de
séparer la bague et le joint du bol (ou bol
culinaire). Nettoyez les pieces avec de
I’eau savonneuse. Rincez et essuyez.

REMARQUE : Lavez a la main le

couvercle, le bouchon doseur, la bague de

blocage et les lames ainsi que le joint, car

un passage au lave-vaisselle risque de les

endommager. Le bol (ou bol culinaire) peut

quant a lui étre nettoyé au lave-vaisselle,
dans le bac inférieur.
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de blocage = %
et lames

2. Nettoyez la base du blender/mixeur et
le cordon avec un chiffon imbibé d’eau
chaude savonneuse, puis avec un chiffon
humide. Séchez enfin avec un chiffon
doux.
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Dépannage

Le blender/mixeur ne fonctionne pas alors qu’une option a été sélectionnée :

Vérifiez si le blender/mixeur est branché dans
une prise. Si oui, appuyez sur “O” (Arrét) et
débranchez le blender/mixeur. Rebranchez-le
dans la méme prise. Si le blender/mixeur ne
fonctionne toujours pas, vérifiez le fusible ou
le disjoncteur du circuit électrique auquel est
branché le blender/mixeur et assurez-vous que
le circuit est fermé.

Aucun voyant lumineux ne s’allume.

Le blender/mixeur s’arréte pendant qu’il mixe :

Le blender/mixeur est peut-étre trop chargé.

Si le blender/mixeur est trop chargé lorsque
vous mixez des ingrédients lourds, il s’éteint
automatiquement pour empécher les risques de
dégits au niveau du moteur. Appuyez sur “O”
(Arrét) pour réinitialiser le blender/mixeur et
débranchez le cordon d'alimentation. Retirez le
bol de la base et répartissez le contenu en plus

Tous les voyants lumineux clignotent petites quantités. Le fait d’ajouter du liquide dans
en méme temps. le bol peut aussi réduire la charge du blender/
mixeur.

E|

Le blender/mixeur est peut-étre endommagé.
Dans ce cas, il s’arréte pour éviter tout
dommage causé au moteur. Appuyez sur “O”
(Arrét) pour réinitialiser le blender/mixeur et
débranchez le cordon d'alimentation. Retirez le
bol de sa base et, a 'aide d’un grattoir, libérez
les lames en retirant le contenu situé au fond
du bol.
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Les voyants lumineux clignotent
tour a tour.

Le blender/mixeur se met en marche, mais les lames ne tournent pas

| Le bol n'est pas correctement inséré dans
A la bague de blocage, de sorte que I'entraineur ne
s’emboite pas. Retirez le bol de la base et fixez-le
correctement dans la bague, en appuyant vers

le bas puis en faisant tourner le bol dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce que vous
entendiez deux déclics.

Le bol sera alors emboité dans I'entraineur.

Voir “Assemblage du blender/mixeur”.

Si vous n'arrivez pas a résoudre le probléme en suivant les étapes de cette section, contactez
un centre de service agréé (voir “Centres de service aprés-vente”).

Ne rapportez pas le blender/mixeur a votre vendeur ; celui-ci ne peut pas fournir ce service.
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Conseils pratiques

Petites astuces

Pour obtenir un mélange onctueux, utilisez la
fonction GLACE PILEE (8#) s'il y a de la glace
dans les boissons que vous préparez.

Les petits glagons se brisent ou sont pilés plus
rapidement que les gros.

Le bol de ce blender/mixeur a une grande
capacité ; vous pouvez donc ajouter de grandes
quantités d’ingrédients — de deux a trois tasses
(de 475 a 710 mL) — alors que dans les mixeurs
classiques, vous ne pouvez ajouter qu’une tasse
d’ingrédients (soit 235 mL).

Lorsque vous mixez beaucoup d’ingrédients.
commencez par la fonction MELANGER (&)
de facon a bien mélanger les ingrédients.
Ensuite, augmentez la vitesse si nécessaire.
Assurez-vous que le couvercle est bien placé

sur le bol lorsque vous mixez.

Si nécessaire, enlevez le bouchon doseur

au centre du couvercle pour ajouter des liquides
ou des glagons pendant que I'appareil fonctionne
en vitesse MELANGER ( &, ), COUPER ( 4, )
ouMIXER ( /).

A des vitesses supérieures, si le bol est plein ou
s'il contient des ingrédients brdilants, arrétez le
blender/mixeur avant d’ajouter les ingrédients.
Mettez le blender/mixeur hors tension avant
d'utiliser des ustensiles dans le bol. Utilisez

une spatule en caoutchouc pour mélanger

les ingrédients. Assurez-vous que I'appareil

ne fonctionne pas. N'utilisez jamais d’ustensiles,
ni méme une spatule, dans le bol du blender/
mixeur quand I'appareil est sous tension.

Si possible, laissez tiédir les aliments chauds
avant de les mixer. Commencez par mixer
les aliments en utilisant la fonction MELANGER
(&) Augmentez la vitesse, si nécessaire.

* Lorsque vous mixez des liquides chauds,
retirez le bouchon doseur au centre

du couvercle et n'utilisez que la vitesse
MELANGER ( ). Ne placez pas votre
main nue au-dessus de 'ouverture prévue
pour le bouchon doseur lorsque vous mixez
des liquides chauds.

Afin de ne pas trop mixer les aliments, arrétez
le blender/mixeur apres quelques secondes

et vérifiez la consistance du mélange.

Comment ...

Obtenir un jus de fruit a partir d’un jus
concentré glacé : Obtenir un jus de fruit a partir
d’un jus concentré glacé : Pour une boite de 175 mL
de jus d’orange concentré, mélangez le jus et la
quantité d’eau nécessaire dans le bol du blender/
mixeur. Couvrez et mixez pendant 10 a |5 secondes
ala vitesse MIXER ( ¢ ) jusqu’a ce que le jus et
I'eau forment un mélange homogene.

Pour une boite de 355 mL de jus concentré,
mélangez le jus et 355 mL d’eau dans le bol du
blender/mixeur. Couvrez et mixez pendant 20

4 30 secondes 2 la vitesse MIXER ( ) jusqu'a ce
que le jus et 'eau forment un mélange homogene.
Incorporez encore I'équivalent de deux boites

en eau.

Dissoudre de la gélatine aromatisée :

Versez de I'eau bouillante dans le blender/mixeur,
ajoutez la gélatine. Retirez le bouchon doseur et
utilisez la vitesse MELANGER ( ) pendant 10 a
30 secondes jusqu’a ce que la gélatine soit dissoute.
Ajoutez les autres ingrédients.

Emietter des biscuits et des crackers :

Brisez les plus grands biscuits en morceaux d’environ
4 cm. Laissez les plus petits biscuits tels quels.
Placez-les dans le bol. Couvrez et mixez a la vitesse
COUPER ( 4.), en activant de temps en temps le
mode Impulsion, pendant a peu pres 3 secondes a
chaque fois, jusqu’a obtenir la consistance souhaitée.
Utilisez les miettes pour préparer une garniture
pour les yaourts glacés, les crémes ou les compotes
de fruits.

Afin d’obtenir des miettes plus fines pour des fonds
de tartes ou des desserts, brisez des crackers ou des
biscuits en morceaux d’environ 4 cm. Couvrez et
mixez 2 la vitesse LIQUEFIER (5"), en activant le
mode Impulsion de temps en temps pendant 20 a 30
secondes jusqu’a obtenir la consistance souhaitée.

Emietter des crackers : Suivez la procédure
décrite pour les biscuits. Utilisez les miettes comme
garniture ou ingrédient dans les plats mijotés et les
plats de légumes.

Faire de la chapelure : Coupez le pain en
morceaux d’environ 4 cm. Suivez la procédure
décrite pour les biscuits. Utilisez les miettes
comme ingrédient dans les plats mijotés et les
plats de légumes, ou pour de la panure.

Couper des fruits et légumes en petits
morceaux : Mettez 2 tasses (475 mL) de fruits

ou de légumes en morceaux dans le bol du blender/
mixeur. Couvrez et mixez 2 la vitesse MELANGER
(&), en activant de temps en temps le mode
Impulsion, pendant 2 a 3 secondes a chaque fois,
jusqu’a obtenir la consistance souhaitée.
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Conseils pratiques

Compote de fruits : Mettez 2 tasses (475 mL) de
fruits en boite ou cuits dans le bol du blender/mixeur.
Ajoutez 2 a 4 cuilleres a soupe (30 mL — 60 mL) de jus
de fruit ou d’eau par tasse (240 mL) de fruits. Couvrez
et mixez en utilisant la fonction REDUIRE EN PUREE
(=) pendant 5 & 10 secondes.

Purée de légumes : Mettez 2 tasses (475 mL)

de Iégumes en boite ou cuits dans le bol du blender/
mixeur. Ajoutez 2 a 4 cuilléres a soupe

(30 mL — 60 mL) de bouillon, d’eau ou de lait par
tasse (240 mL) de légumes. Couvrez et mixez en
utilisant la fonction REDUIRE EN PUREE (=)
pendant 10 a 20 secondes

Viande hachée : Placez la viande tendre,
préalablement cuite et coupée en dés, dans le bol

du blender/mixeur. Ajoutez 3 a 4 cuilleres a soupe

(45 mL - 60 mL) de bouillon, d’eau ou de lait par tasse
(240 mL) de viande. Couvrez et mixez en utilisant

la vitesse MELANGER (&) pendant 10 secondes.
Arrétez le blender/mixeur et raclez les bords du bol.
Couvrez et mixez a I'aide de la fonction REDUIRE

EN PUREE (=) pendant encore 10 3 20 secondes.

Pate de fromage blanc ou de ricotta : Mettez

le fromage blanc ou la ricotta dans le bol du blender/
mixeur. Couvrez et mixez 4 la vitesse MIXER ( o )
pendant 25 a 35 secondes, jusqu’a I'obtention d’une
pate onctueuse. Arrétez le blender/mixeur et raclez
les bords du bol si nécessaire. Si nécessaire, ajoutez

| cuillere a soupe (15 mL) de lait écrémé par tasse
(240 mL) de fromage blanc. Utilisez le mélange
obtenu comme base pour des sauces et pates

a tartiner pauvres en matieres grasses.

Mélanger des ingrédients liquides pour des
plats au four : Versez les ingrédients liquides

dans le bol du blender/mixeur. Couvrez et mixez

a la vitesse LIQUEFIER (&) pendant 104 15
secondes, jusqu’a I'obtention d’une pate onctueuse.
Versez le mélange liquide sur les ingrédients secs
et mélangez bien.

Supprimez les grumeaux d’une sauce :

Si votre sauce devient grumeleuse, mettez-la dans
le bol du blender/mixeur. Couvrez et mixez a la
vitesse MIXER ( 4 ) pendant 5 a 10 secondes,
jusqu’a I'obtention d’une péte onctueuse.

Ajouter de la farine a un liquide pour
I’épaissir : Placez la farine et le liquide dans le bol
du blender/mixeur. Couvrez et mixez a la vitesse
MELANGER (& ) pendant 5 10 secondes,
jusqu’a I'obtention d’une pate onctueuse.
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Préparer une sauce béchamel : Mettez le lait,

la farine, et le sel dans le bol du blender/mixeur.
Couvrez et mixez 2 la vitesse MELANGER ( &)
pendant 5 a 10 secondes, jusqu’a I'obtention d’une
pate onctueuse. Versez le mélange dans la casserole
et cuisez comme d’habitude.

Confectionner une pate a crépes ou a gaufres
a partir d’un mélange prét a Pemploi : Mettez
le mélange prét a I'emploi et les autres ingrédients
dans le bol du blender/mixeur. Couvrez et mixez

le tout en utilisant la fonction MIXER ( ¢ ) pendant
10 a 20 secondes, jusqu’a ce que les ingrédients
soient bien mélangés. Arrétez le blender/mixeur

et raclez les bords du bol si nécessaire.

Fromage rapé : Tout d’abord, coupez le fromage
a peine sorti du réfrigérateur en dés d’l,5 cm de
coté. Ensuite, mettez jusqu’a 1/2 tasse (120 mL)
de fromage dans le bol du blender/mixeur.
Couvrez et mixez en utilisant la fonction
LIQUEFIER ( /) pendant 5 a 10 secondes. Pour
les fromages a pate tres dure, comme le parmesan,
laissez-les préalablement reposer a température
ambiante, puis mixez en utilisant la fonction
LIQUEFIER ( 5) pendant 10 a |5 secondes.

Préparer du gruau d’avoine pour bébé :
Mettez les flocons d’avoine non cuits dans
le bol du blender/mixeur. Mixez en mode
IMPULSION () en utilisant la fonction
MIXER () jusqu’a obtenir la consistance
souhaitée en donnant 5 impulsions de 2 a 3
secondes chacune. Ensuite, faites cuire vos
flocons d’avoine comme d’habitude.

Préparer des aliments pour bébé a partir
de plats pour adultes : Placez la nourriture
solide dans le bol du blender/mixeur. Couvrez
et mixez en utilisant la vitesse MELANGER (&)
pendant 10 secondes. Mixez ensuite en utilisant
la fonction REDUIRE EN PUREE (==") pendant
10 a 30 secondes.

Rincer le bol de votre blender/mixeur :
Remplissez la moitié du bol avec de I'eau
chaude. Ajoutez quelques gouttes de liquide
vaisselle. Couvrez et mixez a la vitesse
MELANGER ( ) pendant 5 4 10 secondes,
jusqu’a ce que les cotés soient propres. Rincez
et essuyez. Pour un nettoyage complet, le bol
peut également étre passé au lave-vaisselle. Pour
des résultats optimaux, nous vous recommandons
de nettoyer a la main le couvercle, le bouchon
doseur, la bague de blocage, les lames et le joint.
Voir “Entretien et nettoyage”.



Conseils pratiques (bol culinaire)

Bol culinaire pour blender/mixeur Le bol culinaire compléte le bol en verre

de 1,5 L Artisan™. De faible capacité,

il permet de préparer plus efficacement

et plus rapidement les préparations en
petite quantité et d’obtenir des mélanges

aux textures plus fines. Cela le rend
particulierement adapté aux préparations des
aliments pour bébé, des soupes et purées,
des milk-shakes et des smoothies, pour
hacher des herbes fraiches et des épices,
pour réaliser des panures, ou encore pour
confectionner de la pate a biscuits et des
sauces (houmous, pesto et mayonnaise, etc.).

Ce bol culinaire convient idéalement a la
préparation de vinaigrettes, de mayonnaise
maison, de sauces ou de pesto, ainsi que
pour réaliser des milk-shakes ou smoothies
en portions individuelles. Vous pouvez aussi
I'utiliser pour hacher des herbes fraiches
ou des noix.

Il permet de mélanger de faibles quantités d’ingrédients spécifiques afin d’obtenir
les résultats suivants :

- panure (brune : 100 g ; blanche : 50 g) tres fine

- carottes rapées de facon uniforme et tres finement

- houmous (avec 130 g de pois chiches excellent résultat
séchés)

- mayonnaise (2 gros ceufs et 150/200 mL trés consistante (épaisse) ; résultat optimal
d’huile d’olive) en cas d’ajout de vinaigre, de sel et de "

poivre une fois le mélange épaissi ‘®

- herbes (p. ex. 25 g de persil) hachées grossierement g

- beurre de cacahueétes (100 g de noix fine mouture o
de cajou)

- amandes (50 g ou 150 g) moulues ou finement hachées

- soupe (jusqu’a 750 g de légumes excellent résultat

plus herbes)

- smoothie (210 g ou 425 g de fruits excellent résultat
en conserve ; une banane entiére ; une
tasse de jus de fruit + | cuilléere a soupe

de yaourt)
- fromage rapé résultat parfait et tres rapide
- pesto (70 mL, | gousse d’ail, 20 g trés bonne consistance

de basilic, 20 g de pignons de pin
et 45 g de parmesan)

- épices (30 mL de graines de coriandre) moulues finement (mais pas en poudre)

- épices (30 mL de graines de moutarde) moulues finement, sous forme de poudre
a vitesse élevée

- biscuits (8 ou 100 g) trés fine texture

Bouchon verseur perforé

Ce bouchon polyvalent peut s’adapter tant
au bol en verre qu’au bol culinaire. |l s’utilise
pour verser de I'huile ou d’autres ingrédients
liquides lors du mélange.
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Garantie du blender/mixeur
et du bol culinaire de 0,75 L KitchenAid™
(usage domestique)

Durée de la
garantie:

KitchenAid prendra
en charge :

KitchenAid ne prendra
pas en charge :

Trois ans de garantie compléte
a compter de la date d’achat.

En France vous bénificiez
en tout état de cause des
dispositions des art. 1641
et suivants du Code Civil
relatifs a la garantie légale.

Le colit des pieces de
rechange et de la main
d’ceuvre nécessaires a la
réparation pour corriger

des défauts de matériel ou

de fabrication. La maintenance
doit étre assurée par un centre
de service apres-vente agréé
par KitchenAid.

A. Les réparations dues a
I'utilisation du blender/
mixeur pour tout autre
usage que la préparation
normale d’aliments.

B. Les réparations suite
a un accident, a une
modification ou a une
utilisation inappropriée,
excessive ou non
conforme aux normes
électriques locales.

KITCHENAID DECLINE TOUTE RESPONSABILITE POUR TOUS DOMMAGES INDIRECTS.

Centres de service apres-vente

Veuillez contacter le distributeur/revendeur aupres
duquel I'appareil a été acheté pour obtenir les
coordonnées du Centre de service apres-vente
agréé KitchenAid le plus proche.

Toutes les réparations doivent étre effectuées
localement par un centre de service aprés-vente
agréé KitchenAid.
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Service clientele

N° vert gratuit pour la France : Adresse courrier
Composez le 0800 600120 pour la France,
la Belgique et le G-D
du Luxembourg :

N° vert gratuit pour la Belgique : KitchenAid Europa, Inc.

Composez le 0800 93285 Boite Postale 19
B-2018 ANVERS
(ANTWERPEN) 11

N° vert gratuit pour le Grand-Duché Belgique

du Luxembourg :

Composez le 800 23122
www.KitchenAid.eu
www.KitchenAid.fr
www.KitchenAid.be

Pour la Suisse :
NOVISSA
HAUSHALTGERATE
AG

Bernstrasse 18
CH-2555 BRUGG
Tel : 032475 10 10
Fax : 032475 10 19

\|m ™

BIEN PENSE. BIEN FABRIQUE.

® Marque commerciale déposée de KitchenAid, Etats-Unis.
Marque commerciale de KitchenAid, Etats-Unis.
© 2012. Tous droits réservés.

Spécifications sujettes a modification sans préavis.
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Sicurezza del frullatore

La sicurezza propria e altrui € fondamentale.

In questo manuale e sul frullatore sono riportati molti importanti messaggi di sicurezza.
Leggere e osservare sempre tutti i messaggi relativi alla sicurezza.

Questo ¢ il simbolo di pericolo.
Questo simbolo segnala potenziali pericoli per I'incolumita propria e altrui.

Tutte le norme di sicurezza sono riportate dopo il simbolo di avvertenza o
dopo il termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue.

La mancata osservanza immediata

A PE Rlco Lo delle istruzioni riportate comporta il

rischio di lesioni gravi o fatali.

La mancata osservanza delle istruzioni

A AWE RTENZA riportate comporta il rischio di lesioni

gravi o fatali.

Tutte le norme di sicurezza indicano il potenziale rischio, come ridurre la possibilita di lesioni e
le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

Requisiti elettrici

Voltaggio: 220-240 Volt
Hertz: 50 Hz CA AAVVERTENZA

NOTA: Questo prodotto & fornito di un

cavo elettrico tipo Y. Qualora il cavo sia
danneggiato, dovra essere rimpiazzato dal

fabbricante o presso un centro di assistenza
autorizzato al fine di minimizzare il rischio di
lesioni.

Non utilizzare prolunghe. Se il cavo di Pericolo di scossa elettrica

alimentazione & troppo corto, richiedere Inserire la spina dell’elettrodomestico
a un elettricista qualificato o a un addetto in una presa con messa a terra.

dell’assistenza di installare una presa vicino . .
al dispositivo. Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

La mancata osservanza delle
presenti istruzioni pud avere come
conseguenza lesioni fatali, incendio
o scosse elettriche.
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PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizzano degli elettrodomestici,
adottare sempre le misure di sicurezza di base
per ridurre il rischio d’incendio, scosse elettriche
e/o infortuni alle persone, incluso quanto segue:

|. Leggere tutte le istruzioni.

2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche,
non immergere il frullatore in acqua né in
altri liquidi.

3. Quando gli elettrodomestici vengono
utilizzati dai bambini o vicino a essi e
necessaria la stretta supervisione di un
adulto.

4. Scollegare 'apparecchio dalla presa di rete
quando non lo si utilizza, prima di montare
o smontare i componenti e prima di
pulirlo.

5. Evitare il contatto con i componenti mobili.

6. Non utilizzare il frullatore se il cavo o la
spina sono danneggiati, dopo eventuali
anomalie di funzionamento o se
I"'apparecchio e caduto o & stato in qualche
modo danneggiato. Consegnare il frullatore
al centro assistenza autorizzato pil vicino
perché i componenti elettrici e/o meccanici
siano sottoposti a revisione, riparazione o
regolazione.

N

Non utilizzare il frullatore all'aperto.

8. Non lasciare il cavo sospeso sul bordo del
tavolo o del piano di lavoro.

9. Per ridurre il rischio di lesioni e non
danneggiare il frullatore, non introdurre
mai le mani o utensili nella caraffa del
frullatore mentre ¢ in funzione. Si puo
usare una spatola, ma soltanto quando
il frullatore non ¢ in funzione.

10. Le lame sono affilate. Maneggiarle con
cautela.

I'l. Al fine di ridurre al minimo il rischio di
lesioni, non montare mai il collare di
blocco e il gruppo lame sulla base prima di
aver montata correttamente la caraffa.

12. Non utilizzare il frullatore senza il
coperchio.

13. Limpiego di accessori non consigliati da
KitchenAid, ad esempio barattoli di vetro,
puo esporre al rischio di infortuni.

14. Per frullare liquidi caldi, rimuovere il
tappo centrale del coperchio.

15. Questo prodotto € destinato solo
all’'utilizzo domestico.

16. Lelettrodomestico non ¢ indicato per
I'utilizzo da parte di persone (inclusi
bambini) con capacita mentali o motorie
ridotte o sprovviste di un'adeguata
esperienza o conoscenza, senza la
supervisione o il controllo di una persona
responsabile della loro sicurezza.

17. Non lasciare che i bambini giochino
con I'elettrodomestico.

CONSERVARE LE PRESENTI
ISTRUZIONI

Questo prodotto e destinato esclusivamente ad uso domestico.

Il presente elettrodomestico € conforme alla
Direttiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche

(WEEE).

Il corretto smaltimento del presente prodotto
contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per 'ambiente e la salute
umana.

Il simbolo wmmm visibile sul prodotto o sulla
documentazione inclusa indica che questo
apparecchio non deve essere trattato come
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rifiuto domestico, ma deve essere consegnato
presso il pertinente centro di raccolta per il
riciclaggio delle apparecchiature elettriche ed
elettroniche.

Lo smaltimento deve avvenire in conformita
delle locali normative ambientali.

Per informazioni piti dettagliate sul trattamento,
il recupero e il riciclaggio del presente prodotto,
rivolgersi alle autorita locali, al servizio per

lo smaltimento dei rifiuti domestici oppure al
punto vendita presso il quale ¢ stato acquistato
il prodotto.



Caratteristiche del frullatore

Coperchio a tenuta
con tappo dosatore

< -~ trasparente da 60 mL
per ingredienti

Caraffa in
vetro da

1,5 L pratica
nel versare

Lama in acciaio
inossidabile
brevettata

Gruppo lame e
collare di blocco

Tasti di
selezione della
velocita

Attacchi resistenti
rinforzati in

acciaio Pannello

comandi
Clean Touch
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Base in metallo

” — pressofuso

AVVERTENZA: La spia lampeggiante indica che il prodotto € pronto per essere utilizzato. Non

toccare le lame
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Caratteristiche del frullatore

Il presente frullatore & stato costruito

e testato secondo gli standard di qualita
KitchenAid per garantire prestazioni ottimali
e una lunga durata.

Motore solido

Il robusto motore da 0,9 HP assicura
prestazioni superbe per tutte le funzioni

del frullatore, dalla preparazione di salse

pit 0 meno consistenti, fino alla triturazione
di ghiaccio o frutta congelata in pochi
secondi, per ottenere deliziosi “smoothies.”

Caraffa in vetroda I,5 L
pratica nel versare

Caraffa in vetro resistente

a graffi, macchie e cattivi
odori, facile da pulire in
quanto asportabile dal collare
di blocco ed estremamente resistente agli
sbalzi di temperatura. Il beccuccio facilita
il versamento del contenuto ed evita
gocciolamenti.

Coperchio a tenuta con tappo dosatore
trasparente da 60 mL per ingredienti
Il coperchio garantisce una salda tenuta che

resta stagna per l'intera durata del frullatore.

Il coperchio presenta un tappo dosatore
amovibile integrato da 60 mL, comodo
per dosare e aggiungere gli ingredienti.

Lama in acciaio inossidabile brevettata
Le lame, sovradimensionate e affilate, sono
disposte a quattro diverse altezze per garantire
una miscelazione rapida, totale e uniforme.

Gruppo lame e collare di blocco

Per agevolare I'utilizzo e la pulizia, la lama
resistente in un unico pezzo € incorporata
nel collare di blocco. Il gruppo impedisce
alle lame di entrare in funzione se la caraffa
non e correttamente inserita nel collare

e agganciata alla base del frullatore.
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Attacchi resistenti rinforzati in acciaio
Gli attacchi di qualita commerciale, provvisti
di 12 denti ad azione combinata, provvedono
al trasferimento diretto della potenza dal
motore alla lama. Lattacco della caraffa

e rivestito per garantire il funzionamento
silenzioso.

Tasti di selezione della velocita

Bastano pochi secondi per preparare
bibite ghiacciate, salse vellutate o brodi
gustosi. La miscelazione ¢ sicura,
controllata e uniforme a qualsiasi velocita:
per FRULLARE, (&) TRITURARE ( 4, ),
MISCELARE ( 4 ), OMOGENEIZZARE
(%) e SCIOGLIERE (==-). La modalita PULSE
(Puse) funziona a tutte e cinque le velocita.
La modalita TRITAGHIACCIO (8#) funziona
automaticamente a impulsi, per garantire
risultati ottimali.

Comando Intelli-Speed

Lesclusivo comando Intelli-Speed mantiene
automaticamente costante la velocita,

anche quando la densita degli alimenti varia
per I'aggiunta di nuovi ingredienti. Questa
soluzione avanzata KitchenAid mantiene una
velocita di miscelazione ottimale per tutte le
preparazioni alimentari e a prescindere dalla
funzione utilizzata.

Funzione Soft Start

Il frullatore parte sempre a velocita bassa
per attirare gli ingredienti verso la lama;
poi la velocita aumenta fino a raggiungere il
valore selezionato. Questa funzione riduce
la violenza in fase di avvio e consente il
funzionamento senza bisogno di utilizzare
le mani.

Base in metallo pressofuso

La massiccia base in metallo pressofuso
consente un funzionamento stabile e
silenzioso anche quando gli ingredienti
riempiono l'intera caraffa. | quattro piedini di
gomma al di sotto della solida base assicurano
una salda presa antiscivolo. Liscia e arrotondata,
la base ¢ facile da pulire e nell’area inferiore
accoglie un vano portacavo.

Pannello comandi Clean Touch

Si pulisce in un istante. Il pannello comandi
levigato ¢ privo di fessure o scanalature che
potrebbero intrappolare gli ingredienti.



Caratteristiche della caraffa culinaria da 0,75 L

Caraffa culinaria
da 0,75 L

Caraffa culinaria da 0,75 L infrangibile

La caraffa in copoliestere trasparente

¢ infrangibile, antigraffio e antimacchia
(materiale privo di bisfenolo A). La resistente
caraffa e utile per ricette con dosi minime

e porzioni singole.

Coperchio della
caraffa culinaria
con tappo
dosatore forato*

*1| coperchio riporta la
seguente avvertenza:
“ATTENZIONE:
NON UTILIZZARE IL
FRULLATORE SENZA
IL COPERCHIO”.

Coperchio della caraffa culinaria

con tappo dosatore forato

Il coperchio con sistema twist-lock
comprende un tappo dosatore staccabile
adattabile ai coperchi della caraffa culinaria
e della caraffa in vetro. Questo versatile
tappo puo essere utilizzato per versare

a filo olio o altri ingredienti mentre il
frullatore & in funzione.
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Preliminari all’utilizzo del frullatore

Preliminari al primo utilizzo 3. Allineare le alette della caraffa (o della
caraffa culinaria) con le scanalature del

La prima volta che si utilizza il frullatore, -
collare di blocco.

pulirne la base con un panno imbevuto di

acqua calda e sapone e poi con un panno

umido. Asciugare con un panno morbido. d
Lavare caraffa, caraffa culinaria, coperchi,

collare di blocco, anello di tenuta del gruppo

lame e tappo dosatore per gli ingredienti

con acqua calda saponata. (vedere

> - ! !
“Manutenzione e pulizia”). Sciacquare F Y4

i vari elementi e asciugarli.

Frullatore 4. Premere e ruotare la caraffa (o la caraffa
I. Collocare il collare di blocco con il culinaria) in senso orario di circa /4 di
gruppo lame rivolto verso I'alto su una giro fino a sentire due clic.

superficie solida.

5. Regolare la lunghezza del cavo di
alimentazione del frullatore.

2. |Inserire I'anello di tenuta, con il lato piatto
rivolto verso il basso, attorno alle lame,
nell’apposita scanalatura presente sul
collare di blocco.

Anello di 6. Inserire la caraffa (o la caraffa culinaria)
tenuta sulla base del frullatore.

- - -_—
p 4 .
d Collare di

blocco
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Preliminari all’utilizzo del frullatore

NOTA: Una volta posizionata correttamente,

la caraffa (o la caraffa culinaria) si appoggera
perfettamente sulla base del frullatore. Se cio
non dovesse accadere, ripetere i passi 3 e 4.

Nessuno
Spazio — spazio
TS TN
e e

7. Posizionare il coperchio sulla caraffa
(o sulla caraffa culinaria).

R

Pericolo di scossa elettrica

Inserire la spina dell’elettrodomestico
in una presa con messa a terra.

Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

La mancata osservanza delle
presenti istruzioni puo avere come
conseguenza lesioni fatali, incendio
o scosse elettriche.

8. Collegare il cavo ad una presa dotata di
messa a terra. Ora il frullatore & pronto
per l'uso.

9. Prima di rimuovere la caraffa (o la caraffa
culinaria) dalla base, premere sempre “O”
(OFF) ed estrarre la spina di alimentazione
dalla presa.

Utilizzo del frullatore

Preliminari all’utilizzo

Quando il frullatore & acceso oppure

lampeggia la spia della modalita PULSE (ruse).

- Non interferire con il movimento della
lama.

- Non rimuovere il coperchio della caraffa
(o della caraffa culinaria).

Funzionamento del frullatore

Il frullatore KitchenAid™ ha cinque velocita:
per FRULLARE (& ), TRITURARE ( 4,),
MISCELARE ( 4 ), OMOGENEIZZARE (<)
e SCIOGLIERE ( £*). Sono inoltre disponibili
le modalita TRITAGHIACCIO (8¢) e la
modalita PULSE (puse).

(0060
\@0@/

I. Lunita viene messa in funzione tramite
un’'unica comoda operazione, ovvero
la pressione di uno dei tasti di selezione
della velocita.

2. Prima di utilizzare il frullatore, controllare
che la caraffa (o la caraffa culinaria) sia
fissata al collare di blocco e che il gruppo
sia posizionato correttamente sulla base.

Continua alla pagina successiva
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Utilizzo del frullatore

NOTA: Se tra il collare di blocco e la base
Vi € uno spazio, & possibile che la caraffa

(o la caraffa culinaria) non sia fissata al collare
di blocco o che il gruppo non sia posizionato
correttamente sulla base del frullatore. Per
ulteriori istruzioni, vedere “Frullatore”.

Nessuno
Spazio __ spazio
0\ ~ 0\
TV TTTE
e R

—

3. Introdurre gli ingredienti nella caraffa
(o nella caraffa culinaria) e chiudere
saldamente il coperchio.

/1

4. Premere il tasto desiderato per mettere
in funzione il frullatore costantemente
a quella velocita. S’illumina la spia verde
della velocita selezionata. Le impostazioni
possono essere modificate senza bisogno
di fermare il frullatore, semplicemente
premendo un tasto diverso.
IMPORTANTE: Quando si frullano
alimenti liquidi o caldi, rimuovere il
tappo dosatore centrale. Utilizzare solo
la velocita FRULLARE ().

5. Per spegnere il frullatore premere “O”.
Il tasto “O” (OFF) ferma il frullatore a
prescindere dalla velocita selezionata
e lo spegne.

6. Prima di rimuovere la caraffa (o la
caraffa culinaria), scollegare il cavo
dall’alimentazione.
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TRITAGHIACCIO

Il frullatore KitchenAid™ prevede una
funzione TRITAGHIACCIO (-g#). Se
viene selezionata, il frullatore funziona
automaticamente a impulsi a intervalli
regolari e alla velocita ottimale per
triturare ghiaccio o altri ingredienti.

I. Prima di utilizzare il frullatore,
controllare che la caraffa sia
posizionata correttamente sulla base.

NOTA: Se tra il collare di blocco e la base

vi & uno spazio, € possibile che la caraffa

non sia fissata al collare di blocco o che

il collare non sia posizionato correttamente

sulla base del frullatore. Per ulteriori

istruzioni, vedere “Frullatore”.

2. Introdurre gli ingredienti nella caraffa
e chiudere saldamente il coperchio.

3. Premere il tasto TRITAGHIACCIO (g).
La spia resta illuminata. Il frullatore
funziona automaticamente a impulsi,
aintervalli regolari.

4. Per interrompere la funzione
TRITAGHIACCIO (-8#), premere
“Q”. Ora il frullatore & pronto per
I'uso continuato.

5. Prima di rimuovere la caraffa, scollegare
il cavo dall’alimentazione.



Utilizzo del frullatore

Modalita PULSE

Sul frullatore KitchenAid™ e disponibile la
modalita PULSE (r=) a qualsiasi velocita.
NOTA: La modalita PULSE () non
funziona con la modalita TRITAGHIACCIO
(%),

I. Prima di utilizzare il frullatore, controllare
che la caraffa (o la caraffa culinaria) sia
posizionata correttamente sulla base.

NOTA: Se tra il collare di blocco e la base

Vi & uno spazio, & possibile che la caraffa (o

la caraffa culinaria) non sia fissata al collare

di blocco o che il collare non sia posizionato

correttamente sulla base del frullatore Per

ulteriori istruzioni, vedere “Frullatore”.

2. Introdurre gli ingredienti nella caraffa
(o nella caraffa culinaria) e chiudere
saldamente il coperchio.

3. Premere il tasto PULSE (*u). La spia
del tasto lampeggia per indicare che
tutte e cinque le funzioni sono in
modalita PULSE (rus).

4. Selezionare un pulsante per la velocita e
tenerlo premuto per il tempo desiderato.
Quando é attiva la funzione PULSE (rus)
a una determinata velocita, rimangono
illuminate entrambe le spie delle modalita
corrispondenti. Quando si rilascia il
pulsante, la miscelazione si arresta, ma
la modalita PULSE (rus) resta attiva
e la spia.

ricomincia a lampeggiare. Per riutilizzare
la modalita a impulsi con un’altra velocita,
e sufficiente premere il pulsante della
velocita desiderata.

5. Per disattivare la modalita PULSE (ruse),
premere “O”. Ora il frullatore & pronto
per 'uso continuato.

6. Prima di rimuovere la caraffa (o la
caraffa culinaria), scollegare il cavo
dall’alimentazione.

Tappo dosatore per ingredienti
Il tappo dosatore per

ingredienti, da 60 mL, puo

essere utilizzato per dosare

e aggiungere gli ingredienti.
Rimuovere il tappo dosatore

e aggiungere gli ingredienti alle velocita

per FRULLARE (), TRITURARE ( 4,)

o MISCELARE ( 4 ). Se si utilizzano velocita
piu elevate e la caraffa € colma o contiene
alimenti bollenti, fermare il frullatore prima
di aggiungere gli ingredienti.
IMPORTANTE: Quando si frullano
alimenti liquidi o caldi, rimuovere

il tappo dosatore per ingredienti
centrale. Utilizzare solo la velocita
FRULLARE ( & ).

Funzione Soft Start
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La funzione di miscelazione Soft Start avvia
il frullatore automaticamente a bassa velocita
per spingere gli ingredienti verso le lame

e poi aumenta la velocita rapidamente, fino
a raggiungere quella selezionata, per
garantire prestazioni ottimali.

NOTA: La funzione di miscelazione Soft
Start funziona solo quando si seleziona

una velocita dalla modalita “O” (OFF),
mentre non funziona con la modalita a
PULSE (ru=) o TRITAGHIACCIO (8#).
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Guida per il controllo della velocita

Argomento Velocita
Bibita ghiacciata miscelata. ................ g
Tortaal formaggio. ...................... Vg
Fruttatritata . ................ ... .... pse 4
Verduretritata. . ..................... Puise
Pasta a base di crema al formaggio.......... &
Vellutata. . .............. o it &
Ghiaccio tritato/sminuzzato ............... 8
Crema........oooviiiiiiiiiiiiiii &
Frutta fresca finemente sminuzzata .. ....... g
Verdura fresca finemente

SMINUZZALA ..o ovveei e eae s g
Gelatina spumeggiante per

torte/dessert. .......... ...l Vo
Frutta sminuzzata congelata

(scongelare finché & possibile

infilarvi la punta di un coltello) .. ......... g
Bibitaa basediyogurt. ................... Vg
Succo di frutta da concentrato congelato. . . . . d
Bibita a base di frutta (liquida) ............. g
Bibita a base di frutta (densa) . . . ........... &
Salsaabasedifrutta..................... &
Formaggio stagionato grattugiato. .......... 5
SUZO. .ot J

Argomento Velocita
Bibita a base di latte ghiacciato............. g
Insalata di carne per farcire

isandwich........... ... ... . ..., pise 4
Mousse . ... Vg
Farinad'avena. ............c.covuvuenen.. =
Pastella per pancake . .................... d
Pesto ... ... 4
Purea di frutta/Alimenti per

P Primimesi. ..o s
Purea di carne/Carne per

P Primimesi. . ....oee i =
Purea di verdure/Verdure per

iprimimesi............. .. i =
Condimenti perinsalate . ................. d
Salsa sbriciolata deliziosa. . ............. pise 4
Bibita a base disorbetto.................. b
Ricotta morbida o cottage cheese .......... d
Streusel . ... ... .. 4
Copertura dolce sbriciolata ............ Puse
Salsa sbriciolata perdolci . ............. Puise
Salsaabasediverdure ................... &
Pastellaperwaffle....................... d
Besciamella . ............. ... ... oL &

Suggerimento - Lavorare un contenitore standard di cubetti di ghiaccio o massimo 12/14
cubetti di ghiaccio per volta. Limpiego occasionale di una spatola ¢ utile solo se il frullatore &
su “O” (OFF). La funzione TRITAGHIACCIO (-8#) & ottimizzata per triturare e sminuzzare il

ghiaccio senza I'aggiunta di ingredienti liquidi.

66



Manutenzione e pulizia

La caraffa del frullatore, la caraffa culinaria,
la lama e il collare di blocco possono essere
puliti facilmente come singoli componenti o
assemblati, senza essere smontati.
¢ Pulire il frullatore a fondo dopo I'uso
* Non immergere in acqua la base
e/o il cavo del frullatore
* Non adoperare spugnette o detergenti
abrasivi

Per pulire i singoli componenti

I. Sollevare la caraffa (o la caraffa culinaria)
dalla base con un movimento verticale
verso l'alto. Collocare il gruppo della
caraffa su una superficie solida. Quindi,
tenendo fermo il collare di blocco,
ruotare la caraffa (o la caraffa culinaria)

in senso antiorario fino a sentire due clic,

per separare il collare di blocco, la lama
e I'anello di tenuta dalla caraffa (o dalla

caraffa culinaria). Lavare i componenti con

acqua e sapone. Sciacquare e asciugare.
NOTA: Lavare a mano il coperchio, il
tappo dosatore per gli ingredienti, il collare
di blocco e I'anello di tenuta in quanto
potrebbero danneggiarsi nella lavastoviglie.
La caraffa del frullatore e la caraffa culinaria
possono essere posizionate nel cesto
inferiore di una lavastoviglie automatica.

Caraffa

Anello di

tenuta ————_ O o

Gruppo \»_‘ - 3 » 3
lame e ="
collare d|

blocco

2. Pulire la base e il cavo del frullatore

con un panno insaponato e acqua tiepida.

Eliminare il sapone con un panno umido
e asciugarli con un panno morbido.

Per pulire i componenti assemblati

I. Collocare la caraffa (o la caraffa culinaria)

sulla base del frullatore, riempirla per
meta di acqua calda (non bollente) e
aggiungere una o due gocce di detersivo
liquido per stoviglie. Mettere il coperchio
sulla caraffa (o la caraffa culinaria),
premere il pulsante corrispondente alla
velocita di FRULLARE, (&) e azionare
il frullatore per 5-10 secondi. Togliere la
caraffa (o la caraffa culinaria) e svuotarla.
Per pulire i coperchi e il tappo dosatore,
lavarli in acqua tiepida e sapone e poi
sciacquarli e asciugarli perfettamente.
Pulire la base e il cavo del frullatore con
un panno insaponato e acqua tiepida.
Eliminare il sapone con un panno umido
e asciugarli con un panno morbido.

Caraffa
culinaria
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Risoluzione dei problemi

Il frullatore non funziona quando si spinge un tasto.

Le spie sono tutte spente.

Controllare se la spina € inserita in una presa di
corrente. In caso positivo, premere “O” (OFF)
e staccare la spina. Reinserirla nella medesima
presa. Se il frullatore continua a non funzionare,
controllare sul circuito elettrico I'interruttore o il
fusibile per verificare che I'elettrodomestico sia
collegato. Controllare se il circuito € chiuso.

Il frullatore si ferma mentre é in funzione.

E possibile che il frullatore sia sovraccarico.

In caso di sovraccarico quando si miscelano
ingredienti pesanti, il frullatore si spegne
automaticamente per evitare danni al motore.
Premere “O” (OFF) per ripristinare il frullatore
e scollegare il cavo dall’alimentazione. Togliere
la caraffa dalla base e dividere il contenuto in
quantita minori. Per ridurre il carico, & possibile
anche aggiungere dei liquidi.

Le spie lampeggiano in modo alternato.

E possibile che il frullatore sia inceppato. In questo
caso il frullatore si ferma per evitare danni al
motore. Premere “O” (OFF) per ripristinare il
frullatore e scollegare il cavo dall’alimentazione.
Sollevare la caraffa dalla base e liberare le lame
mediante una spatola, rompendo o asportando il
contenuto sul fondo della caraffa.

Il frullatore si accende, ma le lame non ruotano.

La caraffa non é fissata correttamente al collare
di blocco, impedendo ai denti di ingranare.
Rimuovere la caraffa dalla base e inserirla a fondo
nel collare. Premere e ruotare la caraffa in senso
orario nel collare di blocco fino a sentire due clic.
In questo modo il gruppo della caraffa sara in
grado di attivare gli ingranaggi. Vedere la sezione
“Frullatore”.

Se le istruzioni riportate nella presente sezione non risolvono il problema, rivolgersi a un
centro di assistenza autorizzato (v. “Assistenza post-vendita”).

Non rendere il frullatore al rivenditore; i rivenditori non svolgono attivita di assistenza.
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Suggerimenti

sul frullatore

Suggerimenti rapidi

¢ Per ottenere bevande vellutate quando
si utilizza il ghiaccio, utilizzare la funzione
TRITAGHIACCIO (-8#).
Se sono piul piccoli, i cubetti di ghiaccio vengono
sminuzzati e triturati piu facilmente.
Gli ingredienti possono essere introdotti nella
caraffa nelle quantita normalmente utilizzate
per altri frullatori: & possibile aggiungere da
475 a 710 mL di ingredienti per volta, invece
di porzioni da 235 mL.
Per amalgamare a fondo molti ingredienti, &
sufficiente la velocita di FRULLARE (& ). Se
necessario, la velocita puo essere aumentata
in un secondo momento.
Attenzione a non dimenticare di mettere
il tappo sul coperchio durante I'utilizzo del
frullatore.
Se lo si desidera, e possibile togliere il tappo
dosatore per ingredienti dal coperchio della
caraffa e aggiungere gli ingredienti liquidi
o i cubetti di ghiaccio mentre sono attive le
velocita FRULLARE (&), TRITURARE ( £)
o MISCELARE ( 4 ).
Se si utilizzano velocita pil elevate e la caraffa
& colma o contiene alimenti bollenti, fermare
il frullatore prima di aggiungere altri ingredienti.
Fermare il frullatore prima di utilizzare degli
utensili nella caraffa. Gli ingredienti possono
essere mescolati con una spatola di plastica
morbida solo quando il frullatore & su “O”
(OFF). Non introdurre mai utensili - spatole
incluse - nella caraffa se il motore ¢ in funzione.
Se possibile, lasciare raffreddare gli alimenti
bollenti prima di frullarli. Cominciare a frullare
gli alimenti caldi alla velocita FRULLARE ( ).
Se necessario, la velocita puo essere aumentata
in un secondo momento.
¢ Quando si frullano liquidi bollenti, rimuovere
il tappo dosatore per ingredienti centrale
e utilizzare solo la velocita FRULLARE
(& )- Non toccare il coperchio della caraffa
quando si frullano liquidi bollenti.
¢ Dopo pochi secondi, fermare il frullatore
e controllare la consistenza degli alimenti,
per evitare di lavorarli troppo.

Istruzioni specifiche

Per preparare succhi congelati: Per una lattina
di concentrato di succo d’arancia da 175 mL,
introdurre nella caraffa il succo insieme alla
quantita di acqua corretta. Coprire e frullare

a velocita MISCELARE ( 4 ) per circa

10 - 15 secondi, finché sara ben miscelato.

Per una lattina di concentrato da 355 mL,
introdurre nella caraffa il succo e una quantita
equivalente di acqua. Coprire e frullare alla
velocita MISCELARE ( ¢ ) per 20 o 30 secondi,
finché sara ben miscelato. Aggiungere e
mescolare altre due lattine (710 mL) di acqua.

Per preparare gelatina aromatizzata: Versare
nella caraffa acqua bollente e aggiungere la gelatina.
Togliere il tappo dosatore centrale e frullare

alla velocita FRULLARE ( & ) per circa

10 - 30 secondi, fino a sciogliere la gelatina.
Introdurre gli altri ingredienti.

Per sbriciolare biscotti e cracker integrali:
Frantumare i biscotti piu grandi in pezzi di circa

4 cm di diametro. | biscotti piccoli possono essere
utilizzati senza frantumarli ulteriormente. Introdurli
nella caraffa. In modalita PULSE (Puse),

coprire e frullare a velocita TRITURARE ( 4, ).
Ripetere gli impulsi poche volte, per circa

3 secondi alla volta, fino a ottenere il risultato
desiderato. Le briciole possono essere utilizzate
per guarnire yogurt ghiacciato, budini o composte
alla frutta.

Per ottenere una granella piti sottile da utilizzare
per torte e dessert, frantumare i biscotti o i cracker
integrali in pezzi che abbiano un diametro di circa

4 cm e introdurli nella caraffa. In modalita PULSE
(Putse ), coprire e frullare a velocita SCIOGLIERE
(&) Ripetere gli impulsi per circa 20 - 30 secondi,
fino a ottenere il risultato desiderato.
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Per sbriciolare i cracker: Seguire la stessa
procedura adottata per i biscotti. Il pan grattato
¢ perfetto come guarnizione o ingrediente di
molte pietanze a base di verdure e per sformati.

Per preparare il pan grattato: Rompere il pane
a fette di circa 4 cm di diametro. Seguire la stessa

procedura adottata per i biscotti. |l pan grattato &

perfetto come guarnizione o ingrediente di molte

pietanze a base di verdure e per sformati.
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Suggerimenti sul frullatore

Per triturare frutta e verdura: Introdurre nella
caraffa 475 mL di frutta o verdura pretagliata. In
modalita PULSE (Puse), coprire e frullare a velocita
FRULLARE (). Ripetere gli impulsi poche volte,
per circa 3 secondi alla volta, fino a ottenere il
risultato desiderato.

Purea di frutta: Introdurre nella caraffa

475 mL di frutta in lattina o cotta. Aggiungere

da 30 a 60 mL di succo di frutta o 240 mL

di acqua ogni 475 mL di frutta. Coprire e frullare
alla velocita OMOGENEIZZARE (sr) per circa

5 - 10 secondi.

Purea di verdure: Introdurre nella caraffa

475 mL di verdure in lattina o cotte. Aggiungere
da 30 a 60 mL di brodo, acqua o latte ogni

475 mL di verdura. Coprire e frullare alla velocita
OMOGENEIZZARE (s<~) per circa 10 - 20 secondi.

Purea di carne: Introdurre nella caraffa la carne
tenera, gia cotta, tagliata a tocchetti. Aggiungere
da 40 a 60 mL di brodo, acqua o latte ogni 240

mL di carne. Coprire e frullare alla velocita
FRULLARE () per circa 10 secondi. Fermare

il frullatore e staccare gli ingredienti dalle pareti
della caraffa. Coprire e frullare alla velocita di
OMOGENEIZZARE (%) per circa 10 - 20 secondi.

Purea di ricotta o formaggio cremoso:
Introdurre nella caraffa la ricotta o il formaggio
cremoso. Coprire e frullare alla velocita
MISCELARE ( ) per 25 - 35 secondi, finché il
composto non risulta ben amalgamato. Fermare il
frullatore e staccare eventualmente gli ingredienti
dalle pareti della caraffa. Se necessario, aggiungere
15 mL di latte scremato ogni 240 mL di formaggio
cremoso. La crema puo essere utilizzata come base
per creme e paté a basso contenuto di grassi.

Per miscelare gli ingredienti liquidi per
prodotti da infornare: Introdurre nella caraffa
gli ingredienti liquidi. Coprire e frullare a velocita
SCIOGLIERE ( &) per 10 - 15 secondi, finché

il composto non risulta ben miscelato. Versare
I'impasto liquido sugli ingredienti solidi e mescolare
con cura.

Per eliminare i grumi dalle salse: Se la salsa
€ grumosa, introdurla nella caraffa. Coprire
e frullare alla velocita MISCELARE ( 4 ) per
5 - 10 secondi, finché il composto non risulta
ben amalgamato.
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Per impastare farina e liquidi per addensare
le salse: Introdurre nella caraffa la farina e il
liquido. Coprire e frullare a velocita FRULLARE
(&) per 5 - 10 secondi, finché il composto non
risulta ben amalgamato.

Per preparare la besciamella: Introdurre
nella caraffa il latte, la farina e, se si desidera

il sale. Coprire e frullare a velocita FRULLARE
(&) per 5 - 10 secondi, finché il composto
non risulta ben miscelato. Versare nella pentola
e cuocere normalmente.

Per preparare frittelle o cialde usando una
miscela gia pronta: Introdurre nella caraffa la
miscela e gli altri ingredienti. Coprire e frullare
alla velocita MISCELARE ( ) per circa 10 - 15
secondi, fino a ottenere un impasto omogeneo.
Fermare il frullatore e staccare gli ingredienti dalle
pareti della caraffa come necessario.

Per grattugiare il formaggio: Tagliare il
formaggio molto freddo a tocchetti di I,5 cm.
Introdurre nella caraffa fino a 120 mL di formaggio.
Coprire e frullare a velocita SCIOGLIERE ( &*)
per circa 5 - 10 secondi. Nel caso di formaggi duri
quali il parmigiano, il formaggio dovra prima essere
portato a temperatura ambiente; quindi frullare
premendo velocita SCIOGLIERE ( ) per 10-15
secondi.

Per preparare la farina d’avena per bambini:
Introdurre nella caraffa i fiocchi di avena crudi.

In modalita PULSE (Pus¢), frullare a velocita
MISCELARE ( ¢ ) con circa 5 impulsi di 2 - 3
secondi ognuno, fino a ottenere la consistenza
desiderata. Cucinare come al solito.

Per preparare cibi per bambini usando alimenti
per adulti: Introdurre nella caraffa gli alimenti pronti.
Coprire e premere FRULLARE ( é) per circa

10 secondi. Quindi frullare premendo
OMOGENEIZZARE (s%-) per circa 10 - 30 secondi.

Per pulire la caraffa del frullatore: Riempire
per meta la caraffa con acqua tiepida. Aggiungere
poche gocce di detergente liquido per stoviglie.
Coprire e premere FRULLARE ( é) per circa

5 - 10 secondi, finché le pareti risultano pulite.
Sciacquare e asciugare. Per una pulizia completa,
la caraffa puo essere lavata anche in lavastoviglie.
Per risultati ottimali, si consiglia il lavaggio a mano
di coperchio, tappo dosatore per gli ingredienti,
collare di blocco, lama e anello di tenuta. Vedere
“Manutenzione e pulizia”.



Suggerimenti per la caraffa culinaria

Caraffa culinaria

La caraffa culinaria ¢ ideale per miscelare
condimenti da insalata, maionese fresca, salsa
o pesto e ha le dimensioni giuste per realizzare
porzioni singole di frappé o frullati. E anche
possibile tritare erbe aromatiche fresche

O noci.

La caraffa culinaria € il complemento ideale
della caraffa in vetro Artisan™ da 1,5 L. Questa
piccola caraffa offre prestazioni migliori e piu
veloci con porzioni pili piccole, conferendo
una consistenza piul fine ad alimenti per
bambini, vellutate, erbe aromatiche, spezie,
frappé, pangrattato, biscotti e salsine
(hummus, pesto, maionese).

Permette di lavorare quantita inferiori di ingredienti specifici al fine di ottenere i

seguenti risultati:
- pangrattato (100 g di pane tostato
o 50 g di pane bianco)
- carote
- hummus (utilizzando 130 g di ceci secchi)

- maionese (2 uova grandi e 150/200 mL
di olio di oliva)

- erbe aromatiche (ad esempio, 25 g
di prezzemolo)

- burro di arachidi (100 g di anacardi)

- mandorle (50 go 150 g)

- zuppa (fino a 750 g di verdura + erbe)

- frappé (210 g 0 425 g di frutta in scatola;
una banana intera; una tazza di succo
+ un cucchiaio di yogurt)

- formaggio sminuzzato

- pesto (70 mL, | spicchio d’aglio, 20 g
di basilico, 20 g di pinolie 45 g
di parmigiano

- spezie (30 mL di semi di coriandolo)

- spezie (30 mL di semi di senape)

- biscotti (8 o 100 g)

Tappo dosatore perforato

Questo versatile tappo si adatta sia alla
caraffa in vetro sia alla caraffa culinaria
e viene utilizzato per versare a filo

olio o altri ingredienti liquidi mentre

il frullatore ¢ in funzione.

consistenza finissima

trito fine e uniforme
consistenza ottima

consistenza densa (un miglior
risultato si ottiene aggiungendo
aceto, sale e pepe quando il
composto si € addensato)

trito grossolano

macinato fine

consistenza da grossa a finissima
consistenza ottima

consistenza perfetta

risultato rapido e perfetto
consistenza ottima

fine (ma non polverizzato)

consistenza da fine a finissima
ad alta velocita
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consistenza perfetta
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Garanzia sul frullatore KitchenAid™ e sulla
caraffa culinaria da 0,75 L

Durata della
garanzia:

KitchenAid si accolla il
pagamento di:

KitchenAid non si accolla il
pagamento di:

TRE anni di copertura totale a
partire dalla data d’acquisto.

Parti di ricambio e costi di
manodopera per le riparazioni
necessarie a rimuovere difetti
nei materiali o nella qualita

di esecuzione. Lassistenza
deve essere fornita da un
Centro Assistenza Autorizzato
KitchenAid.

A. Riparazioni se il Frullatore
¢ stato utilizzato per scopi
che esulano dalla normale
preparazione di cibi.

B. Danni provocati da
incidenti, alterazioni,
utilizzo improprio,
abuso o installazione/
funzionamento non
conforme alle norme
elettriche locali.

KITCHENAID NON S| ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.

Assistenza post-vendita

Per I‘Italia:

L'assistenza sara garantita localmente da un Centro
d‘Assistenza KitchenAid. Contattate il rivenditore
presso il quale avete acquistato I'elettrodomestico
per richiedere il nome del Centro Assistenza in
garanzia KitchenAid autorizzato.

Casa dei Rasoi Elettrici
Via Carducci, 7
24127 BERGAMO

Tel: 035/25 88 85

email: cn.klenz@tin.it

Dierre S.r.l.
Via P Orsi 63
00178 Roma

Tel: 06/72672932
Tel: 06/7230513
Tel: 06/7236420
Fax: 06/7230171

email: pianetaincasso@dierre-srl.it

Servizio Clienti

Per P'ltalia:
Numero verde: 800 901243
chiamata gratuita

Indirizzo:

KitchenAid Europa, Inc.
Codice Postale 19
B-2018 ANTWERPEN | |
www.KitchenAid.it

www.KitchenAid.eu
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Een veilig gebruik van de blender

Uw eigen veiligheid en die van anderen zijn héél belangrijk.

In deze handleiding en op uw toestel vindt u tal van belangrijke veiligheidswaarschuwingen.
Lees deze aandachtig door en leef ze strikt na.

Dit is het alarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de
woorden “GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen

dat:

A G EVAAR U kunt gedood worden of ernstig
gewond raken als u de instructies niet
onmiddellijk naleeft.

A WAARSCH UWING U kunt gedood worden of ernstig
gewond raken als u de instructies niet
naleeft.

De veiligheidswaarschuwingen informeren over het potentiéle gevaar, over hoe u de kans

op verwondingen kunt verkleinen, en over wat er kan gebeuren als u de instructies niet
opvolgt.

Elektrische vereisten
Voedi ing: 220-240 Volt
Stroomaterkte: 50 Hz AWAARSCHUWING

N.B.: Dit product wordt met een
Y-stroomkabel geleverd. Mocht deze kabel
beschadigd zijn, dan moet deze vervangen

worden door een erkende reparatiedienst
om gevaren te voorkomen.

Gebruik geen verlengsnoer. Als

het netsnoer te kort is, moet een Gevaar voor elektrische

gekwalificeerde elektricien of schokken
onderhoudstechnicus een stopcontact Steek de stekker in een geaard
installeren in de buurt van het apparaat. stopcontact.

Gebruik geen adapter.
Gebruik geen verlengsnoer.

Het niet opvolgen van deze
instructies kan dood, brand of
elektrische schokken tot gevolg
hebben.
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BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten steeds basisvoorzorgen worden getroffen
zodat het risico op brand, elektrische schokken en/of persoonlijke verwondingen zou worden

voorkomen:
|. Alle instructies lezen.

2. De blender niet in water of andere
vloeistoffen plaatsen om het risico van
elektrische schokken uit te sluiten.

3. Dit apparaat mag niet zonder toezicht
worden gebruikt door of in de buurt
van kinderen.

4. Trek de netstekker uit het stopcontact
wanneer het apparaat niet wordt
gebruikt, véor het aanbrengen of
verwijderen van onderdelen en véér
het reinigen.

5. Vermijd contact met bewegende delen.

6. Gebruik nooit een blender met een
beschadigd netsnoer of een beschadigde
netstekker, na een defect of nadat het
apparaat is gevallen of op een andere
manier beschadigd is geraakt. Laat het
apparaat in de dichtstbijzijnde erkende
klantenservice nakijken, herstellen of
mechanisch of elektrisch bijregelen.

7. Gebruik de blender nooit buiten.

8. Laat het snoer niet over de rand
van de tafel of het aanrecht hangen.

9. Hou tijdens het mengen handen of
keukengerei nooit in de mengbeker
om het risico op ernstige persoonlijke
verwondingen of schade aan de blender
te voorkomen. U kunt een pannenlikker
gebruiken, maar alleen wanneer
de blender niet in werking is.

10. De messen zijn scherp. Hanteer
ze met de nodige voorzichtigheid.

I'1. Om het risico op verwonding te
voorkomen mag u de sluitmoer- en
messenset nooit op het voetstuk
aanbrengen zonder dat de mengbeker
correct is aangebracht.

12. Bedien de blender alleen als het
deksel is aangebracht.

I3. Het gebruik van toebehoren die niet
door KitchenAid worden aanbevolen,
kan verwondingen veroorzaken.

14. Verwijder bij het mengen van hete
vloeistoffen het middelste gedeelte
van het tweedelige deksel.

I5. Dit product werd uitsluitend voor
huishoudelijk gebruik ontworpen.

|6. Dit apparaat mag niet worden gebruikt
door kinderen, door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten of door personen
met onvoldoende kennis en ervaring,
tenzij de persoon die verantwoordelijk
is voor hun veiligheid toezicht houdt
of instructies heeft gegeven over het
gebruik van het apparaat.

I 7. Er moet toezicht gehouden worden
op kleine kinderen om ervoor te zorgen
dat ze niet met het apparaat spelen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Dit product werd uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik ontworpen.

Dit apparaat is voorzien van het merkteken
volgens de Europese richtlijn 2002/96/EG
inzake Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparaten (AEEA).

Door ervoor te zorgen dat dit product op
de juiste manier als afval wordt verwerkt,
helpt u mogelijk negatieve consequenties
voor het milieu en de menselijke gezondheid
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te voorkomen die anders zouden kunnen
worden veroorzaakt door onjuiste
verwerking van dit product.

Het symbool === op het product of op
de bijbehorende documentatie geeft aan
dat dit product niet als huishoudelijk afval
mag worden behandeld. In plaats daarvan



moet het worden afgegeven bij een Voor nadere informatie over de behandeling,
verzamelpunt voor recycling van elektrische terugwinning en recycling van dit product

en elektronische apparaten. wordt u verzocht contact op te nemen met
. . . het stadskantoor in uw woonplaats, uw

Afdanking moet worden UItgevoeeri in afvalophaaldienst of de winkel waar u het

overeenstemming met de plaatselijke product hebt aangeschaft.

milieuvoorschriften voor afvalverwerking.

Onderdelen van de blender

Goed afsluitend

deksel met
transparant
- ingrediéntenbekertje
van 60 mL
Glazen =
mengbeker =
van I,5L
met speciale
gietmond
Gepatenteerd,

roestvrijstalen mes

Sluitmoer- en
messenset

Snelheidselectieknoppen

Sterke, met
staal verstevigde
koppelaars

Clean Touch-
bedieningspaneel

Voet van
gegoten metaal
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WAARSCHUWING: Als het lampje knippert, is het apparaat klaar voor gebruik. Raak

de messen niet aan.
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Onderdelen van de blender

Deze blender is gemaakt en getest naar

de KitchenAid-kwaliteitsnormen voor
optimale werking en een lange, storingsvrije
levensduur.

Robuuste motor

Een zware motor van 0,9 pk levert het
vermogen voor indrukwekkende prestaties
bij alle mengtaken: van het pureren van
sauzen tot het maken van salsa's met
brokken, of het uniform malen van ijs of
ingevroren fruit voor zijdegladde drankijes.

Glazen mengbeker

van 1,5 L met speciale
gietmond

De glazen mengbeker is
bestand tegen krassen, vlekken
en geurtjes. De mengbeker
kan uit de sluitmoer worden verwijderd
voor eenvoudige reiniging, en is bestand
tegen extreme temperaturen. De speciale
gietmond maakt druppelvrij gieten mogelijk.

Goed afsluitend deksel met transparant
ingrediéntenbekertje van 60 mL

Biedt een stevige afdichting. Het flexibele
deksel zorgt voor een stevige afdichting
tijdens de hele levensduur van de

blender. Het deksel is voorzien van een
verwijderbaar bekertje van 60 mL. Dit
vergemakkelijkt het meten en toevoegen
van ingrediénten.

Gepatenteerd, roestvrijstalen mes
De scherpe, extra grote mespunten staan
op vier vlakken voor snel, grondig en
consistent mengen.

Sluitmoer- en messenset

Het duurzame, ééndelige mes is in de
sluitmoer geintegreerd voor eenvoudige
bediening en reiniging. Deze set voorkomt
dat de messen gaan draaien voordat de
mengbeker correct in de sluitmoer is
aangebracht en op de voet van de blender
is geplaatst.

Sterke, met staal verstevigde
koppelaars

Koppelaars van hoge kwaliteit, met 2

in elkaar grijpende tanden voor directe
overdracht van het motorvermogen naar
het mes. De koppelaar van de mengbeker
is voorzien van een speciale laag voor een
stille werking.
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Snelheidselectieknoppen

Enkele seconden volstaan voor het maken
van ijskoude drankjes, of het pureren van
sauzen en soepen. Meng met vertrouwen,
controle en consistentie bij alle snelheden:
STIR (roeren) (& ), CHOP (fijnsnijden)
(4.), MIX (mixen) ( 4 ), PUREE (pureren)
(=) en LIQUEFY (mengen) ( &*). De
PULSE-modus (*=) kan bij alle vijf
snelheden worden gebruikt. De CRUSH
ICE-functie (-§#) is specifiek ontworpen
voor het fijnmalen van ijs en past
automatisch intervallen toe voor een
optimaal resultaat.

Intelli-Speed-motorsturing

De exclusieve Intelli-Speed-sturing zorgt
automatisch voor een constante snelheid,
zelfs als de dichtheid verandert wanneer
u andere ingrediénten toevoegt. Dit
geavanceerd ontwerp van KitchenAid
garandeert een optimale mengsnelheid
voor elke keukentaak en bij elke
bedieningspaneelinstelling.

Soft Start-functie

De blender begint langzaam te draaien om
het voedsel naar het mes te trekken en
verhoogt vervolgens snel de snelheid tot de
ingestelde snelheid is bereikt. Deze functie
vermindert het opspatten bij het starten en
maakt een handenvrije bediening mogelijk.

Voet van gegoten metaal

De zware voet van gegoten metaal
garandeert een stabiele en stille werking
bij het mengen van een volle mengbeker
ingrediénten. Vier rubberen voetjes op de
brede, stevige basisvoet zorgen voor een
vaste, slipvrije grip. De gladde, afgeronde
basisvoet is makkelijk schoon te maken
en is aan de onderkant voorzien van een
uitsparing waarin u het netsnoer kunt
opbergen.

Clean Touch-bedieningspaneel

Veegt in een ogenblik schoon. Glad
bedieningspaneel zonder spleten of barsten
waarin ingrediénten bekneld kunnen raken.



Onderdelen van de 0,75 L mengbeker

Mengbekerdeksel
met druppeldop*

0,75 L Mengbeker

*Op het deksel staat de
volgende waarschuwing:
“CAUTION: DO NOT
OPERATE WITHOUT
THIS COVER IN PLACE”
(VOORZICHTIG: NIET
GEBRUIKEN ZONDER
DAT DIT DEKSEL IS

AANGEBRACHT).
Splintervrije mengbeker voor blenders Mengbekerdeksel met druppeldop
De heldere copolyester mengbeker Het draaideksel heeft een verwisselbare
is splinter-, kras- en vlekvrij (BPA-vrij druppeldop die past op het deksel van zowel
materiaal), de duurzame mengbeker de kleine als de grote mengbeker voor
is handig voor recepten met kleine keukenblenders. Deze veelzijdige dop kan
hoeveelheden en éénpersoonsporties. worden gebruikt om tijdens het mengen olie

of andere ingrediénten toe te voegen.

(7]
-]
£
{y]
[
7}
-]
7}
4

79



SpuelIRpaN

Voorbereiden van de blender voor gebruik

De eerste keer gebruiken

Veeg voordat u de blender de eerste keer
gebruikt de voet van de blender af met

een warme, schuimende doek. Veeg deze
vervolgens schoon met een vochtige doek.
Droog met een zachte doek. Was de
mengbeker, culinaire beker, deksels,
sluitmoer, messenset, afdichtring en
ingrediéntenbekertje in warm, schuimend
water. (zie "Onderhoud en reiniging"). Spoel

de onderdelen af en droog ze met een doek.

Montage van de blender

|. Zet de sluitmoer- en messenset op
een stevig oppervlak. Let erop dat de
mespunten naar boven wijzen.

2. Plaats de afdichtring (met de platte kant
omlaag) rondom de messen en in de
gleuf van de sluitmoer.

@ -
ﬁ po Sluitmoer
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3. Laat de nokken van de mengbeker
(of culinaire beker) in de uitsparingen
van de sluitmoer vallen.

4. Druk de mengbeker (of culinaire beker)
omlaag en draai deze ongeveer een
kwartslag tot u twee klikken hoort.

l

L

G

5. Pas de lengte van het netsnoer van
de blender aan uw behoeften aan.

6. Plaats de mengbeker (of culinaire beker)
op de voet van de blender.



Voorbereiden van de blender

N.B.: als de mengbeker (of culinaire beker)
correct is geplaatst, rust deze volledig op de
voet van de blender.Als dat niet het geval is,
herhaalt u stap 3 en 4.

N
I

Geen
O—Ruimte — ruimte
®
@% ST
TV, SIS

7. Plaats het deksel op de mengbeker
(of culinaire beker).

AWAARSCHUWING

4

Gevaar voor elektrische
schokken

Steek de stekker in een geaard
stopcontact.

Gebruik geen adapter.
Gebruik geen verlengsnoer.

Het niet opvolgen van deze
instructies kan dood, brand of
elektrische schokken tot gevolg
hebben.

8. Steek de stekker in een geaard

stopcontact. De blender is nu klaar
voor gebruik.

9. Druk voordat u de mengbeker (of

culinaire mengbeker) van de voet haalt
altijd op “O” (OFF) en trek de stekker
van het netsnoer uit het stopcontact.

Gebruik van de blender

Véor het gebruik

N.B.: wanneer de blender aanstaat of het

lampje van de PULSE-modus (*) knippert:

- Mag u de draaibeweging van het mes niet
hinderen.

- Het deksel van de mengbeker (of culinaire
beker) niet verwijderen.

Bediening van de blender

De KitchenAid™ -blender heeft vijf
snelheden: STIR (roeren) (&), CHOP
(fijnsnijden) ( 4, ), MIX (mixen) ( /),
PUREE (pureren) (=), en LIQUEFY

/000@0\
\@o/

(mengen) ( &*). Bovendien beschikt de

blender over een CRUSH ICE-functie (ijs

fijnmalen) (-8#) en een PULSE-modus (Puse).

|. Dankzij een handige éénstapsbediening
werkt dit apparaat alleen wanneer een
snelheidselectieknop wordt ingedrukt.

2. Controleer voordat u de blender
bedient of de mengbeker (of culinaire
mengbeker) goed vastzit in de sluitmoer
en het geheel correct op de voet van
de blender is geplaatst.

Vervolg op volgende pagina
8l
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Gebruik van de blender

N.B.: als er ruimte zit tussen de sluitmoer
en de voet, is de mengbeker (of culinaire
mengbeker) mogelijk niet goed in de
sluitmoer vergrendeld of is het geheel niet
correct op de voet van de blender geplaatst.
Zie “Montage van de blender” voor verdere
instructies.

i

Geen
Q—Ruimte —__ ruimte
- —
TS, TS, )
[€)0) =

3. Plaats ingrediénten in de mengbeker (of
culinaire mengbeker) en druk het deksel
stevig op zijn plaats.

|

4. Druk op de gewenste snelheidsknop
voor continue werking met de
overeenkomstige snelheid. Het groene
lampje van de geselecteerde snelheid
brandt continu. Door op een andere
snelheidsknop te drukken, kunt u
instellingen wijzigen zonder het apparaat
te stoppen.

BELANGRIJK: Verwijder bij het mengen

van HETE etenswaren of vloeistoffen het

ingrediéntenbekertje in het midden van
het deksel. Gebruik alleen de snelheid

STIR (roeren) (& ).

5. Druk op “O” om de blender uit te
schakelen. Met de knop “O” (OFF)
kunt u de blender tegelijkertijd
stoppen en uitschakelen.

. Trek voordat u de mengbeker
(of culinaire mengbeker) verwijdert
de stekker uit het stopcontact.

o
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Gemalen ljs

Uw KitchenAid™-blender biedt een functie
voor het fijnmalen van ijs (-g#). Wanneer
deze functie is geselecteerd, past de blender
automatisch intervallen toe tussen het malen
met optimale snelheid voor het fijnmalen van
ijs of andere ingrediénten.

I. Controleer voordat u de blender bedient
of de mengbeker correct op de voet van
de blender is geplaatst.

N.B.: als er ruimte zit tussen de sluitmoer

en de voet, is de mengbeker mogelijk niet

goed in de sluitmoer vergrendeld of is de
sluitmoer niet correct op de voet van de
blender geplaatst. Zie “Montage van de
blender” voor verdere instructies.

2. Plaats ingrediénten in de mengbeker en
druk het deksel stevig op zijn plaats.

3. Druk op CRUSH ICE (ijs fijnmalen)
(-8#). Het lampje brandt continu. De
blender past automatisch intervallen toe.

4. Druk op “O” om de CRUSH ICE (ijs
fijnmalen) (-8#) uit te schakelen. De
blender is nu klaar voor continu gebruik.

5. Trek voordat u de mengbeker verwijdert
de stekker uit het stopcontact.



Gebruik van de blender

PULSE-modus

Uw KitchenAid ™ -blender biedt een PULSE-
modus (), waarin u de functie “Pulseren
op elke gewenste snelheid” kunt inschakelen.
N.B.: De PULSE-modus () werkt niet in
combinatie met de CRUSH iCE-functie (ijs
fijnmalen) (-g#)!

I. Controleer voordat u de blender
bedient of de mengbeker (of culinaire
mengbeker) correct op de voet van
de blender is geplaatst.

N.B.: als er ruimte zit tussen de sluitmoer

en de voet, is de mengbeker (of culinaire

mengbeker) mogelijk niet goed in de
sluitmoer vergrendeld of is de sluitmoer niet
correct op de voet van de blender geplaatst.

Zie “Montage van de blender” voor verdere

instructies.

2. Plaats ingrediénten in de mengbeker (of
culinaire mengbeker) en druk het deksel
stevig op zijn plaats.

3. Druk op PULSE (). Het lampje boven
de knop knippert om aan te geven dat de
vijf snelheden zich in de PULSE-modus
(Puse) bevinden.

//
- . .
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4. Selecteer een snelheidsknop. Druk op de
knop en houd deze ingedrukt tot u het
pulseren wilt begindigen. Het lampje van de
snelheidsknop en dat van de PULSE-modus
(rus) branden continu tijdens het pulsen
met de gewenste snelheid. Wanneer u de
knop loslaat, stopt het mengen. De blender
blijft echter in de PULSE-modus (rus¢) en
het lampje van de PULSE-modus ()
begint weer te knipperen. Als u nogmaals
met dezelfde snelheid of met een andere
snelheid wilt pulseren, drukt u op de knop
van de gewenste snelheid en houdt
u deze ingedrukt.

5. Druk op “O” om de PULSE-modus (ru:)
uit te schakelen. De blender is nu klaar
voor continu gebruik.

6. Trek voordat u de mengbeker (of
culinaire mengbeker) verwijdert
de stekker uit het stopcontact.

Ingrediéntenbekertje

Het ingrediéntenbekertje

van 60 mL kan worden

gebruikt voor het meten en

toevoegen van ingrediénten.

Verwijder het bekertje en

voeg ingrediénten toe terwijl u mengt met
de snelheid STIR (roeren) (& ), CHOP
(fijnsnijden) ( 4.) of MIX (mixen) ( 4 ). Als u
de blender met hogere snelheden, met een
volle mengbeker of met een hete inhoud
gebruikt, stopt u de blender en voegt u
vervolgens ingrediénten toe.

BELANGRIJK: Verwijder bij het mengen
van HETE etenswaren of vloeistoffen het
ingrediéntenbekertje in het midden van
het deksel. Gebruik alleen de snelheid
STIR (roeren) (&).

Soft Start-functie

De Soft Start-mengfunctie start de blender
automatisch met een lagere snelheid om
ingrediénten naar de messen te trekken en
verhoogt vervolgens snel de snelheid tot de
ingestelde snelheid is bereikt voor optimale
prestaties.

N.B.: de Soft Start-mengfunctie werkt alleen
wanneer u een snelheid selecteert in de

“Q” (OFF)-modus en niet in combinatie met
de PULSE-modus (*<) of de CRUSH ICE-
functie (ijs fijnmalen) (-8#)!
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Overzicht snelheden

Bestanddeel Snelheid

Gemengde ijsdrank . ................. V0
Kwarktaart ........................ b
Gehakte vruchten . ............... pise £
Gehakte groenten. . .............. puse 4
Beleg op basis van roomkaas .......... &
Romige soep ..o, &
Gemalen/gehaktijs .................. o
Dipsaus « . oo vvieiie e &
Fijngehakte verse vruchten............ g
Fijngehakte verse groenten. . .......... g

Luchtige gelatine voor
taarten/desserts. .................. b

Ingevroren gehakte vruchten
(lichtjes ontdooien tot
de punt van een mes in

de vruchten kan dringen) ........... g
Drank op basis van

ingevroren yoghurt . ............... g
Sap van vruchtenconcentraat . ......... d
Drank op vruchtenbasis (dun) ......... o
Drank op vruchtenbasis (dik) .......... <
Saus op vruchtenbasis. ............... <
Geraspte harde kaas. . ............... Vg
JUS o d

Bestanddeel Snelheid
Drank op basis van ijsmelk . ........... %
Vleessalade als sandwichbeleg . . . ... A
MOUSSE ..o 10
Havermout ........................ s
Pannenkoekenbeslag. ................ d
Pesto ... 4
Gepureerde vruchten/babymaaltijd . . . .. =
Gepureerd vlees/

vlees voor babymaaltijd. . ........... =]
Gepureerde groenten/groenten

voor babymaaltijd . . ............... =
Slasaus . ..o d
Hartige zachte kruimellaag . ... ... .. puse 4
Sorbet . ... Vo
Gladde ricotta of cottagecheese. . ... ... d
Zoete knapperige

kruimellaag voor koekjes. .......... 4
Zoete zachte

kruimellaag . .................. puse 4,
Zoete knapperige kruimellaag . ... .. A
Saus op groentenbasis

voor hoofdmaaltijd . ............... &
Wafelbeslag . . ...................... d
Witte saus . ... oooviiiee e <

Tip - verwerk de inhoud van een standaard ijsblokrekje of 12 tot 14 standaard ijsblokjes
per keer. Af en toe roeren met een spatel is alleen nuttig wanneer de blender op “O” (OFF)
staat. De CRUSH ICE-functie (ijs fijnmalen) (-8#) is geoptimaliseerd voor het malen en
hakken van ijs zonder het toevoegen van vloeistoffen.
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Onderhoud en reiniging

De mengbeker, culinaire beker, sluitmoer en
messenset kunnen makkelijk als afzonderlijke
onderdelen worden schoongemaakt, of als
geheel zonder dat ze uit elkaar hoeven te
worden gehaald.
* Reinig de blender grondig na
elk gebruik
* Plaats de voet van de blender of het
netsnoer niet in water
* Gebruik geen schuurmiddelen of
schuursponsjes

Afzonderlijke onderdelen reinigen

I. Til de mengbeker (of culinaire
mengbeker) met sluitmoer- en messenset

rechtop omhoog om deze van de voet 2
van de blender te halen. Plaats het
geheel op een stevig oppervlak. Houd 3

de sluitmoer vast en draai de mengbeker
(of culinaire mengbeker) linksom (twee
klikken) om de sluitmoer- en messenset
en de afdichtring te scheiden van de
mengbeker (of culinaire mengbeker).
Reinig de onderdelen in zeepsop. Spoel
en droog de onderdelen af.

N.B.: de mengbeker mag op het
onderste rek van de vaatwasser worden
geplaatst. Voor de beste resultaten
wordt u aangeraden het deksel, het
ingrediéntenbekertje, de sluitmoer en de
afdichtring met de hand af te wassen.

Mengbeker

Afdichtring ——— &> O

Sluitmoer- en
messenset

2. Veeg de voet van de blender en het
netsnoer af met een warme, schuimende
doek. Veeg ze vervolgens schoon met
een vochtige doek en droog ze met een
zachte doek.

Reinigen zonder de onderdelen uit
elkaar te halen

|. Plaats de mengbeker (of culinaire

mengbeker) op de voet van de blender,
vul deze voor de helft met warm

water (geen heet water), en voeg één

of twee druppels afwasmiddel toe.

Plaats het deksel op de mengbeker

(of culinaire mengbeker), druk op de
snelheidsinstelling STIR (roeren) (),
en laat de blender vijf tot tien seconden
draaien. Verwijder de mengbeker en giet
de inhoud weg. Spoel met warm water
tot alles schoon is.

Reinig de deksels en het ingrediénten-
bekertje in een warm sopje, en spoel en
droog ze grondig.

Veeg de voet van de blender en het
netsnoer af met een warme, schuimende
doek. Veeg ze vervolgens schoon met
een vochtige doek en droog ze met een
zachte doek.

Culinaire
mengbeker
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Probleemoplossing

De blender werkt niet wanneer een instelling is geselecteerd:

Geen enkel lampje brandt.

Controleer of de blender is aangesloten op een
stopcontact. Als dat het geval is, drukt u op “O”
(OFF) en trekt u de stekker van het netsnoer
uit het stopcontact. Steek de stekker weer in
hetzelfde stopcontact. Als de blender nog altijd
niet werkt, controleert u de zekering of de
stroomonderbreker in het elektrische circuit
waarop de blender is aangesloten, en kijkt u of
het circuit gesloten is.

De blender stopt tijdens het mengen:

Mogelijk is de blender overbelast. Als de
blender overbelast raakt tijdens het mengen van
zware ingrediénten, wordt deze automatisch
uitgeschakeld om schade aan de motor te
voorkomen. Druk op “O” (OFF) om de blender
opnieuw in te stellen en trek de stekker uit het
stopcontact. Verwijder de mengbeker van de
voet en verdeel de inhoud van de mengbeker in
kleinere hoeveelheden. U kunt de belasting van
de blender ook verminderen door extra vloeistof
in de mengbeker te gieten.

De lampjes knipperen om beurt.

Mogelijk zit de blender vast. Als dat het geval

is, stopt de blender om schade aan de motor te
voorkomen. Druk op “O” (OFF) om de blender
opnieuw in te stellen en trek de stekker uit

het stopcontact. Verwijder de mengbeker van
de voet en maak de messen met behulp van
een pannenlikker vrij door de inhoud onder

in de mengbeker in stukken te breken of te
verwijderen.

De blender is ingeschakeld, maar de messen willen niet draaien:

1

Q—Ruimte
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De mengbeker is niet goed vergrendeld in de
sluitmoer. Hierdoor kunnen de koppelaars niet in
elkaar grijpen. Verwijder de mengbeker van de
voet en plaats deze correct in de sluitmoer. Druk
de mengbeker omlaag en draai deze rechtsom
tot voorbij de tweede klik. Hierdoor kunnen

de koppelaars de mengbeker vastgrijpen. Zie
“Montage van de blender”.

Als het probleem niet is opgelost nadat u de stappen uit deze sectie hebt uitgevoerd, neemt
u contact op met een erkende klantenservice (zie “Reparatiecentrum/After sales service”).

Retourneer de blender niet naar de winkel - de verkoper biedt geen onderhoudsservice.
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Tips voor de blender

Tijdbesparende tips

¢ Als u dranken met ijs maakt, verkrijgt

u een gladdere structuur door te mengen

met CRUSH ICE (ijs fijnmalen) (8#).

Kleinere ijsblokjes kunnen sneller worden
gehakt of gemalen dan grotere.

U kunt in deze mengbeker grote hoeveelheden
gebruiken - u kunt per keer 2 tot 3 kopjes
(475 mL tot 710 mL) toevoegen.

Begin bij het mengen van vele verschillende
ingrediénten met STIR (roeren) (&) om

een goede vermenging van de ingrediénten

te verkrijgen. Verhoog zo nodig daarna

de snelheid.

Zorg ervoor dat tijdens het mengen

het deksel op de mengbeker is aangebracht.
Indien gewenst kunt u het ingrediéntenbekertje
in het midden van het deksel van de mengbeker
verwijderen om vloeistoffen of ijsblokjes toe te
voegen terwijl de blender op de snelheid STIR
(roeren) (& ), CHOP (fiinsnijden) ( 4, ) MIX
(mixen) ( 4 ) staat.

Als u de blender met hogere snelheden,

met een volle mengbeker of met een hete
inhoud gebruikt, stopt u de blender en voegt
u vervolgens ingrediénten toe.

Stop de blender voordat u keukengerei
aanwendt in de mengbeker. U mag alleen
wanneer de blender op “O” (OFF) staat een
rubber spatel gebruiken om de ingrediénten te
mengen. Gebruik nooit keukengerei, ook geen
spatel, in de mengbeker terwijl de blender in
werking is.

Laat indien mogelijk warme etenswaren véor
het mengen eerst afkoelen. Begin voor het
mengen van warme etenswaren met STIR
(roeren) (& ). Verhoog zo nodig daarna

de snelheid.

Verwijder bij het mengen van hete
vloeistoffen het ingrediéntenbekertje

in het midden van het deksel en gebruik
alleen de snelheid STIR (roeren) (& ).
Plaats bij het mengen van hete vloeistoffen
geen onbeschermde hand op het deksel
van de mengbeker.

Stop de blender na enkele seconden en
controleer de vastheid van de etenswaren om

te voorkomen dat deze te fijn worden gemalen.

Hoe u...

Ingevroren vruchtensap oplost: Doe voor een
blik van 175 mL geconcentreerd sinaasappelsap
het sap en de juiste hoeveelheid water in de
mengbeker. Breng het deksel aan en laat de
blender ongeveer 10 tot |5 seconden draaien
op de snelheid MIX (mixen) ( 4 ) tot het geheel
goed gemengd is.

Doe voor een blik van 355 mL het sap in de blender
en voeg één blik water toe. Breng het deksel aan en
laat de blender ongeveer 20 tot 30 seconden draaien
op de snelheid MIX (mixen) ( ) tot het geheel
goed gemengd is. Roer door elkaar in de overige
twee blikken water.

Gelatine met een smaak oplost: Giet kokend
water in de mengbeker en voeg gelatine toe.
Verwijder het ingrediéntenbekertje in het midden
van het deksel en laat de blender ongeveer 10 tot
30 seconden draaien op de snelheid STIR (roeren)
(&) tot de gelatine is opgelost. Voeg de andere
ingrediénten toe.

Biskwietjes- en volkorenkoekjes- kruimels
maakt: Breek grotere koekjes in stukjes van
ongeveer 4 cm diameter. Kleinere koekjes

hoeft u niet te breken. Doe ze in de mengbeker.
Breng in de PULSE-modus (") het deksel aan
en laat de blender een paar maal draaien op
CHOP (fijnsnijden) ( 4. ), ongeveer 3 seconden
per keer, tot de gewenste vastheid is verkregen.
Gebruik de kruimels als een snel gemaakte sierlaag
voor “ingevroren yoghurt”, pudding of een
vruchtencompote.

Om een fijnere kruimellaag te maken voor

een taart of dessert, breekt u biskwietjes of
volkorenkoekijes in stukjes van ongeveer 4 cm
diameter. Doe ze in de mengbeker. Breng in

de PULSE-modus (*use) het deksel aan en laat
de blender een paar maal draaien op LIQUEFY
(mengen) ( ), ongeveer 20 tot 30 seconden,
tot de gewenste vastheid is verkregen.

Cracker-kruimels maakt: Ga te werk als bij
de koekjes. Gebruik de kruimels als sierlaag of als
ingrediént in groenten- of stoofschotels.

Broodkruimels maakt: Verdeel het brood
in stukjes van ongeveer 4 cm diameter. Ga te
werk als bij de koekjes. Gebruik de kruimels
(paneermeel) als sierlaag of als ingrediént in
groenten- of stoofschotels.
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Tips voor de blender

Hak vruchten en groenten fijn: Doe twee
kopjes (475 mL) met stukijes fruit of groenten in
de mengbeker. Breng in de PULSE-modus ( Pise)
het deksel aan en laat de blender een paar maal
draaien op STIR (roeren) (), ongeveer 2 tot
3 seconden per keer, tot de gewenste vastheid
is verkregen.

Pureer vruchten: Doe 2 kopjes (475 mL)
ingeblikt of voorgekookt fruit in de mengbeker.
Voeg per kopje fruit (240 mL) 2 tot 4 eetlepels
(30 tot 60 mL) vruchtensap of water toe. Breng
het deksel aan en laat de blender ongeveer 5

tot 10 seconden draaien op PUREE (pureren) (s).

Pureer groenten: Doe 2 kopjes (475 mL)
ingeblikte of voorgekookte groenten in de
mengbeker. Voeg per kopje groenten (240 mL)
2 tot 4 eetlepels (30 tot 60 mL) bouillon, water
of melk toe. Breng het deksel aan en laat de
blender ongeveer 10 tot 20 seconden draaien
op PUREE (pureren) (<).

Pureer vlees: Doe gekookt, in blokjes gesneden,
mals vlees in de mengbeker. Voeg per kopje vlees
(240 mL) 3 tot 4 eetlepels (45 tot 60 mL) bouillon,
water of melk toe. Breng het deksel aan en laat
de blender ongeveer 10 seconden draaien op
STIR (roeren) (& ). Stop de blender en schraap
de zijkanten van de mengbeker schoon. Breng

het deksel aan en laat de blender nog 10 tot 20
seconden draaien op PUREE (pureren) (s7°).

Pureer cottagecheese of ricotta: Doe de
cottagecheese of de ricotta in de mengbeker.
Breng het deksel aan en laat de blender ongeveer
25 tot 35 seconden draaien op MIX (mixen) ( &)
tot u een glad geheel hebt verkregen. Stop de
blender en schraap zonodig de zijkanten schoon.
Voeg zonodig per kopje cottagecheese (240 mL)
één eetlepel (15 mL) afgeroomde melk toe.
Gebruik het mengsel als basis voor dipsauzen

en beleg met een laag vetgehalte.

Combineer vloeibare ingrediénten voor
gebakken etenswaren: Giet de vloeibare
ingrediénten in de mengbeker. Breng het deksel aan
en laat de blender ongeveer 10 tot |5 seconden
draaien op LIQUEFY (mengen) ( &)

tot het geheel goed gemengd is. Giet het vloeibare
mengsel over de droge ingrediénten en roer alles
goed door elkaar.

Verwijder klontjes uit sap: Indien de saus of het sap
klonterig wordt, doet u deze in de mengbeker. Breng
het deksel aan en laat de blender ongeveer 5 tot 10
seconden draaien op MIX (mixen) (4 ) tot u een glad
geheel hebt verkregen.
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Combineer bloem en vioeistof tot een
verdikkingsmiddel: Doe de bloem en de
vloeistof in de mengbeker. Breng het deksel aan
en laat de blender ongeveer 5 tot 10 seconden
draaien op STIR (roeren) () tot u een glad
geheel hebt verkregen.

Bereid witte saus: Doe melk, bloem en
desgewenst zout in de mengbeker. Breng het
deksel aan en laat de blender ongeveer 5 tot 10
seconden draaien op STIR (roeren) (&) tot het
geheel goed gemengd is. Giet het mengsel in een
steelpan en kook het zoals gebruikelijk.

Pannenkoeken- of wafelbeslag met gebruik
van een mix: Doe de mix en de andere
ingrediénten in de mengbeker. Breng het deksel aan
en laat de blender 10 tot 20 seconden draaien op
MIX (mixen) ( ) tot het geheel goed gemengd
is. Stop de blender en schraap zonodig de zijkanten
van de mengbeker schoon.

Maal kaas: Snij zeer koude kaas in blokjes van |,5
cm. Doe 1/2 kopje kaas (120 mL) in de mengbeker.
Breng het deksel aan en laat de blender ongeveer
5 tot 10 seconden draaien op LIQUEFY (mengen)
(&) Breng harde kazen, zoals Parmezaanse

kaas, eerst op kamertemperatuur, en maal de

kaas vervolgens 10 tot |5 seconden op LIQUEFY
(mengen) (&)

Maak havermout voor een baby: Doe

de havervlokken in de mengbeker. Laat in

de PULSE-modus (*s<) de blender ongeveer

5 keer draaien op MIX (mixen) ( ) elke keer
ongeveer 2 tot 3 seconden, tot de gewenste
vastheid is verkregen. Bereid de havermout

op de gebruikelijke wijze.

Maak babyvoedsel met voedsel voor
volwassenen: Doe het klaargemaakte
volwassenenvoedsel in de mengbeker. Breng
het deksel aan en laat de blender ongeveer

10 seconden draaien op STIR (roeren) ().
Laat de blender vervolgens ongeveer 10 tot

30 seconden draaien op PUREE (pureren) (=).

Spoel de mengbeker schoon: Vul de mengbeker
voor de helft met warm water. Voeg enkele
druppels afwasmiddel toe. Breng het deksel aan
en laat de blender ongeveer 5 tot 10 seconden
draaien op STIR (roeren) (&) tot de zijkanten
schoon zijn. Spoel en droog de mengbeker af.
Voor een volledige reiniging kunt u de mengbeker
eveneens in uw vaatwasser plaatsen. Voor de beste
resultaten wordt u aangeraden het deksel, het
ingrediéntenbekertje, de sluitmoer- en messenset
en de afdichtring met de hand af te wassen. Zie
“Onderhoud en reiniging”.



Tips voor de

mengbeker

Mengbeker

De mengbeker is ideaal voor het mengen
van sladressings, zelfgemaakte mayonaise,
salsasaus of pesto en heeft precies de
goede afmeting voor éénpersoons shakes
of smoothies. Ook kunt u hierin, tijdens het
bereiden van maaltijden, verse kruiden of
noten fijnhakken.

Deze mengbeker is een aanvulling op de
Artisan™ 1,5 | glazen mengbeker. Deze
kleine mengbeker is handiger voor kleine
hoeveelheden en tijdens de verwerking
verkrijgt u een fijnere textuur, zoals voor
babyvoeding, het pureren van soep, het
fiinhakken van verse kruiden of specerijen,
voor smoothies, paneermeel, biscuits en
dipsauzen (hummus, pesto, mayonaise).

U kunt kleinere hoeveelheden van specifieke ingrediénten verwerken

voor de volgende resultaten:

- broodkruimels (100 g bruin of 50 g wit)

- verwerking van wortelen

- hummus (met 130 g uitgelekte
kikkererwten)

- mayonaise (2 grote eieren en
150/200 mL olijfolie)

- kruiden (bijvoorbeeld 25 g peterselie)
- pindakaas (100 g cashewnoten)
- amandelen (50 g of 150 g)
- soep (max. 750 g groenten + kruiden)
- smoothie (210 g of 425 g fruit uit blik;
hele banaan; kopje sap + eetlepel yoghurt)
- kaas fijnhakken
- pesto (70 mL, | teentje knoflook,
20 g basilicum, 20 g pijnboompitten
en 45 g parmezaankaas)
- specerijen (30 mL korianderzaad)
- specerijen (30 mL mosterdzaad)
hoge snelheid
- biscuits (8 of 100 g)

Druppeldop

Deze veelzijdige dop past in het deksel van
zowel de grote als de kleine mengbeker en
kan worden gebruikt om tijdens het werken
met de blender olie of andere vloeistoffen
toe te voegen.

zeer fijn resultaat
fiingehakt regelmatig resultaat
zeer goed resultaat

zeer consistent (dik) resultaat
(beste resultaat als u azijn, zout
en peper toevoegt wanneer het
mengsel dik is geworden)

grof gehakt resultaat

fiilngemalen resultaat

gemalen tot een zeer fijne textuur
zeer goed resultaat

perfecte resultaten

zeer snel en perfect resultaat
zeer goede consistentie

fijn (maar geen poeder)

goed, fijn resultaat tot poederfijn bij

perfect fijn resultaat
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Garantie op de KitchenAid-blender
en 0,75 L mengbeker (huishoudelijk gebruik)

Duur van de
garantie in Europa:

KitchenAid zal
betalen voor:

KitchenAid
vergoedt geen:

Drie jaar volledige garantie
vanaf de aankoopdatum.

De te vervangen onderdelen
en het arbeidsloon voor

de reparatie van materiaal-
en fabricagefouten. Deze
herstellingen moeten
uitgevoerd worden door een
erkende reparatiedienst/after
sales service van KitchenAid.

A. Reparaties als de blender
en mengbeker gebruikt zijn
voor andere toepassingen
dan normale bereidingen
van voedingswaren.

B. Schade als gevolg van een
ongeval, wijzigingen, ruwe
behandeling, verkeerd
gebruik, misbruik, of
schade als gevolg van een
installatie/werking die niet
in overeenstemming is
met de lokale elektrische
voorschriften.

KITCHENAID IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR INDIRECTE SCHADE.

Reparatiecentrum/After sales service

Alle service moet lokaal gebeuren door een

erkend reparatiecentrum/after sales service van

KitchenAid.

Neem contact op met de dealer van wie u het
apparaat gekocht hebt, om de naam van het
dichtstbijzijnde geautoriseerde reparatiecentrum
van KitchenAid te verkrijgen of bel met de

KitchenAid klantenservice.

Dienst na-verkoop:

In Belgié & Nederland:

Klantencontact

Gebroeders Nijs
Mechelsesteenweg 56
B-2840 RUMST

Tel: +32 15 30 67 60

In Nederland:

Gratis oproepnr.: 0800 0200151

www.KitchenAid.nl

In Belgié:
Gratis oproepnr.: 0800 93285

www.KitchenAid.be

Adres Belgié & Nederland:

KitchenAid Europa, Inc.
Postbus 19
B-2018 ANTWERPEN 1 |

www.KitchenAid.eu
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Medidas de seguridad
para el uso de la licuadora

Su propia seguridad y la de los demas son
muy importantes.

Hemos incluido numerosos avisos de seguridad importantes en este manual y en el
aparato. Lea y obedezca siempre todos los avisos de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Le avisa de posibles peligros que podrian poner en riesgo su vida o su
integridad fisica, asi como la de otras personas.

Todos los mensajes de seguridad aparecen junto al simbolo de alerta 'y
las palabras “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan lo
siguiente:

Puede sufrir lesiones graves o incluso

A PE LIG Ro morir si no sigue las instrucciones

correctamente.

Puede sufrir lesiones graves o incluso
AADVE RTENCIA morir si no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cudles son los peligros potenciales, como
reducir el riesgo de lesiones y lo que puede ocurrir si no sigue las instrucciones.

Requisitos Eléctricos

Voltaje: 220-240 V
Hercios: 50 Hz CA AADVERTENCIA

NOTA: Este producto se suministra

con un cable de alimentacién tipo Y.
Si el cable de alimentacion sufre algiin

dano, debe ser sustituido por el fabricante
o su representante de servicio para
evitar riesgos.

No utilice un alargador. Si el cable de Peligro de descarga eléctrica

aIirTu.antacién eléctl"k.:a es demasiado corto, Enchufela a una toma con
sohcng aun electrlc.ls.ta c,ualfflcado oaun conexion a tierra.
especialista de servicio técnico que instale .

una toma de corriente cerca del aparato. No utilice un adaptador.

No utilice un alargador.

El incumplimiento de estas
instrucciones puede provocar
incendios, descargas eléctricas
o incluso la muerte.
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MEDIDAS DE
SEGURIDAD IMPORTANTES

Para reducir el riesgo de incendios, descargas
eléctricas y/o dafos personales, siempre que
se utilicen electrodomésticos, deben tomarse
las siguientes precauciones basicas:

|. Lea todas las instrucciones.

2. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas,
no ponga la licuadora en contacto con
el agua ni con ningun otro liquido.

3. No deje que los nifos utilicen el aparato
sin supervisién y preste especial atencién
cuando estén cerca durante su utilizacién.

4. Desenchufe el aparato de la toma de
corriente cuando no se utilice, antes de
poner o retirar piezas y antes de limpiarlo.

5. Evite el contacto con las piezas moviles.

6. No ponga en funcionamiento un aparato
que tenga el cable o el enchufe danado,
ni después de un funcionamiento
defectuoso, de caerse o de sufrir cualquier
tipo de dano. Entregue el aparato al
servicio autorizado mas cercano para
inspeccionarlo, repararlo o realizar los
ajustes eléctricos o mecanicos necesarios
al mismo.

7. No utilice el aparato al aire libre.

8. No deje que el cable cuelgue de la mesa
o la encimera.

9. Mantenga las manos y los utensilios que
utilice apartados del contenedor mientras
esté licuando a fin de reducir el riesgo de
lesiones personales o danos a la licuadora.
Puede utilizarse un raspador, pero
Unicamente cuando la licuadora no esté
en funcionamiento.

10. Las cuchillas son afiladas. Manipulelas
con cuidado.

I'l. Para reducir el riesgo de lesiones,
no coloque nunca la unidad de collar
de bloqueo y cuchilla en la base
antes de que la jarra esté colocada
correctamente.

12. Ponga en funcionamiento la licuadora
solamente con la tapa puesta.

I3. El empleo de accesorios, incluidos
los botes de conserva, que no estén
recomendados por KitchenAid puede
aumentar el riesgo de danos personales.

I4. Cuando vaya a licuar liquidos calientes,
retire la pieza central extraible de
la tapa.

I5. Una luz intermitente indica que
la licuadora esta lista para funcionar;
evite el contacto con las piezas moviles.

|6. Este aparato no esta pensado para ser
utilizado por personas (incluidos nifios) con
limitaciones fisicas, sensoriales o mentales,
o que carezcan de la experiencia y el
conocimiento suficientes, a menos que
lo hagan bajo la supervisién de las personas
responsables de su seguridad o que hayan
recibido de las mismas las instrucciones
adecuadas para su uso.

I 7. Mantenga a los nifos vigilados
y no permita que jueguen con el aparato.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

Este producto esta disefiado para uso doméstico exclusivamente.

Este aparato lleva la etiqueta CE de conformidad
con la Directiva europea 2002/96/EC sobre
Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos
(RAEE).

El reciclado apropiado de este producto evita
consecuencias negativas para el medioambiente
y la salud.

El simbolo mmm en el producto o en los
documentos que se incluyen con el mismo, indica
que no se puede tratar como residuo doméstico.

94

Es necesario entregarlo en un punto de recogida
para aparatos eléctricos y electrénicos.

Deshagase de él con arreglo a las normas
medioambientales locales para la eliminacion
de residuos.

Para obtener informacién mas detallada sobre
el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este
producto, péngase en contacto con la oficina
correspondiente de su ayuntamiento, con

el servicio de eliminacién de residuos o con

la tienda donde lo adquirié.



Componentes de la licuadora

Tapa fija con

tapon transparente
de 60 mL para
ingredientes

Jarra de vidrio
de I,5 L de
vaciado facil

Cuchilla de
acero inoxidable
patentada

Unidad de collar de
bloqueo y cuchilla

Botones
de seleccién
de velocidad

Acopladores de
acero reforzado
de gran resistencia Panel

de control

Clean Touch

Base de metal
___ troquelado

ADVERTENCIA: La luz intermitente indica que el aparato esta listo para funcionar. No
toque las cuchillas.
95



Componentes de la licuadora

Esta licuadora se ha fabricado y probado
segun los estandares de calidad de
KitchenAid con el fin de obtener un
rendimiento éptimo y una vida util larga
sin problemas.

Motor robusto

El resistente motor de 0,9 caballos suministra

potencia para obtener un rendimiento

excelente en todas las tareas de licuado,

desde pasar purés hasta conseguir

cremosas salsas, triturar hielo o fruta helada
uniformemente en cuestién de
segundos para conseguir unos
batidos suaves y cremosos.

Jarra de vidrio

de 1,5 L de vaciado facil
Jarra de vidrio antirayaduras, antimanchas
y antiolores. Se puede extraer del collar
de bloqueo para facilitar su limpieza, y resiste
temperaturas extremas. El pico de vaciado
permite un vaciado facil y sin goteos.

Tapa fija con tapén transparente

de 60 mL para ingredientes

Cierre hermético. El ajuste perfecto de la
tapa flexible se mantiene intacto durante
toda la vida de la licuadora. La tapa incorpora
un tapén de 60 mL extraible muy dtil para
medir y agregar ingredientes.

Cuchilla de acero inoxidable patentada
Los afilados dientes de la cuchilla de tamafio
extra estan distribuidos en cuatro planos
diferentes para conseguir rapidamente

un licuado minucioso y consistente.

Unidad de collar de bloqueo y cuchilla
El resistente disefio de la cuchilla de una
pieza estd integrado en el collar de bloqueo
para facilitar su manipulacién y limpieza. La
unidad evita que giren las cuchillas hasta que
la jarra esté ajustada correctamente al collar
y sobre la base de la licuadora.

Acopladores de acero reforzado

de gran resistencia

Los acopladores de calidad comercial de

12 dientes transfieren de forma directa la
potencia del motor a la cuchilla. El acoplador
de la jarra esta recubierto para que la
licuadora funcione de forma silenciosa.
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Botones de seleccion de velocidad
Consiga refrescos frios y purés o sopas en
tan solo unos segundos. Utilice la licuadora
con confianza, control y consistencia,

sea cual sea la velocidad seleccionada:
REMOVER (&), PICAR ( 4 ), MEZCLAR
(), PURE (=), Y LICUAR (). El modo
INTERMITENTE (=) funciona con las
cinco velocidades. La funcién TRITURAR
HIELO (-8#) se ha disefiado especificamente
para triturar hielo y su ritmo se ajustara
automaticamente en cada intervalo para
obtener resultados impecables.

Control del motor Intelli-Speed

El exclusivo control Intelli-Speed funciona
de forma automatica para mantener la
velocidad constante, incluso cuando cambia
la densidad al agregar nuevos ingredientes.
Este avanzado diseno de KitchenAid
mantiene una velocidad de licuado éptima
en cada tarea culinaria y opcién seleccionada
en el panel de control.

Funcién de licuado Soft Start

La licuadora se pone en funcionamiento

a una velocidad mas baja para que

los alimentos lleguen a la cuchilla 'y,

a continuacién, se aumenta el ritmo
rapidamente hasta alcanzar la velocidad
seleccionada. Esta caracteristica reduce

el impulso inicial y permite que la licuadora
funcione sin intervencion del usuario.

Base de metal troquelado

La robusta base de metal troquelado
garantiza un funcionamiento estable

y silencioso al licuar una jarra llena de
ingredientes. Las cuatro patas de caucho en
la amplia y sélida base garantizan un agarre
firme y sin rayaduras. Lisa y redondeada,

la base es facil de limpiar e incluye un
compartimento para guardar el cable debajo.

Panel de control Clean Touch

Se limpia con un pafo en un instante. El
panel de control liso no tiene grietas ni
rendijas en las que los ingredientes puedan
quedar atrapados.



Funciones del recipiente de la licuadora
de 0,75 L

Tapa del recipiente
de la licuadora con
tapon vertedor*

Recipiente de

la licuadora
de 0,75 L

* En la tapa esta escrita
la siguiente advertencia:
“CAUTION: DO NOT
OPERATE WITHOUT
THIS COVER IN
PLACE” (ATENCION:
NO PONER EN
FUNCIONAMIENTO
LA LICUADORA SIN
COLOCAR ANTES
ESTA TAPA).

Recipiente de la licuadora resistente Tapa del recipiente de la licuadora

a golpes con tapon vertedor

Recipiente de copoliéster transparente, La tapa de cierre por torsién incluye un tapén

resistente a golpes, que no se raya ni se vertedor que se acopla tanto al recipiente

mancha (libre de Bisfenol-A); recipiente accesorio como a las tapas de la jarra. Este

duradero, ideal para recetas de pequefa versatil tapén puede utilizarse para verter

capacidad y raciones individuales. aceites u otros ingredientes mientras la

licuadora esta en funcionamiento.
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Preparacion para usar la licuadora

Antes de utilizarla por primera vez

Antes de utilizar la licuadora por primera
vez, limpie la base con un pafio tibio
enjabonado y aclarela con un pafio himedo.
Seque con un pafo suave. Lave la jarra,

el recipiente, las tapas, el collar de bloqueo,
la unidad de cuchilla, el anillo de sellado

y el tapén para ingredientes en agua tibia
con jabén (véase “Cuidado y limpieza”).
Enjuague y seque los componentes.

Montaje de la licuadora

I. Sitde la unidad de collar de
bloqueo y cuchilla hacia arriba
en una superficie resistente.

2. Coloque el anillo de sellado, con
la parte plana hacia abajo, alrededor
de las cuchillas y en la ranura del
interior del collar de bloqueo.

g -
ﬁ " Collar de

bloqueo
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3. Alinee las lenguetas de la jarra, o del
recipiente, con las ranuras del collar
de bloqueo.

4. Presione hacia abajo y gire la
jarra, o el recipiente, a la derecha,
aproximadamente un cuarto de giro
hasta que se oigan dos chasquidos.

G

e ——

5. Ajuste la longitud del cable
de alimentacién de la licuadora.

6. Coloque lajarra, o el recipiente,
en la base de la licuadora.



Preparacion para usar la licuadora
NOTA: Cuando esta situada correctamente,
la unidad de la jarra, o el recipiente, AADVERTE NCIA
descansara completamente en la base
de la licuadora. En caso contrario, repita
los pasos 3y 4. llm
< ¢ 5 Sin ‘
@Con @:separacién . L
separacion Peligro de descarga eléctrica

Enchufela a una toma con
conexion a tierra.

) D
STT2 ST -
Tee® \ i No utilice un adaptador.

= = No utilice un alargador.

El incumplimiento de estas

7. Coloque la tapa en la jarra o en el instrucciones puede provocar
recipiente. incendios, descargas eléctricas

o incluso la muerte.

8. Enchufe el cable de alimentacién a una
toma con conexion a tierra. La licuadora
ya esta lista para utilizarse.

9. Antes de retirar la jarra o el recipiente
de la base, presione el mando “O”
(APAGADA) y desenchufe el cable
de alimentacion.

Uso de la licuadora

Antes de utilizarla I. La licuadora se pone en marcha
facilmente, basta con presionar
un botén de seleccién de velocidad.

2. Antes de utilizar la licuadora, asegtrese
de que la jarra o el recipiente estén
colocados correctamente en el collar

NOTA: Mientras la licuadora estd en marcha
o si el indicador del modo INTERMITENTE
() esta parpadeando:

- No interfiera en el movimiento

de la cuchilla . .
: . de bloqueo y que la unidad esté colocada
- No retire la tapa de la jarra o del -
- en la base de la licuadora.
recipiente.

Funcionamiento de la licuadora

La licuadora KitchenAid™ tiene cinco
velocidades: REMOVER ( &), PICAR ( 4,),
MEZCLAR ( 4 ), PURE (=), Y LICUAR ( /).
Ademas, también incluye los modos
TRITURAR HIELO (-8#) e INTERMITENTE

(Taeee

Continta en la pagina siguiente
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Uso de la licuadora

NOTA: Si hay una separacién entre el

collar de bloqueo y la base, significa que la
jarra o el recipiente no estan fijados en el
collar de bloqueo o que la unidad no esta
colocada correctamente en la base de la
licuadora. Consulte el apartado “Montaje de
la licuadora” para obtener mas instrucciones.

Triturar Hielo

Su licuadora KitchenAid™ incluye una

funcién TRITURAR HIELO (8#). Cuando

esta seleccionada esta funcién, la licuadora

funciona a intervalos a la velocidad éptima

para triturar hielo u otros ingredientes.

|. Antes de utilizar la licuadora, compruebe
que la jarra esta colocada correctamente
en la base.

NOTA: Si hay una separacién entre el collar

de bloqueo y la base, significa que la jarra no

2
Sin
O separacion esta fijada en el collar de bloqueo o que la
separacnon

& .
®®® @ )

3. Deposite los ingredientes en la jarra o el
recipiente y ajuste la tapa con firmeza.

e —

/1

4. Presione el botéon de velocidad adecuado
para que el aparato funcione a esa

velocidad. El indicador verde situado junto

a la velocidad seleccionada permanecera
encendido. Puede elegir otra velocidad
sin necesidad de detener el aparato;
para ello basta con presionar el botén
correspondiente.
IMPORTANTE: Si va a licuar alimentos
o liquidos calientes, retire el tapén para
ingredientes central. Utilizar sélo en
velocidad REMOVER ( & ).

5. Para apagar la licuadora, presione “O”.
El botén “O” (APAGADA) detendra
la velocidad seleccionada y apagara
la licuadora al mismo tiempo.

6. Antes de retirar la jarra o el recipiente,
desenchufe el cable de alimentacién.
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unidad no est4 colocada correctamente en

la base de la licuadora. Consulte el apartado

“Montaje de la licuadora” para obtener

mas instrucciones.

2. Deposite los ingredientes en la jarra
y ajuste la tapa con firmeza.

3. Presione el boton TRITURAR HIELO (-8#).
El indicador luminoso permanecera
encendido. La licuadora funcionara

de forma intermitente a los intervalos
definidos.

4. Para desactivar la funcién TRITURAR HIELO
(+8#) presione “O”. La licuadora ya esta
lista para utilizarse en modo continuo.

5. Antes de retirar la jarra, desenchufe
el cable de alimentacién.



Uso de la licuadora

Modo INTERMITENTE

El modo INTERMITENTE (ruse) de la
licuadora KitchenAid™ ofrece la funcién
“Intermitente a cualquier velocidad”.
NOTA: El modo INTERMITENTE (puse)

no funciona con la funcién TRITURAR

HIELO (g#).

I. Antes de utilizar la licuadora, compruebe
que la jarra o el recipiente estén
colocados correctamente en la base.

NOTA: Si hay una separacién entre el collar

de bloqueo y la base, significa que la jarra o

el recipiente no estan fijados en el collar de

bloqueo o que la unidad no esta colocada
correctamente en la base de la licuadora.

Consulte el apartado “Montaje de la

licuadora” para obtener mas instrucciones.

2. Deposite los ingredientes en la jarra o el
recipiente y ajuste la tapa con firmeza.

3. Presione INTERMITENTE (rus). El
indicador luminoso situado encima del

botén parpadeara para indicar que las
cinco velocidades estan en modo
INTERMITENTE (puse).

4. Seleccione un botén de velocidad.
Manténgalo presionado durante el tiempo
deseado. Los indicadores de los botones
de velocidad e INTERMITENTE (rus)
seguiran encendidos durante el intervalo
en el que la licuadora funciona a la
velocidad seleccionada. Cuando suelte
el botdn, la licuadora se detendra, pero
seguira en modo INTERMITENTE (ruse)
y el indicador del modo INTERMITENTE
(e ) volvera a parpadear.

Para repetir el intervalo o utilizar otra
velocidad, sélo tiene que mantener
pulsado el botén de la velocidad
adecuada.

5. Para desactivar el modo INTERMITENTE
(Puse) presione “O”. La licuadora ya esta
lista para utilizarse en modo continuo.

6. Antes de retirar la jarra o el recipiente,
desenchufe el cable de alimentacién.

Tapon para ingredientes

El tapén para ingredientes —

de 60 mL permite medir y

agregar ingredientes. Retire el

tapén y afiada ingredientes en

las velocidades REMOVER (&),

PICAR ( 4, ) O MEZCLAR ( 4 ). Cuando
se utilizan velocidades altas, con la jarra llena
o el contenido caliente, detenga la licuadora
y, a continuacién, agregue los ingredientes.
IMPORTANTE: Si va a licuar alimentos
o liquidos calientes, retire el tapén para
ingredientes central. Utilizar sélo en
velocidad REMOVER (& ).

Funcién de licuado Soft Start

La funcién Soft Start pone en marcha
automaticamente la licuadora a una velocidad
mas baja para que los ingredientes alcancen
las cuchillas y, a continuacién, aumenta el
ritmo hasta alcanzar la velocidad que haya
seleccionado para obtener un rendimiento
optimo.

NOTA: La funcién de licuado Soft Start sélo
funciona cuando se selecciona una velocidad
desde el modo “O” (APAGADA), y no
funciona con el modo INTERMITENTE (ruse)
ni con el modo TRITURAR HIELO (-8#).
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Guia de control de velocidad

Alimento Velocidad
Granizado . ....... ..ol Vo
Tartadequeso ............. ... ...t g
Frutapicada ........................ puse £
Verduras picadas..................... puse
Cremade quesoparauntar............... &
Cremadeverduras...................... &
Hielo picado/triturado. . .................. -Be
Salsaespesa...............ooiiiiiiiin. &
Fruta fresca picada en trocitos . . . .......... -Be
Verdura fresca picada en trocitos. . ......... -Be
Gelatina en mousse para tartas/postres. . . . .. g
Fruta picada congelada

(descongelar ligeramente

hasta que se pueda introducir

la punta de un cuchillo) ................ g
Bebida a base de yogurt helado .. .......... g
Zumo de fruta a base de

concentrado congelado ... ............. d
Batido de frutas (claro)................... g
Batido de frutas (espeso) ................. &
Salsadefrutas.......................... &
Quesodurorallado. ..................... Vo

Alimento Velocidad
Salsadecarne .......................... d
Batido de cremade helado. .. ............. Vo
Ensalada de carne para bocadillos . . . .... puise £
Mousse .. ...t Vo
Cremadeavena ........................ =
Masa de panqueque ..................... d
Pesto . .... .. 4
Puré de fruta/parabebé .................. =
Puré de carne/parabebé ................. =
Puré de verduras/parabebé............... =
Aderezodeensalada..................... d
Aderezo de migas sazonadas . .......... puse £
Sorbete ... Vg
Queso de ricota o requesén. . ............. d
Aderezo Streusel. . ........ ... ..ol 4
Aderezo de migas dulces . ............. puse £
Aderezo dulce crujiente ... .......... .. pise 4
Salsa de verduras para platos principales . . . . . <
Masadegofre........................ .. d
Salsablanca................... ..o oL <

Consejo - Se puede procesar un maximo de una bandeja de cubitos de hielo estandar o de
12 a 14 cubitos cada vez. Puede remover con una espatula de vez en cuando, sélo cuando la
licuadora esté “O”(APAGADA). La funcién TRITURAR HIELO ( :§#) se ha optimizado para

triturar y picar el hielo sin afadir liquidos.
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Cuidados y limpieza

La jarra, el recipiente para cocinar y la unidad
de collar de bloqueo y cuchilla de la licuadora
se pueden limpiar facilmente por separado
o sin desmontar.
¢ Limpie a fondo la licuadora cada vez
que la use
* No sumerija la base de la licuadora
ni el cable en agua
* No utilice detergentes abrasivos
ni estropajos

Para limpiar los componentes
por separado

|. Levante la jarra o el recipiente hacia
arriba para retirarlos de la base. SitGelos
en una superficie dura. A continuacién,
manteniendo agarrado el collar de bloqueo,
gire la jarra o el recipiente a la izquierda,
dos chasquidos, para separar la unidad de
collar de bloqueo y cuchilla, asi como el
anillo se sellado de la jarra o el recipiente.
Lave los componentes con agua jabonosa
Enjuagar y secar.

NOTA: La jarra y el recipiente para cocinar

se pueden lavar también en la bandeja inferior

del lavavajillas. Para obtener los mejores

resultados, se recomienda lavar a mano

la tapa, el tapén para ingredientes, la unidad

de collar de bloqueo y cuchilla, y el anillo

de sellado.

1 s

Jarra

Anillo de

seladko ———— & > )
Unidad de \»ﬁ( \»f’f‘ )

collar de ———
bloqueo y
cuchilla

2. Limpie la base de la licuadora y el cable
con un pafo tibio con jabdn; aclarelos con
un pano himedo y séquelos con un pafno
suave.

Para limpiar sin desmontar

|. Coloque la jarra o el recipiente en
la base, llene la mitad con agua tibia
(no caliente) y afiada | o 2 gotas de
lavavajillas. Ponga la tapa de la jarra
o el recipiente, presione la velocidad
REMOVER (&) y deje la licuadora en
marcha durante 5 o 10 segundos.
Extraiga la jarra y vacie el contenido.
Enjuaguela con agua templada hasta
que quede limpia.

2. Para limpiar la tapa y el tapén para
ingredientes, lavelos con agua templada
jabonosa, enjuaguelos y séquelos bien.

3. Limpie la base de la licuadora y el cable
con un paio tibio con jabdn; aclarelos
con un pano himedo y séquelos con
un pafno suave.

Recipiente
para cocinar
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Solucion de problemas

Hay una opcion seleccionada y la licuadora no funciona:

Compruebe si la licuadora esta enchufada a
una toma de corriente. Si es asi, presione “O”
(APAGADA,) y desenchufe la licuadora. Vuelva
a enchufarla en la misma toma. Si atin asi no
funciona, examine el cortacircuitos o fusible en
el circuito eléctrico en el que esta conectada
la licuadora y compruebe que el circuito esta
cerrado.

No se enciende ningln indicador luminoso.

La licuadora se detiene mientras liciia:

Es posible que la licuadora esté sobrecargada. Si
esto ocurre cuando se baten ingredientes duros,
se apagara automaticamente para evitar que se
dafie el motor. Presione “O” (APAGADA) para
reiniciar la licuadora y desenchufe el cable de
alimentacién. Retire la jarra de la base y divida el
contenido en porciones mas pequenas. También
puede reducir la carga de la licuadora afadiendo
Se encienden todos los indicadores liquido a la jarra.

luminosos al mismo tiempo.

Es posible que la licuadora esté atascada. Si

es asi, dejara de funcionar para evitar que se
dane el motor. Presione “O” (APAGADA) para
reiniciar la licuadora y desenchufe el cable de
alimentacion. Retire la jarra de la base y utilice
un raspador para liberar las cuchillas. Para ello,
parta o retire el contenido del fondo de la jarra.

Los indicadores luminosos se
iluminan alternativamente.

La licuadora esta encendida pero las cuchillas no giran.

La jarra no esta colocada correctamente en el
collar de bloqueo, lo que impide el enganche
de los acopladores. Retire la jarra de la base y
coléquela correctamente en el collar. Presione
Q; Con hacia abajo y gire la jarra a la derecha en el collar
__ separacién de bloqueo hasta que oiga el segundo chasquido.
(el ) Esto permitira que la jarra enganche el acoplador.
SIS Consulte el apartado “Montaje de la licuadora”.

\

=

Si no se soluciona el problema con los pasos descritos en este apartado, péngase en contacto
con el servicio de asistencia técnica autorizado (consulte “Planificacién del servicio”).

No devuelva la licuadora al minorista; ellos no proporcionan servicio técnico.
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Consejos para usar la licuadora

Consejos rapidos

* Cuando utilice hielo para hacer bebidas,
para obtener una textura mas suave, use
la funcién TRITURAR HIELO (-8#).

Los cubitos de hielo pequefios se trituran
o pican mas rapido que los grandes.

En la jarra de esta licuadora puede poner
mas cantidad de alimentos que en otras
licuadoras; puede anadir de 2 a 3 tazas
(de 475 a 710 mL) cada vez, en lugar

de | taza (235 mL).

Para mezclas de muchos ingredientes,
comience el proceso en REMOVER (&)
para que los ingredientes se mezclen
bien. A continuacién, aumente la
velocidad si es necesario.

No olvide tapar la jarra mientras

utiliza la licuadora.

Si lo desea, puede retirar el tapén de
ingredientes central de la tapa de la jarra
para afiadir liquidos o cubitos cuando la
licuadora funciona a velocidades REMOVER
(&), PICAR (4 ) o MEZCLAR ( 4 ).
Cuando se utilizan velocidades altas,

con la jarra llena o el contenido caliente,
detenga la licuadora y, a continuacién,
agregue los ingredientes.

Detenga la licuadora antes de usar
utensilios en la jarra. Utilice una espatula
de caucho para mezclar los ingredientes,
sélo cuando la licuadora esté “O”
(APAGADA). No use nunca ningtn
utensilio, ni siquiera espatulas, en la jarra
mientras el motor esta funcionando.
Siempre que sea posible, enfrie los
alimentos calientes antes de empezar a
licuar. Para empezar a batir los alimentos
tibios, seleccione REMOVER (& ).
Entonces, aumente la velocidad si

es necesario.

Si se trata de liquidos calientes,
extraiga el tapon central para
ingredientes y utilice sélo el modo
REMOVER (& ). No toque la tapa
de la jarra mientras se procesan
liquidos calientes.

Detenga el aparato y compruebe la
consistencia de la mezcla tras unos
segundos para evitar que se pase.

Coémo...

Reconstituir zumo congelado: Para

un bote de 175 mL de zumo de naranja
concentrado, mezclar el zumo con la
cantidad de agua adecuada en la jarra. Tapar
y procesar a velocidad MEZCLAR ( ), hasta
que se haya batido perfectamente, de 10a |5
segundos.

Para un bote de 355 mL, mezclar el zumo
con | bote de agua en la jarra. Tapar y
procesar a velocidad MEZCLAR ( ), hasta
que se haya batido perfectamente, de 20

a 30 segundos. Mezclar los otros 2 botes

de agua.

Disolver gelatina perfumada: Verter agua
hirviendo en la jarra y anadir la gelatina.
Retirar el tapén central para ingredientes

y batir a velocidad REMOVER ( &) hasta
que se disuelva la gelatina, de 10 a 30
segundos. Agregar otros ingredientes.

Hacer migas de galleta y de galletitas
saladas: Partir las galletas grandes en trozos
de aproximadamente 4 cm de diametro.
Utilizar las galletas pequefas enteras. Ponerlas
en la jarra. En modo INTERMITENTE

(Puse), tapar la jarra y triturar a velocidad
PICAR ( 4, ), pulsando unas cuantas veces,
durante aproximadamente 3 segundos cada
vez, hasta que se consiga la consistencia
deseada. Usar las migas para adornar yogurt
helado, tartas o compota de frutas.

Para hacer migas mas finas para pasteles y
postres con corteza, partir las galletitas saladas
o las galletas en trozos de 4 cm de diametro
aproximadamente y colocarlas en la jarra. En
modo INTERMITENTE (*u) tapar la jarra

y triturar a velocidad LICUAR ( &), pulsando
unas cuantas veces, durante aproximadamente
20 o 30 segundos cada vez, hasta que se
consiga la consistencia deseada.

Hacer migas de galletas saladas: Seguir
el mismo procedimiento que con las galletas.
Espolvorear sobre los platos o como
ingrediente en guisos de carne y verduras.

Hacer migas de pan: Deshacer el pan
en trozos de aproximadamente 4 cm de
diametro. Seguir el mismo procedimiento
que con las galletas. Espolvorear sobre los
platos o como ingrediente en guisos de
carne y verduras.
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Consejos para usar la licuadora

Picar frutas y verduras: Poner 2 tazas

(475 mL) de frutas o verduras partidas

en trozos en la jarra de la licuadora. En

modo INTERMITENTE (rus), tapar la jarra

y triturar a velocidad REMOVER (&),
pulsando unas cuantas veces, durante
aproximadamente 2 o 3 segundos cada vez,
hasta que se consiga la consistencia deseada.

Puré de frutas: Poner 2 tazas (475 mL) de
frutas en conserva o cocidas en la jarra. Anadir
de 2 a 4 cucharadas (de 30 a 60 mL) de zumo
de frutas o agua por taza (240 mL) de fruta.
Tapar y procesar a velocidad PURE (=)
durante aproximadamente 5 o 10 segundos.

Puré de verduras: Poner 2 tazas (475 mL)
de verduras en conserva o cocidas en la
jarra. Afadir de 2 a 4 cucharadas (de 30

a 60 mL) de caldo concentrado, agua o
leche por taza (240 mL) de verduras. Tapar
y procesar a velocidad PURE (s-) durante
aproximadamente 10 o 20 segundos.

Puré de carne: Poner en la jarra carne
guisada, tierna y cortada en trozos. Anadir

de 3 0 4 cucharadas (de 45 a 60 mL) de caldo
concentrado, agua o leche por taza (240 ml)

de carne. Tapar y procesar a velocidad
REMOVER (& ) durante 10 segundos. Detener
la licuadora y raspar la cara interna de la jarra.
Tapar y procesar a velocidad PURE (=%-)

entre 10y 20 segundos mas.

Puré de requeson o de ricota: Poner

el requeson o el queso ricota en la jarra. Tapar
y procesar a velocidad MEZCLAR ( ¢ ), hasta
que quede cremoso, de 25 a 35 segundos.
Detener la licuadora y raspar los lados de la
jarra, si es necesario. Si es preciso, agregar

| cucharada (15 mL) de leche desnatada

por taza (240 mL) de requesén. Emplear
como base de salsas y cremas semidesnatadas
para untar.

Mezclar ingredientes liquidos para
alimentos horneados: Verter en la jarra
los ingredientes liquidos. Tapar y procesar
a velocidad LICUAR ( ), hasta que esté
bien mezclado, de 10 a |5 segundos. Verter
la mezcla sobre los ingredientes sélidos

y remover bien.

Eliminar grumos de la salsa de carne:
Si la salsa tiene grumos, ponerla en la jarra.
Tapar y procesar a velocidad MEZCLAR
(4 ), hasta que quede cremoso, de

5 a 10 segundos.
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Mezclar harina y liquido para espesar
salsas: Poner la harina y el liquido en la jarra.
Tapar y procesar a velocidad REMOVER
(&), hasta que quede cremoso, de 5

a 10 segundos.

Preparar salsa blanca: Poner en la jarra
leche, harina y sal al gusto. Tapar y procesar
a velocidad REMOVER (), hasta que esté
bien mezclado, de 5 a 10 segundos. Verter
la mezcla en la cazuela y cocinar como

de costumbre.

Preparar masa de panqueque o gofre
de sobre: Poner en la jarra el contenido
del sobre y los demas ingredientes. Tapar
y procesar a velocidad MEZCLAR ( ),
hasta que se hayan mezclado perfectamente,
de 10 o 20 segundos. Detener la licuadora

y raspar los lados de la jarra, si es necesario.

Rallar queso: Cortar el queso muy frio

en cuadraditos de |,5 cm. Poner un méximo
de 1/2 taza (120 mL) de queso en la jarra.
Tapar y procesar a velocidad LICUAR

(&) entre 5y 10 segundos. Para quesos
duros, como el parmesano, dejar a
temperatura ambiente y seguidamente
procesarlo a velocidad LICUAR ( &)

de 10 a I5 segundos.

Preparar papilla de avena para bebés:
Poner los copos de avena crudos en la jarra.
En modo INTERMITENTE (?u) procesar
a velocidad MEZCLAR ( ) hasta obtener
la consistencia deseada, aproximadamente
5 intervalos, de 2 a 3 segundos cada uno.
Cocinar como de costumbre.

Preparar comida para bebés a partir
de comida para adultos: Poner en la jarra
la comida para adultos preparada. Tapar

y procesar a velocidad REMOVER ()
durante 10 segundos. Procesar a velocidad
PURE (=) de 10 a 30 segundos.

Enjuagar la jarra de la licuadora: Llenar
de agua templada la mitad del recipiente.
Anadir unas gotas de lavavajillas liquido. Tapar
y procesar a velocidad REMOVER (&),
hasta que los lados estén limpios, de 5a 10
segundos. Enjuagar y secar. Para una limpieza
completa, la jarra se puede lavar también

en el lavavajillas. Para obtener los mejores
resultados, se recomienda lavar a mano

la tapa, el tapén para ingredientes, la unidad
de collar de bloqueo y cuchilla, y el anillo

de sellado. Consulte el apartado “Cuidado

y limpieza”.



Consejos (recipiente)

Recipiente de la licuadora Este recipiente de la licuadora complementa
la jarra de vidrio de 1,5 L Artisan™. Para
obtener los mejores resultados y una textura
de proceso mas fina, utilice este recipiente
para cantidades pequefias: comida para bebés,
purés, hierbas frescas, especias, batidos, pan
rallado, panecillos y salsas (humus, pesto,
mayonesa).

El recipiente de la licuadora es ideal para
preparar aderezos de ensaladas, mayonesa
fresca, salsa o pesto, y tiene el tamano justo
para preparar un batido para una persona.
También puede utilizarse para picar
hierbas frescas o frutos secos mientras se
preparan recetas.

Procesa cantidades mas pequenas de ingredientes especificos para obtener
los mejores resultados:

- pan rallado (100 g de pan integral resultado muy fino
o 50 g de pan blanco)

- zanahorias picado fino y homogéneo

- humus (con 130 g de garbanzos estupendo resultado
escurridos)

- mayonesa (2 huevos grandes

y 150/200 mL de aceite de oliva)

acabado consistente (espeso).
Para obtener los mejores
resultados, anada vinagre, sal
y pimienta cuando la mezcla
haya espesado.

- hierbas (por ejemplo, 25 g de pereijil) picado en trozos grandes

- mantequilla de cacahuete (100 g textura fina
de anacardos)
- almendras (50 o 150 g)

- sopa (hasta 750 g verduras + hierbas)

molido con textura muy fina
estupendo resultado

- batido (210 o 425 g de fruta en conserva;
un platano; una taza de zumo
+ | cucharada de yogur)

perfectos resultados

- picado de queso resultados rapidos y perfectos

- pesto (70 mL, | diente de ajo, extraordinaria consistencia
20 g de albahaca, 20 g de pinones

y 45 g de parmesano)

- especias (30 mL de semillas de cilantro)

especias (30 mL de semillas de mostaza)

panecillos (8 o 100 g)

molido fino (pero no en polvo)

buen resultado para moler
en polvo a alta velocidad

resultado perfecto

Tapon vertedor

Este versatil tapon se puede fijar tanto

a la jarra como al recipiente de la licuadora
y puede utilizarse para verter aceites

u otros liquidos mientras la licuadora

esta en funcionamiento.
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Garantia de la

Licuadora KitchenAid™

Duracién de
la garantia:

KitchenAid se hara cargo
del pago de:

KitchenAid no se hara cargo
del pago de:

Tres afos de garantia completa
a partir de la fecha de compra.

Piezas sustituidas y mano de
obra para corregir defectos
en materiales o fabricacién.
Sélo un Servicio de asistencia
técnica autorizado de
KitchenAid puede realizar las
reparaciones.

A. Reparaciones cuando
la licuadora se dedique
a usos distintos de la
preparacién de alimentos
en casa.

B. Dafos resultantes de
accidentes, alteraciones,
uso indebido o instalaciéon/
utilizacién sin respetar
la normativa local sobre
instalaciones eléctricas.

KITCHENAID DECLINA TODA RESPONSABILIDAD DERIVADA DE DANOS INDIRECTOS.

Planificacion del servicio

Cualquier reparacion se debe realizar en un
Servicio de asistencia técnica autorizado de
KitchenAid. Solicite al distribuidor donde compré
los accesorios informacién sobre el servicio de
asistencia técnica autorizado de KitchenAid mas

cercano.

Condiciones de la garantia

RIVER INTERNATIONAL, S.A., garantiza su Licuadora durante tres afios (pagina 14), a partir de la
fecha de compra, cubriendo la reparacién, incluido mano de obra y material, o cambio del producto, o
devolucién del importe, contra todo defecto de fabricacién o montaje, siempre que el articulo haya sido
usado normalmente y seglin instrucciones.*

ARTICULO
FECHA DE COMPRA

MARCA

MODELO

FIRMA'Y SELLO DEL VENDEDOR

DATOS DE COMPRADOR:
D./Dfa:

D.N.I.

Solicite el servicio de Asistencia Técnica al Vendedor o al Importador: RIVER INTERNATIONAL S.A.,
C/BEETHOVEN 15, 08021 BARCELONA, Tlfno.: 93-201.37.77. Fax: 93-202.38.04. Presente al
S.A.T. esta GARANTIA cumplimentada o la Factura de compra.

* Como Consumidor de este articulo goza Vd. de los derechos que le reconoce la Ley de Garantias en la Venta de
Bienes de Consumo 23/2003 (B.O.E. 11-07-03), en las condiciones que la misma establece. Recuerde que la fecha
acreditada mediante el documento de compra, inicia el periodo de dos anos previsto en la Ley.
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Atencion al cliente

RIVER INTERNATIONAL,
S.A.

C/Beethoven 15

08021 Barcelona

Tifno.: 93-201 37 77
Fax: 93-202 38 04

www.riverint.com

www.KitchenAid.eu

FOR THE WAY IT'S MADE."

® Marca comercial registrada de KitchenAid, EE. UU.
™ Marca comercial de KitchenAid, EE.UU.
© 2012. Reservados todos los derechos.

Las especificaciones estan sujetas a cambios sin necesidad de aviso previo.
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Avisos de Seguranca

A sua seguranca e a seguranca dos outros
€ muito importante.

Incluimos muitas mensagens importantes de seguranca neste manual e no seu aparelho.
Leia e obedeca sempre todas as mensagens de seguranca.
Este é o simbolo de alerta de seguranca.
Este simbolo alerta-o para potenciais perigos que podem ocasionar
morte ou lesd@o a si ou aos outros.

Todas as mensagens de seguranga aparecem a seguir ao simbolo de
alerta de seguranca com a palavra “PERIGO” ou “AVISO”. Estas palavras
significam que:

Pode haver risco de morte ou de lesdes

A PE RIGO graves se hao seguir imediatamente

estas instrucoes.

_ raves e s 5 oo
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A AVIso graves se hao seguir as instrugoes.

Todas as mensagens de seguranca indicardo qual é o risco em potencial, como reduzir
a possibilidade de se ferir e 0 que pode acontecer se as instrugdes ndo forem seguidas.

Requisitos Elétricos

Tensao: 220-240 Volts
Frequéncia: 50 Hz CA AAVI

NOTA: Este aparelho esta equipado com

um cabo elétrico de ligacao em estrela. Se
o cabo elétrico estiver danificado, devera

ser substituido pelo fabricante ou pelo
agente para evitar qualquer tipo de perigo.

Nao utilizar extensoes. Se o cabo elétrico

for demasiado curto, peca a um eletricista Perigo de Choque Eléctrico

qualificado ou a um técnico dos servicos de Ligar a uma tomada com
assisténcia para instalar uma tomada perto ligacdo a terra.
do aparelho.

Nao utilizar adaptadores.
Nao utilizar extensoes.

A nao observacao destas
instrucoes pode resultar em
morte, incéndio ou choque
eléctrico.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA
IMPORTANTES

Para reduzir os riscos de incéndio, choque
elétrico e/ou ferimentos, quando utilizar
aparelhos elétricos respeite sempre as
precaucdes de seguranca basicas, incluindo
as seguintes:

|. Leia todas as instrucdes.

2. Para se proteger contra o risco de
choque elétrico, nao mergulhe o

Liquidificador em agua ou outro liquido.

3. Supervisao cuidadosa é necessaria
quando qualquer aparelho é usado
por criangas ou quando estiver
préximo delas.

4. Desligue o aparelho da tomada quando

nao estiver a ser utilizado, antes
de montar ou desmontar qualquer
acessorio e antes da limpeza.

5. Evite qualquer contacto com as pegas

em movimento.

6. Nao utilize o Liquidificador com o cabo
elétrico ou a ficha danificados, ou apés
ter apresentado mau funcionamento ou

apés uma queda ou qualquer tipo de

defeito. Leve o aparelho a um Centro
de Assisténcia Autorizada mais préximo
para avaliacdo, reparo, ajuste elétrico

ou mecanico.

7. Nao utilize o aparelho ao ar livre.

8. Nao deixe o cabo elétrico pendurado
na beira da mesa ou da bancada.

9. Mantenha as maos e os utensilios
afastados do copo durante o
funcionamento para reduzir o risco
de ferimentos graves ou danos ao

Liquidificador. Podera utilizar uma
espatula para raspar, mas apenas quando
o Liquidificador estiver desligado.

10. As laminas sdo afiadas. Manuseie com
cuidado.

I'l. Para reduzir o risco de ferimentos,
nunca coloque o conjunto aro de
bloqueio e lamina na base do copo sem
que este esteja devidamente encaixado.

12. Utilize sempre o Liquidificador com a
tampa em seu lugar.

13. A utilizacao de acessérios, incluindo
frascos de conserva, nio recomendados
pela KitchenAid pode provocar
ferimentos.

14. Quando misturar liquidos quentes,
retire a peca central do conjunto da
tampa.

15. A luz intermitente indica que o aparelho
esta pronto para funcionar — evite
contacto com as laminas ou as pecas
moveis.

16. Este aparelho nao se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindo criangas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, bem como com
falta de experiéncia e conhecimentos,

a menos que sejam supervisionadas ou
tenham recebido instrucdes sobre a
utilizagdo do aparelho por uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

17. As criancas devem ser supervisionadas

para garantir que nao brinquem com
o aparelho.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

Este produto é destinado apenas ao uso doméstico.

Este aparelho esta classificado de acordo
com a Directiva Europeia 2002/96/EC

sobre Residuos de Equipamentos Elétricos e

Eletrénicos (REEE).

Ao garantir a eliminagao adequada deste
produto, estard a ajudar a evitar potenciais

consequéncias negativas para o ambiente e
para a saude publica, que poderiam derivar
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de um manuseamento de desperdicios
inadequado deste produto.

O simbolo === no produto, ou nos
documentos que acompanham o produto,
indica que este aparelho nao pode receber
um tratamento semelhante ao de um
desperdicio doméstico. Pelo contrario, devera



ser depositado no respectivo centro de recolha  Para obter informagbes mais detalhadas
para a reciclagem de equipamento elétrico sobre o tratamento, recuperagao e

e eletroénico. reciclagem deste produto, contacte o
departamento camarario da localidade
onde reside, o servico de eliminacdo de
desperdicios domésticos ou a loja onde
adquiriu o produto.

A eliminacao tem de ser efetuada em
conformidade com as normas ambientais
locais relativas a eliminacao de desperdicios.

Caracteristicas do Liquidificador

Tampa Estanque

com Medidor i)
de Ingredientes &
Transparente ]
- — de60mL 5
o.
[
Jarro em Vidro
de I,5 L com
Bico Doseador
Lamina

Patenteada em
Aco Inoxidavel

Conjunto Aro de
Bloqueio e Lamina

Botoes de
Selecao de
Velocidade

Acopladores

Resistentes em
Aco Reforcado Painel de
Controlo

Clean Touch

Base em Metal

’ ___ Fundido

AVISO: A luz intermitente indica que o aparelho esta pronto para funcionar. Nao toque

nas laminas.
113
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Caracteristicas do Liquidificador

Este Liquidificador foi desenvolvido e testado
de acordo com os padrées de qualidade da
KitchenAid para um desempenho perfeito e um
funcionamento duradouro e sem problemas.

Motor Robusto

O robusto motor de 0,9 HP fornece a poténcia
para um excelente desempenho para todas

as tarefas que um Liquidificador pode realizar

- desde a preparacgao de molhos, vinagretes
encorpados até a trituragao uniforme de um
copo cheio de gelo ou fruta congelada para
fazer deliciosos batidos em poucos segundos.

Jarro em Vidrode 1,5 L

com Bico Doseador

O jarro em vidro é resistente

a riscos, manchas e odores. O

jarro pode ser removido do aro

de bloqueio para facilitar a
limpeza e resiste a extremas variacoes de
temperatura. O bico doseador permite verter
facilmente liquidos, sem pingar uma gota.

Tampa Estanque com Medidor de
Ingredientes Transparente de 60 mL
Proporciona um vedamento firme. A tampa
flexivel mantera o vedamento ao longo da vida
atil do Liquidificador. A tampa inclui uma peca
removivel de 60 mL, para facilitar a medicao e
adigdo de ingredientes.

Lamina Patenteada em Aco Inoxidavel
Os agugados dentes da lamina, de grandes
dimensoes, encontram-se posicionados em
quatro planos diferentes para uma mistura
rapida, completa e consistente.

Conjunto Aro de Bloqueio e Lamina
A resistente lamina de pega Unica esta
integrada no aro de bloqueio para facilitar
o manuseamento e a limpeza. O conjunto
impede que as laminas rodem até que

o jarro esteja corretamente montado no
aro e encaixado na base do Liquidificador.
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Acopladores Resistentes em Aco
Reforcado

Os acopladores de qualidade comercial,

com |2 dentes entrelagcados, permitem

a transferéncia direta da poténcia do motor
para a lamina. O acoplador do jarro é revestido,
para assegurar um funcionamento silencioso.

Botoes de Selecao de Velocidade

Crie bebidas geladas e triture molhos ou sopas
em poucos segundos. Misture com confianca,
controlo e consisténcia em qualquer definicao
de velocidade: STIR (mexer) (& ), CHOP
(picar) ( 4), MIX (misturar) ( 4 ), PUREE (puré)
(=), e LIQUEFY (liquidificar) ( {*). O modo
PULSE (pulsar) (ruse) funciona nas cinco
velocidades. A fungdo CRUSH ICE (picar gelo)
(-8*) foi especificamente concebida para picar
gelo e pulsara automaticamente a intervalos
diferentes para obter resultados perfeitos.

Controlo do Motor Intelli-Speed
(Velocidade Inteligente)

O exclusivo controlo Intelli-Speed mantém
automaticamente uma velocidade constante

— mesmo quando a densidade ¢ alterada pela
adigdo de ingredientes. Este avancado design da
KitchenAid mantém uma velocidade de mistura
ideal para todas as tarefas culinarias de acordo
com a definicdo do painel de controlo.

Funcao de Liquidificacao Soft Start
(Inicio Suave)

O motor do Liquidificador comeca a funcionar
numa velocidade mais lenta para conduzir os
alimentos até a lamina e logo aumenta para

a velocidade selecionada. Esta caracteristica
reduz o solavanco ao iniciar o processamento
e permite o funcionamento maos-livres.

Base em Metal Fundido

A robusta base em metal fundido assegura

o funcionamento estavel e silencioso do
aparelho mesmo quando a jarra esta cheia de
ingredientes. Os quatro pés de borracha numa
base larga e sélida proporcionam uma aderéncia
firme que nao escorrega. Lisa e arredondada,

a base pode ser limpa com facilidade e dispoe
de um compartimento para armazenar o cabo
elétrico na parte inferior.

Painel de Controlo Clean Touch

(Toque Limpo)

Facilita a limpeza instantdnea. Com o seu painel
de controlo liso, sem fendas e nem vaos, nao
entra residuos.



Caracteristicas do Copo Culinario
do Liquidificador de 0,75 L

Copo Culinario
do Liquidificador
de 0,75 L

Copo Culinario Resistente a Pancadas

O copo transparente ¢é resistente a pancadas,
riscos e manchas (material isento de bifenol
A). Este Copo Culinario é itil para receitas
pequenas e doses individuais.

Tampa do Copo
Culinario com
Abertura para
Ingredientes*

* O aviso seguinte
encontra-se escrito
na tampa:
“ATENGCAO: NAO
UTILIZAR SEM
ESTA TAMPA ESTAR
MONTADA’.

Tampa do Copo Culinario

com Abertura para Ingredientes

Esta tampa com fecho de rodar inclui

um medidor de ingredientes removivel,

que pode ser utilizado nas tampas do

Copo Culinario e do jarro. Esta peca versatil
pode ser utilizado para adicionar dleos

ou outros ingredientes sem interromper

o funcionamento do liquidificador.
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Preparar o Liquidificador para Utilizacao

Antes da Primeira Utilizacao

Antes de utilizar o Liquidificador pela primeira
vez, limpe a base com um pano molhado em
agua tépida com detergente liquido para a
loica, depois limpe com um pano humedecido
em agua limpa. Seque com um pano macio.
Lave o jarro, o copo culinario, as tampas, o
conjunto aro de bloqueio e lamina, a anilha de
vedante e a tampa doseadora de ingredientes
em agua tépida com detergente liquido para
a loica (consulte “Manutencéo e Limpeza”).
Enxague e seque as pegas.

Montagem do Liquidificador

|. Coloque o aro de bloqueio com o
conjunto da lamina apontados para cima,
numa superficie sélida.

2. Coloque a anilha de vedante, com o lado
plano para baixo, em redor das laminas
e dentro da ranhura no interior do aro
de bloqueio.

Anilha de

Bloqueio
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3. Alinhe os entalhos do jarro (ou do copo

culinario) com as ranhuras do aro de

bloqueio.
v

i
=

4. Pressione o jarro (ou o copo culinario)

para baixo e rode-o(os) no sentido
horario, aproximadamente 1/4 de volta,
até escutar dois estalidos.

5. Ajuste o comprimento do cabo elétrico
do Liquidificador.

6. Coloque o jarro (ou o copo culinario)

na base do Liquidificador.



Preparar o Liquidificador para Utilizacao

NOTA: Quando estiver corretamente
posicionado, o jarro (ou o copo culinario)
assenta completamente na base do
Liquidificador. Se ndo estiver, repita

os passos 3 e 4.

Sem
@—Folga — Folga
5@ 5D
ST BeTD
ST e ST e

7. Coloque a tampa no jarro (ou no
copo culinario)

R

Perigo de Choque Eléctrico

Ligar a uma tomada com
ligacdo a terra.

Nao utilizar adaptadores.
Nao utilizar extensées.

A nao observacao destas
instrucoes pode resultar em
morte, incéndio ou choque
eléctrico.

8. Ligue o cabo elétrico a uma tomada com

ligacdo a terra. O Liquidificador esta
agora pronto a ser utilizado.

9. Antes de retirar o jarro (ou o copo
culinario) da base, prima sempre o botédo
"O" (desligado) e desligue o cabo elétrico
da tomada.

Utilizar o Liquidificador

Antes de Utilizar

NOTA: Enquanto o Liquidificador estiver ligado

ou a luz do modo PULSE (pulsar) () estiver

a piscar:

- Nao interfira com o movimento da lamina

- Nao remova a tampa do jarro (ou do
copo culinario).

Funcionamento do Liquidificador

O Liquidificador KitchenAid™ tem cinco

velocidades: STIR (mexer) (& ), CHOP (picar)

(4.), MIX (misturar) ( 4 ), PUREE (puré)

(=), e LIQUEFY (liquidificar) ( ). Para Além

disso, esta equipado com os modos CRUSH

ICE (picar gelo) (-8#) e PULSE (pulsar) (use).

/QQQ@Q\
\@0@/

I. Com um processamento conveniente em
uma Unica etapa, esta unidade funcionara
somente quando for premido o botao
de selecao de velocidade.

2. Antes de utilizar o Liquidificador,
certifique-se de que o jarro (ou o copo
culinario) esteja corretamente fixo
no aro de bloqueio e de que este
conjunto esteja posicionado na
base do Liquidificador.

Continua na pag. seguinte
17
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Utilizar o Liquidificador

NOTA: Se existir uma folga entre o aro
de bloqueio e a base, o jarro (ou o copo
culinario) podera nao estar fixo ao aro

de bloqueio ou este conjunto ndo esta
corretamente posicionado na base do
Liquidificador. Consulte “Montagem do
Liquidificador” para obter mais instrugoes.

3. Adicione os ingredientes no jarro (ou
no copo culinario) e coloque a tampa
firmemente.

e ——

/1

4. Prima o botéo para selecionar a
velocidade desejada para operacao
continua. A luz indicadora verde relativa
a velocidade selecionada permanecera
acesa. Pode alterar a velocidade sem ter
que parar o aparelho premindo um novo
botao de velocidade.

IMPORTANTE: Se estiver a misturar

alimentos ou liquidos quentes, remova

a tampa doseadora de ingredientes.

Utilize o aparelho apenas na velocidade

(mexer) (&)-

5. Para desligar o Liquidificador, prima o
botdo “O”. O botao “O” (desligado) ira
parar qualquer velocidade e desactivar
simultaneamente o Liquidificador.

6. Antes de remover o jarro (ou o copo

culinario), desligue o cabo elétrico
da tomada.
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CRUSH ICE (picar gelo)

O Liquidificador KitchenAid™ esta equipado
com a fungdo CRUSH ICE (picar gelo) (8#)
Quando selecionada, o Liquidificador pulsara
automaticamente a intervalos diferentes a
velocidade ideal para picar gelo ou outros
ingredientes.

I. Antes de utilizar o Liquidificador,
certifique-se de que o conjunto do jarro
esteja corretamente colocado na base
do aparelho.

NOTA: Se existir uma folga entre o aro de

bloqueio e a base, o jarro podera nao estar

fixo ao aro de bloqueio ou o aro nao esta
corretamente posicionado na base do

Liquidificador. Consulte “Montagem do

Liquidificador” para obter mais instrucoes.

2. Adicione os ingredientes no jarro
e coloque a tampa firmemente.

3. Prima CRUSH ICE (picar gelo) (-8#).

A luz indicadora permanecera acesa.
O Liquidificador pulsara automaticamente
a intervalos diferentes.

4. Para desactivar a funcdo CRUSH ICE
(picar gelo) (-8#) prima o botdo “O”.
O Liquidificador esta agora pronto para
utilizacdo continua.

5. Antes de remover o jarro, desligue
o cabo elétrico da tomada.



Utilizar o Liquidificador

Modo PULSE (pulsar)

O Liquidificador KitchenAid™ esta equipado

com o modo PULSE (pulsar) (r=) que

permite a funcionalidade de “Pulsar em
qualquer velocidade”.

NOTA: O modo PULSE (pulsar) (=)

nao funcionara com a funcao CRUSH ICE

(picar gelo) (-8#).

I. Antes de utilizar o Liquidificador,
certifique-se de que o jarro (ou o
copo culinario) esteja corretamente
colocada(o) na base do aparelho.

NOTA: Se existir uma folga entre o aro

de bloqueio e a base, o jarro (ou o copo

culinario) podera nao estar fixo ao aro

de bloqueio ou o aro n3o esta corretamente

posicionado na base do Liquidificador.

Consulte “Montagem do Liquidificador”

para obter mais instrugoes”.

2. Adicione os ingredientes no jarro
(ou no copo culinario) e coloque
a tampa firmemente.

3. Prima PULSE (pulsar) (). A luz
indicadora acima do botao piscara
para indicar que as cinco velocidades
estdo no modo PULSE (pulsar) (puse).

4. Selecione um botao de velocidade.
Mantenha premido durante o periodo
de tempo desejado. As luzes do botao
de velocidade e do modo PULSE (pulsar)
(Pus) permanecerao acesas enquanto
o aparelho pulsa a velocidade selecionada.
Quando liberar o botdo, o processamento
ira parar, mas o liquidificador
permanecera no modo PULSE (pulsar)
(Pus) e a respectiva luz PULSE (pulsar)
(Pus) voltara a piscar. Para vibrar
novamente ou noutra velocidade, basta
premir sem soltar o botao correspondente
a velocidade pretendida.

5. Para desativar o modo PULSE (pulsar)
(Puse) prima o botdo “O”. O Liquidificador
esta agora pronto para utilizacao continua.

6. Antes de remover o jarro (ou o copo
culinario), desligue o cabo elétrico
da tomada.

Copo para Ingredientes

A tampa de ingredientes

de 60 mL pode ser

utilizada para medir e juntar

ingredientes. Retire a tampa

e adicione os ingredientes nas velocidades
STIR (mexer) (&), CHOP (picar) ( 4)

ou MIX (misturar) ( 4 ). Quando utilizar
velocidades mais elevadas, com o copo cheio
com alimentos ou liquidos quentes, pare o
Liquidificador e depois junte os ingredientes.
IMPORTANTE: Se estiver a misturar
alimentos ou liquidos quentes, remova
a tampa dosadora de ingredientes.
Utilize o aparelho apenas na velocidade
STIR (mexer) (&).

Funcao de Liquidificacao Soft Start
(Inicio Suave)

A funcao Soft Start (Inicio Suave) inicia
automaticamente o Liquidificador numa
velocidade mais lenta para os ingredientes
alcangarem as laminas e, em seguida,
aumenta rapidamente até a velocidade
selecionada para obter um desempenho
ideal.

NOTA: A funcéo de liquidificacao Soft
Start (Inicio Suave) s6 funciona quando a
velocidade ¢ selecionada a partir do modo
“O” (desligado) e ndo funciona com as
fungoes PULSE (pulsar) (rus) nem CRUSH
ICE (picar gelo) (8#).
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Guia de Controlo de Velocidade

Ingrediente Velocidade
Bebida com gelo picado .................. g
Cheesecake................ ... Vg
Frutas picadas ....................... puse 4
Legumes picados. .................... Puse
Pasta a base de queijo ................... &
Misturacremosa........................ <
Gelo triturado/picado . . .. ....... ... ... 8
Molho ..ot &
Frutas frescas picadas . . .................. e
Legumes frescos picados ................. g
Gelatina fofa para tortas/sobremesas. .. ..... o
Fruta congelada picada

(descongelar ligeiramente

até conseguir penetrar

comapontadeumafaca) .............. g
Bebida a base de gelado de iogurte . ........ g
Sumo de fruta a partir

de concentrado congelado. . ............ d
Bebida a base de fruta (leve) .............. o
Bebida a base de fruta (espessa)............ &
Molhoabasedefruta.................... <
Queijoduroralado . ..................... g

Ingrediente Velocidade
Molhodecarne......................... d
Bebida a base de leite comgelo............ g
Salada de carne para

rechear sanduiches. ................ Puse 4
Mousse ......coviiiii i Vo
Papasdeaveia.............ooovvennennn.. s
Massa para panquecas. . .................. d
Molhopesto ..., 4
Puré de fruta/Comida para bebés .......... s
Puré de carne/Comida a base

de carne parabebés................... =
Puré de legumes/Comida a

base de legumes parabebés ............ s
Molho parasaladas ...................... d
Cobertura de farelos picante . .......... Puse
Bebida a base de sumos de frutas .......... b
Queijo fresco ou queijoricota . ............ d
Coberturagranulada. . ................... 4
Cobertura de farelosdoce . ............ Puse
Cobertura crocante doce. . ............ Puse
Molho para pratos a base de legumes .. ..... <
Massa parawaffles ...................... d
Molhobranco ..................... . ... <

Sugestao - Processe uma cuvete de gelo padrao ou |12 a 14 cubos de gelo por vez. Mexer
ocasionalmente com uma espatula sera util, apenas quando o Liquidificador estiver em na
posicao “O” (desligado). A fungdo CRUSH ICE (picar gelo) (-8#) foi otimizada para triturar
e picar gelo sem ser necessario adicionar qualquer liquido.
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Manutencao e Limpeza

O jarro do Liquidificador, o copo culinario

e o conjunto aro de bloqueio e lamina

podem ser facilmente lavados como

componentes individuais ou em conjunto,

sem serem desmontados.

* Limpe o Liquidificador completamente
apos cada utilizagao

* Nao mergulhe a base nem o cabo
elétrico do Liquidificador em agua

* Nao utilize produtos de limpeza
abrasivos ou esfregdes

Para Limpar os Componentes Individuais

I. Retire o jarro (ou o copo culinario) da
base do Liquidificador puxando-o para
cima. Coloque a unidade numa superficie
sélida. Em seguida, enquanto segura no
aro de bloqueio, rode o jarro (ou o copo
culinario) no sentido anti-horario, dois
estalidos, para separar o aro de bloqueio,
a unidade da lamina e a anilha de vedante
da jarra (ou do copo culinario). Lave os
componentes em agua com detergente
liquido para a loiga. Enxague e seque
com um pano.

NOTA: A lavagem manual é recomendada

para a tampa, a tampa doseadora de

ingredientes, o conjunto aro de bloqueio

e lamina e a anilha de vedante — estes itens

podem ser danificados na maquina de lavar

loica. O jarro e o copo culinario podem ser
lavados no tabuleiro inferior da maquina

de lavar loica automatica.

LY
Copo

Anilha de

Vedante —&__ O
Aro de \»ﬁ"

Bloqueio
elétrico
Lamina

9=

2. Limpe a base e o cabo elétrico do
Liquidificador com um pano humedecido
em agua tépida com detergente liquido
para a loiga; enxague com um pano
humedecido em égua limpa e seque
com um pano macio.

Para Limpar sem Desmontagem

I. Coloque o jarro (ou o copo culinario)
na base do Liquidificador, encha até
metade com &4gua tépida (nao quente)
e adicione | ou 2 gotas de detergente
liquido para a loica. Coloque a tampa
no jarro (ou no copo culinario), prima
o botdo STIR (mexer) (&) e deixe
o Liquidificador funcionar durante 5
a |10 segundos. Retire o jarro (ou o
copo culinario) e esvazie-o.

2. Para limpar as tampas e a tampa
doseadora de ingredientes, lave-as
em agua tépida com detergente liquido
para a loica e, em seguida, enxague-as
e seque-as completamente.

3. Limpe a base e o cabo elétrico do
Liquidificador com um pano humedecido
em agua tépida com detergente liquido
para a loica; enxague com um pano
humedecido em &gua limpa e seque
com um pano macio.

-

Copo
Culinario
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Resolucao de Problemas

O Liquidificador nao funciona quando uma configuracao esta selecionada:

Nenhuma luz indicadora esta acesa.

Verifique se o Liquidificador esta ligado

a uma tomada elétrica. Se estiver, prima o botao
“O” (desligado) e desligue o Liquidificador da
tomada. Ligue-o novamente a mesma tomada.

Se o Liquidificador continuar sem funcionar,
verifique o fusivel ou disjuntor do circuito elétrico
ao qual o Liquidificador esta ligado e certifique-se
de que o circuito esta fechado.

O Liquidificador para durante o funcionamento:

Todas as luzes indicadoras
piscam simultaneamente.

O Liquidificador pode estar sobrecarregado.

Se o Liquidificador ficar sobrecarregado ao
processar ingredientes pesados, desligar-se-a
automaticamente para impedir a ocorréncia de
danos no motor. Prima o botao “O” (desligado)
para reinicializar o Liquidificador e desligue o cabo
elétrico da tomada. Retire o conjunto do copo

da base e separe os contetidos do copo em
porcoes menores. Adicionar liquidos no copo
também podera reduzir a carga ao Liquidificador.

As luzes indicadoras
piscam alternadamente.

O Liquidificador pode estar encravado. Se
assim for, o Liquidificador para de funcionar
para impedir a ocorréncia de danos no motor.
Prima o botao “O” (desligado) para reinicializar
o Liquidificador e desligue o cabo elétrico da
tomada. Remova o conjunto do copo da base
e liberte as laminas quebrando ou removendo
os ingredientes existentes na parte inferior

do copo utilizando uma espatula.

O Liquidificador liga-se, mas as laminas nao rodam.

O copo nao esta montado corretamente no

aro de bloqueio, o que nao permite que os
acopladores sejam acionados. Retire o copo

da base e encaixe-o corretamente no Folga aro.
Coloque o copo no aro de bloqueio, pressione-o
para baixo e rode-o no sentido horario, até que
dois estalidos sejam ouvidos. Isto ira permitir que
o conjunto do copo acione o acoplador. Consulte
“Montagem do Liquidificador”.

Se nao conseguir resolver o problema com os passos indicados nesta seccao, contacte

um Centro de Assisténcia Autorizada (consulte

‘Centros de Assisténcia”).

Nao devolva o Liquidificador ao revendedor - este ndo fornece assisténcia.

122




Sugestoes para o Liquidificador

Sugestoes rapidas

* Para obter uma textura mais suave, utilize

a funcdo CRUSH ICE (picar gelo) (-8#)

se estiver a confecionar bebidas com gelo.

Os cubos de gelo menores podem ser
triturados ou picados mais depressa do

que os grandes.

O copo deste Liquidificador permite adicionar
ingredientes em quantidades maiores do que
outros liquidificadores - pode adicionar 2 a 3
chavenas (475 a 710 mL) em simultaneo, em
vez das doses de | chavena (235 mL).

Para misturas com muitos ingredientes, comece
em STIR (mexer) (& ) para misturar bem os
ingredientes. Em seguida, aumente a velocidade,
se necessario.

Mantenha sempre a tampa no copo durante

O processo.

Se pretender, retire a tampa dosadora central
do copo para adicionar liquidos ou cubos de
gelo enquanto o Liquidificador funcionar nas
velocidades STIR (mexer) ( & ), CHOP (picar)
(4.) ou MIX (misturar) ( & ).

Quando utilizar velocidades mais elevadas,
com o copo cheio ou com alimentos ou liquidos
quentes, pare o Liquidificador e depois junte
os ingredientes.

Pare o Liquidificador antes de utilizar utensilios
no copo. Utilize uma espatula de borracha
para misturar os ingredientes apenas quando o
Liquidificador estiver na posicao “O” (desligado).
Nunca utilize quaisquer utensilios no copo,
incluindo espatulas, enquanto o motor estiver a
funcionar.

Se for possivel, deixe arrefecer os alimentos
quentes antes de os colocar no Liquidificador.
Comece a misturar os alimentos quentes

a velocidade STIR (mexer) (& ). Aumente

a velocidade, se for necessario.

Remova a tampa doseadora de
ingredientes central quando misturar
liquidos quentes e utilize apenas na
velocidade STIR (mexer) (& ). Nao
coloque as maos desprotegidas sobre

a tampa do copo enquanto processar
liquidos quentes.

Pare e verifique a consisténcia dos alimentos
apos alguns segundos, para nao os processar
em demasia.

Como...

Dissolver sumo congelado: Para uma embalagem
de 175 mL de concentrado de sumo de laranja,
misture o sumo e a quantidade adequada de agua
no copo. Tape o copo e misture durante cerca

de 10 a |5 segundos a velocidade MIX (misturar)

( d ), até estar bem dissolvido.

Para uma embalagem de 355 mL, misture

0 sumo com a mesma quantidade de agua

no copo. Tape o copo e misture durante cerca

de 20 a 30 segundos a velocidade MIX (misturar)
(4 ), até estar bem dissolvido. Junte o equivalente
a 2 embalagens de 4gua e mexa.

Dissolver gelatina aromatizada: Deite dgua a
ferver no copo e adicione gelatina. Retire a tampa
doseadora de ingredientes e misture durante cerca
de 10 a 30 segundos a velocidade STIR (mexer)
(&) até a gelatina estar dissolvida. Junte outros
ingredientes.

Triturar biscoitos e bolachas: Parta os biscoitos
maiores em pedacos com cerca de 4 cm de
didmetro. Nao se preocupe com os biscoitos
menores. Coloque-os no copo. Tape o copo

e misture a velocidade CHOP (picar) ( 4. ),
premindo o botdao PULSE (pulsar) (Pus), algumas
vezes, cerca de 3 segundos de cada vez, até
obter a consisténcia desejada. Utilize os farelos
para fazer uma cobertura rapida para gelados

de iogurte, pudins ou compotas de fruta.

Para obter farelos mais finos para tortas e bases
para sobremesas, parta as bolachas ou os biscoitos
grandes em pedacos com cerca de 4 cm de
diametro e coloque no copo. Tape o copo e misture
4 velocidade LIQUEFY (liquidificar) ( 5*) durante
cerca de 20 a 30 segundos, premindo o botao
PULSE (pulsar) (ruse ), algumas vezes até obter

a consisténcia desejada.

Triturar bolachas de agua e sal: Siga as
instrucoes relativas aos biscoitos e bolachas. Utilize
para decorar ou como ingrediente para cozinhar
empaddes ou legumes.

Ralar pao: Parta o pao em pedacos com cerca de
4 cm de diametro. Siga as instrucoes relativas aos
biscoitos e bolachas. Utilize para decorar ou como
ingrediente para cozinhar empaddes ou legumes.
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Sugestoes para o Liquidificador

Picar frutas e legumes: Coloque 2 chavenas
(475 mL) de pedacos de fruta ou legumes no copo.
Tape o copo e misture a velocidade STIR (mexer)
(&), premindo o botdo PULSE (pulsar) (),
algumas vezes, cerca de 2 a 3 segundos de cada
vez, até obter a consisténcia desejada.

Puré de fruta: Coloque 2 chavenas (475 mL)

de fruta cozida ou enlatada no copo. Junte 2 a 4
colheres de sopa (30 a 60 mL) de sumo de fruta
ou agua por cada chavena (240 mL) de fruta. Tape
e misture 2 velocidade PUREE (puré) (<) durante
cercade 5 a 10 segundos.

Puré de legumes: Coloque 2 chavenas (475 mL)
de legumes cozidos ou enlatados no copo. Junte
2 a 4 colheres de sopa (30 a 60 mL) de caldo de
legumes, agua ou leite por cada chavena (240 mL)
de legumes. Tape e misture a velocidade PUREE
(puré) (=) durante cerca de 10 a 20 segundos.

Puré de carne: Coloque carne tenra em cubos

ou cozida no copo. Junte 3 a 4 colheres de sopa

(45 a 60 mL) de caldo de legumes, 4gua ou leite
por cada chavena (240 ml) de carne. Tape e misture
a velocidade STIR (mexer) () durante 10
segundos. Pare o Liquidificador e raspe as laterais
do copo. Tape o copo e misture a velocidade
PUREE (puré) (=) durante mais cerca de

10 a 20 segundos.

Puré de queijo fresco ou queijo ricota: Coloque
o queijo no copo. Tape e misture a velocidade MIX
(misturar) ( ), durante 25 a 35 segundos, até
ficar cremoso. Pare o Liquidificador e raspe as
laterais do copo. Se for necessario, adicione

| colher de sopa (15 mL) de leite magro por

cada chavena (240 mL) de queijo fresco. Utilize
como base para molhos e pastas com baixo teor
de gordura.

Misturar ingredientes liquidos para alimentos
assados: Deite os ingredientes liquidos no

copo. Tape e misture a velocidade LIQUEFY
(liquidificar) ( &*), durante 10 a |5 segundos,

até ficar bem misturado. Deite a mistura liquida
sobre os ingredientes secos e mexa bem.

Eliminar os grumos dos molhos: Se o molho
ficar grumoso, deite-o no copo. Tape e misture
a velocidade MIX (misturar) ( ), durante 5

a 10 segundos, até ficar cremoso.
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Misturar farinha com liquidos para engrossar:
Coloque a farinha e o liquido no copo. Tape e
misture a velocidade STIR (mexer) (& ), durante
5 a 10 segundos, até ficar cremoso.

Preparar molho branco: Deite leite, farinha
e sal, se necessario, no copo. Tape e misture a
velocidade STIR (mexer) (&), durante 5a 10
segundos, até ficar bem misturado. Deite numa
panela e cozinhe da forma habitual.

Preparar massa para panquecas ou waffles a
partir de misturas instantaneas: Coloque

a mistura e os outros ingredientes no copo. Tape
o copo e misture durante 10 a 20 segundos a
velocidade MIX (misturar) ( ), até estar bem
misturado. Pare o Liquidificador e raspe as laterais

do copo, se for necessario.

Ralar queijo: Corte pedacos de queijo gelado

em cubos de 1,5 cm. Coloque até 1/2 chavena
(120 mL) de queijo no copo. Tape e misture a
velocidade LIQUEFY (liquidificar) ( ) durante
cerca de 5 a 10 segundos. Os queijos duros, como
o Parmesao, devem estar a temperatura ambiente
e devem ser ralados a velocidade LIQUEFY
(liquidificar) ( &) durante 10 a 15 segundos.

Fazer papas de aveia para bebés: Coloque flocos
de aveia por cozinhar no copo. Misture a velocidade
MIX (misturar) ( ¢ ) utilizando o botio PULSE
(pulsar) (Puse) cerca de 5 vezes, durante

2 a 3 segundos de cada vez, até obter a consisténcia
desejada. Cozinhe da forma habitual.

Transformar comida para adultos em papa
para bebés: Coloque a comida cozinhada para
adultos no copo. Tape e misture a velocidade STIR
(mexer) (&) durante cerca de 10 segundos. Em
seguida, misture a velocidade PUREE (puré) (=)
durante cerca de 10 a 30 segundos.

Enxaguar o Copo do Liquidificador: Encha
metade do copo com agua tépida. Junte umas
gotas de detergente liquido para a loica. Tape

e misture a velocidade STIR (mexer) (&),
durante 5 a 10 segundos. Enxague e seque. Para
uma limpeza completa, também podera lavar o
copo na maquina de lavar loica automatica. Para
obter os melhores resultados, recomendamos a
lavagem manual da tampa, tampa doseadora de
ingredientes, conjunto aro de bloqueio e lamina,
e anilha de vedacdo. Consulte “Manutencao e
Limpeza”.



Sugestoes para o Copo Culinario
do Liquidificador

Copo Culinario do Liquidificador Este Copo Culinario complementa o jarro
Artisan™ em vidro de |,5 L. Este Copo
Culinario pequeno é mais adequado para
porcoes menores, € 0 processamento
resultara em uma textura mais fina: tais
como, alimentos para bebés, sopas cremosas,
ervas frescas, especiarias, batidos, pao
ralado, biscoitos e molhos (maionese,

pesto, hummus)

O Copo Culinario é ideal para preparar
molhos para saladas, maionese fresca ou
molho pesto, tendo o tamanho ideal para
batidos individuais. O copo pode também
ser utilizado para picar ervas frescas ou frutos
secos durante a preparagao de receitas.

<
Prepare quantidades menores de ingredientes especificos para obter os resultados go
seguintes: £
- ralar pao (100 g integral ou 50 g normal) fino e homogéneo e
- passar cenouras fino e homogéneo
- hummus (com 130 g de grao muito bom
de bico escorrido)
- maionese (2 ovos grandes muito consistente (para obter
e 150/200 mL de azeite) uma maionese mais elaborada,

junte vinagre, sal e pimenta apos
a maionese ter engrossado)

- ervas (como 25 g de salsa) picadas grosseiramente
- manteiga de amendoim (100 g de caju) muito consistente

- améndoas (50 g ou 150 g) textura muito fina

- sopa (max. 750 g de vegetais + ervas) muito bom

- batido (210 g ou 425 g de fruta perfeito

de conserva; uma banana; uma chavena
de sumo + | colher de sopa de iogurte)
- picar queijo muito rapido e perfeito
- pesto (70 mL, | dente de alho, consisténcia excelente
20 g de manjericao, 20 g de pinhdes
e 45 g de queijo parmesao)
- especiarias (30 mL de coentros) fino (mas nao em po)
- especiarias (30 mL de mostarda em grao) po fino na velocidade alta
- biscoitos (8 ou 100 g) fino e perfeito

Tampa Doseadora de Ingredientes

Esta tampa doseadora versatil pode
ser utilizada na tampa do jarro e

no do Copo Culinario, e serve para
verter 6leos ou outros liquidos sem
interromper o funcionamento

do Liquidificador.
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Garantia do Liquidificador Domeéstico
KitchenAid™ e do Copo Culinario de 0,75 L

Duragao
da garantia:

A KitchenAid
pagara:

A KitchenAid
nao pagara:

Trés anos de Garantia Total
a partir da data de aquisigao.

As pecas de substituicao e
os custos de mao-de-obra
de reparagao para corrigir
defeitos de materiais ou
fabrico. A assisténcia tem de
ser fornecida por um Centro
de Assisténcia Autorizada da
KitchenAid.

A. Reparagdes quando o
Liquidificador e o Copo
Culinario foram utilizados
para operagoes além das
normais na preparagao
de alimentos caseiros.

B. Danos resultantes de
acidentes, alteracoes,
mau uso, abuso ou
instalagao/funcionamento
em discordancia com o
regulamento elétrico local.

Centros de Assisténcia

Toda a assisténcia devera ser prestada localmente
por um Centro de Assisténcia Autorizada da
KitchenAid. Contacte o revendedor onde adquiriu
os acessorios para obter o nome do Centro

de Assisténcia Autorizado da KitchenAid mais

préximo.

Em Portugal:
LUSOMAX LDA.

Av. Salgueiro Maia, 949
Edificio Matesica Abéboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA

Tel: +351/214 101 006
Fax: +351/214 107 837

lusomax@netcabo.pt

Suporte ao Cliente

Em Portugal:
LUSOMAX LDA.

Av. Salgueiro Maia, 949
Edificio Matesica Aboboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA

Tel: +351/214 101 006
Fax: +351/214 107 837
lusomax@netcabo.pt

www.KitchenAid.eu
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ZHMEIQZH: AOrQ T0Y MONAAIKOY XXEAIAXMOY THX KANATAZ KAI THE AEMIAAZL, AIABAXTE AYTEZ TIX OAHTIEX KAITIZ ZYNTATEX
MPIN XPHZIMOMOIHZETE TO NEO XAX. MMAENTEP KITCHENAID™ 1A NA EMITYXETE TA KAAYTEPA AMOTEAEZMATA AMOAOXHY.
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Ac@dlela Tou MmAévtep

H ao@dl&id oag kat n ac@Aalela Twv umoAoinwv gival TOAD
ONMAVTIKEG.

Y10 Mapov eyxelpidlo Kai oTn GUGKELH 0a¢ Tapéyoupie ToMA onpavTikd pnvopata aopaleiog. Na dapalete mdvta 6Aa ta pnvopata
A0QaAEIag Kal va UPHOPPWVEDTE HE auTd.

Auto eival To mpogtdomoinTiké oupBoho aopaheiag.

Auté To o0pBolo adg mpogdomotei yia mBavoug Kivdivoug ot omoiot pmopei va mpokahéoouv Tpavpatiopd i
Bdvaro o eodc 1} o€ AMoug.

'0\at Ta pnvopata acgaleiag Ba emonpaivovtal pe To mpoeldomotnTiko cupBoho aopaeiac kau ite pe T Aégn
“KINAYNOZ" 1y “MPOEIAOMOIHZH.” 01 \é€e autég anpaivouy ott:

Mrmopei va mpokAnOei 6avatog 1 coBapog TPAUHATIONOG av Sev
akolouBroete auéowg Tig odnyieg.

A KI N AYN OZ Mmopei va mpokAnOei 6dvatog  coBapog
TPAUHATIOUOG av 8V aKOAOUBOETE TIG
ATIPOEIAONOIHZH N | |
Oa Ta pnvopata ac@aleiag 6ag EvHEePHVOLY yia Tov
mBavo Kivouvo Kal oag UTOSEIKVIOUV TIE Vat HEDOETE TIG

odnyisq.
mBavoTnTeC Tpaupatiopoy, kabwg kat Tt pmopei va suppei av ev TnpnBolv ot odnyie.
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HAekTpikéC ATTAUTH OELG

H(;r'fz::SOI_-Iza.c.ot AHPOEIAOHOIHZH

THMEIQXH: Avté 1o mpoidv mapéyetal pe kahwdio

pedpatog Tumou Y. Av 1o kahwdto pevpatog yahdoet i Bapei,

TIPEMEL vV QVTIKATAOTAOE! amd Tov KATaokevaoTh 1y Tov

QVTIMPOOWTO TOU Service WoTe va amo@euyBei n mBavotnTa

KIvoOvou. ‘

Mnv ypnaotponoteite kahadio mpoéktaong. Edv To kahwdio
pevpatog dev éxel apkeTd piKog, {NToTe amé évav EBIKEV|EVO
NAeKTpoAGYO 1 TeXVIKO Tou service va TomoBetroel pia mpia
KOVTG 0TN) GUOKELI. Tuvd£0TE TO PIC O€ pia yeuwpévn mpila

Kivéuvog HAektpomAnéiag

Mn XPNOOMOIEITE HETACKNUATIOTH.

Mn xpnoiponoigite KaAAWSI0
TPOEKTAONG.

H pn cuppopPwon pe autég Tig
odnyieg evééxetal va odnynoet og
Bavato, mupkayid | nAektpomAngia.
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2HMANTIKEZ MPOOYAA=EIX
AZOAAEIAZ

Otav xpnotpomoleite NAEKTPIKES CUOKEVEC, TPEMEL va ThpEiTe
ndvta Tig aotkés mpopulddels aopaeiag yia va peloeTe
Tov Kivéuvo mupkaytdg, nhektpomingiag, kai/nj TpaupaTIopol
aTOPWY, Kal EMong va mpoaéyeTe Ta akdhouBa:

1. AaPdote oheg Tig 0dnyie.

2. Tiava amogiyete Tov kivéuvo nAektpomngiag, pnv
TomoBeteite T0 mAévtep oe vepd 1y AMo uypo.

w

. ‘Otav omoladrmote GuoKeur) Xpnotpomoleitat amé maidid
KOVTd 0€ QUTA €ivat amapaitnTn n OTevR EMTAENON.

4. Amocuvdéote T ouokeun am6 v mpiCa dtav dev

I Xpnotpomoteite, mptv TomoBeTHOETE 1} apalpéoete

e§aptpata Kat mpwv Tov kabapiopo.

[,

. AmogUyete TV emaQr pe Kvoupeva eapipaTa.

6. Mnv ypnotpomoleite To PMAEVTE € KATEOTPAEVO
kah@dto 1y @I¢ 1y 6Tav 1) uokeur mapouolall
duohettoupyieg 1 £xel méael kaTw 1y éxel umooTel {npid
e omolovdoTe Tpomo. Emotpéyte T cuokeur 0To
mnaéotepo E§ouatodotnpiévo Kévtpo Service yia éheyyo,
€MOKEVN 1) NAEKTPIKN 1 pnXavIKn pUBIon.

. Mnv xpnotponoteite T ouokeur o€ EwTEPIKO XWPO.

~

8. Mnv agrivete va Kpépetal 10 Kawdlo emdvw amé To akpo
Tou Tpame{100 1} Tou mdykou epyaciag.

9. Kpatnote ta yépta oag kai ta payelpikd epyaheia £€w amd
TNV KQvaTa Katd TV avapew§n yio va PEmoeTe Tov Kivuvo
6opBapol Tpavpatiopol atopwv i mpokAnang BAABng ot
ouokevr). Mmopeite va ypnotonotoete pia omdtoula ala
pévo 6tav To pmiévep dev Aettoupyei.

10. H &iatan e Aemidag ivat koptepn. Na ) yeipieote pe
TIpogoy1).

11. T va pelooete Tov Kivduvo tpavpatiopod, moté unv
TomoBeteite T0 KOAdPO aodNiong Kat T didtadn e
emidag ot Bdon Xwpic va éyeTe MPWTA MPooappooel
0W0TA TV Kavdrta.

12. Na xpnotpomoteite mavta to UMAEVTEP e TO Kamak!
TomoBeTnpévo otn Béon tou.

13. Hypnon eaptpdtwy, cupmepapfavopévwy Twy
PETAMIK®V Kavat@v, mou dev ouvieTwVTaL amo Ty
KitchenAid pmopei va mpokahéoel Tov Tpavpatiopd
ATOHWV.

14. 'Otav avaptyvuete {e0td vypad, va
OQPAIPEITE TO KEVTPIKO TIWHO TOU
Kamakiov.

15. Auto To mpoidv eival oyedlacpévo POvo yia otKiak
Xprion.

16. Autr n ouokeun dev mpoopiletat yia yprion ané dtopa
(oupmeptapBavopévwy Twv TadIw) e PEwpéves
OWATIKES, ALOONTNPLAKES 1) SLAVONTIKEC IKAVOTNTEC, 1y
ENewn epmepiag kat yvaong, ektog eav Bpiokovtal umé
emifheyn 1) éxouv AdBet 0dnyieg oxeTika pie T xprion g
GUOKELNC amd kdmoto dropo umebBuvo yia v aopaheld
T0U¢.

17. Npénetva empPrénete ta madia wote va efaopahilete 0Tt
dev maiCouv pie T ouokeun.

OYAA=TE AYTEX TIX OAHTIEX

AuTo 10 IPOIdV gival oxedlacpévo POvo yia OIKIAKA XPRoN.

Autd n ouokeur @épel ofjpavon o0pewva pe Ty Evpwmaikn
odnyia 2002/96/EE oyetika pe Ta AmoPAnta HAektpikol kat
H\ektpovikol E§omhiopiod (AHHE).

E¢aopahiovtag 611 autd To mpoidv amoppintetal owotd, fa
Bonbnaete oy mpoAnYn mBavwy apvnTIKGV EMMTWOEWY

yia o mepiBahov kat Ty avBpwmvn vyeia, ot omoieg ba
pmopouoav va mpokAnBolv amd v akatdMnAn anéppiyn Tou
TpoiovToc.

To oUpBodo mmmm €MAVW GTO TIPOIGY, 1} GTA EYYPAPA TIOY
ouvodehouv To Tpoidv, SnA@vel 6tL auth N Guokeun dev pmopei
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va BewpnBei otkiakd amdppiypa. Avti yia auté Ba mpémet
va apadoBei oto katdMnho onpeio meptouMoyi¢ yia Ty
avaKOKAWON NAEKTPIKOU Kat nAeKTpoVIKoD e§omapio.

H anoppuyn mpénet va mpaypatormoinBei oUppwva pe Toug
TomikoUg mepiBarhovTikol¢ kavoviopoug yia T didbeon
QAMOPPIUHATEV.

lia mo Nemtopepeic minpogopieg oxeTIKA pe TV enedepyaaia,
TV mePLoUMoyN Kat Ty avakikAwen autol Tou mpoiovToc,
oupBouleuTeite To AppOdL0 TOMKO ypaEio, TNV TOMIKY

UMM PEcia amoKopISNG OLKIAK®V amoppIPHATLV 1) TO Katdotna
amo6 6mov ayopdoate To Poiov.



XapaKtnploTika Tou MnAévtep

Y1a0gpb Kamaki
pe Alapavég
Nwpa-Melovpa

4 o~ —  ywpnukotntag 60 mL

Tuvahivn Kavarta
1,5 L EUkoAng
Pori¢

Matevrapiopévn
Nemida amo
Avo&eibwto ATodAl

KoAdpo Ac@dahiong kat
Aldta&n Aemidag

M\nkTpa
EmAoyng
Tayxutnrag
AvOeKTIKO ZUoTnUA
Ze0éng Evioxupévo

pe Atodht Mivakag EAéyyxou

pe Eudiakpita
MAnktpa Apng

XutompeoapioTi

— Metal\ikA Bdon

MPOEIAOMNOIHZH: H huyvia mov avaBooprvet deixvet 0t1 To pmévrep eivat étoipo yia Aertoupyia. Mnv ayyidete Tig Aemidec.
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Xapaktnplotikad Tou MnAévtep

Auto To pmhévTep KataokeudoTnke kat SoKIPAoTnKe GUPQWVa
pe Ta mpotuma mowéttag tng KitchenAid yia apiotn amédoon
K peydAn dapketa herroupyikic {wn¢ xwpic mpofAjuata.

Avvaté Motép

To 1oyupd potép 0.9 HP mapéyet oxv yia dplotn amédoon

o€ ONeg TIG epyaoiec avauéng — amd moXtormoinon caktowy
£0¢ TNV TapaoKEVR 6aNTOWVY € XOVTPOKOpLEVA UAIKG, 1} TOV
OLO6HOPPO BPUNHATIONS TIAYOU ) TAYWHEVWV GPOUTWV OE
\iya GeuTepONETA YIa TV TAPACKELT POAAKWY {typdTwy.

Tvahivn Kavarta

EukoAng Porig1,5L

H Tudhivn Kavéra eivat avBekTikn ota
yoapoipata, Toug AeKEGEC Kal TIC 00EG.

H kavdra amoondrat amd To kohdpo
a0pANong yia vkolo kaBdpiopa Kat
niapouotalel avioyr oTic axpaieg Beppokpaoieg. To oTopI0
€0KoAng por¢ mapéxet opald ddelaapa Tou mepLeXOpEVOU, Xwpic
otdgipo.

-

Y100epb Kamdki pe Alagavég

Nwpa MeCovpa xwpntikéTNTAag 60 Ml

Napéyet woxupn oteyavotnta. To ekapmTo Kamdki Slatnpei
0TeyavoTNTA TOL Yia 0AGKANPN TN SLdpketa {wig Tou pumiévep.
To kanakt mephapBavel éva amoom@pevo MOPA XWPNTIKOTNTAG
60 mL yia eukohia TN pétpnon Kat Ty mpoaBKn Twv UNKGV.

MNatevtapiopévn Aenida ano

Avo&eidwTto ATodAl

Ot auxpnpéc peydheg Aapeg g Aemidag eivat TomoBetnpéveg
0¢€ TE00€pa OLAQOPETIKA emimeda yia ypriyopn, mnpn, Kal
OHOLOHOPQN AVANIEN.

KoAdpo Acgpdahiong kat Aidta&n Aemidag

H avBektikn eviaia Nemida eivat evowpatwpévn oto kohdpo
ao@aNong yla e0kolo xelplopo kat kabapiopo. H didtaén
umodiCel T meptotpo@n TV Aemidwv PEYpL va MPOoappOOTE
000Td N Kavdta 0To KoAdpo Kai va tomoBetnBei n Bdon Tov
pmAévTep.
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AvOeKTIKO ZUoTnpMa Zev§ng Evioxupévo

ue Atodh

To o0otnpa (e0§ng pe 12 epmhexopeva dovtia mapéxel dpeon
petadoon g 1oxUog Tou potép oty Aemida. To ovotnpa {evéng
™ Kavarag eival emkalvppévo yia aBopupn Aertoupyia.

MARktpa EmAoyng Taxvutntag

MNapackevaote maywpiéva motd kat moktomolrote 0aMoeC 1y
goumec o€ deutepohemta. Avapi€te pe atyouptd,

£\eyxo, kat opolopopoia oe A& TI¢ pubpioelg TaxuTTac:
STIR (ANAAEYZH) ( &, ), CHOP (TEMAXIZMOE) ( 4, ), MIX
(ANAMIZH) (/" ), PUREE (TOATOMOIHZH) (=), kat
LIQUEFY (YTPOMOIHXH) ( £ ). H hettoupyia PULSE ( Puse )
\eroupyei kat pe Tig mévte Tayutnteg. H Aetroupyia CRUSH
ICE (-8#) eivat ayediaopévn €11Kd yia OpuppaTIoNs mayou
kat emavahapBavetal autopdtwg o€ kaBoplopéva povika
SlaoTipata yia dplota anoteléopara.

‘EAeyxog Motép Intelli -Speed

0 amoxAetotikdg ENeyyoc Intelli-Speed Aerroupyei autépata yiava
Slarmpei oTaBepr) Ty TayUTTa — aKGHN Kal 0 MEPUTTWaEL; aANayng
NG MukvTTag Gtav mpootiBevra uhikd. Autog o iponypévog
ayedlaopdg g KitchenAid diampei m Béhuom tayima avapéne ya
KdBe payetpikn epyacia kau emeypiévn puBiion atov mivaka eAéyyou.

Nerroupyia Ztadiakng Ekkivnong Soft Start
To potép Tou pmhévtep Eexivdet e xapnAotepn TaxiTnTa wote
va tpapnytolv Ta uAika otn Aemida Kat 0Tn GuvéeLd 1) TaxuTnTa
avédvetat ypryopa éwg Ty emheypévn piBpion. Autd o
XOPAKTNPLOTIKO TOU 0XedlaopoU Pelwvel T avamidnon katd
TV €KKivVION Kal EMTpémel T €UKoAn Aettoupyia xwpic va
XPNOILOTIONOETE Tal XépLa 00,

Xvutonpeoapioty MetaA\iki Baon

H Bapid yutonpeoaptotr petalikn Baon e§aopahiCel

otabepry, aBopupn Aerroupyia katd v avagén akopn Kai

dtav n kavdra givat yepdn. Téooepa ehaotikd modapdxia

o¢ pia matid, cupmayr faon mapéyouv aTabepdtnTa wpic
yAioTpnpa Kat Ywpic yddpatyto T emepavelag otpi§ng. Asia kat
atpoyyuhepévn, n Bdon kaBapiletar evkoha Kat Slabétel xwpo
amoBrkeuong Tov kahwdiov 0To KdTw pépoc.

Mivakag EAéyxou pe Eudiakpita MARktpa AQRg
KabBapiletar ebkoha ot otiypr. O Aeiog mivakag eNéyyou dev
£eL OXI0PEC 1) Xapapddes wote va “mayidebovtal” ta UNKA.



XapaKtnploTika Kavatag tov umiévtep 0,75 L

Kavata
umAévtep 0,75 L

ABpauaoTn Kavdta umévtep

H kavdta pmévtep and oupmolveotépa eival ABpavotn, avOeKTIkn
0TI ypatoouvIéG Kat dev hekiddel (UMiko xwpic BPA). H avBektiki
KavaTa €ivat Xprotpn yia HKPEC GuVTayEG Kat aToptkd mdra.

Kamdki kavarag
MUmAévTEP pE
TIPOCTATEVUTIKO
KAAUppa*

*Mdvw 670 Kamax1 avaypdeetat
n €§n¢ mpogtdomoinon;
“MPOXOXH: MHN
XPHZIMOMOIEITE XQPIZ

TO KANAKITOY".
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Kamdki kavatag PmAéVTEP e TIPOOTATEVTIKO
KAAuppa

To Kanaki meplotpeqopevne aopdong mephapBavet éva agaipolpevo
TIPOOTATEVTIKO KANUp{LGl TTOU TAIPIACEL 0TO KAmdkt Katl T 600 KavaTav.
Autd To moManh@v egappoywv Kamdk! pmopei va xpnotpomoinei yia ta
\adta i Ma ouoTaTika mou meTdyovTal Katd T AErToupyia Tou HmévTep.
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Mpostopacia tov MnmAévtep yia XpRon

MNpw v Mpwtn Xprion

Mpw XpnotpomoInoeTe To PAEVTEP GO Yia IPWTN QOpPG, GKOUTTioTE
n Baon tov pmAévtep pie éva mavi foutnypévo o xhapo
0amoLVOVEPO, 0TN GUVEELD kaBapiote akoumiCovtag e éva vypo
mavi. ZteyvwoTe pe éva pahako mavi. MM\ovete my kavdta, T
kamakia, To kohdpo acpdiong, Tov daxtiAio oTeyavomoinang
¢ dtaéng e Aemidag kai 1o mopa-pelovpa pe yMapo
aamouvovepo (BA. “Opovrida kat kaBapiopdg”). Zemovete Ta
€€apTAHATA Kat GKOUTTIOTE Ta yla

V0 T8 OTEYVWOETE.

Tuvappoloynon tou MmAévtep

1. TomoBetnote 0 koAdpo acpahiong pe ™ didtaén g
\emidag oTpappéva mpog Ta ENAVw o ua otadepr
em@avela.

2. TomoBetnote Tov daktOMo oTeyavomoinang, pe Ty eminedn
TAeUpd TPOC Ta KATw, YUPW amd Tig Aemideg Kal péoa oty
€YKo Tou KoAdpou acpaNiong.

AakTOAIOG
o Tteyavomnoinong

Acgpahiong
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3. EvBuypappiore Ti¢ mpoe§oyéq TG KAVATAG e TIC EYKOTIEC
ToU KoAGpou aopaiong.

g

}
zf-L

4. Théote mpog Ta KATw Kat MePLOTPEYTE TV Kavata
8€100Tpoa, mepimou Katd 1o 1/4 TG mePIOTPOPNS PEXpL
va akoUoETe 500 XapakTnpLoTIKA “KNIK".

5. PuBpiote To prikog Tou kahwdiou pedpatog tou Mmhévtep.

<

6. TomoBetnote ™ didtan e kavdtag mvw otn Paon Tov
Mmévrep.



Mpostoipacia tov MmAévtep yia Xprion

THMEIQZH: Ortav €ivar owotd TomoBetnpévn, n didtaén
G Kavdrag akovpmégl amdluta otn fdon tou Mmhévtep. Edv
dev oupBaivel auto, emavardBete ta fripata 3 kat 4.

==

y =
Xwpig
Kevo — Kevo
5 s
ST O]
TOC e TOC e

7. TomoBethote To KaMAk! mave otnv kavdta (i ot Kavarta
pmhévtep).

R

Kivéuvog HAektpomAn&iag

TuvS£aTe TO PIG O€ pia yelwpévn mipila
Mn XPNGOTOLEITE HETAOXNHATIOTH.

Mn xpnopomoleite kKaAwdio
TPOEKTAONG.

H pn cuppop@won pe autég Tig
odnyiec evééxetal va odnynoet o€
Oavaro, mupkaytd | nAektpomAnéia.

8. Yuvdéote 10 QI¢ ToU kahwdiov pedpaTog o€ pia yelwpévn
mpiCa. To pmAévep €ival Tpa £TOILO Yia AetToupyia.

9. Mpw apapéoete T Sidtaén e kavdrag (1 e kavdtag
um\évtep) am6 T Pdon, va mélete mava o MARKTPo “0”
(Amevepyomoinon) kat va Byddete To kahwdio pevpatog
amd v mpia.

Xpnon tov MnAévtep

Mpwv tn Xprion

THMEIQXH: Otav 1o pm\évep Aertoupyei 1y ) evoelktikn

Muyvia g Aerroupyiag PULSE ( Puise ) avaBoaprivet:

- Mnv napepmodilete v kivnon e Aemidag

- Mnv agarpeite To kamdki m¢ kavérag (1 TG kavdtag
o pmhévtep).

N&rtoupyia Tou MmAévtep

To pumhévtep KitchenAid™ diaBétel mévte Tayxutnteg: STIR
(ANAAEYZH) ( &, ), CHOP (TEMAXIZMOE) ( 4, ), MIX
(ANAMIZH) (o), PUREE (MOATOMOIHZH) (=), kau
LIQUEFY (YTPOMOIHZH) ( £+ ). Emm\éov, SiaBéter emiong Tig

Mettoupyiec CRUSH ICE (OPYMMATIZMOZ MATOY) ( -8%) kau

PULSE (ZTITMIAIA AEITOYPTIA) (peise ).

1. Me ebypnom Aetroupyia og éva Pripa, autr n povdda
ettoupyei povo 6tav mathoeTe KAmolo MARKTPO EMAOYRG
TayuTnTag.

2. Npw Béoete oc herroupyia To pmAévtep, Pefaweite oti
N kavara (1 n kavdta pmévtep) eival owoTd oTepEWpIEVN
070 Kohdpo ao@dhiong kat 6Tt oAokAnen n didtadn éxet
TtomoBetnOei otn Pdon Tou MmAévtep.

Yuvéyela otV emopevn oeNida
135

8
=
>
c

<

<

w




pxAlyyg

Xprion Tou MnAévtep

THMEIQXH: Edv unapyet kevo avapeoa 0to kohdpo
aopdhiong kat  Bdon, n kavdta (1 n kavdta pmévep) iowg
va pnv eivat otepewpévn 0to Kohdpo aopahiong 1y n diaradn
va pnv eivai tomoBetnpévn owotd ot Baon tou pmiévtep. Na
neploadTepeg odnyieg, PA. “Xuvappoldynon Tou Mmhévtep”.

Xwpig

Kevo — KEVO
N\ p—
faoTe OO
e e

3. TomoBetnote Ta LAikG oTnV Kavéra (1) 0TV Kavdta
pm\évep) kat kheiote kahd To Kamdk.

A

|

4. Méote 10 emBupnto MARKTPO TaylTNTAC yia GLVEXT
\etroupyia o€ aut TV Taxutnta. H mpdotvn evdeikTiki
Muyvia dimha ot emheypévn taybtnta 8a mapayieivet
avappévn. Mmopeite va aAd€ete Ti¢ pubpioeic xwpic va
OTapaTioETE T Aettoupyia T povadag méfovtag éva véo
TAAKTPO TaUTNTAC,

YHMANTIKO: Eav avapiyvoete (eotd

TPOPIUA 1} LYPJ, VA APAIPEITE TO KEVTPIKO

nwpa-pe(ovpa. XpnoIMOTIOOTE HOVO TRV

taxutnta STIR (& ).

5. Tava amevepyomouoete 10 PMAEVTER, TMEOTE TO MARKTPO
“0". To mhijktpo “0” (Amevepyomoinon) Oa oTapatioel kae
Taybtna Aertoupyiag Kat Tautéypova Ba amevepyorotioel
T0 pmAévep.

6. Mpw agatpéoete t ddragn e kavdrag (i e kavarag
umhévtep), amoouvoéate To KaAwdlo pedpatog amd T
mpida.
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OPYMMATIZMOX NAroY

To umiévrep KitchenAid™ oag mpoowépel T Aettoupyia
Bpuppatiopon mdyou CRUSH ICE (<8 ). Otav v emhé€ete, 10
pmévtep autopdtw Ba Aerroupyei ottypaia o€ mpokabopiopéva
XPOViKd Siaotrpata e Ty BéNTioT TayuTnTa yio BpuppaTiopo
Tidyou 1} ANA@V UNIKGV.

1. Tpw Béoete o€ hertoupyia to pmiévtep, BePatwbeite otin
didraén e kavdtag eivat owotd tomoBetnpiévn ot Bdon Tou
pmAévtep.

YHMEIQZH: Edv undpyet kev avapeoa oo Kohdpo

aopAahong kai tn Bdon, n kavara iowe va pny eival otepewpévn

070 kKoAdpo ao@ahiong 1 To KoAdpo va pnv €ival TomoBeTnpévo

0wotd ot Pdon Tou pmiévtep. fa meptoadrepeg odnyieg, BA.

“Yuvappohdynon tou Mmévep”.

2. TomoBetrote Ta UNIKG péoa 0TV KavdTa Kat KAeioTe kaha
T0 KAMAKL.

3. Méote to mijktpo CRUSH ICE (+8#). H evBektiki hugvia
Ba mapapeiver avappévn. To pmiévtep Ba apyioet va
\ettoupyei oTiypiaia ava otadepa diaotipata.

4. Tiava amevepyorotjoete T Aerroupyia CRUSH ICE (-8#)
méote mijktpo “0” To pmlévrep eival Twpa €Totpio yia
ouvexn Aertoupyia.

5. Mpw apaipéoete T didtaén g Kavatag, anoouvoéoTe To
kahadio pedpatog amé mmy mpia.



Xprion Tou MnAévtep

A&rtoupyia PULSE

To pumhévtep KitchenAid™ oag mpoagépel Tov Tpomo Aettoupyiag
PULSE ( == ) 0 omoiog emtpémel ) “otiypuaia Aertovpyia oe
omotadnmote TayutTa”.

SHMEIQZH: H ouyptaia Aerroupyia PULSE ( peise ) §ev

ouvbuddetat pe T Aettoupyia BpuppaTiopoy mdyou ( -8#).

1. Tpw Béoete o€ hermoupyia to pmhévtep, PeBaiwbeite otin
duamaén e kavdrag (1} e kavérag pmévtep) £ival owotd
TomoBenpévn o “Bdon Tou pmhévtep”.

THMEIQZXH: Edv undpyet kevo avdpeoa 0To koAapo

aopahong kai T don, n kavdra (1 n kavata pmkévep) iowg

va PV €ivat atepewpévn oo Kodpo ac@diong 1 To kohdpo
va pny €ivat tomoBetnpiévo 6wotd otn fdon tou pmhévtep. Na
neploooTepeg odnyieg, PA. Zuvappohdynon tov Mmhévtep.

2. TomoBetrote Ta UG 6TV KavdTa (1} 0TV Kavdta
umhévtep) Kat kheiote kahd To Kamakl.

3. Miéote To mAKpo PULSE ( Puise ). H evdetktiki) Auyvia emdve
and o miktpo Ba avaBooPrvel yia va umodeiet 6Tt kat ot
TEVTE TayOTTE €ivan o Tpomo Aetroupyiag PULSE (Puise ),

4, Emhé€te éva miktpo tayuntag. Méote Kat kpatiote
T0 MATN(EVO Yia TV EMBUNTA XPOVIKI SldpKela.
Too0 n evdetktiki Augvia Tov mAfKTpOU TaxTNTag 660
Kat 0 evéeiktikr Ayvia tou mirjktpo PULSE (Peise) Ba
TIAPAEIVOLY avappévee Katd T oTiyplaia Aerroupyia otnv
emBupnn tayimra. Otav aneheuBepwoete To MAKTpO
Ba otapatioe n avapdn, aNAd To pmévtep Ba mapapeivel
ot ottypiaia erroupyia PULSE ( Puise ) kat n evéeiktiki
Auyvia Tou Tpémou Aerroupyiag PULSE ( Puise ). B apyioet va
avapooprvel.

[ia va ovvexioete T oTiypiaia Nertoupyia i T Aettoupyia
o€ G\ TaUTTa, amwg MEOTE Kal KpatiioTe matnpévo T
TKTPO TG EMOUKNTAG TaXUTNTaC,

5. Tiava anevepyomotoeTe T oTiypaia Nerroupyia  Peise )
Téote 10 mnktpo “0”
To pmhévtep €ivat Twpa ETOIHO Yia GuVeY AetToupyia.

6. Mpw agaipéoete T Sidtadn g kavarag (1 e kavdtag
Um\évTep), amoouvoéaTe To KaAwSI0 pebjiatog amd Ty
mpiCa.

Nwpa MeCovpa

To mopa peCovpa 60 mL pmopei va

Xpnotpomoindei yia ™ pétpnon

Kat v mpooBrikn UMKV,

Agatpéote T0 MWHa Kat mpocbéate

uhikd oti¢ Tayutneg STIR

(&), CHOP ( 4. ) MIX( o ). Otav To pmhévtep hertoupyel
0 UPNAOTEPEC TayUTNTEC, 1 6TV N KavdTa gival yepdtn i 1o
TepLeEXOpEVO TG eival (€0T6, va aTapatdte T Aettoupyia Tou
pmAévTep Kat EMmelta va mpooBETETe Ta UAIKA.
THMANTIKO: Eav avapiyvoete {eotda
TPOPIUA 1) UYPQ, VO APALPEITE TO KEVTIPIKO
nwpa-pelovpa. XpnOIHOTIOINOTE HOVO TNV
taxotnta STIR (& ).

Nerroupyia Ztadiakng Ekkivnong Soft Start

H Nertoupyia otadiaknc ekkivnong Soft Start Oétel autopata
o€ \ettoupyia o pmAévep o€ xapnAotepn TaxUTTa WOTE v
TpaPnytolv Ta LAk oTiq Aemideg, kat oTn ouvéyela n TayuTnTa
avéavetal ypriyopa éwg Ty emheypévn piBton yia aplotn
amodoon.

THMEIQZH: H Aettoupyia otadiakng exkivnong Soft Start
\ettoupyei povo dtav emAéSeTe pia TaxUTTa amo Tov Tpémo
\etroupyiag “0” (Amevepyomoinon) kat dev ettoupyei pe T
ottypuaia  Peise ) Aerroupyia 1y ™ Aerroupyia Opuppariopod
ndyou (-g#).
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0Odnyadg EAéyxou Taxutntag

Tpoon Taxovtnta
TAYOUEVO TIOTO. ... oo g
TOWKEIK e g
KOMHEVA QPOUTA ..., puse £
KOHEVA AOYAVIKG. .. ... e pse 4
Kpépa amd HoAaKO TUPH. ... ...eveeveeeeeieeeean <
TOOMABENOUTE .. &
OpUpPATIOHEVOC/KOPHEVOC TTAYOC . .. g
N e &
WAoKOPHEVA PPEOKA PPOUTA ... .vvveeaeeaaanannen g
Wihokoppéva @PEOKA NIYAVIKG ... v Be
Agpdtn Cehativn ya mTa/YAOKG ..o Vg
Maywyéva koppéva gpolta

(§emayworte Ta eEhagpd péxpt

V0l UMOPEITE Vel Ta TPUTITOETE

HE TN PUTN EVOC HAKAPION). .. eev e g
Naywpévo pognua pe BAon 10 YIaoUpTL. ... .vevenn. . Vo
(Dpoutoyupdg amé maywpévo

OUUTIUKVOPEVO XUHO v eeeeeeaeeea d
POGNUA AT6 PPOUTA (APAIO) .. ... Vg
POQNUA amd @POUTA (MNYTO) .. ... ovveeveeeeereennnns &
TANTOA QPOUTWV. . ..o &
TPIHEVO OKANPO TUPL .o Vo
ZOPOCKPEATOC ..o d

Tpopn Tayotnta
Po@nua pe maywpévo yaAd. .. ..o g
Yahdra kpéatog yla

VERION O OAVTOUITG . . e vvveeeaeeaeeeaenaens pise 4
MOUG. ..o Vo
KOUGKED . v s
ZOMN VIO TNYAVITEG .+ e veeeeeeeee e d
1101 PPN 4
Mohtomoinpéva

PPOUTA/MAIOIKA TPOPN. + v e s
MoXtomoinpévo Kpéag/

MNatdIKA TPOPN PEKPEAC ..+ vevvaeeeeeaeieen s
Motomotnpéva Aayavika/

NatdiKn TPOPN HEAAXAVIKA .. o.vevvevevenanenas =
NTPEGIWYK VIO OONATEG . ..o vv e e eeeaeaaaens d
TeuaTikd Yixouha yia yapviplopa. . ................ pse 4
AVAYUKTIKA TUTTOU GOPUTTE ..o vvvve e e eanaeens b
Mahaké Tupi pIKOTA A KOTATC . .. d
EMKANUYN Streusel .......oevveeeeeiieeieeein 4
TAUKIG IO Y10 YaQVIDIONG. ..o puise £
Tukia tpayavi Yixa yla yapvipiopa. . ............. pise 4
TANTOUAGRAVIKGV. + e e &
ZOUN IO BAGAEG . ..o d
AOTION OONTOA . ..o &

TupBoUAR - Enelepyaoteite moadtnTeq £wg pia Tumomotnyév mayobikn i 12 éwg 14 Tumomoinpéva maydkia kdbe gopd.
Mmopeite va avakaTteleTe MEPIOTAOLAKA TO MEPLEKOHEVO HeE iat omATOUAd Yia val emTUyeTe KahiTepn avapién povo otav To pmiévtep
elvar anevepyomotnpévo “0” (Amevepyoroinan). H \erroupyia Opuppatiopod Mdyou ( 8= ) éxel BeXtiotomowndei yia tov Opuppatiopd

Kl TOV TEPayIop6 mayou Xwpic TV mpoaBrKn uypwv UNKGV.
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®povtida Kat KabapIopo¢

Mnopeite va kaBapioete e0koha Ty Kavdta, TV kavdta
pm\évtep, To Kohdpo aopdhiong kat T didradn e Aemidag
Tou PMAévTep pepovwpéva 1y 6av 60vVoAo Xwpic va Ta
anoouvapuo)\oynozrz
Na kaBapiCete kahd To pumhévep émetta amé kdbe xprion
« Mnv Bubioete T Bdon 1 To KaAwSI0 pevpaToC Tou PMAévTEp
0€ VEPO
« Mnv xpnowormoteite Aetavtika kaBaptotika fj 6@ovyyapdakia
i€ olppa
MNa va KaBapioete Mepovwpéva E§aptripata

1. Avaonkwote ™ didtaén e kavdrag (f g kavdtag
pm\évtep) iola mpog Ta emdvw WoTe va Byel amd Tt Paon

Tou pmiévep. TomoBetriote T didtadn endvw o€ pia 3

oKANpN EM@avela. 1T OUVEKELD, KpATWVTAS TO KOAdpO
aopahione, mepLoTpEYTe TV Kavdta (i T kavdta
UMAEVTED) OPLOTEPOOTPOQA, €KL Va aKOVOETE GUO
XAPaKTPLOTIKA “KNIK', yia va SlaywpiceTe amd Ty
Kavéra (1) T kavata pmhéviep) To KoAdpo aopaiong
kat ) povada g Aemidag, kabwg kat Tov daktuhio
oteyavormoinong. Mlvete ta e§aptripata pe vepd kat
6amoyvL. ZEMUVETE Kal GTEYVWOTE.
THMEIQZH: MA\UveTe 6TO XEPL T0 KAMAKI, TO
TIPOOTATEVTIKO KAAVYWG, TO KoAGpo acpahiong, Tn Sidtaén
¢ Aemidag kat To daktdMo aTeyavomoinong — ta e§aptipata
autd evoéyetat va umoatoly {nuid edv muBouv oto muvtipto
mdrwv. Mmopeite emiong va TomoBeToeTe TV KavdTa Kal
™V Kavata Pméviep oTnV Teheutaia oydpa evog autopatou
muvtnpiou mdtwv.

| -

Kavata

AakTtOAlog

Yteyavomnoinong _o O
KoAdpo < &, r 3
Acgpdahiong 1 % F
kat Movada

Nemidag

2. Xkoumiote T Bdon Kat To kahwdlo pebpatog Tou Prhéviep
pe éva mavi Boutnypévo o xhiapd camouvovepo, kabapiote
a e éva eEhagpd uypd mavi, Kal EMETa OTEYVKOTE Ta I
£va ahako mavi.

MNa KaBapiopé Xwpic Amoouvappoldynon
1.

TomoBetiote TV Kavdta (1) TV Kavdta pmiévep) endve
oTn Bdon Tou PMAévTEp, YEUIOTE TN PEXPL TN €O pE
Xhapo (0x1 kauto) vepo, kat mpoaBéote 11 2 aTayoveg
uypou muaigatog matwv. TomoBeToTe T0 KAMAKI 0TV
kavdta (f v kavdta pmhéviep), méoTe To MRKTPO
Tay0Tag STIR ( & ) Kat agrote To pnhéviep va
\ettoupynoet yia 5 éwg 10 devtepolemta. Apaipéote

™ Kavara (1 T kavdta pmhévtep) kat adeldote .
Zem\iveTe TV Kavdta e x\apo vepo péxpt va kaBapioeL.
lia va kaBapioete Ta kamdkia kat 1o mwpa-pelolpa,
TINOVETE Tal e YNapo oamouvovepo, oTn ouvéxela Semivete
Kat 0TeyVOOTE Ta KaAd.

. Zkoumiote T Bdon Kat To KaAwSLo pevpaToC TOU PMAévTep

pe éva mavi Boutnypévo o yMapo oamouvovepo, kaBapiote
Ta e éva ehagpd uypod mavi, Kat EMELTA OTEYVWOTE Ta i
éva pohako mavi.
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Kavara
HUmAévtep

139



A\

Al

EniAvon MpofAnudtwv

To umAévtep dev Aertoupyei otav éxete emAé€el pia pUBLION:

‘. ..@.
(O ©®

Aev avdBouy ot evOEIKTIKEG Nuyviec.

ENéyEre yia va BeBaiweire 61t o Kahadlo pedpatog Tou pmhéviep
elvar ouvdedepiévo oy mpiCa. Edv ivar, méote o mriktpo “0”
(Amevepyomoinan) kat amoguvdéote o Kahadio pedatog Tou
pmhévep amd my mpia. Zuvdéote To mak oy idtampida. Edv o
pmévtep ouveyidetva pn Aeroupyei, eNéy&te Ty nAektpik aopdeta
0 S1aKOTTTT KUKAWHATOG 0T0 NAEKTPIKO KUKAWHA 0TO 0moio ouvdéeTal
0 pm\évrep kat BePatwBeite 6t To KUKAwa eival KheloTo.

To pmAévtep oTapatdel Katd tn SidpKela TG avapgnc:

To um\évtep pmopei va éxel umepoptwbel. Edv to pmhéviep
unep@opTwbei katd v avapén okAnpav uhikwy, Ba Tebei autopata
€KTOC Aetmoupyiag yia va amogevyei mpokAnon BAaBng ato potép.
Miéote o miktpo “0” (Amevepyomoinan) yia va ENavagépeTe 10
pmhévep Kat amoguvdéate To kahwdlo pebpatog. Bydkte Ty kavdta
and T Bdon Kat LotpdoTe To mEPLEXOpEVO TNG O€ HIKPOTEPEC epiOeC.
Mopeite eniong v PEWOETE TV UMIEPPOPTLION OTO PMAEVTED
mpooBétoviag uypd otnv Kavdra.

Ot evoetkTikéc Auyviec avaBooPrivouv evalaooopeva.

To pum\évtep pmopei va éxet pmhokapel. Edv éxel pmokdpe,

70 pmévtep Ba otapatroet va Aeroupyei yia va amogeuyBei

N mpokAnan BAABNg oto potép. Méote To mijktpo “0”
(Amevepyomoinon) yia va emavagépeTe To Hmévtep Kal
anoouvdéate 1o Kahwdlo pevpatog amd v mpida. Bydte my
Kavdra amd  Bdon Kat pe pia ondrouha ameheuBepwore Tig Aemideg
omadovTag To mEpLEXOpEVO OE MIKPOTEPQ KOPATIA 1} aIpWVTag TO
TeIEXOpEVO amd Tov muBpéva TG KavéTag.

To umAévtep evepyomoleital, aA\d ot Aemideg Sev meplotpépovTal.

H kavdra dev €ivai kahd otepewpévn 0To koAdpo acpahiong
kat bev mpaypatomoteitat {evén. Aaipéote T Kavarta amo

T Baon kat tomoBetrote Ty mMApw¢ 0To Kohdpo. Méote

TIPOG Ta KATW KOl MEPLOTPEYTE TNV Kavdta de§loaTpopa aTo
koAdpo ac@dMong péxpt va akoloeTe §U0 XapakTpLoTIKa
“KAK”. Me autov Tov Tpomo 1) didtadn Tng Kavatag oTepewveTal
o010 o0otnpa (evéng. AvatpéSte oo “XuvappoAdynon Tou
Mm\évep”

Edv o mpoPAnpa dev pmopei va SlopBwBei e Ta Pripata mou avagépovtal o€ auth Ty EvOTNTa, EMKOWVWVIOTE i éva £E0Va1080TN|IEVO

Kévtpo service (BX. “Kévtpa Service”).

Mnv emotpéete To pmAéviep 00 KATAGTNHA TWANGNG — O€v apEXoLV service.
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YupBouAéG yia To MmAévtep

Ipriyopeg ZupBoulég

« Edv mapaokeuddete poprpata XpnotpomolvIag mayo,
avapi€te pe ™ Aerrovpyia CRUSH ICE (8= ) yia va éxouv mo
Opot0popQN LN,

« Ta pikpétepa maydkia koBovral i BpuppatiCovrat Tayitepa
amo6 6T Ta peydha.

« [lpooBéate peyaNlTepec mOOOTNTEC TPOPIHWV OE AUTO TO
pmévtep amd ot o AAa umhévep — pmopeite va mpooBétete
2 éw¢ 3 koUme (475 €w¢ 710 mL) kdBe popa avti yia 1 kouma
(235mL).

« Y& piypata moMwv bk, Eekviote Ty avdpén oty
Taxdmta STIR ( & ) yia va avapixBoov kahd ta uhik. I
ouvéyela auérote Ty TayiTnTa, £ eival amapaitnto.

+ BePawBeite 6t katd v avapién Kpatdte To Kamaki e
Kavatac.

« Edv 0 emBupeite, Byakte T0 KEVTPIKO WA TOU KAMAKIOD Th¢
Kavértag yia va mpooBéoeTe uypd 1 maydkia katd T Aertoupyia
Tou pmkévtep otig Taydtneg STIR ( & ), CHOP ( 4, )

AMX (o).

« Katd t Nerroupyia o€ uynhotepeg TayuTnTeC pe yepdtn
Kavdta i 6tav o meplexopevo TG Kavdrag sivat {eoto,
va oTapatate T Aertoupyia Tou pmAévtep kal émeita va
ipooBétete Ta UNKA.

+ YTpQTNOTE TO UMAEVTED TIPLV XPNOILOTIOOETE HaYEIPIKA
epyaheia péoa ot kavara. Xpnotomolote eAaoTikn
omaTouha yla va avapi€ete Ta UAIKA povo 6tav To pmiéviep
eival amevepyomoinpévo oo “0” (Amevepyomoinon). Mnv
Xpnotpomoleite moté payelpikd epyaheia oUTe omATOUAEC
péoa 0TV Kavdta 6Tav To PoTép Nertoupyei.

« Edv ivau duvartdv, agnote o {e0Td GaynTto va Kpuwoel
TIpWV TV Qvapién. Zekvnote Ty avapién eotav pogav
oty tagutTa STIR ( b ). Auéfiote T Tayltnta v gival
amapaimro.

« 'Otav avaptyvuete {eotd vypd va Byalete
TO KEVTPIKO Mwpa-pelovpa Kat va
XPNOIUOTIOIEITE HOVO TNV TaXUTNTA
STIR (& ). Mnv TomoBeteite To XépL 0ag
EMAVW OTO KATTAKL TNG Kavatag otav
avaptyvuete {eotd vypd.

« Ytapatote T Aettoupyia kat eAEyETE TV UKVOTNTA TWV
TpoQipwv émerta amd hiya deutepohenta wote va amo@lyete
va Ta moktomotroete umepBoNikd.

NMwgva...

Emavacpépete GUUMUKVWUEVO TTAYWHEVO XUMO
OTNV apXIKN Tou Katdotaon: [ia éva doxeio

175 mL oupmukvewpévou Xupou moptokd, BATe To Xupd Kat
v avriotolyn moodtnta vepou otnv kavdra. Keiote o kamdkt
kat avapi€te oty Tayomra MIX (o) g 6Tou emmiyete
ololoyeVé piypa, yia mepimou 10 éw 15 deutepohera.

[ éva Soygio 355 mlL, Bakte o Xupo Kat 1 8oxeio vepo oy Kavdrtd.
Kheiote To kamék kau avapi€re oty Taymra MIX ( of ) éw 6Tou
EMMTUETE OpOI0YEVES Hiypa, mepimou 20 éwg 30 Seutepoema.
Avakatéyte ta umdhotma 2 doyeia vepoo.

Ala\Ooete apwpatiopévn {ehartivn: Picte Bpaoto
VEPO oV Kavdta, mpooBéate T {ehativn. Bydhte To Kevtpiko
niwpa-peCoupa kat avapi€te oty tayutta STIR (& ) éwg
otou dtahuBei n Celarivn, yia mepimou 10 éwg 30 SeutepohemTa.
MNpoaBéate Ta umolotma uNikd.

MNapacKeVACETE TPIUHATA AMO PIMOKOTA iy
KPAKEP: IMAOTe T jleyda HmoKoTa o€ Koppdmia dlapiétpou
Tiepimou 4 EKaTo0TwV. XpnOIHOMOI0TE Ta MIKPGTEPQ HMOKGTA OMig
€fval. TomoBemote Ta oy Kavdra. Xtov Tpomo Aetroupyiag PULSE
((putse ) KeioTe TO KamKI Kat avaiére oy Tayimta CHOP

( 4.), méCovtac To Miiktpo oTiypuaia Aettoupyiac pepikég
Qopéc, mepirmou yia 3 deutepoemta kabe Popd, wg 6Tou
nttuyeTe TV EmOupNTH 60eTAcN. XpnoIHomoInoTe Ta Tpippata
Y10V YapVipETe aywHEvo ylaoupTL, OUTiyKa, i KOUmooTa
QPOUTWV.
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o va mapaokeudoete AemToTepa TPIPPATA Vi KPOUGTE VIOl TETEC
Kat y\Kd, omidoTe Ta KpAkep 1y Ta [moKOTa 0€ KoppdTia Sapiétpou
TIEPITIOV 4 EKATOOTAV KAt TOMOBETHOTE Ta 0TIV KavATa. 2TV Tpmo
oriyptaiag Aerroupyiag ( Puise ) k\eioTe o Kamaki Kat avapi€te

om taydtnta LIQUEFY ( &+ ), méovtag To mhAKTpo oTiypiaiag
NEToUpYIag HePIKEC POPES €W OTOU EMTUKETE TV EMBUPNTY
olotaon, mepimou yia 20 €w¢ 30 deutepolema.

MNapaokevdoeTe TpippaTa and KPAKep:
AkolouBrote Ty iSla Sladikasia MK Kat yia Ta PmoKoTa.
Xpnotporoujote yia yapviptopa i wg Mikd o€ KOpla mdra Kat
0€ MATA NaYavIKWV.

MNapackevdoeTe TPippaTa amod Ywpi: Koyte 1
Ywpi og Koppdria Stapétpou mepimou 4 ekatootwv. Akohoubriote
TV ibta dladikacia Omwe Kat yla Ta Pmok6Ta. Xpnotpomotiote yia
Yyapvipiopa 1j wg UNIKG o€ KOpLa TATa Kat 08 TIATA AdAVIKGV.
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JUMPBOUAEC yia To MmAévTep

Koyete @pouta kat Aayavikd: Bakte 2 koomeg

(475 mL) yovtpokoppévwv @polTwy N Aayavikwv Tny kavdta.
TTov Tpomo atiypaiag Aerroupyiag ( Puise ) KheioTe To Kamdkt Kau
avapi€ee oy TaxinTa STIR ( & ), méCovtag o mhrKtpo oTiypuaiag
Netoupyiag pepikég popég, mepimou yia 2 pie 3 Seutepohema kdbe popd,
¢ GTou emTuyete T mBupnT) obotao.

MoAtomoijoete ppouTa: Balte 2 koumeg (475 mL)
(POUTWV armo Kovaéppa 1) Bpacpévawv @poUTwv aTny Kavdra.
NpoaBéate 2 éwg 4 koutaiég Tg doumag (30 éwg 60 mL)
(POUTOXULO 1] vepd avé kolma (240 mL) @poutwv. Kheiote T
Karak1 kau avapi€te oy taybmta PUREE (=) mepimou yia
5w 10 deutepohema.

MoAtomojoete Aaxavika: Balte 2 koumeg (475 ml)
haxavik@v amé kovagppa 1 Bpacpévwv Aayavikwv aTny Kavdra.
MpoaBéote 2 £wc 4 koutahég g coumag (30 éwq 60 mL) (wpo,
vepo, 1} ydha avd kovma (240 mL) Aayavikav. Kheiote To kamakt
kat avayi€te o Tayimta PUREE (=) mepimou yia 10 éwg
20 deutepodema.

MoAtomowjoete Kpéag: Bakte 1o payelpepévo, Koppévo oe
KUBoug, Tpupepd Kpéag atnv kavdta. Mpoobéote 3 £wg 4 KoutaNiég
g ooumag (45 £w¢ 60 mL) {wpd, vepo, 1y yaha avd kouma (240 mL)
Kpéarog. Kheiote To kamdki kat avapi€te oy taxima STIR ( & )
yia 10 Sevtepohera. Ztapatiote T Aetroupyia Tou prhéviep
Kl §00TE TIC E0WTEPIKEC TAEVPEC TG KavdTag. KNeioTe To Kamdki
kat avapi€te otny taxvtnra PUREE (=) yia 10 éw¢ 20
devtepONema akopn.

MoAtomoijoete Kpépa ano Tupi Kotatl n

pKOTA: Bakte To Tupi K6Tat( 1 T0 TUpE PIKGTA OTNVY KavATa.
Kheiote o kamdki kat avayi€te oty Taybta MIX ( o ) éw 6tov

EMITUXETE OOLOYEVEC iy, Yia Tepimou 25 € 35 deutepohena.

Yrapatrote TN Aettoupyia Tou PMAEVTEp Kat §UOTE TIC E0LITEPIKES
m\eupéq TG kavarag. Edv eivat amapaitno, mpoobéote

1 koutaMid tng sovmag (15 ml) amoBovtupwpévo yaa avd kouma
(240 mL) Tuptov kotat(. Xpnatpomoote To piypa we don ya
VT Kat KpENES YapnAwv Nimapav.

Avapiete uypd LAIKA Yia TIATA GTO QOUPVO:
Pi€te Ta uypd hikd oty kavéra. Kheiote To kamak! kau avapite
oty TayotTa LIQUEFY ( &5+ ) éwc 6Tou Ta uhikd avayityBoly
Kahd, yia mepimou 10 én¢ 15 devtepohemta. Pi€te To uypd piypa
endvw amo Ta §npd uNIKd Kat avakaTéYte Kad.
Agpaipéoete Toug owAoug amd {wuod Kpéatog:
Edv n odktoa 1 o (wpoc kpéatog oBoNidoel, Bakte Ta otny KavdTa.
KheioTe To kamaki kau avapi€te oty tayomra MIX ( o) éucton
ETMTUXETE OpOIOEVES ifya, yia mepimou 5 € 10 deutepohema.
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Avapiete alevpt Kat vypd yia va "&écouv"”
Ta UAIKA: Bakte To ahebpt kai o uypd oty kavdta. K\eiote
To Kandk! kat avapi€te oty Taxdma STIR ( & ) éwg 6tou
EMMTUYETE OMOIOYEVEC Hiypa, Yia mepimou 5 €wg 10 deutepodema.

Mapaockevdoete dompn odAtoa: Bakte yaa,
ahevpt, kat aNd, edv emBupieite, oy kavdta. Kheiote 10
kandkt kat avapi€te ot Taxdmta STIR (& ) éwg dtov Ta
UNkd avapyBolv Kahd, yia mepimou 5 éwg 10 devtepoenta.
Pi€te 1a o Katoapoha kat payeipéyte mwe ouviBuwg.

Mapaokeudoete OUN yia Tyaviteq 1) BagAeg
ano £TOIMO piypat: Bakte o piypa kat Ta dAa uhika otnv
kavara. Kheiote To kandkt kat avapi€re omy Tayimra MIX ( o)
¢0¢ 6tou Ta UNIKd avapuyBodv kahd, yia 10 £wg 20 deutepohera.
Ytapatiote T Aerroupyia ov pmhéviep Kat E00TE TIC EGWTEPIKES
TAEVPEC TG KavdTag,

Tpipete Tupi: Koyte Moo kpuo Tupi o€ kUBoug 1,5 ekatootou.
B ¢ 5 kouma (120 mL) uptol oty kavdra. Kheiote To
Kamaki kat avayi€te oty Taybtra LIQUEFY ( & ) nepimou yia 5
£0¢ 10 deutepohema. Ta okAnpd Tupid, omu N mappe(dva, agriote
Ta va amokToouy Beppokpacia dwyatiou, 0Tn cuvéxela avapiste
Ta oty Taybtra LIQUEFY ( /) yia 10 éwc 15 Seutepohera.

MNapackevAoETE KOUAKEP Yla pwpad: Bakte
dunta maipddia Bpwpng oty Kavdta. Ltov Tpémo oTiyptaiog
Aerroupyiag ( == ) avapi€re oty TaxotTa MIX ( o ) éug
dtou amokTjgouv Ty emBupnt obotaon, mélovtag 1
M\KTPO oTIypLaiag Aettoupyiag mepimou 5 opéc, yia 2 ug

3 deutepohemta kdbe popd. Mayelpéyte omwg ouvrBu.

Mapaokeudoete MK TPOQN Ao
HayepeUEVO @ayNnTO: Bkt To payelpepévo paynTd oty
kavérra. Kheiote To kandii ka avapi€te omy tayumma STR ( & ) yia
mepimou 10 deutepoema. Xt ouvéxela avapiéte oy TayiTta
PUREE (=) yia mepirmou 10 £ 30 Seutepohera.

Zémlupa tng Kavatag tov MmAévrep: lepiote Ty
kavdra péxpt T péon pe xhapo vepo. MpoaBéote Aiyeg ataydveg
uypol muoipatoc matwv. Kheiote To Kamdki kat avapi§te oty
ayutTa STIR (& ) péxpt va kaBapioouy GAe ol empdveleg,
yia mepimou 5 éwg 10 deutepOema. ZemhiveTe Kal 0TEYVWOTE.
T m\ijpn kabapiopo, pmopeite va kabapioete TV Kavdta oe
éva autopato muvrplo mdtwv. la kaAitepa anoteléopata,
ouvioTaTal To KamdkL, T mwpa-pelovpa, To KoAapo

acpahong kat n didragn e Aemidag, kabug kat o Saktulog
aTeyavoroineng va mévovtat aTo xépL. ZupBouleuteite TV
evotnta “Opovtida kat kabaptopdc”



JUMPBOUAEC yia TNV KAVATO TOU UITAEVTEP

Kavdata pmiévtep

H kavéra pmévtep eivat davikn yia va avapetyvoete 6aAToeg

Yo 00AdTEC, PpéoKia paylovéla, méaTo 1y SdPopeC 0w Kat TO
éyeBog g ivar katdMnho yia atopikole xupolc. Evalakikd,
XPNOHOMOIaTE T Yia va YINOKOYETE PPEOKa Pupwdikd i Kapidia
Y1 TIC GUVTAYEC 00,

Auvt n kavdta pméviep oupmAnpwvel T yudhivn kavdta 1,5 L
Artisan™. Auti ) pikpr KavdTa mpooépel KaAUTEPa Kal ypnyopotepa
amoTeNéopata yla pkpoTepee moodTtnTeC, e§acpahiovtag mo
anahr ven. [davikn yla madiké gaynto, moupé, Ppéoka HupwdIkd,
Hmaxaptkd, YUHoUg, KpouTov, HmoKATa Kat vt (xoUpoug, méato,
paylovéa).

XPNOIUOTIOINOTE HIKPOTEPEG TOCOTNTEG CUYKEKPIHEVWV UNKWV YId VO EMTUXETE Ta £§RG

amoteAéopata:

- Kpoutov (100 g ohikn¢ ahéoewc 1y 50 g Aeuko)
- Kapéta
- yopoug (pe 130 g amognpapéva pepidia)
- paylovéa (2 peydha avyd kat
150/200 mL ehatdXado)

- pupwdikd (6mwg 25 g paivtavo)

- guotikoPoltupo (100 g kaoloug)

- apoydaha (509 150 g)

- ol (¢éwg 750 g hayavikd + pupwdikd)

- XUpoc (210 g 1y 425 g ppouta o€ KovaépBa
0oAOKAnpN pmavdva, Kooma Xupo + K.T.0 ylaoopt)

- PihoKoppévo Tupi

- méoto (70 mL, 1 okehida okdpdo, 20 g Bacthikd,
20 g Koukouvdpta Kat 45 g mappe(dva)

- pmayapika (30 mL omépoug koNavtpou)
- pmayapikd (30 mL omépoug pouotdpdac)

- pmokéta (813 100 g)

MPOCTATEVTIKO KAAUPHA

Aut6 o moMamav Epappoy@v kaluppa Tatptddel ota
KamdK1a kat Twv §Uo Kavatwv Kal Xpnotpomoleital yia Ta
Madia 1y Aa vypd mou meTdyoval Katd T Aettoupyia
T0U PmAévTEp.

oAU anahd amotéheopa
oplolopop@a Yokoppéva
TIOAU Kahd amotéheopa

oAU oupmayég (mayu)
anotéheapa (KaAUTepo
anotéheopa, av mpooBéoete (U1,
adTLKat mmépt POAG To
piypa méer)

XOVTPOKOHpéva Koppdtia
Wihokoppévo amotéleopa
TPWHEVO €wg MOND amah ver
TIOAU Kad amotéheopa

Téhela anoteNéopata

8
=
>
c

<

<

w

TIOAU ypriyopo Kal tékelo
anotéheopa

oAU Kahr) ouvoyr

Aemtokoppéva (ala ox1 okovn)
Ko, Aemto anoTéheopia wg oKovn
ot peydAn TayUTTa

Téhelo \emto anotéheopa
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Eyyunon yia 1o PmAEVTEP OLKIAKNE XPHIONG TNG
KitchenAid™ kat tnv kavdta umAévtep 0,75 L

Aldpkela H KitchenAid ©a H KitchenAid Asv ©Oa
Eyyunong: MAnpwoel Ma: MAnpwoel Ma:

Tpietii Minpng Eyyonon amd myv Tnv avtikatdotaon aviaANaKTIKOV A Emokevéc 6tav To Mmévtep
nuepopnvia ayopdg. 1} TV €pyacia EMOKEVAC yla TV Kal 1) Kavdta tou Ppmiéviep

emb16pBwon ENATTWHATOV 0T0 UAKO 1 T
ouvappohdynan. H ouvtipnon mapéyetat
and e§oualodoTnpévo KEVTpo service ¢
KitchenAid.

XPNOLHOMOL00VTaL Yia AetToupyieC
€KTOC TNC GUOLOAOYIKIG OIKIAKIG
\ettoupyiag yia mpoeTolpacia
payntol

B.  ®Bopéc mou mpokaholvTal
ano aTuXAHATA, HETATPOTIES,
NavBaopévn xprion, katdypnon i
eykatdotaon / Netroupyia mou dev
€Vt OUPQWVN JE TOUE TOMKOUC
NAEKTPONOYIKOUG KAIKES.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI KAMIA EYOYNH lMNA EMMEZEZ ZHMIEX.

Kévtpa Service

'0\eg o1 Epyaoiec emoKeung MPEMeL va TapéxovTal TomKA amd kamoto

E¢ouatodotnpévo Kévtpo Service ¢ KitchenAid.

Emkowwviote e 1o katdotnpa and To omoio ayopdoate T
GUOKEUT Y10 VO 00C YVWGTOTO)GOLY TO GVOpA TOU KOVTIVOTEPOU
E¢ovatodotnpévou Kévtpou Service ¢ KitchenAid.

ESuninpétnon Mehatwv

TnA: +30210 9478122
®af: +30210 9415586
Service: +30210 9478773

Ap1Ou6¢ TNAeWVIKAG BonBslag oto:
GOLDEN HALL, A. KHOIZIAZ 37A, +30 210 6835043

TAYOAAA, I. META=A 16, +30 210 8945413

Oeaoahovikn, Toliokn 26, +30 2310 220933,231388
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OBSERVERA: EFTERSOM DENNA BLENDER HAR EN UNIK UTFORMNING AV
TILLBRINGARE OCH KNIVAR SKA DU, FOR ATT FA MAXIMAL NYTTA AV DIN NYA
KITCHENAID™ BLENDER, LAS DESSA ANVISNINGAR OCH RECEPT INNAN DU
ANVANDER DEN.
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Siker anvandning av blendern

och fdlj alltid alla sékerhetsanvisningar.

AFARA
AVARNING

instruktionerna inte foljs.

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.
| denna bruksanvisning och pa apparaten sitter flera viktiga sékerhetsanvisningar. L&s

Detta &ar en sdkerhetssymbol.

Denna symbol uppmérksammar dig pa eventuella risker som kan
déda eller skada dig och andra.

Efter alla sékerhetssymboler finns orden "FARA” eller "VARNING”
atfolida av sdkerhetsanvisningarna. Dessa ord betyder:

Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig,
tala om hur skaderisken minskas och tala om fér dig vad som kan handa om

Du kan ddédas eller skadas allvarligt
om du inte omedelbart foljer
instruktionerna.

Du kan dddas eller skadas allvarligt
om du inte féljer instruktionerna.

Elektrisk anslutning

Spanning: 220-240 VAC
Frekvens: 50 Hz

OBSERVERA: Denna apparat ar férsedd
med en nitsladd av Y-typ. Om nitsladden
ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren
eller av dess servicerepresentant for att
faror ska undvikas.

Anvind inte férlingningssladd. Lt behérig
elektriker eller servicepersonal installera ett
eluttag nara koksmaskinen om sladden ar
for kort.

AVARNING

%

Risk for elektriska stotar

Anvand jordade eluttag.
Anvand inte en adapter.
Anvénd inte férlangningssladd.

Underlatenhet att félja dessa
instruktioner kan resultera i dod,
brand eller elektrisk stot.
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VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Nar man anvander elektriska apparater
ska man alltid folja grundlaggande
forsiktighetsatgarder for att minska risken
for eldsvada, elektrisk stét och/eller
personskador, bl.a. féljande:

|. Las alla anvisningar.

2. Undvik elektriska stétar genom att aldrig
ligga blendern i vatten eller annan vatska.

3. Var sarskilt uppmarksam om blendern
anvands av, eller i ndrheten av barn.

4. Koppla ur apparaten ur vagguttaget nar
den inte anviands, innan delar monteras
eller tas bort eller vid rengéring.

5. Undvik kontakt med apparatens rorliga
delar.

6. Anvind inte en blendern om nitsladden
eller stickkontakten ar skadad, om
det dr nagot fel pa apparaten eller om
den har tappats eller skadats p& annat
satt. Returnera maskinen till narmaste
auktoriserade servicecenter for
undersokning, reparation eller elektrisk/
mekanisk justering.

7. Anvdnd inte apparaten utomhus.

8. LAt inte natsladden hinga Sver kanten
pa bordet eller bianken.

9. Hall hander och redskap utanfor
behéllaren under mixningen fér att
minska risken for allvarliga personskador
eller skador pa blendern. En slickepott
eller liknande redskap kan anvindas,
men endast nar maskinen inte ar igdng.

10. Knivdelen ar vass. Var forsiktig.

I I. For att minska risken f6r skador far
aldrig 13skrage och knivdel sittas pa
motordelen utan att tillbringaren forst
satts fast ordentligt.

12. Ha alltid locket pa nar blendern anvinds.

I3. Anvandning av tillbehor, inklusive
blenderbehéllare, som inte har
rekommenderats KitchenAid kan
medféra risk fér personskador.

14. Ta bort mittdelen av det tvadelade
locket nar varma vatskor blandas.

I5. Denna produkt ar endast avsedd for
hushéllsbruk.

16. Den har apparaten ar inte avsedd att
anvandas av personer med fysiska,
sensoriska eller mentala handikapp
eller andra (sdsom barn) som saknar
erfarenhet eller kunskap sdvida inte
dessa &vervakas eller handleds av ngon
sakerhetsansvarig.

17. Kontrollera att barn inte leker med
apparaten.

SPARA DESSA ANVISNINGAR

Denna produkt ar endast avsedd for hushallsanvandning.

Den har produkten dr markt enligt
EG-direktivet 2002/96/EC rorande avfall
fran elektrisk och elektronisk utrustning
(Waste Electrical and Electronic Equipment,
WEEE).

Genom att sedan slinga denna produkt pa
ett riktigt satt bidrar du till att varna om
miljé och hilsa.

Symbolen wmm pd produkten eller i
dokumentationen som medféljer produkten
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visar att denna apparat inte ska hanteras
som hushdllsavfall. Den ska i stillet limnas
in pa en uppsamlingsplats avsedd for
atervinning av elektrisk och elektronisk
utrustning.

Avfallshanteringen méste géras enligt lokala
miljoforeskrifter.

Mer detaljerad information om hantering,
atervinning och teranvindning av denna
produkt kan du fa fran lokala myndigheter,
avfallsentreprendr eller fran butiken dir du
kopte produkten.



Blenderfunktioner

Stadigt sittande
lock med

— — transparent 60 mL
ingrediensmatt

I,5L .
kanna av =
glas som

ar latt att

halla fran

Patenterad kniv
av rostfritt stal

Laskrage och knivdel

Robust II;Iastlghets-
stalférstarkt drev nappar
Lattavtorkad

kontrollpanel

Gjuten

-ﬂ __ metallbas

VARNING: Blinkande lampa visar att apparaten ar klar att anvandas. Ror inte knivbladen.
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Blenderfunktioner

Den har blendern har byggts och testats
av KitchenAid med kvalitetsnormer som
ger optimala prestanda och en l&ng och

problemfri livslangd.

Robust motor
En tlig 0,9-hastkrafters motor ger kraft till
alla funktioner — allt frdn homogenisering av

o . ..
saser till att géra en chunky salsa, eller krossa
is eller frusen frukt pd nigra sekunder for att
gora smoothies.

s 1,5 L kanna av glas som

ar latt att hélla ur

Med kanna av glas slipper du

repor, flickar och lukt. Kanna

kan lossas fran laskragen och
rengoras enkelt och den tdl alla tinkbara
temperaturer. Den &r litt att hilla frdn genom
den droppfria pipen.

Stadigt sittande lock med transparent
60 mL ingrediensmatt

Ger en god tétning. Det bégjliga locket tétar
effektivt under blenderns hela livslangd. |
locket sitter ett |6stagbart 60-mL matt som
kan anvéndas for att mata upp ingredienser.

Patenterad kniv av rostfritt stal
Kraftiga vassa knivarmar i fyra olika ledder
ger en snabb, grundlig och enhetlig mixning.

Laskrage och knivdel

En robust knivdel 4r inbyggd i laskragen

for att forenkla hantering och rengéring.
Anordningen hindrar knivarna fran att rotera
tills kannan ar ordentligt fastsatt pa kragen
och monterad i blendern.
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Robust stalférstarkt drev
Kvalitetsdrev med 12 kugg ger en direkt
overforing av motoreffekten till knivarna.
Kanna drev ar ytbehandlat for att ge en
tystare gang.

Hastighetsknappar

Blanda till kalla drinkar, saser eller soppor

pa nagra sekunder. Blanda p3 ett sikert,
kontrollerat och enhetligt sitt med respektive
hastighet: RORA OM (& ), HACKA ( 4.),
MIXA ( 4 ), MOSA (=) och VATSKA ( &)
PULSFUNKTIONEN (=) fungerar med alla
fem hastigheter. ISKROSSFUNKTIONEN
(-8#) ar sdrskilt framtagen for att krossa

is och kommer at pulsa automatiskt med
korta intervall for att ge basta resultat.

Intelli-Speed motorstyrning

Exklusiv motorstyrning med Intelli-Speed
ger en konstant hastighet trots att densiteten
andras ndr ingredienser sitts till. Denna
avancerade KitchenAid-funktion gor att
mixerhastigheten dr optimal for de olika
anvandningsomradena och instillningarna.

Mjukstart av blendern

Blendern startar med |3g hastighet for att
dra in materialet mot knivarna och okar
sedan hastigheten snabbt till instilld niva.
Den har funktionen gor att blendern inte
hoppar till ndr den startas och darfér inte
behdver hdllas i.

Gjuten metallbas

En tung motordel i gjutgods ger en stabil
och tyst gdng dven nar du koér en full kanna.
Fyra gummifétter pd den breda stabila
motordelen gor att blendern inte halkar
men heller inte ger marken. En slit yta
med rundade hérn gor den litt att goéra

ren och sladden kan férvaras pa undersidan.

Lattavtorkad kontrollpanel

Torkas ren pa ett kick. En slét kontrollpanel
utan hdlrum eller skrymslen dir ingredienser
kan fastna.



0,75 L Blenderbehallare
for matlagning - funktioner

0,75 L
blenderbehillare

Splittersiker blenderbehdllare

for matlagning

Den genomskinliga behallaren ar splitter-,
rep- och flicksiker (BPA-fritt material), den
héllbara blenderbehdllaren &r praktisk for
recept med liten kapacitet och individuella
portioner.

Lock for
blenderbehillare
for matlagning med
pafyliningslock*

*P3 locket stér
foljande uppmaning till
forsiktighet: .
“F(")RSIKTIQT: FAR
INTE ANVANDAS
UTAN ATT LOCKET
ARPA".

Lock for blenderbehallare

med péfyliningslock

Skruvlocket har ett avtagbart tillsatslock
som passar bade blenderbehdllaren och
blenderkannans lock. Detta méngsidiga lock
kan anvandas for att tillstta oljor eller andra
ingredienser medan blendern ir igdng.
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>SUSAS

Forbereda blendern for anvandning

Fore forsta anvandningen 3. Placera kannan (eller blenderbehéllare)
s3 att des flikar passar in i I3skragens

Innan du anvander din blender for forsta
uttag.

gangen torkar du av den med en trasa med
varmt vatten/diskmedel och torkar sedan av
med en fuktig trasa. Torka med en mjuk trasa.
Diska kanna, blenderbehdllare, lock, laskrage,
knivdel, titningsring och ingrediensmattet i
varmt vatten med diskmedel. (se ”Skétsel och
rengoring”). Skolj av delarna och torka dem.

Satta samman blendern

I. Placera l&skragen med knivdelen uppét

pa en stabil yta. 4T o
N w L . . ck ned kannan (eller blenderbehdllare
2. Sact fast tatningsringen med platta sidan c;Y ett kvarts varv t(ills du hor tvd klickljud).

nerdt runt knivbladen ner i [3skragens
skdra.

o Tatningsring

6. Placera den sammansatta kannan (eller
blenderbehallare) med krage pa blenderns
motordel.

9 -
[T\— - 4 Laskrage
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Forbereda blendern for anvandning

OBSERVERA: Nir kannan (eller
blenderbehdllare) sitter som den ska kommer AVAR N I N G
den helt att ligga an mot motordelen. Om

den inte gor det upprepar du steg 3 och 4.

=

Inget
Q—Mellanrum O'me"a"rum Risk for elektriska stotar

%%%-@ ®®®@ Anvind jordade eluttag.
= (/ Anvind inte en adapter.

Anvénd inte férlangningssladd.
7. Tainte bort locket pa kannan (eller

blenderbehslare). Underlatenhet att félja dessa

instruktioner kan resultera i dod,
brand eller elektrisk stét.

8. Anslut stickkontakten till ett jordat uttag.
Blendern &r nu klar att anvandas.

9. Innan kannan (eller blenderbehllare) lyfts
av motordelen maste du alltid trycka p3
”O” (AV) och dra ut stickkontakten.

Anvanda blendern

Fore anvandning |. Blendern kan bara startas med en enkel

OBSERVERA: Nir blendern ar pa eller nar tryckning pa en hastighetsknapp.

PULSFUNKTIONENS (vs) lampa blinkar: 2. Innan du startar blendern maste
. - " du kontrollera att kannan (eller
- Blockera inte knivarnas rérelse

. blenderbehéllare) sitter som den ska
- Tainte bort kannans (eller - . o
o i laskragen och att den sitter ratt i
blenderbehdllarens) lock.
blenderns motordel.
Koéra blendern

KitchenAid™ Blender har fem hastigheter:
RORA OM (&), HACKA ( 4), MIXA

(4 ), MOSA (%) och VATSKA ( &).
Dessutom finns en ISKROSSFUNKTION (-8%)
och en PULSFUNKTION (puse).

/0..@0\
\ee S

Fortsattning pa nista sida
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Anvanda blendern

OBSERVERA: Om det finns ett mellanrum
mellan I3skragen och motordelen tyder pa
att kannan (eller blenderbehéllare) inte r
[3st i 13skragen eller att lskrage med kanna
inte 4r monterad rétt i blenderns motordel.
Anvisningar finns i avsnittet ”Satta samman
blendern”.

x

2

Inget
Q Mellanrum Q-mellanrum

_— =@ N\ _— =@ N\
EoOe ToTY
e Ny

3. Placera ingredienserna i tillbringaren
(eller blenderbehéllare) och sitt pa locket
sd att det sluter titt.

4. Tryck pa 6nskad hastighetsknapp for
att starta blendern kontinuerligt med
vald hastighet. Den gréna lampan
for vald hastighet lyser dd. Du kan
andra instdliningarna utan att stoppa
blendern genom att trycka p& en annan
hastighetsknapp.
VIKTIGT: Nar varma ingredienser ska mixas
tar du bort ingrediensmdttet. Anviand
endast RORA OM ( &,).

5. For att stdnga av blendern trycker du
pa ”"O”. Knappen "O”(AV) stianger av
blendern oavsett hastigheten och gér
den inaktiv.

6. Innan du tar bort kanna (eller
blenderbehallare) med krage drar
du ut stickkontakten
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KROSSA IS

Din KitchenAid™ Mixer ar férsedd med en
ISKROSSFUNKTION (-8#). Nar du anvander
den kommer blendern automatiskt att koras
i intervaller (pulsas) med optimal hastighet
for att krossa is eller andra ingredienser.
I. Innan du anvénder blendern ser du till att
kanna med krage sitter som den ska
i blenderns motordel.
OBSERVERA: Om det finns ett mellanrum
mellan I3skragen och motordelen tyder det
pa att kannan inte 4r I3st i I8skragen eller att
laskrage med kanna inte 4r monterad ritt
i blenderns motordel. Anvisningar finns
i avsnittet ”Séatta samman blendern”.
2. Placera ingredienserna i kannan och sitt
pa locket s att det sluter tatt.
3. Tryck pd ISKROSSFUNKTIONEN (8#).
Lampan tinds d3. Blendern kommer
sedan att automatiskt pulsa i intervaller.

4. For att stianga av ISKROSSFUNKTIONEN
(+8#) trycker du pd "O”. Blendern kan
nu koras kontinuerligt.

5. Innan du tar bort kanna med krage drar
du ut stickkontakten.



Anvanda blendern

Pulsfunktion

Din KitchenAid™ Blender har en

PULSFUNKTION () som gor det méjligt

att kora korta impulser i valfri hastighet.

OBSERVERA: PULSFUNKTIONEN

(ruse) kan inte koras samtidigt med

ISKROSSFUNKTIONEN (.gs).

I. Innan du anvénder blendern ser du till
att kannan (eller blenderbehdllare) med

krage sitter den ska i blenderns motordel.

OBSERVERA: Om det finns ett mellanrum
mellan I&skragen och motordelen tyder det
pa att kannan (eller blenderbehallare) inte ar
st i Iaskragen eller att Idskrage med kanna
inte ar monterad rétt i blenderns motordel.
Anvisningar finns i avsnittet ”Séatta samman
blendern”.
2. Placera ingredienserna i kannan (eller
blenderbehéllare) och sitt pé locket
sd att det sluter tétt.
3. Tryck pd PULSFUNKTIONEN (ruse).
Lampan ovanfér knappen blinkar for att

visa att alla fem hastigheter kan koras
med PULSFUNKTION (ruse).

4. Vilj en hastighetsknapp. Hall sedan
den knappen intryckt under 6nskad tid.
Lamporna fér bade hastighetsknappen
och PULSFUNKTIONEN (ruse)
lyser medan mixern pulsas med vald
hastighet. Nar du slapper knappen
stannar blendern men den fortsitter att
vara i PULSFUNKTIONEN () och
PULSFUNKTION-lampan (=) blinkar:

For att kora igen eller med en annan
hastighet hller du helt enkelt énskad
hastighetsknapp intryckt.

5. For att stinga av PULSFUNKTIONEN (puse)
trycker du pd ”"O”. Blendern &r nu klar
for kontinuerlig drift.

6. Innan du tar bort kanna (eller
blenderbehéllare) med krage drar
du ut stickkontakten.

Ingrediensmatt

Du kan anvanda 60-mL

ingrediensmattet fér att mata

upp och tillsétta ingredienser.

Ta bort mattet och tillsétt

ingredienser medan du RORA OM (&),
HACKA ( 4,) eller MIXA ( /). Vid hogre
hastigheter, om kannan ar full eller innehaller
varma ingredienser bor du stanna blendern
och darefter tillsitta ingredienserna.
VIKTIGT! Nar varma ingredienser ska
mixas tar du bort ingrediensméttet. Anvind
endast RORA OM (&).

Mjukstart av blendern

Blenderns mjukstartfunktion startar
automatiskt blendern med I3g hastighet

for att dra in materialet mot knivarna

och okar sedan hastigheten snabbt till
instélld nivd som ger basta majliga resultat.
OBSERVERA: Mjukstartfunktionen fungerar
bara nar en hastighet viljs for kontinuerlig
gang och fungerar inte tillsammans med
PULSFUNKTIONEN (u=) eller
ISKROSSFUNKTIONEN (-8#).
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Valja hastighet

Blenderarbete Hastighet
Blandad drink medis. . ............... g
Osthkaka. . ...coovveeeiiiinn. b
Hackad frukt.................... Pise g
Hackade gronsaker............... puse £
Mijukostbaserade péligg . ............. &
Redda soppor ...................... &
Krossad/hackadis ................... g
DIPP: vttt &
Finhackad farsk frukt................. g+
Finhackade farska gronsaker........... Bz
Fluffig gelatin till pajer/desserter........ o
Frusen hackad frukt

(tina ndgot tills det gar

att kora in en knivsudd) . ........... B
Drink baserad p& frusen yoghurt . . . .. .. g
Fruktjuice fran fruset koncentrat ... .... d
Fruktbaserad drinkar (utspadda). . ... ... o
Fruktbaserad drinkar (koncentrerade). . . &
Fruktbaserad s8s.................... &
Riven hdrdost ...................... b
Spad. ... d
Kalla mjolkdrinkar . .................. Vo

Blenderarbete Hastighet
Kéttsallad till sandwich-fyllning.. . . . .. nuise £
MOUSSE ..\t b
Havregryn....... ... . ... . ... .. s
Pannkakssmet . . ... ... ... d
Pesto . ... 4
Fruktpuré/Barnmat.................. ==
Kéttpuré/Barnmat med kétt. . ......... =
Gronsakspuré/Barnmat

med gronsaker . ...l =
Salladsdressing. .. ...........coounn. d
Kryddpanering/garnering

[fyllning (typ strébréd) . ......... puise 4
Sorbetbaserad drink . ................ b
Firskost sdsom ricotta eller keso. . . .. .. d
Strossel ... 4

So6t panering/garnering/

fylning (typ strobréd) . .......... ruse £
Sot krispig panering/

garnering/fylining

(typstrébréd) . ...l puise £
Gronsaksbaserad sds. ................ &
Vaffelsmet .. ....ooovviiii d
VIESES oo eeee e <

Tips - Krossa upp till en normalstor istorm eller 12 till 14 normalstora iskuber i taget.Det kan
underlitta att dd och da réra om med en slickepott eller liknande men da ska blendern vara i
”O”-lage (AV). ISKROSSFUNKTIONEN (-8#) har optimerats for att krossa och hacka

is utan tillsats av ndgon vitska.
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Skotsel och rengoring

Blenderns kanna, blenderbehdllare, 3skrage Rengéring utan att ta isar

och knivdel kan enkelt rengéras var for sig

eller tillsammans utan att de tas isar.

* Rengdr blendern noga efter varje
anvandning

¢ Ligg inte blenderns motordel eller
sladd i vatten

* Anviand inte slipande rengéringsmedel
eller skursvampar

|. Sitt kannan (eller blenderbehallare)
i blenderns motordel och fyll den till
hélften med varmt (inte hett) vatten och
ett par droppar diskmedel. Sitt pa locket
och kor blendern med hastigheten réra
om under 5-10 sekunder. Lyft av kannan
(eller blenderbehdllare) och tém den.
Skolj med varmt vatten tills den ar ren.

Rengéring av enskilda komponenter 2. Lock och ingrediensmétt diskar du i varmt
I. Lyft av kannan (eller blenderbehéllare) jl:‘l;\f;;en och sedan skdljer och torkar

med krage rakt upp fran blenderns
motordel. Placera kannan pé en hérd yta.
Hall sedan i laskragen medan du vrider
kannan (eller blenderbehillare) moturs,
tva klick, s3 att laskrage med knivdel och
titningsring lossnar fran kannan. Diska
sedan komponenterna med diskmedel.
Skolj och torka.
OBSERVERA: Handdiska locket,
ingredienskoppen, l&skragen och
tatningsringen - dessa féremal kan skadas av
diskvatten. Kannan och blenderbehéllare kan
laggas i diskmaskinens nedre back.

= —
|

3. Rengor mixerns motordel och sladd med
en trasa med varmt vatten/diskmedel,
torka rent med en fuktig trasa och torka
torrt med en mjuk trasa.

Kanna

Blenderbehillare

Tatningsring — > >
\ {

Laskrage och I, \»[_,fv )

knivdel

2. Rengér blenderns motordel och sladd
med en trasa med varmt vatten/
diskmedel, torka rent med en fuktig trasa
och torka torrt med en mjuk trasa.
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Felsokning

Blendern fungerar inte nar du trycker pa en knapp:

Kontrollera att blendern &r ansluten till ett
vigguttag. | s3 fall tryck pd ”O” (AV) och dra
ut stickkontakten. Sitt tillbaka kontakten

i samma uttag. Om blendern fortfarande
inte fungerar kontrollerar du att inte ndgon
sakring, jordfelsbrytare eller annat har brutit
strommen till uttaget.

Ingen lampa lyser.

Blendern stannar medan den arbetar:

Blendern kan vara 6verbelastad. Om
blendern blir 6verbelastad nar du kér
tunga ingredienser kommer den att stinga
av automatiskt for att inte motorn ska gd
sonder. Tryck pa ”O” (AV) for att aterstilla
blendern och dra ut stickkontakten. Lyft av
tillbringaren frdn motordelen och dela upp
innehdllet i smaportioner. Man kan ocksa
tillsdtta vatska i tillbringaren for att minska
blenderns belastning.

Blendern har fastnat. Om den har fastnat
kommer blendern att stanna for att inte
motorn ska ga sénder. Tryck pd "O”

(AV) for att 3terstilla blendern och dra

ut stickkontakten. Lyft av kannan frn
motordelen och anvind en slickepott eller
liknande till att frigéra knivbladen genom
Lamporna blinkar omvaxlande. att skrapa bort eller lossa material som
har fastnat i botten pé kannan.

Blendern startar men knivarna roterar inte.

Kannan ar inte ritt fastsatt i laskragen s&
att drevet inte tar i. Lyft av kannan fran
motordelen och lossa den fran laskragen.
Tryck ner kannan i kragen och vrid den
Mellanrum medurs férbi det andra “klicket”. Detta
gor att drevet kommer in tillrackligt

i kannan. Se avsnittet ”Satta samman
blendern”.

1 =

Q

Om problemet inte kan I6sas med stegen ovan kontaktar du ett auktoriserat servicecenter (se
sidan ”Service efter forsiljning”).

Limna inte in blendern till dterférsiljaren — de kan inte tillhandahdlla service.
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Blendertips

Snabbtips

* For att f& en jamnare konsistens kan du
mixa med ISKROSSFUNKTIONEN (-g#)
nar du gor drinkar med is.

Mindre iskuber kan hackas eller krossas
snabbare &n stora iskuber.

Du kan sitta till storre méangder
ingredienser dn du kan till vanliga blenders
— du kan tillsatta 2 till 3 koppar (475 till
710 mL) 3t gdngen i stillet for normalt
bara | kopp (235 ml) i taget.

For de flesta blandningar av ingredienser
borjar man att RORA OM (& ). fér att
blanda alla ingredienser vil. Oka sedan
vid behov till en hogre hastighet.

Se till att locket sitter p& kannan nar

du anvéander blendern.

Om du 6nskar kan du ta bort
ingrediensméttet fran locket for att
tillsdtta vdtskor eller iskuber medan
blendern RORA OM (&), HACKA

(4) eller MIXA (4).

Vid hogre hastigheter med en full kanna
eller om den innehdller varma ingredienser
stannar du blendern innan du tillsdtter
ingredienserna.

Stoppa blendern innan du fér ner

redskap i kannan. Anvand en slickepott
eller liknande for att blanda ingredienserna
men endast nar blendern ar i laget

”Q” (AV). Stick aldrig ner ndgra redskap
sdsom slickepottar i kannan nar blenderns
motor gar.

Kyl helst varma livsmedel innan de mixas.
Starta mixning av varma livsmedel med
RORA OM ( ). Oka sedan vid behov
hastigheten.

Om du mixar varma vatskor tar du
bort ingrediensmattet och kér endast
med hastigheten RORA OM ( &).
Hall inte en oskyddad hand éver
kannans lock nar du kér heta vatskor.
Stanna och kontrollera konsistensen efter
nagra sekunder s3 att inte blandningen
mixas for hart.

Hur...

Spada fruset juicekoncentrat:

Tom en 175 mL burk med frusen
koncentrerad apelsinjuice i kannan

och tillsitt ratt mangd vatten. Sitt pa
locket och MIXA ( 4 ) tills den ar
fullstéandigt uppblandad, det tar ungefar
10 till 15 sekunder.

For att bereda en 355 mL burk haller du
samman burkens innehdll och samma mingd
vatten (en burk) i kannan. Satt pa locket
och MIXA (4 ) tills den &r fullstindigt
uppblandad, det tar ungefar 20 till 30
sekunder. Ror sedan ned ytterligare

2 burkar med vatten.

Upplosa smaksatt gelatin: Hall kokande
vatten i kannan och tillsitt gelatin. Ta bort
ingrediensmattet och RORA OM (&)

tills gelatinet ar I6st vilket tar 10 till 30
sekunder. Tillsdtt sedan 6vriga ingredienser.

Krossa kakor och grahamskex: Bryt
kakorna i bitar med ungefar 4 centimeters
diameter. Smakakor kan du anvinda direkt.
Légg bitarna i kannan. Sétt pa locket, anvand
PULSFUNKTIONEN (#i=) och HACKA

( 4.), ndgra génger, ungefir 3 sekunder &t
gangen tills du fatt 6nskad konsistens. Anvand
smulorna for att snabbt kunna garnera frusen
yoghurt, puddingar eller fruktkompotter.

Du kan finhacka kakorna till pajer eller
desserter genom att forst bryta dem i bitar
med cirka 4 centimeters diameter och

ligga dem i kannan. Sitt pa locket, anvind
PULSFUNKTIONEN (ruse) och kér med
VATSKAHASTIGHETEN (  ),ndgra ganger
du har 6nskad konsistens vilket tar ungefar
20 till 30 sekunder.

Gora kexsmulor: Gor p& samma sitt
som nar du krossar kakor. Anviand som
garnering eller som ingrediens i grytor
och vegetabiliska rétter.

Smula bréd: Dela brodet i bitar med
ungefér 4 centimeters diameter. Gor

pa samma sitt som nar du krossar kakor.
Anvand som garnering eller som ingrediens
i grytor och vegetabiliska ritter.
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Blendertips

Hacka frukt och grénsaker: Placera
2 koppar (475 mL) med frukt- eller
gronsaksbitar i kannan. Sitt pa locket,
anvand PULSFUNKTIONEN (rus) och
RORA OM (& ),ndgra ganger, ca 2 till

3 sekunder &t gangen tills du fitt 6nskad
konsistens.

Gora fuktpuré: Placera 2 koppar (475

mL) konserverad eller kokad frukt i kannan.
Tillsétt 2 till 4 matskedar (30 till 60 mL)
fruktjuice eller vatten for varje kopp (240 mL)
frukt. Sétt pa locket och MOSA (s=) under
ca 5 till 10 sekunder.

Gora gronsakspuré: Placera 2 koppar
(475 mL) konserverade eller kokade
gronsaker i kannan. Tillsatt 2 till

4 matskedar (30 till 60 ml) buljong, vatten
eller mjolk for varje kopp (240 ml) med
gronsaker. Sitt pa locket och MOSA ()
under ca 10 till 20 sekunder.

Gora kottpuré: Lagg kokt tiarnat mort kott
i kannan. Tillsatt 3 till 4 matskedar (45 till

60 mL) buljong, vatten eller mjolk for varje
kopp (240 mL) med kott. Sitt pa locket och
RORA OM (&) under 10 sekunder. Stoppa
blendern och skrapa kannans sidor. Satt pa
locket och MOSA (s==) under ytterligare
ungefar 10 till 20 sekunder.

Puré av keso eller ricotta: Ligg keso eller
ricotta i kannan. Stt p3 locket och MIXA ( 4 )
sekunder. Stoppa blendern och skrapa vid
behov kannans sidor. Om nédvandigt tillsdtter
du | tesked (15 mL) lattmjolk per kopp (240
mL) med keso. Anvind som bas fér fettsndl
dipp eller palagg.

Blanda flytande ingredienser vid
bakning: Hall vitskorna i kannan. Sitt pa
locket och kér med VATSKAHASTIGHETEN
( &) tills allt &r vl blandat vilket tar ungefar
10 till 15 sekunder. Hall den flytande
blandningen &ver de fasta ingredienserna

och rér om ordentligt.

Réra ut klumpar i spad: Om du far
klumpar i s3ser eller i spad kan du placera
sasen eller spadet i kannan. Sitt pa locket och
MIXA ( 4) tills den &r jamn vilket tar ungefar
5 till 10 sekunder.
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Blanda mjol och vitska till redningar:
Placera mjél och vitska i kannan. Sitt pa
locket och RORA OM ( &) tills blandningen
ar jamn vilket tar ungefar 5 till 10 sekunder.

Bereda en vit sds: Placera mjélk, mjol och
eventuellt salt i kannan. Sitt pa locket och
RORA OM (&) tills allt 4r val blandat vilket
tar ungefar 5 till 10 sekunder. Hall ut

i en kastrull och koka som vanligt.

Gora pannkakssmet eller vaffelsmet av
fardig mix: Lagg mix och andra ingredienser
i kannan. Sitt p& locket och MIXA ( 4 ) tills
den @r val blandad vilket tar ungefar 10 till
20 sekunder. Stoppa blendern och skrapa vid
behov kannans sidor.

Riva ost: Skar mycket kall ost i 1,5
centimeters kuber. Placera upp till 1/2 kopp
(120 mL) ost i kannan. Sitt pa locket och kér
med VATSKAHASTIGHET ( ) under ca 5
till 10 sekunder. Harda ostar, som parmesan,
ska vara i rumstemperatur och sedan koras
med VATSKAHASTIGHET ( /) under 10 till
I5 sekunder.

Gora havregryn fér smabarn:

Placera havregryn i kannan. Anvand
PULSFUNKTIONEN (#) och MIXA ( 4 )
tills du far énskad konsistens, ca 5 pulser
med vardera 2 till 3 sekunder. Tillaga

som vanligt.

Gora barnmat fran vuxenmat: Placera
den tillagade vuxenmaten i kannan. Sitt
pa locket och RORA OM (&) under

10 sekunder. MOSA (=) sedan under
ungefar 10 till 30 sekunder.

Skolja kannan: Fyll tillbringaren till hélften
med varmt vatten. Tillsitt ndgra droppar
diskmedel. Sitt pa locket och RORA OM
(&) tills sidorna &r rena vilket tar ca 5 till
10 sekunder. Skélj ur och torka. Kannan

kan dven diskas grundligt i en diskmaskin.
For att fa basta resultatet rekommenderar
vi att lock, ingrediensmatt, I8skrage, knivdel
och tdtningsring diskas for hand. Se avsnittet
”Skotsel och rengdring”.



Blenderbehallare for matlagning - tips

Blenderbehallare fér matlagning Blenderbehdllaren &r ett komplement

till Artisan™ 1,5 L kanna. Denna lilla
blenderbehallare ger bittre och snabbare
resultat for mindre mangder och beredningen
kommer att ge en mera finfordelad konsistens
for foljande: barnmat, passerade soppor,

farska orter, kryddor, smoothies, strobréd,

Blenderbehéllaren ar idealisk for att blanda
salladsdressingar, farsk majonnas, salsa eller
pesto och har precis ritt storlek fér en enda
portion shakes eller smoothies. Eller anvand
den for att hacka farska orter och nétter

i matlagningen.

kex och dipsdser (hummus, pesto, majonnis).

Beredning av mindre kvantiteter av ingredienser med nedanstaende resultat:

strobrod (100 g brunt eller 50 g vitt)
beredning av morétter
hummus (pa 130 g avrunna kikartor)

majonnis (2 stora agg & 150/200 mL
olivolja)

orter (som exempelvis 25 g persilja)
jordnétssmoér (100 g cashewnétter)
mandel (50 g eller 150 g)

soppa (upp till 750 g gronsaker

+ orter)

smoothie (210 g eller 425 g
konserverad frukt, hel banan, fullt
matt med juice + | tsk yoghurt

riva ost mycket

pesto (70 mL, | vitloksklyfta,
20 g basilika, 20 g pinjendtter
och 45 g parmesanost)
kryddor (30 mL korianderfron)

kryddor (30 mL senapsfron)

kex (8 kex eller 100 g)

Pafyliningslock

mycket finférdelat resultat
jamnt finhackat resultat
mycket bra resultat

mycket god konsistens (tjock)
(bi3sta resultat uppnds genom
att tillsitta vinager, salt och
peppar efter att blandningen
har tjocknat)

grovhackat resultat
finmalt resultat
mycket finmalt resultat
mycket bra resultat

perfekt resultat

snabbt och perfekt resultat
mycket bra konsistens

finmalt (men inte pulver)

bra, fint till pulverfint resultat
med hog hastighet

perfekt fint resultat

Detta méangsidiga lock passar

pa béde blenderkannans och
blenderbehdllarens lock och anvinds
for att ringla 6ver olja eller andra
vatskor medan blendern &r igang.
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Household KitchenAid™ Blender och 0,75 L
blenderbehallare for matlagning - garanti

Garantitid:

KitchenAid
kommer att sta for:

KitchenAid betalar
inte for:

Tre &rs fullstindig garanti
raknat fran inképsdatum.

Kostnader fér komponenter
och arbete i samband

med reparationer till

foljd av brister i material
eller sammansittning.
Service maste utforas av

ett servicecenter som ar
auktoriserat av KitchenAid.

A. Reparationer om
blendern och
blenderbehallaren
anviands foér andra
andamal dn normal
matberedning.

B. Skador till foljd av
olyckor, férandringar,
felaktig anvandning,
ovarsam hantering
eller installation/
anvandning som
inte uppfyller lokala
elsakerhetsforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Service efter forsaljning

All service bor skétas av ett servicecenter som ar auktoriserat av KitchenAid.
Séljaren av tillbehéret kan tala om for dig var narmaste auktoriserade KitchenAid Servicecenter

finns.
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El & Digital
Ringvagen 17
118 53 STOCKHOLM

08-845180

Caricon Electric
Odinsplatsen 9
411 02 GOTEBORG

0700-906591

Rakspecialisten
Méllevangsgatan 34
214 20 MALMO

040-12 07 70




Kundtjanst

SEBASTIAN AB
Osterldnggatan 41 / Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

www.KitchenAid.eu

FOR THE WAY IT'S MADE."

® Registrerat varumarke som tillhér KitchenAid, USA.
™ Varuméarke som tillhér KitchenAid, USA.
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Sikkerhet

Les og folg alltid alle sikkerhetsregler.

AFARE
A ADVARSEL

anvisningene folges.

Din og andres sikkerhet er sveert viktig.
I denne handboken har vi fastsatt mange viktige sikkerhetsregler for apparatet.

Dette er sikkerhetssymbolet.

Dette symbolet varsler deg om mulige farer som kan fare til at du
eller andre blir skadet eller mister livet.

Alle sikkerhetsanvisninger vises etter sikkerhetssymbolet og enten
ordet "FARE” eller ’ADVARSEL”. Disse ordene betyr:

Alle sikkerhetsanvisninger gir deg beskjed om hva den mulige faren er, om
hvordan du skal redusere muligheten for skade, og hva som kan skje hvis ikke

Du kan bli drept eller alvorlig
skadet hvis du ikke straks folger
instruksjonene.

Du kan bli drept eller alvorlig skadet
hvis du ikke folger instruksjonene.

Krav til streamforsyning

Volt: 220-240 volt
Hertz: 50 Hz

MERK: Dette produktet leveres med en
stremledning av Y-type. Hvis stromledningen
blir skadet, m3 den skiftes ut av produsenten
eller deres agent for & unng3 fare.

Ikke bruk skjeteledning. Hvis stremledningen
er for kort, f& en fagleert elektriker eller
tekniker til & installere en stikkontakt
narmere apparatet.

2

Fare for elektrisk stot
Bruk et jordet uttak.
Ikke bruk dobbeltkontakt.
Ikke bruk skjoteledning.

Hvis ikke disse anvisningene
folges, kan det fore til dodsfall,
brann eller elektrisk stot.
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VIKTIGE SIKKERHETSREGLER

Nar du bruker det elektriske apparatet,
ber du alltid felge sikkerhetsreglene for
a redusere risikoen for brann, elektrisk
stot, og/eller skade pa personer inkludert
folgende:

I. Les alle anvisningene.

2. For & beskytte mot risikoen for elektrisk
stet, ma ikke blenderen senkes i vann
eller annen vaske.

3. Det er ngdvendig med tilsyn ndr et
apparat brukes av barn eller i naerheten
av barn.

4. Trekk ut kontakten ndr apparatet ikke
er i bruk, fer deler monteres eller
demonteres og fer rengjering.

5. Unnga direkte bergring med bevegelige
deler.

6. Blenderen ma ikke brukes hvis ledningen
eller stopslet er defekt, hvis den mistes
i gulvet eller skades pd annen méte.
Kontakt i stedet narmeste autoriserte
servicesenter for reparasjon eller for
elektrisk eller mekanisk justering.

7. M3 ikke brukes utenders.

8. Legg ikke ledningen ut over kanten av
bordet.

9. Ha ikke fingre og kjekkenredskap nede
i blenderen ndr den er i gang, da dette
kan forarsake alvorlig personskade og/
eller fere til at blenderen gdelegges. Det
kan brukes en slikkepott, men kun nar
blenderen ikke er i gang.

10. Eltekniven er skarp. Den ma handteres
forsiktig.

I'l. For & redusere risikoen for skade ma du
ikke sette lasekragen og eltekniven p3
basen for beholderen er ordentlig festet.

12. Lokket skal alltid vaere p& nar blenderen
brukes.

13. Hvis det brukes tilbeher, inkludert
konserveringsglass som ikke er anbefalt
av KitchenAid, kan det fare til risiko for
personskade.

14. Ta midtstykket ut av det todelte
lokket nar du blender varm vaeske.

15. Dette produktet er kun beregnet til
husholdningsbruk.

16. Dette apparatet er ikke beregnet
for bruk av personer (og barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mangel p& erfaring
og kunnskap, med mindre de har fatt
tilsyn eller veiledning om bruken av
apparatet fra en person som er ansvarlig
for sikkerheten deres.

17. Pass pd at barn ikke leker med
apparatet.

TA VARE PA DISSE
SIKKERHETSBESTEMMELSENE

Dette produktet er kun beregnet for husholdningsbruk.

Dette apparatet er merket i samsvar med
EU-direktiv 2002/96/EU om avhending av
elektrisk og elektronisk utstyr (Wast Electrical
and Electronic Equipment — WEEE).

Ved 3 sikre at dette produktet blir avhendet
pa riktig mate, vil du bidra til & forhindre
mulige negative konsekvenser for milje

og helse som ellers kunne fordrsakes av
uhensiktsmessig avfallshindtering av dette
produktet.
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Symbolet mmm pj produktet eller i
dokumentene som folger med produktet,
angir at dette apparatet ikke m3 handteres
som husholdningsavfall. | stedet m3

det leveres til et autorisert mottak for
resirkulering av elektrisk og elektronisk
utstyr.

Avhending md skje i samsvar med de lokale
renovasjonsforskriftene.



Du far naermere informasjon om handtering,  produktet fra kommunen og renholdsverket
gjenvinning og resirkulering av dette eller i forretningen der du kjepte det.

Blenderfunksjoner

Tettsittende lokk
med gjennomsiktig
ingrediensbeger pa
60 mL

I,5L
glassbeholder

Patentert kniv av
rustfritt stal

Lasekrage og
eltekniv

Knapper for
hastighetsregulering

Holdbare
stalforsterkede

drev
Clean Touch
betjeningspanel

Trykkstopt

-’ — metallkonstruksjon

ADVARSEL: Blinkende lys angir klar til bruk. Ikke berar knivene.
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Blenderfunksjoner

Denne blenderen er konstruert og testet

i henhold til KitchenAid kvalitetsnormer
for optimal yteevne, driftssikkerhet og lang
levetid.

Robust motor

Robust motor pa 0,9 HK leverer kraft til
enestdende yteevne med alle oppgavene
blenderen utfgrer — fra & purere sauser til
3 lage tykk salsa, eller pa fa sekunder knuse
en beholder med is eller dypfryst frukt til
silkemyke smoothies.

< 1,5 L glassbeholder
Glassbeholderen er ripe- og
flekkbestandig og tar ikke
lukt. Beholderen kan lzsnes
fra lasekragen, sd den er
lett & holde ren, og den taler ekstreme
temperaturer. Helletuten serger for jevn,
dryppfri helling.

Tettsittende lokk med gjennomsiktig
ingrediensbeger pa 60 mL

Gir god forsegling. Det fleksible lokket
bevarer den tette forseglingen i hele
blenderens levetid. Lokket har et avtagbart
beger pa 60 mL til mdling og tilsetting av
ingredienser.

Patentert kniv av rustfritt stal

Skarpe, store knivblader er plassert pa fire
forskjellige nivaer for rask, grundig og jevn
blending.

Lasekrage og eltekniv

For enkel hindtering og rengjering er den
slitesterke alt-i-ett-kniven innebygget i
lasekragen. Monteringen sikrer at knivene
ikke roterer for beholderen er ordentlig
festet til kragen og satt pd motordelen.
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Holdbare stilforsterkede drev

Drev av kommersiell kvalitet med 12
kogger gir direkte overfering av motoreffekt
til kniven. Beholderdrevet er belagt for
stillegdende drift.

Knapper for hastighetsregulering

Lag iskalde drinker og purer sauser eller
supper pa fa sekunder. Bruk apparatet med
full kontroll og smidighet ved alle hastigheter:
RGRE (& ), HAKKE ( 4. ), BLANDE ( 4 ),
PURERING (=), og VASKE ( &). PULS-
modus (ruse) virker ved alle fem hastigheter.
Funksjonen KNUSING AV IS (-8#) er utviklet
spesielt for & knuse is og vil automatisk
pulsere ved forskjevne intervaller for
optimale resultater.

Intelli-Speed motorkontroll
Eksklusiv Intelli-Speed-kontroll holder
automatisk hastigheten pa et jevnt
nivd — selv ved forandringer i tetthet
ndr det tilsettes ingredienser. Denne
avanserte KitchenAid-designen
opprettholder optimal blendehastighet
for hver kulinarisk oppgave og
betjeningspanelinnstilling.

Soft Start

Blenderen starter ved lavere hastighet

for & trekke maten inn i kniven, og

oker deretter til valgt hastighetsinnstilling.
Denne funksjonen reduserer startfusk

og gir mulighet for handfri drift.

Trykkstopt metallkonstruksjon

Tung, trykkstept motordel av metall

gir stabil, stillegdende drift nar du blender
en hel beholder med ingredienser. Fire
gummifetter pd en bred, solid sokkel
serger for et sklisikkert grep som ikke
setter merker i underlaget. Sokkelen

er glatt og rund, og lett 3 holde ren.
Under sokkelen er det plass til ledningen.

Clean Touch betjeningspanel
Torkes rent pé et gyeblikk. Det glatte
betjeningspanelet har ingen sprekker
eller kroker som det kan bli sittende
ingredienser i.



Funksjoner for 0,75 L minikolbe

0,75 L minikolbe

Minikolbe beskyttet mot knusing

Den gjennomsiktige beholderen av
kopolyester er bestandig mot knusing,
skraper og flekker (BPA-fritt materiale). Den
slitesterke beholderen er nyttig for mindre
retter og enkeltretter.

* Folgende
advarsel stdr
skrevet pd lokket:
”FORSIKTIG: MA
IKKE TAS | BRUK
UTEN DETTE

Lokk til minikolbe
med strodeksel*

LOKKET PA PLASS”.

Lokk til minikolbe med stredeksel

Skrulokket inkluderer et avtakbart stradeksel

som passer pa bdde beholderen og

beholderens lokk. Dette anvendelige dekselet

kan brukes til 3 drysse oljer eller andre
ingredienser mens blenderen er i bruk.
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Klargjore blenderen til bruk

For forstegangs bruk 3. Tilpass tappene pa beholderen

Fer du bruker blenderen for ferste gang, terk (eller minikolbe) til sporene pa lasekragen.

av sokkelen med varm klut og sdpevann. Terk
deretter av med en fuktig klut. Terk av med
en myk klut. Vask beholderen, minikolbe,
lokk, I3sekrage, bladmonterings tetningsring
og ingrediensbegeret i varmt sdpevann (se
"Vedlikehold og rengjering”). Skyll av delene
og terk av med myk klut.

Montere blenderen ‘ ' A

I. Sett Iasekragen pa et fast underlag med
eltekniven opp. 4

ES_anY
¢
)
)
B\

. Trykk beholderen (eller minikolbe) ned
og drei den ca. en kvart omdreining med
urviseren til du herer to klikk.

B
l

r——

G

5. Juster lengden pd stremledningen
til blenderen.

2. Sett tetningsringen med den flate siden
ned rundt knivene og inn i sporet inne
i lasekragen.

oTetningsring
! - >

6. Sett beholderen (eller minikolbe)

RN -
[T\— ad Lasekrage motordelen.

_46
fﬁ

1
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Klargjsre blenderen til bruk

MERK: Nér beholderen (eller minikolbe) AADVARS E L
er ordentlig plassert, stdr den fast pd

motordelen. Hvis ikke, gjentar du trinn

3 o0g4. }(m
. Ingen
Q—Apning —— apning Fare for elektrisk stot

\
\

N

@C%%@ @C?)mg Bruk et jordet uttak.
= = Ikke bruk dobbeltkontakt.
Ikke bruk skjoteledning.
7. Sett lokket p& beholderen (eller Hvis ikke disse anvisningene
minikolbe). folges, kan det fore til dodsfall,

brann eller elektrisk stot.

8. Sett stopslet i et jordet uttak. Blenderen
er nd klar til bruk.

9. Trykk alltid p& "O” (AV-knappen) for
beholderen (eller minikolbe) tas
av motordelen etter bruk, og trekk
ut stremledningen.

Bruk av blenderen

For bruk |. Dette apparatet som fungerer med
MERK: Nér blenderen er p3 eller ett tastetrykk, vil ferst kjere ndr du

PULS-modusindikatorlampen blinker: har trykket pa en hastlghetskr:app.
o . ) c o 2. Fer blenderen brukes, pass pa
- Ma det ikke gjores forsek pad a o
) at beholderen (eller minikolbe)
stanse kniven

- Ma blenderens (eller minikolbe) lokk ikke er rlktlgo festet |Jasekragen, og at den
tas av sitter pa plass pa motordelen.
Betjening

KitchenAid ™ -blenderen har fem hastigheter:
RORE (& ), HAKKE ( 4, ), BLANDE ( 4 ),
PURERING (=), og VASKE ( §*). Dessuten
har den KNUSING AV IS-modus (8#) og
PULS-modus (ruse).

. o . o@o
(oD@ ®

Forts. pa neste side
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Bruk av blenderen

ME

RK: Hvis det er en dpning mellom

lasekragen og beholderen, er beholderen
(eller minikolbe) kanskije ikke I3st pa plass i
Idsekragen, eller kanskje denne ikke sitter pa
plass pd motordelen. Se "Montere blender”,
for videre instruksjoner.

| 3=
R Ingen
Apning —— apning
— —
TS TTT2
SIS ~®C?J‘®‘® J

Ha ingrediensene i beholderen (eller
minikolbe) og fest lokket godt.

|

Trykk pa den gnskede hastighetsknappen
for kontinuerlig bruk ved denne
hastigheten. Den grenne indikatorlampen
ved valgt hastighet vil fortsette 3 lyse.

Du kan forandre innstillinger uten

3 sla av apparatet ved 3 trykke pd en

ny hastighetsknapp.

VIKTIG: Fjern ingrediensbegeret i midten

Iy
nar

du blender varm mat eller vaeske.

Brukes kun med hastigheten RORE (& ).

5.
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Trykk pa "O” for & sl av blenderen.

”O” (AV-knappen) avbryter hastigheten
og deaktiverer blenderen.

Fer du tar av beholderen (eller
minikolbe), trekker du ut stremledningen.

KNUSING AV IS

KitchenAid ™ -blenderen har en funksjon for
KNUSING AV IS (-8#). Nar denne velges,
pulserer blenderen automatisk ved forskjevne
intervaller ved optimal hastighet for knusing
av is eller andre ingredienser.

I. Fer blenderen brukes, pass p& at
beholderen sitter ordentlig pa plass
pa motordelen.

MERK: Hvis det er en 3pning mellom

I3sekragen og beholderen, er beholderen

kanskije ikke 13st pa plass i ldsekragen, eller

Iasekragen sitter ikke ordentlig p& plass pa

motordelen. Se "Montere blender” for

videre instruksjoner.

2. Haingrediensene i beholderen
og fest lokket godt.

3. Trykk pa KNUSING AV IS (-8=).
Indikatorlampen vil fortsette & lyse.
Blenderen pulserer automatisk ved
forskjevne intervaller.

»

Trykk p& ”O” for & sl av KNUSING AV
IS-funksjonen (-8#). Blenderen er nd klar
til videre bruk.

Fer du tar av beholderen, trekker

du ut stremledningen.

(9]



Bruk av blenderen

PULS-modus For & pulsere pa nytt eller ved en annen
KitchenAid ™ -blenderen har en PULS-modus hastighet, trykker du bare pa knappen for

(i) som kan brukes ved alle hastigheter. ensket hastighet og holder den inne.
MERK: PULS-modus (=) virker ikke sammen
med funksjonen KNUSING AV IS (-8#).

I. For blenderen brukes, pass pa at
beholderen (eller minikolbe) sitter
ordentlig pa plass pa motordelen.

MERK: Hyvis det er en dpning mellom

lasekragen og blenderen, er beholderen

(eller minikolbe) kanskje ikke I3st pa plass

i l3sekragen, eller lasekragen sitter ikke

ordentlig pa plass pd motordelen. Se

"Montere blender” for videre instruksjoner.

2. Ha ingrediensene i beholderen (eller
minikolbe) og fest lokket godt.

3. Trykk pa PULS (u). Indikatorlampen over
knappen blinker for 3 indikere at alle fem
hastigheter er i PULS-modus ().

5. Trykk pa ”O” for & sl av
PULS-modusfunksjonen (use).
Blenderen er nd klar til videre bruk.

6. For du tar av beholderen (eller
minikolbe), trekker du ut stremledningen.

Ingrediensbegeret

Ingrediensbegeret pd

60 mL kan brukes til =

3 male opp og tilsette

ingredienser. Ta av begeret

og tilsett ingredienser ved

hastighetene RORE (& ), HAKKE ( 4, ) eller
BLANDE ( /), Ved hayere hastigheter, hvis
beholderen er full eller inneholder varme
ingredienser, stopper du blenderen og s
tilsetter du ingrediensene.

VIKTIG: Fjern ingrediensbegeret i midten
nar du blender varm mat eller vaeske.
Brukes kun med hastigheten RORE (& ).

4. Velg en hastighetsknapp. Trykk pa
den og hold den s3 lenge du gnsker. Bade
hastighetsknappene og PULS-modus
indikatorlampene (=) vil fortsette 3 lyse
nar det pulseres ved valgt hastighet. Nar
knappen slippes, stopper blendingen, men Soft Start
blenderen forblir i PULS-modus (<) og Med blenderfunksjonen Soft Start starter
PULS-modusindikatoren () vil begynne blenderen automatisk ved lavere hastighet slik
a blinke igjen. at ingrediensene trekkes inn i kniven. Deretter
okes hastigheten raskt til ensket hastighet for
4 fa optimal ytelse.
MERK: Blendefunksjonen Soft Start virker
kun ndr det velges hastighet fra ”O”-modus
(AV-knappen), og virker ikke sammen med
funksjonene PULS-modus () eller KNUSING
AVIS (8=).
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Anbefalte hastigheter

Type Hastighet Type Hastighet
Blendet drink medis................. O Skysaus ...l d
Ostekake. . .........coviiiiunnnnn.. O Mikshake. . ........................ b
Hakket frukt .................... puse £ Kjettsalat til sandwichfyll. . ......... puse 4
Hakkede gronnsaker.............. puse 4 Mousse ..., o
Smgreost. .......... ... o il & Havregryn......................... =
Flotebasert suppe . .................. &  Pannekakerere ..................... d
Knust/hakketis .. ................... B2 PeStO ...ttt 4
DIPP. ettt &  Purertfrukt/babymos................ =
Finhakket fersk frukt. ................ 8= Purert kjgtt/babymos ... ............. s
Finhakkede, ferske grennsaker......... g#  Purerte grennsaker/babymos.......... =
Luftig gelatin til kaker/desserter........ O Salatdressing ....................... d
Dypfryst, hakket frukt Krydret strekavring. . ............. A
(tin den litt il du kan Sorbet . ... b
kan stikke en knivspissiden) ........ g .
Dvbfrvst hurtdrikk 5 Blat ricotta eller cottage cheese. ....... d
YPITYSt YOGAUIEATIAC - v v eeveveee Spro, set strekavring. . ............... 4
Fruktjuice fra dypfryst konsentrat. . . .. .. d .
) Sot strekavring .. ........ ... Pse S
Fruktbasert drikk (tynn) .............. o i
) Sot spro panering . ............... puse 4
Fruktbasert drikk (tykk) .............. &
Gronnsakssaus. . .. .........ouueennn. &
Fruktbasertsaus .................... &
) Vaffelrere. . ..o, .. d
Revenhard ost ........ccouvuuuni .. b .
Hvitsaus .........ccovieeennnnn.. <

Tips - Knus inntil | standard isbakke eller 12-14 standard isterninger om gangen.
Det kan vaere nyttig & rere med slikkepott bare ndr blenderen stdr pa "O”(AV-knappen).
Funksjonen KNUSING AV IS (-8#) er optimert til & knuse og hakke is uten 3 tilfere flytende

ingredienser.
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Vedlikehold og rengjoring

Blenderkrukken, minikolbe, I3sekragen Rengjering uten demontering

og eltekniven kan lett rengjeres som

enkeltkomponenter eller saimmen

uten & demonteres.

* Rengjer blenderen grundig etter bruk

* Blenderens motordel eller ledning ma ikke
dyppes i vann

¢ |kke bruk slipemidler eller skuresvamper

I. Sett beholderen (eller minikolbe) pa
blenderens motordel, fyll halvveis
med lunkent (ikke varmt) vann og tilsett
| eller 2 dréper oppvaskmiddel. Sett
lokket pa beholderen (eller minikolbe),
trykk pa hastighetsinnstillingen RGRE
(&%) og kjer blenderen i 5-10 sekunder.
Ta av beholderen (eller minikolbe)

Rengjoring av enkeltkomponenter og tem ut innholdet. Skyll beholderen
med varmt vann til den er ren.

2. For 4 rengjere lokkene og
ingrediensbegeret, vask i varmt
sdpevann, skyll deretter og terk godt.

3. Terk av blenderens motordel og ledning
med klut vridd opp i varmt sdpevann.
Terk av med fuktig klut og terk med
myk klut.

|. Left beholderen (eller minikolbe) rett
oppover fra blenderens motordel. Sett
monteringen pa et fast underlag. Mens du
holder I8sekragen, dreier du beholderen
(eller minikolbe) mot urviseren, to klikk
for & adskille l3sekragen og eltekniven,
samt tetningsringen, fra beholderen
(eller minikolbe). Vask komponentene i
sdpevann. Skyll og terk med myk klut.
MERK: Lokket, ingrediensbegeret,
lasekragen samt tetningsringen m3 vaskes
for hand, da de kan bli skadet i
oppvaskmaskin. Muggen og minikolbe kan
settes i nederste kurv oppvaskmaskin.

o

Beholder —— Minikolbe

Tetningsring — > O
Lasekrage og 5 »J > =
eltekniv \»

2. Terk av blenderens motordel og ledning
med klut vridd opp i varmt s&pevann.
Terk av med fuktig klut og terk med
myk klut.
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Feilsoking

Blenderen virker ikke nar det velges en innstilling:

Sjekk om blenderen er koblet til et
stremuttak. Hvis den er det, trykk pd ”O”
(AV-knappen) og trekk deretter ut kontakten
til blenderen. Koble til igjen i samme uttak.
Hvis blenderen fortsatt ikke virker, sjekk
sikringen eller bryteren pa den elektriske
kretsen blenderen er koblet til og pass pa at
Ingen indikatorlamper lyser. kretsen er lukket.

Blenderen slutter a virke under blending:

Blenderen kan vzere overbelastet. Hvis
blenderen blir overbelastet ved blending
av tunge ingredienser, vil den automatisk
sls av for & forhindre at motoren skades.
Trykk pd ”O” (AV-knappen) for & nullstille
blenderen og trekk ut stremledningen.
Fjern beholderen fra motordelen og del
innholdet opp i smd mengder. Tilsetting
av vaeske i beholderen kan ogsé redusere
belastningen pa blenderen.

Blenderen kan ha kjert seg fast. Hvis den
har kjert seg fast, vil blenderen stoppe

for & forhindre at motoren skades. Trykk
pa ”O” (AV-knappen) for & nullstille
blenderen og trekk ut stremledningen.
Fjern beholderen fra motordelen og frigjer
knivene med en skrape ved 3 bryte opp
Indikatorlampene blinker vekselvis. eller fierne innholdet nederst i beholderen.

Blenderen slas pa, men knivene vil ikke rotere.

Beholderen er ikke ordentlig festet i

\ S I&sekragen, slik at koggene ikke kobles.
Ta beholderen av motordelen og sett
o den helt inn i kragen. Trykk beholderen ned
Q—Apning og drei den med urviseren i l3sekragen forbi
— )\ det andre klikket. Dette vil f& beholderen til
f@%%'@ / 3 koble til drevet. Se ”Blendermontering”.

=

Hvis problemet ikke kan lases slik det er angitt i dette avsnittet, ta kontakt
med et autorisert servicesenter (se "Service-senter”).

Send ikke blenderen tilbake til forhandleren, som ikke utferer service.
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Blendertips

Hurtig-tips

* For 3 oppna en jevnere konsistens blender
du med KNUSING AV IS (-8#) ndr du lager
drikke med is.

* Mindre isbiter hakkes eller knuses fortere

enn store biter.

Tilsett sterre mengder mat i denne

blenderbeholderen enn du ville gjere med

andre blendere — du kan tilsette 475 til

710 mL om gangen i stedet for porsjoner

pa bare 235 mL.

For blandinger med mange ingredienser,

start blendeprosessen med RORE (&)

for & blande ingrediensene grundig. S& ekes

hastigheten om nedvendig.

Pass p3 at lokket sitter fast pa beholderen

ndr du blender.

Om enskelig fierner du ingrediens-begeret

i midten p& beholderen for § ha i vaske

eller isterninger ndr blenderen opererer

ved hastigheten RORE (&), HAKKE ( 4,)

eller BLANDE ( ).

Ved hgyere hastigheter med full

beholder eller med varmt innhold, bar

du stoppe blenderen og deretter tilsette

ingrediensene.

Stopp blenderen fer du bruker redskaper

i beholderen. Slikkepott av gummi til &

blande ingrediensene ma kun brukes nér

blenderen stdr pa "O” (AV-knappen). Bruk

ikke noe redskap, inklusive slikkepott, i

beholderen ndr motoren er i gang.

Avkjel om mulig varm mat fer du blender

den. Begynn & blende varm mat ved

hastigheten RORE (& ). Dk hastigheten
om ngdvendig.

Fjern ingrediensbegeret i midten nar

du blender varm vaske og bruk bare

hastigheten RORE (& ). lkke ta pa
lokket pa beholderen med handen
nar du blender varm vaeske.

Stopp og sjekk matens konsistens etter

noen sekunder for 3 unngd overbehandling.

Hvordan ...

Spe ut dypfryst juice: Ta en boks med
appelsinjuicekonsentrat pa |75 mL og hell
juice og riktig mengde vann i beholderen. Sett
pa lokket og blend ved hastigheten BLANDE
(d )ica. 10til 15 sekunder til massen er
grundig rert sammen.

For en boks pa 355 ml heller du juicen og en
boks med vann i beholderen. Sett pa lokket
og blend ved hastigheten BLANDE ( 4 )

i ca. 20 til 30 sekunder til massen er grundig
rert sammen. Rer inn ytterligere 2 bokser
med vann.

Opplose smakstilsatt gelatin: Hell
kokende vann i beholderen, ha i gelatin.
Fjern ingrediensbegeret i midten og blend
ved hastigheten RORE (&) til gelatinen er
opplest, ca. 10 til 30 sekunder. Ha i de andre
ingrediensene.

Lage smuler av smakaker og
grahamkjeks: Bryt de sterre smakakene
i biter pd ca. 4 cm i diameter. Mindre
smakaker kan brukes som de er. Ha dem
i beholderen. | PULS-modus (), setter
du pa lokket, blender ved hastigheten
HAKKE ( 4.) og kjerer noen ganger ca.

3 sekunder om gangen til gnsket konsistens
er oppnadd. Bruk smulene til & garnere
dypfryst yoghurt, pudding eller
fruktkompott.

For & lage finere smuler til kaker og
desserter, knuser du grahamkijeks eller
smakaker i smabiter pd ca. 4 cm i diameter
og har dem i beholderen. | PULS-modus
(7use), setter du pa lokket og blender ved
hastigheten VASKE ( &) og kjerer noen
ganger til ansket konsistens er oppnadd,
ca. 20 til 30 sekunder.

Lage kakesmuler: Falg prosedyren
for smakaker. Bruk som garnering eller
som ingrediens i hovedrettkasseroller
og grennsaksretter.

Lage bredsmuler: Bryt bred i biter
pa ca. 4 cm i diameter. Folg prosedyren
for smakaker. Bruk som garnering eller
som ingrediens i hovedrettkasseroller
og grennsaksretter.
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Blendertips

Hakk frukt og grennsaker: Ha 475 mL
frukt- eller grennsakbiter i beholderen. |
PULS-modus (*u), dekker du til og blender
ved hastigheten RORE (&) og kjgrer noen
ganger ca. 2 til 3 sekunder om gangen til ensket
konsistens er oppnadd.

Purere frukt: Ha 475 mL hermetisk eller kokt
frukt i beholderen. Ha i 30 til 60 mL fruktjuice
eller vann per 240 mL. frukt. Sett pa lokket og
blend ved hastigheten PURERING (s=) i ca. 5
til 10 sekunder.

Purere gronnsaker: Ha 475 mL hermetiske
eller kokte grennsaker i beholderen. Ha i

3-4 ss buljong, vann eller melk pr. 240 mL.
gronnsaker. Sett pa lokket og blend ved
hastigheten PURERING (=) i ca. 10 til

20 sekunder.

Purere kjott: Ha kokt, mert kjott skaret i
terninger i beholderen. Ha i 3-4 ss buljong,
vann eller melk pr. 240 mL. kjgtt. Sett pd
lokket og blend pa RORE (& )i 10 sekunder.
SI3 av blenderen og skrap av sidene pa
beholderen. Sett pa lokket og blend ved
hastigheten PURERING (=) i ca. 10 til

20 sekunder til.

Purere cottage cheese eller ricotta: Ha
cottage cheese eller ricotta i beholderen. Sett
pa lokket og blend ved hastigheten BLANDE
(4 ) ica. 25 til 35 sekunder til den blir jevn.
SI3 av blenderen og skrap av sidene etter
behov. Om ngdvendig hai | ss (15 mL)
skummet melk per 240 ml cottage cheese.
Brukes som grunnlag for kalorifattige dips

og pilegg.

Kombinere flytende ingredienser til
bakervarer: Hell flytende ingredienser i
beholderen. Sett pa lokket og blend ved
hastigheten VASKE (&) ica. 10til 15
sekunder til den er godt blandet. Hell den
flytende blandingen over de terre ingrediensene
og rer godt.

Fjerne klumper i saus: Hvis det blir
klumper i sausen eller sjyen, hell den i
beholderen. Sett pa lokket og blend ved
hastigheten BLANDE ( 4 )i ca. 5 til 10
sekunder til den blir jevn.
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Blande mel og vaeske til jevning: Ha mel
og vaeske i beholderen. Sett pa lokket og
blend ved hastigheten RGRE (&) i ca. 5 til
10 sekunder til den blir jevn.

Lage hvit saus: Ha melk og mel og om
enskelig, salt i beholderen. Sett pa lokket og
blend ved hastigheten RORE (& ) i ca. 5 til
10 sekunder til den blir godt blandet. Hell i
kasserolle og kok opp pa vanlig méte.

Lage pannekake- eller vaffelrere av
ferdigblanding: Ha blandingen og andre
ingredienser i beholderen. Sett lokket pd

og blend ved hastigheten BLANDE ( 4 )

til ingrediensene er godt blandet, ca. 10-20
sekunder. SI3 av blenderen og skrap av sidene
pa beholderen etter behov.

Rive ost: Skjeer svaert kald ost i terninger pa
1,5 cm. Ha inntil 120 mL ost i beholderen.
Sett p8 lokket og blend ved hastigheten
VASKE ()i ca. 5 til 10 sekunder. Harde
oster som f.eks. parmesanost, brukes ved
romtemperatur. Deretter blending ved
hastigheten VASKE ( /)i 10 il 15 sekunder.

Lage havregrot til spedbarn:

Ha ukokt havregryn i beholderen. |
PULS-modus (rus¢) blender du ved
hastigheten BLANDE ( ') til ensket
konsistens er nddd, med ca. 5 kjaringer,

2 til 3 sekunder hver puls. Kok pa vanlig mate.

Lage babymat av voksenmat: Ha tilberedt
voksenmat i beholderen. Sett pa lokket og
blend pd RGRE (&) i ca. |10 sekunder. Blend
deretter ved hastigheten PURERING (s=-)

i ca. 10-30 sekunder.

Skyll beholderen: Fyll beholderen halvveis
med varmt vann. Ha i noen f& driper med
oppvaskmiddel. Sett pa lokket og blend

ved hastigheten RORE (& )i ca. 5-10
sekunder til sidene er rene. Skyll og terk.
For fullstendig rengjering kan beholderen
ogsa vaskes i oppvaskmaskin. For & fa

best resultat anbefales det 3 vaske lokket,
ingrediensbegeret, ldsekragen med eltekniven
samt tetningsringen for hdnd. ”Vedlikehold
og rengjering”.



Tips for minikolbe

Minikolbe Minikolbe passer perfekt til Artisan™ 1,5 L
glassbeholder. Den lille beholderen fungerer
bedre og raskere for mindre mengder,
resultatet vil bli en finere konsistens: som

for eksempel babymat, kremete supper,
friske urter, krydre, fruktdrikker, bredsmuler,
kijeks og forskjellige typer dipp (humus,
pesto, majones).

Minikolbe er ideell for & blande
salatdressinger, fersk majones, salsa eller
pesto, og sterrelsen er perfekt til én
milkshake eller smoothie. Den kan ogsa
brukes til & hakke ferske urter eller natter
i matlagingen.

Behandler mindre mengder av spesifikke ingredienser, og gir felgende resultater:

- bredsmuler (100 g brune eller svaert finmalt resultat
50 g hvite)

- riving av gulretter jevnt og finkuttet resultat

- humus (bruk av 130 g silte kikerter) svaert godt resultat

- majones (2 store egg og veldig tyktflytende resultat
150/200 mL olivenolje) (best resultat ved 3 legge til

eddik, salt og pepper straks
blandingen har tyknet)

- urter (som for eksempel 25 g persille) grovt kuttet resultat
- peangttsmer (100 g cashew-ngtter) finmalt resultat
- mandler (50 g eller 150 g) mal til veldig fin konsistens
- suppe (opptil 750 g grennsaker svaert godt resultat
+ urter)
- fruktdrikk (210 g eller 425 g perfekte resultater

hermetisert frukt;, en hel banan,
250 ml juice og en spiseskje yoghurt)

- kutting av ost veldig raskt og perfekt resultat
- pesto (70 mL, | fedd hvitlgk, veldig god konsistens
20 g basilikum, 20 g pinjekjerner
og 45 g parmesan)
- krydder (30 mL koriander-frg) fint (men ikke pulver)
- krydder (30 mL sennepsfro) finmalt, pulverisert ved hey
hastighet
- kjeks (8 eller 100 g) perfekt, finmalt resultat
Strodeksel

Dette anvendelige dekselet passer
bade pa beholderen og minikolbe,
og brukes til & drysse oljer eller andre
vaesker mens blenderen er i bruk.
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Garanti for KitchenAid™ husholdningsblender
og 0,75 L minikolbe

Garantiens
varighet:

KitchenAid
betaler for:

KitchenAid betaler
ikke for:

TRE &rs full garanti fra
kjepsdato.

Reservedeler og
reparasjonsarbeidskostnader
for & korrigere defekter i
materialer eller utferelse.
Servicen ma utfgres av et
serviceverksted som er
autorisert av KitchenAid.

A. Reparasjoner nar
blenderen og minikolbe
blir brukt til annet
enn vanlig matlaging.

B. Skade fordrsaket av
uhell, forandringer,
misbruk eller
installering/bruk som
ikke er i samsvar med
lokale elektriske regler.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

Service-senter

Al service ber utferes lokalt av et
servicesenter som er autorisert av
KitchenAid. Ta kontakt med forhandleren
som tilbehgret ble kjept hos, for & fa navnet
pa naermeste autoriserte KitchenAid-

servicesenter.

ServiceCompaniet AS
Gladengveien 8

0661 Oslo

NORWAY

TIf: +47 2389 7266

Fax: +47 2268 5400

Contact person: John K. Skaar

john@servicecompaniet.no

Kundeservice

HOWARD AS:

Hansteensgate 12
0253 OSLO

Tel: 23 08 41 30

www.KitchenAid.eu
www.KitchenAid.no
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Tehosekoittimen turvallinen kaytto

Kayttajan ja muiden henkiléiden turvallisuus
on todella tarkea asia.

Tassa kayttboppaassa seka laitteen pinnassa annetaan useita turvaohjeita. Lue aina
kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuuteen liittyva varoitusmerkki.

Sen tarkoituksena varoittaa hengenvaarasta tai mahodollisista
henkildvahingoista.

Kaikkien turvaohjeiden edessé on varoitusmerkki ja sana "VAARA” tai
"VAROITUS”. Ne tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen voi
AVAARA aiheuttaa valittomasti kuoleman tai
henkilévahingon.
_ o sutaalulaman el

AVAROITUS voi aiheuttaa kuoleman tai

henkilévahingon.

Kaikissa turvaohjeissa esitetddn mahdollinen vaaratilanne, kuinka henkilévahinkojen
vaaraa voidaan vahentad ja mité tapahtuu, ellei ohjeita noudateta.

Sahkovaatimukset

Jannite: 220 - 240 V
Taajuus: 50 Hz, vaihtovirta AVARO I T us

HUOM! Tuotteessa on erikoisvirtajohto.

Jos virtajohto vahingoittuu, valmistajan tai
hanen huoltoedustajansa on vaihdettava se

vahinkojen valttamiseksi.

Al kiyti jatkojohtoa. Ellei laitteen
oma virtajohto riitd, pyyda valtuutettua ol
huoltoliikettd asentamaan pistoke laitteen Sahkoiskun vaara
kayttopaikan ldheisyyteen. Kytke maadoitettuun
pistorasiaan.

Al3 kayta sovitinta.
Al3 kéyta jatkojohtoa.

Néiden ohjeiden laiminlyénti voi
aiheuttaa kuoleman, tulipalon
tai sédhkoiskun.
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TURVAOHJEET

Sahkolaitteita kaytettdessa tdytyy aina noudattaa

perusturvaohjeita. Nain voidaan valttaa tulipalon,

sahkoiskun ja/tai henkilévahingon mahdollisuus:
I. Lue kaikki ohjeet.

2. Suojaudu sihkaiskun vaaralta. Al4 upota
tehosekoitinta veteen tai muuhun
nesteeseen.

3. Noudata ddrimmaisté huolellisuutta
kun laite on lasten kaytossa tai jos sitd
kaytetddn heidan ldsndollessaan.

4. Irrota aina virtajohto pistorasiasta kun
laite ei ole kdytdssd, ennen kuin asennat
tai poistat siitd osia, sekd ennen laitteen
puhdistusta.

5. Ali kosketa liikkuvia osia.

6. Ala kiyti tehosekoitinta, jos sen
virtajohto tai pistoke on rikki, jos laite
on epakunnossa, pudonnut tai muuten
vaurioitunut.. Palauta laite [ahimpaan
valtuutettuun huoltoliikkeeseen
tarkastettavaksi, korjattavaksi tai sahko- ja
mekaanisten toimintojen s3itoa varten.

7. A3 kiyts laitetta ulkotiloissa.

8. Al3 jits laitteen virtajohtoa roikkumaan
poydan tai tyStason reunan yli.

9. Henkilévahinkojen ja laitevaurioiden
valttamiseksi dla laita kitta tai mitdan
valineita tehosekoittimeen, kun laite on
kaynnissa. Voit kayttaa lastaa, mutta vain
silloin, kun tehosekoitin ei ole kdynnissa.

10. Terilaitteisto on terava. Kisittele
sitd varoen.

|1 1. Vahentaiksesi loukkaantumisriskia,
dla koskaan aseta lukituskaulusta ja
teralaitteistoa alustalle kiinnittamatta
ensin kannua kunnollisesti paikoilleen.

12. Aseta laitteen kansi paikalleen aina
ennen kayttoa.

I3. Muiden kuin KitchenAid-yhtion
suosittelemien lisavarusteiden, esim.
sdilontaastioiden kayttd, voi aiheuttaa
henkilévahingon vaaran.

14. Kun sekoitat kuumia nesteita,
poista tayttokuppi kannesta.

15. Tuote on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttéon.

|6. Tama laite ei ole tarkoitettu sellaisten
henkildiden kdyttéon (mukaan luettuna
lapset), joiden fyysinen toimintakyky,
aistien tai henkinen toimintakyky tai
kokemus seka tiedot eivat riita laitteen
kayttoon. He saavat kdyttda laitetta
ainoastaan heidan turvallisuudestaan
vastaavan henkilon valvonnassa ja
opastamana.

I7. Lapsia on valvottava, jotta voidaan
varmistaa, etteivat he paise
leikkimaan laitteella.

SAILYTA NAMA OHJEET

Tuote on suunniteltu vain kotitalouskayttoon.

Tdma laite on merkitty eurooppalaisen sahko-
ja elektroniikkalaiteromua koskevan direktiivin
2002/96/EC (WEEE) mukaisesti.

Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta
havittamisesta, ehkaiset osaltasi ymparisto- ja
terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen
jatekasittely voisi aiheuttaa.

Tuotteeseen tai
sen asiakirjoihin )ﬂ

merkityn symbolin =mm mukaisesti tuotetta ei
saa kasitelld talousjatteend. Kayton
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paittyessd tuote on vietdva sahko- ja
elektroniikkalaitteille tarkoitettuun
kierratyspisteeseen.

Tuote on havitettava paikallisen jatehuollon
antamien ymparistomaaraysten mukaisesti.

Tuotteen kasittelya, talteenottoa ja kierratysta
koskevat tarkemmat tiedot saat paikkakuntasi
viranomaisilta, jatehuoltoliikkeesta tai tuotteen
myyntiliikkeesta.



Tehosekoittimen ominaisuudet

Paikallaan pysyva
kansi, jossa

4 A lapindkyva 60 mL
——— tayttokuppi

Lasikannu
Easy Pour 1,5 L

Patentoitu tera,
ruostumaton teras

Lukituskaulus ja
teralaitteisto

Kestavat Nopeudenvalin-
terdsvahvisteiset tapainikkeet
kytkinosat

Clean Touch-
kayttopaneeli

Painevalettu

—’ — metallirunko

VAROITUS: Vilkkuva valo osoittaa, etti laite on kiyttévalmis. Ali kosketa terii.
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Tehosekoittimen ominaisuudet

Tama tehosekoitin on valmistettu ja
testattu KitchenAid-yhtion laatustandardien
mukaisesti. Ne takaavat laitteen parhaan
mahdollisen suorituskyvyn seka pitkan ja
hairiottéoman kayton.

Vankka moottori

Laitteessa on vahva 0,9 hevosvoiman
moottori, joka takaa ylivoimaisen tehon
kaikille tehosekoittimen toiminnoille
soseutuksesta salsakastikkeisiin. Myos
tasainen jadmurska tai silkinpehmeit
pakastehedelmijuomat syntyvat muutamassa
sekunnissa.

. Easy Pour 1.5 L -kannu

Lasikannu

Lasikannu ei naarmuunnu,

varjaanny, eivatka hajut tartu

siihen. Kannu voidaan irrottaa
lukituskauluksesta, se on helppo puhdistaa,
ja se kestaa aarimmiaisia l[ampétiloja. Kétevan
kaatonokan ansiosta kaataminen on tasaista
ja siistia.
Paikallaan pysyva kansi, jossa lapinakyva
60 mL tayttokuppi
Kannessa on tiivis ja pitava liitospinta.
Joustava kansi sailyttaa tiiviin liitospinnan
tehosekoittimen koko kayttidn. Kannessa on
my®s irrotettava 60 mL kuppi, jonka ansiosta
ainesosien mittaaminen ja lisdédminen sujuvat
katevasti.

Patentoitu terd, ruostumaton teras
Teréavit ja suurikokoiset terit on sijoitettu
neljaan eri tasoon. Tama takaa nopean,
tasaisen ja perusteellisen sekoittumisen.

Lukituskaulus ja teralaitteisto

Kestava. yksiosainen terd on rakennettu
lukituskaulukseen helppoa kisittelya ja
puhdistamista varten. Laite est3i teria
pyorimastd, kunnes kannu on kunnollisesti
kiinnitetty kaulukseen ja asetettu sekoittimen
runko-osaan.
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Kestavit terasvahvisteiset kytkinosat
Kytkinosat ovat teollisuuslaatua. Niissa on 12
toisiinsa tarttuvaa hammasta, jotka siirtavat
moottorin tehon suoraan terdlle. Kannun
kytkinosan pinnoitus vahentdd melua.

Nopeudenvalintapainikkeet

Voit tehda jadjuomia, sosekastikkeita tai
keittoja muutamassa sekunnissa. Tehosekoitinta
voit kdyttda luottavaisin

mielin — se toimii asianmukaisesti kaikilla
nopeuksilla: STIR/sekoitus (), CHOP/
pilkkominen ( 4, ), MIX/vatkaus ( 4 ), PUREE/
soseutus (=), ja LIQUEFY/tehosekoitus ( ).
PULSE/sykaytys (=) toimintoa voi kayttaa
kaikilla viidelld nopeudella. CRUSH ICE/
jaanmurskaustoiminto (-8#) on suunniteltu
sykayksittdin automaattisesti porrastetuin
valein, jolloin saadaan paras mahdollisen tulos.

Moottorin automaattiohjaus Intelli-Speed
Ainutlaatuinen Intelli-Speed -automaattiohjaus
sdilyttad vakionopeuden — vaikka kisiteltavan
seoksen sakeus vaihtelee ainesosia lisattdessa.
Kehittyneen KitchenAid-rakenteen ansiosta
sekoitusnopeus sdilyy optimaalisena kunkin
ruoanlaittotehtévan ja kdyttopaneelin

asetusten mukaisesti.

Soft Start -kaynnistys

Tehosekoitin kdynnistyy hitaasti ja vetda
kasiteltdvan ruoan terille. Taman jalkeen se
kiihtyy nopeasti valitulle nopeudelle. Tama
rakenneominaisuus vahentaa alkunykayksen
voimaa, jolloin laitetta ei tarvitse tukea kasin
kayton aikana.

Painevalettu metallirunko

Raskas painevalettu runko-osa takaa vakaan
ja adnettoman kayton, kun kannu on taynna
sekoitettavia ainesosia. Levedin runko-osaan
on kiinnitetty nelja kumijalkaa, jotka takaavat
tukevan ja pitavan otteen alustaan. Runko-
osan silednpyéred muoto helpottaa sen
puhdistusta. Liséksi virtajohdolla on sailytystila
rungon alaosassa.

Clean Touch -kayttopaneeli

Puhtaaksi pyyhkiminen vie vain hetken.
Siledssa kayttopaneelissa ei ole lainkaan likaa
keraavia rakoja.



Kulinaarisen 0,75 L tehosekoitinastian
ominaisuudet

—_— Kulinaarisen

Kulinaarinen 0,75 L
tehosekoitinastia

Sarkymaton kulinaarinen
tehosekoitinastia

Lapindkyva kopolyesteriastia ei rikkoudu,
naarmuunnu tai tahraannu (BPA-

vapaa materiaali). Kestava kulinaarinen
tehosekoitinastia soveltuu pienille
ruokamadrille ja yksittdisille annoksille.

tehosekoitinastian
kansi ja tayttokuppi*

* Kanteen on kirjoitettu
seuraava varoitus:
"VAROITUS: ALA
KAYTA LAITETTA
ILMAN TATA
KANTTA".

Kulinaarisen tehosekoitinastian

kansi ja tayttokuppi

Kierrekannessa on irrotettava tayttokuppi,
joka sopii kulinaarisen tehosekoitinastian ja
kannun kansiin. Tédtd monikayttoista kuppia
voidaan kayttaa oljyjen ja muiden ainesten

lisidmiseen tehosekoittimeen

sen ollessa toiminnassa.
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Tehosekoittimen kayttoonoton valmistelu

Ennen ensimmadista kayttokertaa 3. Kohdista kannun (tai kulinaarisen

Ennen ensimmiists kiyttdkertaa pyyhi tehosekoitinastian) tapit lukituskauluksen
tehosekoittimen runko-osa liinalla, joka on urtin.
kostutettu lampimalld saippuavedelld. Taman

jalkeen pyyhi se puhtaaksi kostealla liinalla. d
Pese kannu, kulinaarinen tehosekoitinastia,

kannet, lukituskaulus, terilaitteisto, l
tiivistysrengas ja tayttokuppi ldampimassa,

astianpesuainevedessa. (ks. ”Tehosekoittimen

. . o . » — ! !
ja lasikannun hoito ja puhdistus”). Huuhtele F =

osat ja pyyhi ne kuiviksi.

Tehosekoittimen kokoaminen 4. Paina alaspain ja kierra kannua

(tai kulinaarista tehosekoitinastiaa)
my&tapaivaan, noin |/4 kierrosta,
kunnes kuuluu kaksi napsahdusta.

: L) U

~—
[‘\’ 2 ——

|. Aseta lukituskaulus ja teralaitteisto
tukevalle pinnalle niin, ettd terdlaitteisto
osoittaa ylospain.

2. Aseta tiivistysrengas tasainen
puoli alaspdin terien ympdrille ja
lukituskauluksessa olevaan uraan.

o Tiivistysrengas
6. Aseta kannu (tai kulinaarinen

tehosekoitinastia) tehosekoittimen
runko-osaan.

ﬁ p

Lukituskaulus ! !
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Tehosekoittimen kayttoonoton valmistelu

HUOM: Kun kannu (tai kulinaarinen
tehosekoitinastia) on oikein sijoitettu, se
lepda tasaisesti sekoittimen runko-osalla. Jos
ei, toista vaiheet 3 ja 4.

7. Aseta kannun (tai kulinaarisen
tehosekoitinastian) kansi paikoilleen.

2

Sahkoiskun vaara

Kytke maadoitettuun
pistorasiaan.

Ala kayta sovitinta.
Al3 kéyta jatkojohtoa.

Néiden ohjeiden laiminlydnti voi
aiheuttaa kuoleman, tulipalon
tai sahkoiskun.

8. Kytke virtajohto maadoitettuun
pistorasiaan. Tehosekoitin on nyt
kayttovalmis.

9. Ennen kuin poistat kannun (tai
kulinaarisen tehosekoitinastian)
runko-osasta, paina aina nappainta
”O” (sammutus) ja irrota virtajohto
pistorasiasta.

Tehosekoittimen kaytto

Ennen kaytt6a

HUOM: Kun tehosekoittimen virta on

kytkettyna paalle tai PULSE (ruse) -toiminnon

merkkivalo vilkkuu:

- Ald puutu terdn liikkeeseen

- Ald poista kannun (tai kulinaarisen
tehosekoitinastian) kantta.

Tehosekoittimen kaytto

KitchenAid ™ -tehosekoittimessa on

viisi nopeutta: STIR/sekoitus ( & ), CHOP/
pilkkominen ( 4. ), MIX/vatkaus ( ),
PUREE/soseutus (sx-), ja LIQUEFY/

Vée :..é;\

tehosekoitus ( £*). Lisdtoimintoina laitteessa

on CRUSH ICE (-8#) jaanmurskaus ja

PULSE (puse) sykaytys.

|. Katevan yksivaiheisen kdynnistymisen
ansiosta laite toimii vasta sen jalkeen, kun
nopeuden valintapainiketta on painettu.

2. Varmista, ettd kannu (tai kulinaarinen
tehosekoitinastia) on asianmukaisesti
asetettu lukituskaulukseen, ja ettd
laitteisto on sijoitettu sekoittimen
runko-osaan, ennen kuin kdynnistét
tehosekoittimen.

Jatkuu seuraavalla sivulla
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Tehosekoittimen kaytto

HUOM: Jos lukituskauluksen ja
kulinaarinen tehosekoitinastia) ei kiinnity
paikoilleen lukituskaulukseen, tai laitteisto
ei asetu asianmukaisesti tehosekoittimen
runko-osaan. Ks. lisdtietoja ohjeen
"Tehosekoittimen kokoaminen”.

3. Laita ainesosat kannuun (tai kulinaariseen
tehosekoitinastiaan) ja aseta kansi
tukevasti paikalleen.

|

4. Paina haluamaasi nopeuspainiketta, jolloin
laite toimii jatkuvasti valitulla nopeudella.
Valitun nopeuspainikkeen vieressa oleva
vihred merkkivalo on kiinted. Voit vaihtaa
asetuksia laitetta pysdyttdmatta kun painat

_ jotain toista nopeuspainiketta.

TARKEAA: Kun sekoitat kuumia

ruoka-aineita tai nesteita, irrota kannen

keskelld oleva tayttokuppi.Kayta
laitetta ainoastaan STIR/sekoitus (&),

-nopeudella.

5. Kytke tehosekoitin pois paalta
painamalla "O”. Poiskytkentépainike
”O” (sammutus) pysdyttai laitteen
sen nopeudesta riijppumatta ja
katkaisee virran.

6. Ennen kuin poistat kannun (tai
kulinaarisen tehosekoitinastian),
irrota virtajohto.
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Jaan murskaus

KitchenAid™ -tehosekoittimessa on CRUSH
ICE (-8#) jaanmurskaustoiminto. Toiminnon
aikana tehosekoitin toimii sykayksittéin ja
porrastetuin aikavalein nopeudella, joka
sopii parhaiten jadn murskaukseen ja muiden
aineosien kasittelyyn.

I. Varmista, ettd kannuosa on
asianmukaisesti asetettu laitteen
runko-osaan, ennen kuin kdynnistét
tehosekoittimen.

HUOM: Jos lukituskauluksen ja runko-osan

vdliin jaa rako, ei kannu kiinnity paikoilleen

lukituskaulukseen, tai kaulus ei asetu
asianmukaisesti tehosekoittimen
runko-osaan. Ks. lisdtietoja ohjeen

”Tehosekoittimen kokoaminen”.

2. Aseta ainesosat kannuun ja aseta kansi
tukevasti paikalleen.

3. Paina CRUSH ICE/jaagnmurskaus ( -§#)
-painiketta. Merkkivalo jdd palamaan.
Tehosekoitin suorittaa sykdystoimintoja

porrastetuin aikavalein.
™ -

4. Kytke CRUSH ICE/jaganmurskaus (-8#)
-toiminto pois pailta painamalla "O”.
Tehosekoitin on nyt valmis jatkuvaan
kayttoon.

5. Ennen kuin poistat kannuosan,
irrota virtajohto.



Tehosekoittimen kaytto

PULSE-toiminto alkaa vilkkua. Kun haluat kayttaa
PULSE-toimintoa uudelleen, tai jollakin
muulla nopeudella, paina haluamaasi
nopeuspainiketta ja pida se alas painettuna.

KitchenAid ™ -tehosekoittimen toimintoihin
kuuluu my6s PULSE (=) -toiminto, joka
mahdollistaa sykdyskayton milla tahansa
nopeudella.

HUOM: PULSE () -toimintoa ei voi

kayttdad Crush lce/jaanmurskaus (-8#)

-toiminnon yhteydessa.

I. Varmista, ettd kannu (tai kulinaarinen
tehosekoitinastia) on asianmukaisesti
asetettu sekoittimen runko-osaan, ennen
kuin kdynnistit tehosekoittimen.

HUOM: Jos lukituskauluksen ja

runko-osan viliin jaa rako, kannu (tai

kulinaarinen tehosekoitinastia) ei kiinnity

paikoilleen lukituskaulukseen, tai laitteisto

ei asetu asianmukaisesti tehosekoittimen

runko-osaan. Ks. lisitietoja ohjeen

"Tehosekoittimen kokoaminen”.

2. Laita ainesosat kannuun (tai kulinaariseen
tehosekoitinastiaan) ja aseta kansi Tayttoéaukon kupu
tukevasti paikalleen.

3. Paina PULSE (). Painikkeen ylapuolella
oleva merkkivalo vilkkuu ja osoittaa, ettd
laitteen kaikki viisi nopeutta ovat kaytdssa
PULSE (use)-toiminnon aikana.

5. Kytke PULSE (ruse) -toiminto pois
paalta painamalla ”O”. Tehosekoitin
on nyt valmis jatkuvaan kayttéon.

6. Ennen kuin poistat kannun (tai
kulinaarisen tehosekoitinastian),
irrota virtajohto.

Voit kayttad Tayttokuppi

60 mL kupua ainesosien

mittaamiseen ja lisddmiseen.

Poista tdyttéaukon kupu ja lisdd aineosat
haluamaasi nopeutta kayttaen: STIR/ sekoitus
(&), CHOP/pilkkominen ( 4, ) tai MIX/
vatkaus (¢ ). Suurilla nopeuksilla, kannun
ollessa taynna, tai kun sen sisélté on kuuma,
pysayta tehosekoitin ja lisdd ainesosat vasta
sen jalkeen.

TARKEAA: Kun sekoitat kuumia
ruoka-aineita tai nesteita, irrota kannen
tayttokuppi. Kayta laitetta ainoastaan
STIR/sekoitus (&) -nopeudella.

Soft Start -kaynnistys

4. Valitse nopeuspainike. Paina painike
alas ja pida sitd alas painettuna niin
kauan kuin tarvitset. Seka nopeus- etta
PULSE (ruse) -painikkeen merkkivalo
palaa, kun sykaystoiminto on palla
valitulla nopeudella. Kun vapautat
painikkeen, sekoitustoiminto paattyy,
mutta tehosekoitin jad PULSE ()
-toimintotilaan ja PULSE (ruse) -merkkivalo

Soft Start -kaynnistys kaynnistaa
tehosekoittimen automaattisesti hitaalla
nopeudella, joka vetdd ainesosat terdlle.
Tamén jalkeen nopeus kasvaa nopeasti

ja saavuttaa valitun nopeuden.

HUOM: Soft Start -kdynnistys toimii
ainoastaan silloin, kun nopeus valitaan

”O” -tilasta (sammutus), eiki se toimi
PULSE (puse)-kayttotilassa tai CRUSH ICE/
jaanmurskaus (-8#) -tilassa
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Nopeudensaatoohje

Kohde Nopeus
Sekoitettu jadjuoma. . ... .............. g
Juustokakku. .. ... Vg
Pilkotut hedelmat . ................ pise £
Pilkotut vihannekset .. ............. puse 4
Kermajuustopohjainen levite ............ &
Kermainen keitto ............... ... .. <
Murskattu/pilkottu jaa.................. 8
[T o &
Hienoksi pilkotut tuoreet hedelmit . . . . ... g+
Hienoksi pilkotut tuoreet vihannekset . . . . . Be
Kuohkea liivate piirakka-/jalkiruokiin ... ... Vg
Pilkotut pakastetut hedelmit

(sulata ensin sen verran,

ettd veitsen karki painuu

hieman pintaa syvemmiille). . .......... g
Pakastettu jogurttipohjainen juoma . ...... g
Hedelmamehu pakastetusta

tiivisteesta . . . .......... .. ..., d
Hedelmapohjainen juoma (laimea) . . . ..... g
Hedelmapohjainen juoma (sakea). ........ &
Hedelmépohjainen kastike . ............. &
Raastettu kova juusto .................. Vg

Kohde Nopeus
PaistinkastiKe . . . . . o oo oo d
Jainen maitopohjainen juoma ............ Vg
Lihasalaatti voileipien tiytteeksi . . . . . . Puse £
Mousse-vaahto . ...................... Vg
Kaurapuuro . ................ ol =
Pannukakkutaikina. . ................... d
Pesto..... ... i 4
Hedelmasose/vauvanruoka. ............. =
Lihasose/vauvan liharuoka. . ............. =
Vihannessose/vauvan vihannesruoka. . . . . . . s
Salaattikastike ........................ d
Maustettu murupéllyste. . .......... puse £
Sorbettipohjainen juoma. . .............. g
RAGJUUSLO. . . o\ v o e e e d
Sirotepaallyste. .. ............oiii.... 4
Makea murupaillyste .............. puse
Makea rouhepdillyste . . ............ Puse £
Vihannespohjainen

padruoan kastike. . .................. <
Vohvelitaikina . . ...........cccooou.... d
Valkokastike. . .. ..........covveininn.. &

Vihje — Voit valmista jopa vakiokokoinen jadkuutiolevyllisen tai 12-14 vakiokokoista
jadkuutiota yhdelld kertaa. Lastalla voidaan sekoittaa vain silloin, kun tehosekoitin on
pysdytetty painikkeesta "O” (sammutus). CRUSH ICE/jaanmurskaus ( -§#) -toiminto
on optimoitu murskaamaan ja pilkkomaan jadta ilman nestemaisten aineosien lisaamista.
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Tehosekoittimen ja lasikannun

hoito ja puhdistus

Tehosekoittimen kannun, kulinaarisen

tehosekoitinastian, lukituskauluksen ja teran

puhdistus on helppoa, silld tehosekoitinta ei

tarvitse purkaa.

* Puhdista tehosekoitin perusteellisesti
jokaisen kayttokerran jalkeen

* Tehosekoitinta ja sen virtajohtoa ei saa
upottaa veteen

*  Ali kiytd hankaavia puhdistusaineita tai
-vélineitd

Yksittaisten osien puhdistaminen

I. Nosta kannu (tai kulinaarinen
tehosekoitinastia) suoraan yléspain
tehosekoittimen runko-osasta. Aseta
se tukevalle pinnalle.Samalla kun pidat
lukituskaulusta paikoillaan, kierrd kannua (tai
kulinaarista tehosekoitinastiaa) vastapaivaan,
kunnes kuuluu kaksi napsahdusta, jolloin
lukituskaulus ja terilaitteisto irtoavat,
samoin kuin tiivistysrengas kannusta (tai
kulinaarisesta tehosekoitinastiasta). Pese
osat astianpesuainevedelld. Huuhtele osat
ja pyyhi ne kuiviksi.

HUOM: Pese kansi, tayttokuppi, lukituskaulus

ja tiivistysrengas kasin, silla nima voivat

vahingoittua astianpesukoneessa. Kannun

ja kulinaarisen tehosekoitinastian voi pesta

astianpesukoneen alatasolla.

Kannu

2. Pyyhi tehosekoittimen runko-osa lampimaan
astianpesuaineveteen kostutetulla liinalla.
Pyyhi puhtaaksi ja kuivaa pehmeilld liinalla.

Puhdistaminen ilman osien irrottamista

I. Aseta kannu (tai kulinaarinen
tehosekoitinastia) tehosekoittimen
runko-osaan, tdytd se puoliviliin
lampimalla (ei kuumalla) vedelld ja lisda
pisara tai kaksi astianpesuainetta. Aseta
kannun (tai kulinaarisen tehosekoitinastian)
kansi paikalleen, paina STIR/sekoitus ( &),
-painiketta ja kaytd tehosekoitinta 5-10
sekuntia. Poista kannu (tai kulinaarinen
tehosekoitinastia) ja tyhjennd se. Huuhtele
kannua lampimalla vedelld kunnes se
on puhdas.

2. Puhdista kannet ja tayttokuppi pesemailld ne
lampimassa astianpesuainevedessa, minka
jalkeen huuhtele ja kuivaa ne perusteellisesti.

3. Pyyhi tehosekoittimen runko-osa lampiméaan
astianpesuaineveteen kostutetulla liinalla.
Pyyhi puhtaaksi ja kuivaa pehmeilld liinalla.

Kulinaarinen
tehosekoitinastia

Tiivistysrengas —— &> >

Lukituskaulus ja
teralaitteisto

\
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Vianetsinta

Tehosekoitin ei toimi, kun jokin toiminto on valittu:

Tarkista, onko tehosekoitin kytketty
pistorasiaan. Jos se on kytketty, paina "O”
(sammutus) ja irrota tehosekoittimen
virtajohto pistorasiasta. Kytke laite takaisin
samaan pistorasiaan. Jos tehosekoitin ei
vieldkdan toimi, tarkista sulake ja sen virtapiirin
katkaisin, johon tehosekoitin on kytkettynd,
Mikéin merkkivalo ei syty. varmistaaksesi, etta laite saa virtaa.

Tehosekoitin pysahtyy kesken toiminnan:

Tehosekoitin saattaa olla ylikuormittunut.

Jos tehosekoitin ylikuormittuu raskaita
ainesosia sekoitettaessa, se kytkeytyy pois
paalta automaattisesti, jotta moottoroi ei
vaurioituisi. Nollaa laite painamalla painiketta
”O” (sammutus) ja irrottamalla virtajohto
pistorasiasta. Poista kannuosa runko-osasta
ja jaa sen sisaltoé pienempiin eriin. Myos
nesteen lisidminen kannuun voi keventda
tehosekoittimen kuormitusta.

Tehosekoittimen tera saattaa olla juuttunut
paikalleen. Mikadli terd juuttuu paikalleen, se
pysahtyy, jotta tehosekoittimen moottori ei
vaurioituisi. Nollaa laite painamalla painiketta
”O” (sammutus) ja irrottamalla virtajohto
pistorasiasta. Poista kannuosa runko-osasta
ja vapauta terdt irrottamalla tai poistamalla
Merkkivalot vilkkuvat vuorotellen. lastalla kannun pohjalla oleva sisalto.

Tehosekoitin kdynnistyy, mutta terat eivat pyori.

Kannua ei ole asetettu lukituskaulukseen
oikein, jolloin kytkentdosat eivat osu
kohdakkain. Irrota kannu runko-osasta ja aseta
se kaulukseen oikein. Paina alaspain ja kierra
kannua myétapdivaan lukituskauluksessa ohi
toisen napsahduksen. Talléin kannuosa voi
kiinnittya liittimeen. Katso listietoja ohjeen
"Tehosekoittimen kokoaminen”.

Mikali ongelma ei poistu tédssa annettujen ohjeiden avulla, ota yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen (ks. "Huoltoliikkeet”).
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Tehosekoittimen kayttovihjeita

Pikavihjeet

¢ Kun valmistat jadjuomia, saat tasaisemman
rakenteen valitsemalla CRUSH ICE/

* Pienet jadkuutiot pilkkoutuvat tai
murskautuvat nopeammin kuin suuret.

* Voit lisdtd tehosekoittimen kannuun
suurempia maaria ruokatarvikkeita kuin muita
tehosekoittimia kaytettdessa, jopa
2 — 3 kupillista (4,75-7,10 mL) yhdella kertaa,
| kupilliseen (2,35 d) verrattuna.

* Usein on hyva kaynnistzi tyd STIR/sekoitus ( <)
-toiminnolla, jolloin ainesosat sekoittuvat
perusteellisesti. Sitten voit lisitd nopeutta
tarpeen mukaan.

* Huolehdi siitd, ettda kannun kansi on paikallaan

sekoitustoiminnon aikana.

Voit tarvittaessa poistaa tayttokupin ja lisita

nestettad tai jadkuutioita tehosekoittimen

toimiessa nopeuksilla STIR/sekoitus ( ),

CHOP/pilkkominen ( 4, ) tai MIX/vatkaus

().

Suurilla nopeuksilla toimittaessa kun kannu

on tdynnd tai kun sen sisélté on kuuma,

pysdyta tehosekoitin ja lisdd ainesosat vasta
sen jalkeen.

Pysaytd tehosekoitin ennen kuin asetat

tyovalineita kannuun. Kayta kumilastaa

aineosien sekoittamiseen vain silloin, kun
tehosekoitin on asennossa "O” (sammutus).

Al koskaan laita mit#zn vilinetta kannuun

moottorin kdydessd, lastat mukaan lukien.

Mikali mahdollista, anna kuumien ruokien

jadhtyd ennen sekoittamista. Kaynnistd

lampimien ruokien sekoittaminen STIR/
sekoitus (& ) -nopeudella. Sitten voit lisitd
nopeutta tarpeen mukaan.

Poista kannen tayttokuppi, kun

sekoitat kuumia nesteita. Valitse tilléin

sekoitusnopeudeksi ainoastaan STIR/
sekoitus (& ) -nopeus. Ali laita kitta
kannuun kun sekoitat kuumia nesteita.

Pysdyta laite ja tarkista ruoan sakeus

muutaman sekunnin jalkeen. Nain valtat

ylikasittelyn.

Vihjeita ...

Pakastetun hedelmamehutiivisteen
nesteytys: Kun kasittelet esim. 1,75 mL
appelsiinimehutiivistettd, lisad mehu ja oikea
maari vettd tehosekoittimen kannuun. Aseta
kansi paikalleen ja kiytd MIX/vatkaus ( 4 )
-nopeutta kunnes sekoittuminen on tapahtunut
perusteellisesti; tahan kuluu n. 10-15 sekuntia.

Kun Kasittelet 3,55 mL appelsiinimehutiivistettd,
lisad mehu ja tiivistetolkillinen vettd
tehosekoittimen kannuun. Aseta kansi paikalleen
ja kdyta MIX/vatkaus ( ¢ ) -nopeutta kunnes
sekoittuminen on tapahtunut perusteellisesti;
tahan kuluu n. 20-30 sekuntia. Sekoita joukkoon
vield 2 tiivistetolkillistd vetta.

Maustetun liivatteen liuottaminen: Kaada
kiehuva vesi kannuun ja lisaa liivate. Poista
tayttdaukon kupu ja kiytd STIR/sekoitus (&)
-nopeutta kunnes liivate on liuennut; tahan kuluu
n. 10-30 sekuntia. Lisda muut ainesosat.

Keksi- ja graham-keksimurut: Pilko keksit
halkaisijaltaan n. 4 cm paloiksi. Kdyta pienemmit
keksit sellaisenaan. Aseta ne kannuun. Valitse
PULSE/sykaytys (=), -toiminto , aseta kansi
paikalleen ja kdyti CHOP/pilkkominen ( 4,

) -nopeutta, ja suorita muutama sykdystoiminto
kertakestoltaan n. 3 sekuntia, kunnes saavutat
haluamasi koostumuksen. Kayta murut
pikapédillysteend, esim. pakastetulle jogurtille,
vanukkaalle tai hedelmasekoitukselle.

Pienempid muruja esim. piirakoihin ja jélkiruokiin
saat rikkomalla keksit tai graham-keksit n. 4 cm
paloiksi ja laittamalla ne kannuun. Valitse PULSE/
sykaytys (Puse), -toiminto, aseta kansi paikalleen
ja kiyta LIQUEFY/tehosekoitus ( ) -nopeutta,
ja suorita muutama sykaystoiminto, kunnes saat
haluamasi koostumuksen; tahan kuluu n. 20-30
sekuntia.

Voileipakeksimurut: Noudata ylla olevaa
keksiohjetta. Kayta murut paillysteena tai
padaterian (pataruokien ja vihannesten)
ainesosana.

Leivanmurut: Revi leipa halkaisijaltaan n. 4 cm
paloiksi. Noudata ylld olevaa keksiohjetta. Kayta
murut paillysteend tai padaterian (pataruokien
ja vihannesten) ainesosana.
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Tehosekoittimen kayttovihjeita

Hedelmien ja vihannesten pilkkominen:
Lisad 2 kupillista (4,75 mL) hedelmii tai
vihanneksia paloina kannuun. Valitse PULSE/
sykdytys (Puse) -toiminto, aseta kansi paikalleen ja
kiytd STIR/sekoitus ( & ) -nopeutta, ja suorita
muutama sykdystoiminto kertakestoltaan

n. 2-3 sekuntia, kunnes saavutat haluamasi
koostumuksen.

Hedelmasose: Lisad 2 kupillista (4,75 mL)
sailykehedelmia tai keitettyja hedelmia
kannuun. Lisda 2-4 ruokalusikallista

(0,3-0,6 mL) hedelmdmehua tai vettd kutakin
hedelmamehukupillista (2,40 mL) kohti. Aseta
kansi paikalleen ja kdyta PUREE/soseutus
(s=) -nopeutta n. 5-10 sekuntia.

Vihannessose: Lisaa 2 kupillista (4,75 mL)
sdilykevihanneksia tai keitettyja vihanneksia
kannuun. Lisda 2-4 ruokalusikallista (0,3-0,6 mL)
lientd, vetta tai maitoa kutakin vihanneskupillista
(2,40 mL) kohti. Aseta kansi paikalleen ja kdyta
PUREE/soseutus (=) -nopeutta n. 10-20
sekuntia.

Lihasose: Aseta keitetty, kuutioitu, murea
liha kannuun. Lisda 3-4 ruokalusikallista
(0,45-0,6 mL) lienta, vetta tai maitoa kutakin
lihakupillista (2,40 mL) kohti. Aseta kansi
paikalleen ja kiytd STIR/sekoitus (&)
-nopeutta |10 sekuntia. Pysdytd tehosekoitin ja
kaavi kannun sisdpinta puhtaaksi. Aseta kansi
paikalleen ja kiytd PUREE/soseutus (s%-)
-nopeutta vield 10-20 sekuntia.

Raejuustosose: Aseta raejuusto kannuun.
Aseta kansi paikalleen ja kdytda MIX/vatkaus

( ) -nopeutta kunnes sekoitustulos on
tasalaatuinen; tahan kuluu n. 25-35 sekuntia.
Pysayta tehosekoitin ja kaavi kannun sisdpinta
puhtaaksi tarvittaessa. Lisaa tarvittaessa |
ruokalusikallinen (0,15 mL) rasvatonta maitoa
kutakin raejuustokupillista (2,40 mL) kohti.
Kéayta valmis sose dippien ja levitteiden
vaharasvaisena pohjana.

Yhdista nestemaiisia aineosia leivontatarpeisiin:
Kaada nestemdiiset aineosat kannuun. Aseta

kansi paikalleen ja kaytd LIQUEFY/tehosekoitus
(&) -nopeutta kunnes sekoitustulos on
tasalaatuinen; tahan kuluu n. 10-15 sekuntia. Kaada
nestemdinen sekoitus kuivien aineosien pélle

ja sekoita perusteellisesti.

Kokkareiden poisto kastikkeesta: Mikali
kastikkeeseen on tullut kokkareita, kaada kastike
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja kdyta MIX/
vatkaus ( ¢ ) -nopeutta kunnes sekoitustulos on
tasalaatuinen; tahan kuluu noin 5-10 sekuntia.
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Jauhojen ja nesteen yhdistiminen
suurusteeksi: Aseta jauhot ja neste kannuun.
Aseta kansi paikalleen ja kaytd SEKOITUS
STIR (&) -nopeutta kunnes sekoitustulos on
tasalaatuinen; tahan kuluu, noin 5-10 sekuntia.

Valkokastikkeen valmistaminen: Aseta maito
ja jauhot, tarvittaessa myos suola, kannuun.
Aseta kansi paikalleen ja kayta SEKOITUS

STIR (&) -nopeutta kunnes sekoitustulos on
tasalaatuinen; tahan kuluu noin 5-10 sekuntia.
Kaada paistinpannulle ja valmista tavalliseen
tapaan.

Pannukakku- tai vohvelitaikinan
valmistaminen valmissekoituksesta:

Aseta valmissekoitus ja muut aineosat kannuun.
Aseta kansi paikalleen ja kdyta MIX/vatkaus

( ) -nopeutta kunnes ainesosat ovat hyvin
sekoittuneet; tahan kuluu noin 10-20 sekuntia.
Pysdyta tehosekoitin ja kaavi kannun sisapinta
tarvittaessa.

Juustoraaste: Leikkaa erittéin kylma juusto

1,5 ecm kuutioiksi. Laita enintdan 1/2 kupillista
(1,20 mL) juustoa kannuun. Aseta kansi paikalleen
ja kayta LIQUEFY/tehosekoitus ( /*). -nopeutta
n. 5-10 sekuntia. Jos juustolaji on kova, esim.
parmesaanijuusto, aloita juuston kasittely kun se
on saavuttanut huoneldmpétilan sekoittamalla sita
LIQUEFY/tehosekoitus ( {*). nopeudella n. 5-10
sekuntia.

Vauvan kauravelli: Aseta kypsyttamattomat
kaurahiutaleet kannuun. Valitse PULSE

((Puse) -toimintotila ja kdytd MIX/vatkaus

( d) -nopeutta kunnes saavutat halutun
sakeuden, n. 5 sykdyskertaa ja 2-3 sekuntia
sykaystd kohti. Keita tavalliseen tapaan.

Vauvanruoan valmistaminen aikuisten ruoasta:
Aseta valmis aikuistenruoka kannuun. Aseta kansi
paikalleen ja kiyta STIR/sekoitus ( & ) -nopeutta 10
sekuntia. Sekoita seuraavaksi PUREE/soseutus
(=) -nopeudella n. 10-30 sekuntia.

Tehosekoittimen kannun huuhtelu: Tayta
kannu puolivaliin lampimalld vedella. Liséd muutama
pisara astianpesuainetta. Aseta kansi paikalleen

ja kiytd STIR/sekoitus (& ) -nopeutta kunnes
kannun sisapinta on puhdas; tahan kuluu noin

5-10 sekuntia. Huuhtele ja kuivaa. Taydellisen
puhdistustuloksen saat pesemalld kannun ja kannen
astianpesukoneessa. Parhaat tulokset saadaan,

jos kansi, tayttokuppi, lukituskaulus, terélaitteisto,
ja tiivistysrengas pestddn kasin. ”Tehosekoittimen
ja lasikannun hoito ja puhdistus”.



Kulinaarisen tehosekoitinastian kayttovihjeita

Kulinaarinen tehosekoitinastia

Kulinaarinen tehosekoitinastia soveltuu
tdydellisesti salaattikastikkeiden, tuoreen
majoneesin, salsan tai peston valmistamiseen,
ja on sopivan kokoinen yhden annoksen
pirteléille ja smoothieille. Sitd voi myés
kayttda tuoreiden yrttien tai pahkindiden
pilkkomiseen ruoanvalmistuksessa.

vauvanruoka, keitot, tuoreet yrtit, mausteet,

Tama kulinaarinen tehosekoitinastia
taydentad Artisan™ 1,5 L lasikannua. Tama
pieni kulinaarinen tehosekoitinastia kasittelee
paremmin ja nopeammin pienet annokset ja
koostumuksesta tulee hienompaa: esimerkiksi

pirtel6t, leivanmurut, keksit ja dipit (hummus,
pesto, majoneesi).

Kasittelee pienia maaria aineksia seuraavin tuloksin:

- korppujauhot (100 g tummaa
tai 50 g vaaleaa)
- porkkanat
- hummus (130 g kuivattuja kikherneitd)

- majoneesi (2 isoa kananmunaa
ja 150-200 mL oliivicljyd)

- yrtit (esim 25 g persiljaa)

- maapahkinavoi
(100 g cashew-pahkingita)

- mantelit (50 g tai 150 g)

- keitto (enintddn 750 g vihanneksia
+ yrttejd)

- sose (210 g tai 425 g siilottyja
hedelmid; kokonainen banaani;
lasi mehua + | rkl jogurttia)

- juuston pilkkominen

- pesto (70 mL, | valkosipulin kynsi,
20 g basilikaa, 20 g pinjansiemenia
ja 45 g parmesaania
- mausteet (30 mL korianterinsiemenid)

- mausteet (30 mL sinapinsiemenia)

- keksit (8 tai 100 g)

Korkki

Tayttokuppi monikayttdinen

kuppi sopii kannun ja kulinaarisen
tehosekoitinastian kanteen, ja sitd
voidaan kdyttda oljyjen ja muiden
nesteiden lisidmiseen tehosekoittimen
ollessa kaytossa.

erittdin hieno lopputulos

tasaisesti pilkottu lopputulos
erittdin hyva lopputulos

erittdin tasainen (paksu)
lopputulos (lisdd sakeutuneeseen
seokseen etikkaa, suolaa ja
pippuria parhaan tuloksen
aikaansaamiseksi)

karkeaksi pilkottu lopputulos
hienojakoinen lopputulos

erittdin hienoksi jauhettuna
erittdin hyva lopputulos

taydellinen lopputulos

erittdin nopea ja tdydellinen
lopputulos

erittdin hyva rakenne

hieojakoista (mutta ei jauhetta)

hyva, hienojakoinen lopputulos,
nopeasti jauheeksi

taydellinen, hieno lopputulos
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Kotitalouskayttoon tarkoitetun
KitchenAid ™ -tehosekoittimen ja
kulinaarisen 0,75 L tehosekoitinastian takuu

Takuuaika: KitchenAid-yhtio KitchenAid
korvaa: ei korvaa:
Kolmen vuoden téydellinen Vaihto-osat sekd tyén A. Korjausta, joka on
takuu ostopaivasta lukien. laatuun ja materiaaliin aiheutunut
liittyvat korjauskustannukset. tehosekoittimen
Huoltotyét tulee teettdd ja kulinaarisen
valtuutetussa KitchenAid- tehosekoitinastian
huoltoliikkeessa. kayttdmisesta muuhun

kuin ruoanlaittoon
normaalissa kotikaytossa.

B. Vahinkoja, jotka ovat
aiheutuneet
onnettomuudesta,
muutoksesta,
virheellisesta kaytosta,
vadrinkaytosta tai
paikallisten
sahkoéturvallisuu-
smadrdysten vastaisesta
asennuksesta tai
kiytosta.

KITCHENAID -YHTIO El OTA MITAAN VASTUUTA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

Huoltoliikkeet

Kaikki huoltoty6t tulee teettad lahimmassa Suomessa:

valtuutetussa KitchenAid-huoltoliikkeessa. Kodinkonehuolto Tauno Korhonen
Ota yhteys laitteen myyjadn, jolta saat Kumpulantie |

lahimman valtuutetun KitchenAid-huoltoliikkeen 00520 Helsinki

yhteystiedot.

tel.: +358 9 495903

email: kodinkonehuolto@kkhtaunokorhonen fi
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Sikker brug af blenderen

Bade din og andres sikkerhed er meget vigtig.

Der er mange vigtige oplysninger om sikkerhed i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og overhold altid anvisninger om sikkerhed.

Alle instrukser om sikkerhed er meerket med dette symbol.

Dette symbol skal gere dig opmaerksom p3, at du skal veere ekstra
opmeerksom og ngje folge instrukserne i vejledningen.

Alle instrukser om sikkerhed stéar efter advarselssymbolet og ordet
“FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ord betyder:

AFARE
_ Du kan komme alvorligt til skade,

AADVARSEL hvis du ikke fglger instruktionerne.

Alle instrukser om sikkerhed forteeller, hvad risikoen er, hvordan du mindsker faren
for at komme til skade, og hvad der kan ske, hvis instruktionerne ikke falges.

Du kan komme alvorligt til
skade, hvis du ikke straks folger
instruktionen.

Krav til stremforsyningen

Volt: 220-240 Volt
Hertz: 50 Hz vekselstrem AADVARS E L

BEMAERK: Dette produkt har en ledning af

Y-typen. Hvis netledningen beskadiges, skal
den af hensyn til sikkerheden udskiftes af

producenten eller en servicerepraesentant.

Brug ikke en forlaengerledning. Lad
en autoriseret elektriker installere en
stikkontakt i naerheden af apparatet, hvis Risiko for elektrisk stod

ledningen er for kort. Seet stikket i en stikkontakt med
jordforbindelse.

Brug ikke en adapter.
Brug ikke en forlaangerledning.

Manglende overholdelse af
disse instruktioner kan medfore
dodsfald, brand eller elektrisk
stod.
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VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Ved brug af elektriske apparater skal
nedenstdende sikkerhedsforanstaltninger

altid felges for at mindske risikoen for brand,
elektrisk sted og/eller personskade, herunder:

10. Knivanordningen er skarp. Var forsigtig.

I'1. Af hensyn til risikoen for personskade ma
|3sekraven og kniven aldrig anbringes pa

.
2.

Laes alle instruktioner.

For at beskytte mod risikoen for elektrisk
sted ma blenderen ikke anbringes i vand
eller anden vaeske.

. Ngje overvagning er ngdvendig, ndr

apparatet anvendes af eller i naerheden af
born.

. Tag stikket ud af stikkontakten, nar

udstyret ikke er i brug, inden dele p3-eller
afmonteres og inden rengering.

. Undga at bergre bevaegelige dele.
. Anvend ikke blenderen, hvis ledningen

eller stikket er beskadiget, eller hvis
apparatet ikke fungerer korrekt, har vaeret
tabt eller p& nogen méde er beskadiget.
Kontakt din forhandler eller naermeste
autoriserede servicecenter.

. M3 ikke bruges udenders.
. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten

af bordet.

. Stik ikke handerne eller kakkenredskaber

ned i kanden, mens blenderen er i gang, da
det kan forarsage alvorlig personskade eller
beskadige blenderen. Der kan anvendes en

12.
13.

basen, hvis kanden ikke sidder korrekt.
Anvend kun blenderen med I3get pa plads.

Brug af tilbeher, f.eks. blenderglas, som
ikke anbefales af KitchenAid, kan udgere
en risiko for personskade.

. Tag malebaegeret i midten af laget af,

nar der blendes varm vaske.

. Produktet er kun beregnet til

husholdningsbrug.

. Apparatet er ikke beregnet til at blive

brugt af personer (herunder bern), hvis
fysiske, sensoriske eller mentale evner er
nedsat, eller personer uden den fornedne
erfaring og viden, medmindre de er
instrueret i sikker brug af apparatet eller er
under opsyn af en person, der har ansvaret
for dem.

. Hold barn under opsyn og lad dem ikke

lege med apparatet.

skraber, men ikke mens blenderen kerer.

GEM DISSE INSTRUKTIONER

Produktet er kun beregnet til husholdningsbrug.

Dette apparat er maerket i henhold til
EU-direktiv 2002/96/EF om affald fra elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE).

Ved at sikre at dette produkt bortskaffes
korrekt, er du med til at undgd de potentielle
negative konsekvenser for miljget og
folkesundheden, der kan vaere resultatet af
uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette produkt.

Symbolet mmm pd produktet eller i
dokumenter, der ledsager produktet, angiver,
at dette apparat ikke ma bortskaffes som
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husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres
pa en genbrugsstation for elektrisk og
elektronisk udstyr.

Bortskaffelsen skal ske i henhold til gaeldende
lokale miljgregler for bortskaffelse af affald.

Kontakt de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller forretningen, hvor
produktet blev kebt, for at fa flere oplysninger
om behandling, genindvinding eller genbrug af
dette produkt.



Produktbeskrivelse

Taetsluttende lag
med klart, 60 mL
malebaeger

m
1,5 L glaskande,
der er nem at
hzelde af
Patenteret kniv
af rustfrit stal
Lasekrave- og
knivanordning
Robust, Knapper til valg
stalforstaerket af hastighed
koblingsled

Clean Touch-
betjeningspanel

Formstebt

— metalbase

ADVARSEL: En blinkende lampe betyder, at blenderen er klar til brug. Rer ikke ved kniven.
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Produktbeskrivelse

For at sikre optimal ydelse og lang, problemfri
levetid er denne blender konstrueret

og afprevet i henhold til KitchenAid
kvalitetsnormer.

Solid motor

En robust 0,9 hk motor forsyner blenderen
med energi til at frembringe et fantastisk
resultat uanset opgaven— fra purering af saucer
til fremstilling af leekre salsaer, eller p& fa
sekunder knuse en kande is eller frossen frugt
til silkeblede smoothies.

s 1,5 L glaskande, der er nem

at hzelde af

Glaskanden er ridsefast, kan

modstd misfarvning og lugt. Den

kan tages af l3sekraven, s& den er

nem at rengere, og kan tile heje
og varme temperaturer. Drypfri tud, som er
nem at halde af.

Teetsluttende lag med klart, 60 mL
malebaeger

Lukker helt tet. Det fleksible I&g lukker helt taet
i hele blenderens levetid. Liget har et aftageligt
60 mL malebzeger, som kan bruges til afmaling
og tilsaetning af ingredienser.

Patenteret kniv af rustfrit stal
Knivens skarpe blade er placeret i fire
forskellige vinkler, hvilket giver en hurtig,
grundig og ensartet blendning.

Lasekrave- og knivanordning

Den holdbare kniv er integreret i lasekraven,
hvilket ger den nem at handtere og rengere.
Monteringen forhindrer bladene i at rotere,
indtil kanden sidder rigtigt i kraven og er
placeret pé blenderens base.
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Robust, stalforstaerket koblingsled
Koblingsled i professionel kvalitet med 12
taender, der griber ind i hinanden og sikrer
direkte overfersel af motorens kraft til kniven.
Kandens koblingsled har en belaegning, der gor
blenderen lydsvag.

Knapper til valg af hastighed

Du kan servere frosne drinks og purere saucer
eller supper pa fa sekunder. Blend sikkert,
kontrolleret og ensartet ved alle hastigheder:
OMRGRING (&), HAKNING ( 4,),

PISKNING ( ¢ ), PURERING (=), og
BLENDNING ( ). PULSFUNKTIONEN (<)
kan aktiveres ved alle fem hastigheder.
ISKNUSNINGSFUNKTIONEN (8#) er udviklet
specielt til knusning af is. Pulseringen

aktiveres automatisk i intervaller for at sikre
optimale resultater.

Intelli-Speed-motorkontrol
Intelli-Speed-kontrol sikrer at hastigheden
forbliver konstant — selv ndr konsistensen skifter
ved tilsaetning af ingredienser. Dette

avancerede KitchenAid-design sikrer en optimal
hastighed uanset den kulinariske opgave og
indstillingerne pa betjeningspanelet.

Soft Start-funktion

Blenderen starter langsomt for at trackke
ingredienserne ind til kniven, men hastigheden
oges hurtigt til den valgte indstilling. Med denne
funktion undgds det, at blenderen starter i et
ryk, og det er derfor ikke ngdvendigt at holde

i den.

Formstebt motordel

Tung, formstebt metalbase, der sikrer, at
blenderen er stabil og lydsvag, nér der
blendes med kanden fyldt med ingredienser.
De fire gummifedder pa den brede, solide
base betyder, at blenderen star urokkeligt
fast. Basen, der er glat og afrundet, er nem
at rengere og har plads til, at ledningen kan
gemmes af vejen nedenunder.

Clean Touch-betjeningspanel

Torres af pd et gjeblik. Det glatte betjeningspanel
har ingen revner og spraekker, hvor
ingredienserne kan saette sig fast.



Beskrivelse af det kulinariske
0,75 L blenderglas

0,75 L
kulinarisk
blenderglas

Brudsikkert kulinarisk blenderglas

Det klare copolyesterglas er brudsikkert

og modstandsdygtigt over for ridser og
pletter (materiale uden BPA). Det holdbare
kulinariske blenderglas er praktisk til
opskrifter med sma maengder og portioner
til én person.

Lag til kulinarisk
blenderglas med
haeldehatte*

* Felgende advarsel
mod at bruge
blenderen uden lig
findes pa laget:
“CAUTION: DO
NOT OPERATE
WITHOUT THIS
COVER IN PLACE”.

Lag til kulinarisk blenderglas med
haeldehaette

Drejeldget har en aftagelig haeldehzette,

der passer til l3get til det kulinariske
blenderglas og kanden. Denne alsidige hzette
bruges til at haelde olie eller andre
ingredienser i, mens blenderen kerer.
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Klargoring af blenderen til brug

Inden blenderen tages i brug

Ter blenderens base af med en klud med
varmt sebevand, og ter efter med en

fugtig klud. Ter med en bled klud. Vask
kanden, det kulinariske glas, 13g, 13sekrav,
bladmonteringstaetningsringen og malebaeger
i varmt saebevand. (se “Vedligeholdelse og
rengering”).Skyl og ter delene.

Samling af blenderen

I. Anbring Idsekraven, s& knivanordningen
peger opad, pa en plan flade.

2. Anbring teetningsringen med den flade
side nedad omkring kniven i rillen i
lasekraven.

o Teetningsring

- -
ﬁ "7 Lasekrave
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3. Anbring hakkerne pa kanden (eller
det kulinariske glas) ud for hullerne

i 13sekraven.
- ! !
A g

4. Tryk ned og drej kanden (eller det
kulinariske glas) ca. 1/4 omgang med
uret, indtil der lyder to klik.

|l <

a—

5. Juster ledningens laengde.

g i )
N\
=

L

6. Anbring hele anordningen med
kanden (eller det kulinariske glas)
pa blenderens base.



Klargoring af blenderen til brug

BEMAERK: Nir den er korrekt anbragt, AADVARS E L
hviler anordningen med kanden eller det

kulinariske glas fuldstendigt pé blenderens

base. Gentag i modsat fald trin 3 og 4. }(‘lm

==

1 =

Intet
QMellemrum Qmellemrum Risiko for elektrisk stod

oD oD Seaet stikket i en stikkontakt med
e e jordforbindelse.

Brug ikke en adapter.

o e Brug ikke en forleengerledning.
7. St lag pa kanden (eller det
kulinariske glas). Manglende overholdelse af

disse instruktioner kan medfore
dodsfald, brand eller elektrisk
stod.

8. Seet stikket i en stikkontakt med
jordforbindelse. Blenderen er nu
klar til brug.

9. Tryk altid p& “O” (slukket) og tag stikket
ud af stikkontakten, inden anordningen
med kanden (eller det kulinariske glas
fiernes fra basen.

Betjening

Inden brug |. Den praktiske ettrinsbetjening betyder,

BEMAERK: Mens blenderen er teendt, eller at der skal trykkes pa en hastighedsknap,

Y N fer blenderen fungerer.
Ell;;l"LkSeI;UNKTIONENS( ) indikatoriampe 2. Kontrollér, inden blenderen betjenes,

- Kniven ma ikke rares at kanden (eller det kulinariske glas)

- Tag ikke I3get af kanden (eller sidder fast i lasekraven, o% at
det kulinariske glas). anordningen er anbragt pa

blenderens base.
Betjening af blenderen

KitchenAid ™ -blenderen har fem hastigheder:
OMRBRING (&), HAKNING ( 4,),
PISKNING ( ¢ ), PURERING (s=-),

og BLENDNING ( £*). Desuden har
blenderen en ISKNUSNINGS- (-g#) og
PULSFUNKTION ((puse).

(oae®

Fortsaettes pa naeste side
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Betjening

BEMAERK: Hvis der et mellemrum mellem
lasekraven og basen, er kanden (eller det
kulinariske glas) muligvis ikke st fast til
lasekraven, eller anordningen er ikke anbragt
korrekt pa blenderens base. Se “Samling af
blenderen” for at & yderligere vejledning.

=c

Intet
Mellemrum Qmellemrum
®®® ) ®®@

3. Hald ingredienser i kanden (eller det
kulinariske glas), og saet laget fast pa.

|

4. Tryk pa den enskede hastighedsknap
for at fa blenderen til at kere konstant.
Den grenne indikatorlampe ved den
pagaeldende hastighed bliver ved med at
lyse. Du kan uden at stoppe apparatet
@ndre indstillinger ved at trykke p& en ny
hastighedsknap.

VIGTIGT: Fjern malebzegeret i

lagets midte, nar der blendes varme

ingredienser eller vaeske. Anvend kun

hastigheden OMRGRING (& ).

5. Tryk pd “O” for at slukke blenderen.
Med knappen “O” (slukket) standses
blenderen uanset hastigheden, og
samtidigt slukkes den.

6. Tag ledningen ud af stikkontakten,
inden anordningen med kanden (eller
det kulinariske glas) tages af.
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ISKNUSNING

KitchenAid ™ -blenderen har en
ISKNUSNINGSFUNKTION (-8#). Nér
denne funktion er valgt, aktiveres pulseringen
automatisk i intervaller ved den hastighed,
der er optimal til knusning af is eller andre
ingredienser.
I. Kontroller, inden blenderen anvendes,
at kandeanordningen er korrekt anbragt
pa blenderens base.
BEMAERK: Hvis der er et mellemrum
mellem I3sekraven og basen, er kanden
muligvis ikke I3st fast til I3sekraven, eller
kraven er ikke anbragt korrekt pa blenderens
base. Se “Samling af blenderen” for at fa
yderligere vejledning.
2. Heeld ingredienser i kanden, og saet laget pa.
3. Tryk pa ISKNUSNING (8#).
Indikatorlampen lyser. Pulseringen
aktiveres automatisk i intervaller.

4. Tryk pa “O” for at deaktivere
ISKNUSNING (-8#). Blenderen er nu klar
til at kere ved konstant hastighed.

5. Tag ledningen ud af stikkontakten, inden
kandeanordningen tages af.



Betjening

Pulsfunktion

KitchenAid ™ -blenderen har en
PULSFUNKTION (?) og kan pulsere
ved alle hastigheder.

BEMAERK: PULSFUNKTIONEN (ruse)

fungerer ikke sammen med

ISKNUSNINGSFUNKTIONEN (#8 ).

I. Kontrollér, inden blenderen anvendes,
at anordningen med kanden (eller det
kulinariske glas) er korrekt anbragt pa
blenderens base.

BEMAERK: Hvis der er et mellemrum

mellem l3sekraven og basen, er kanden

(eller det kulinariske glas) muligvis ikke I3st

fast til [3sekraven, eller kraven er ikke anbragt

korrekt pd blenderens base. Se “Samling af
blenderen” for at f yderligere vejledning.

2. Heeld ingredienser i kanden (eller det
kulinariske glas), og sat liget fast pa.

3. Tryk pa PULSFUNKTIONEN (Pse).
Indikatorlampen
over knappen blinker for at vise,
at PULSFUNKTIONEN (puse) er
aktiveret ved alle fem hastigheder.

4. Valg en hastighedsknap. Tryk pé og
hold knappen nede, s8 lzenge blenderen
skal kere. Hastighedsknappens og
PULSFUNKTIONENS (?us¢) indikatorer
lyser, mens blenderen pulserer ved den
valgte hastighed. Blenderen stopper, ndr
knappen slippes, men PULSFUNKTIONEN
(ruse) er stadig aktiveret, og indikatoren for
PULSFUNKTIONEN (ruise)

begynder igen at blinke. Tryk pa knappen
for den enskede hastighed, og hold den nede,
for at pulsere igen ved den valgte hastighed.

9 «

5. Tryk pa
PULSFUNKTIONEN (re) fra.
Blenderen er nu klar til at kere

O” for at sla

ved konstant hastighed.

6. Tag ledningen ud af stikkontakten,
inden anordningen med kanden
(eller det kulinariske glas) tages af.

Malebzger

60 mL malebaegeret kan

bruges til at mile og

tilseette ingredienser. Fiern
malebaegeret, og tilsaet
ingredienser ved hastighederne
for OMRDRING (&), HAKNING ( 4,)
eller PISKNING ( 4 ). Stop blenderen, og
tilsaet derefter ingredienser, hvis den kerer
ved hgjere hastigheder med en fuld kande
eller med varmt indhold.

VIGTIGT: Fjern malebzgeret i
lagets midte, nar der blendes varme
ingredienser eller vaeske. Anvend kun
hastigheden OMRGRING (& ).

Soft Start-funktion

Soft Start-funktionen starter blenderen
ved en lavere hastighed for at traekke
ingredienserne ind til kniven, men
hastigheden gges hurtigt til den valgte
indstilling, sa ydelsen bliver optimal.
BEMAERK: Soft Start-funktionen
fungerer kun, hvis hastigheden blev valgt,
mens blenderen var “O” (slukket). men
ikke sammen med PULS- (rus) eller
ISKNUSNINGSFUNKTIONEN (-g#).
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Anbefalede hastigheder

Fodevaretype Hastighed Fodevaretype Hastighed
Blendet isdrik . .. ......oouuiie. O SKYSOVS .ot d
Ostekage............oiiiiii .. Vg Milkshake. . ........ ... ... ... ... Vg
Hakket frugt ................... ... puse £ Kedsalat til sandwichfyld. ........... puse £
Hakkede greontsager . .............. pise 4 Mousse ... g
Smerepalaeg med fledeost .............. & Havregryn.......... .. ... .. ... ... =
Fledelegeretsuppe . ................... & Pandekagedej ................ ... .. ... d
Hakket/knustis . ............ccooounn... B8 PeSTO ...ttt 4
Dip. o & Pureret frugt/babymos . ................ s
Finthakket frisk frugt. . ................. g% Pureret ked/babymos.................. s
Finthakkede friske grentsager. ........... “g#  Purerede grontsager/babymos........... s
Gelatineskum til kager/desserter . ........ O Salatdressing ................oiiia... d
Frossen, hakket frugt Krydretrasp ..............oooot. Puse £

(opte frugten en smule, Sorbetdrik . ........... .. . oL o

indtil spidsen af en kniv .

kan stikkes i den) . .................. 8+ Bled Ricotta- eller hytteost.............. d
Frossen yoghurtdrik ................... B Kagedrys........o.oo 4
Frugtjuice af frossent koncentrat . .. ...... d Fin,sedrasp ................0e. e Ly
Frugedrik (eynd). ..o @ OCrovsedmpo.....n el
Frugtdrik (6K) -+ + v v eeeeeeeeeeens o~ Grontsagssauce.............. &
FrUBESAUCE. « -+« e oo oo enann . < Vaffeldej. .. ...ovvieeeei e d
Reven hard ost § Hvidsauce................. &

Tip - Der kan knuses op til én standardisbakke eller 12-14 standardisterninger ad gangen. Det er
en god ide af og til at rere med en paletkniv, men kun nar blenderen er “O”(slukket). Funktionen
til ISKNUSNING (8#) er optimeret, sd is kan knuses og hakkes uden tilszetning af vaeske.
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Pleje og rengoring

Blenderkanden, det kulinariske glas, 13sekraven,
lasekraven og kniven er nemme at rengere
enkeltvis eller som én enhed.
* Renger blenderen grundigt, hver

gang den har veeret i brug
* Anbring ikke blenderens base eller

ledningen i vand
* Brug ikke rengeringsmidler med

slibemiddel eller skuresvampe

Rengering uden adskillelse

|. Anbring kanden (eller det kulinariske glas)
pa blenderens base, fyld den/det halvt op
med varmt (ikke skoldhedt) vand, og tilsaet
| eller 2 dréber opvaskemiddel. Szt l3get
pa kanden (eller det kulinariske glas), tryk
pa hastighedsindstillingen for OMRGRING
(&), og lad blenderen kere i 5-10
sekunder. Tag kanden (eller det kulinariske
glas) af, og haeld indholdet ud.

Individuel rengering af komponenterne 2. Vask lagene og milebaegeret i varmt
. saebevand, skyl derefter og ter grundigt.
|. Left anordningen med kanden (eller det 3. Tor blenderens base og ledning af med

kulinariske glas) op fra blenderens base

i en lige opadrettet bevaegelse. Anbring

anordningen pa en hard overflade. Drej

kanden (eller det kulinariske glas) to klik

mod uret, mens der holdes i I13sekraven,

sa lasekraven og knivanordningen samt

taetningsringen skilles fra kanden (eller

det kulinariske glas). Vask komponenterne

i seebevand. Skyl og ter.
BEMAERK: Vask laget, malebaegeret, lasekraven
og taetningsringen i handen - disse genstande
kan blive beskadiget i opvaskemaskinen. Kanden
og det kulinariske glas kan anbringes i den
nederste kurv i en automatisk opvaskemaskine.

|| —

Kande

Teetningsring _o
Lasekrave- og ‘»/“T“

knivanordning __

o
-

2. Tor blenderens base og ledning af med en
klud med varmt sabevand, ter efter med
en fugtig klud, og ter derefter med en bled
klud.

en klud med varmt sabevand, ter efter
med en fugtig klud, og ter derefter med
en bled klud.

Det
kulinariske
glas
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Fejlfinding

Blenderen fungerer ikke, nar der vaelges en indstilling:

Ingen indikatorlamper lyser.

Kontroller, om blenderen er tilsluttet en
stikkontakt. Tryk pa “O” (slukket), hvis
det er tilfeeldet, og tag blenderens stik ud
af stikkontakten. Szt stikket i samme
stikkontakt igen. Kontroller sikringen og
releet.

Blenderen stopper under blendning:

Blenderen er muligvis overbelastet.
Blenderen slukker automatisk, s motoren
ikke beskadiges, hvis den overbelastes

under blendning af tunge ingredienser. Tryk
pa “O” (slukket) for at nulstille blenderen,

og tag ledningen ud af stikkontakten. Tag
kandeanordningen af basen, og del indholdet i
mindre portioner. Blenderen belastes mindre,
hvis der hzeldes vaeske i kanden.

Indikatorlamperne blinker skiftevis.

Der har muligvis sat sig noget fast i blenderen.
Blenderen stopper, s& motoren ikke
beskadiges, hvis noget satter sig fast. Tryk

pa “O” (slukket) for at nulstille blenderen,

og tag ledningen ud af stikkontakten. Tag
kandeanordningen af basen, og friger kniven
ved at lgsne eller fjerne indholdet i bunden af
kanden med en skraber.

Blenderen taendes, men kniven roterer i

kke.

Kanden sidder ikke rigtigt fast i ldsekraven,

sa koblingsleddet ikke gér i hak. Tag kanden

af basen, og szt den fast i kraven. Tryk p3
kanden, og drej den med uret i l3sekraven
forbi det andet “klik”. P& den made gér
koblingsleddet i hak. Se “Samling af blenderen”.

Kontakt butikken, hvor blenderen blev kabt, eller et autoriseret servicecenter
(se “Servicecenter”), hvis problemet ikke kan lzses med ovennaevnte trin.

Send ikke blenderen retur til forhandleren. Her udfgres ingen reparationer.
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Blendertip

Tip

* Vaelg ISKNUSNING (-8#) ved fremstilling
af drikkevarer, der indeholder is. Det giver
en mere ensartet konsistens.

Sma isterninger hakkes eller knuses
hurtigere end store.

| denne blender kan der tilsattes storre
maengder ingredienser end normalt, f.eks.
500 til 700 mL ad gangen i modsaetning til
de saedvanlige portioner pa 250 mL.

Start blendningen pd OMRGRING (&)
sd ingredienserne blandes grundigt, hvis

der indgdr mange ingredienser i opskriften.

Derefter kan hastigheden gges, hvis det
er ngdvendigt.

Der skal vaere 18g p& kanden, mens der
blendes.

Om gnsket kan malebaegeret tages af
laget, s& der kan tilszttes vaeske eller
isterninger, mens blenderen kerer

pd OMRDRING (&), HAKNING ( 4,)
eller PISKNING ( 4 ).

Stop blenderen, inden og tilsaet derefter
ingredienser, hvis den kerer ved hgjere
hastighed med en fuld kande eller varmt
indhold.

Stop blenderen inden der anvendes
kekkenredskaber i kanden. Brug en
gummispatel til at blande ingredienserne
med, men kun hvis blenderen er pd “O”
(slukket). Brug aldrig kekkenredskaber,
f.eks. spatler, i kanden, mens motoren
kerer.

Afkel om muligt varme ingredienser, inden
de blendes. Begynd blendning af varme
ingredienser pd OMRDRING (& ). Dg
hastigheden, hvis det er ngdvendigt.
Fjern malebageret i lagets midte, nar
der blendes varme vaesker, og ker kun
pa OMRORING (& ). Rer ikke kandens
lag med bare hzender, nar der blendes
varm vaeske.

Stop og kontroller ingrediensernes
konsistens efter et par sekunder for at
undga for kraftig blendning.

Gode rad om...

Optoning af frossen juice: Hvis dasen
indeholder 175 mL, skal juicekoncentratet
og den rette maengde vand haldes i kanden.
Seet I3g pa, og blend pa PISKNING ( 4 )i ca.
10-15 sekunder, indtil juicen er blandet.

Hvis désen indeholder 355 mL, skal
juicekoncentratet og en dase vand hzeldes i
kanden. Szet I3g pa, og blend p& PISKNING ( )
i ca. 20-30 sekunder, indtil juicen er blandet.
Rer yderligere 2 daser (710 mL) vand i.

Oplesning af aromatiseret gelatine: Hzeld
kogende vand i kanden, og tilsaet gelatinen.
Tag mélebaegeret i ligets midte af, og blend
pd OMRDRING (&), indtil gelatinen er
oplest, ca. 10-30 sekunder. Tilseet de ovrige
ingredienser.

Fremstilling af rasp af smakager/
grovkiks: Braek store smikager i mindre
stykker p& ca. 4 cm i diameter. Mindre
smakager kan bruges, som de er. Leeg dem
i kanden. SI8 PULSFUNKTIONEN (e ) til, seet
I&g pa, og blend p& HAKNING ( 4,) i ca.

3 sekunder ad gangen, indtil konsistensen
er som gnsket. Brug raspen som drys pa
frossen yoghurt, dessert eller frugtkompot.

Dnskes finere rasp til f.eks. taerter og
desserter, skal kiksene eller smakagerne
braekkes i stykker pa ca. 4 cm i diameter

og legges i kanden. SI&8 PULSFUNKTIONEN
() til, set 13g pd, og blend pd BLENDNING
()i ca. 20-30 sekunder ad gangen, indtil
konsistensen er som gnsket.

Rasp af usedede kiks: Falg
fremgangsmaden for smakager. Kan
anvendes til gratinering samt i gryde- eller
grontsagsretter.

Rasp af bred: Braek bredet i mindre stykker
pa ca. 4 cm i diameter. Folg fremgangsmaden
for smakager. Kan anvendes til gratinering
samt i gryde- eller grontsagsretter.
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Blendertip

Hakning af frugt og grentsager: Kom 475
mL frugt- eller grensagsstykker i kanden. SI&
PULSFUNKTIONEN (ruse) til, saet I3g pa,

og blend pA OMRIRING (&) i ca. 2-3
sekunder ad gangen, indtil konsistensen er
som gnsket.

Purering af frugt: Kom 475 mL d&sefrugt
eller kogt frugt i kanden. Tilsaet 2-4 spsk.
frugtsaft eller vand pr. 240 mL frugt. Seet laget
pa, og blend pd PURERING (=%) i ca. 5-10
sekunder.

Purering af grontsager: Kom 475 mL
dasegrontsager eller kogte grentsager i
kanden. Tilsaet 2-4 spsk. grentsagsvand eller
maelk pr. 240 mL grentsager. Szt laget p3,
og blend pd PURERING (=) i ca. 10-20
sekunder.

Purering af ked: Kom terninger af kogt, mert
ked i kanden. Tilseet 3-4 spsk. grentsagsvand
eller maelk pr. 240 mL kad. Sat laget p3, og
blend p& OMRGRING (&) i 10 sekunder.
Stands blenderen, og skrab kandens sider.
Sat laget pa og blend pd PURERING (s)

i yderligere ca. 10-20 sekunder.

Purering af hytteost eller Ricotta: Kom
hytteost eller Ricotta i kanden. St l3g p3, og
blend pa PISKNING ( ¢ ) i ca. 25-35 sekunder,
indtil konsistensen er ensartet. Stands blenderen,
og skrab om nedvendigt kandens sider.
Tilszet om eventuelt | spsk. skummetmaelk
pr. 240 mL hytteost. Velegnet som kalorielet
grundingrediens i dip og smerepalaeg.

Sammenroring af flydende ingredienser
til kager: Haeld de flydende ingredienser

i kanden. Szt I3g pa, og blend p3
BLENDNING ( %) i ca. 10-15 sekunder,
indtil konsistensen er ensartet. Haeld

de flydende ingredienser over de terre
ingredienser, og rer godt rundt.

Fjernelse af klumper i sauce: Hzld saucen
i kanden, hvis den klumper. Saet Ig p&, og
blend p& PISKNING ( 4 )i ca. 5-10 sekunder,
indtil konsistensen er ensartet.
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Meljaevning: Kom mel og vaske i kanden.
Saet 13g pa, og blend p& OMRDRING (&)
i ca. 5-10 sekunder, indtil konsistensen

er ensartet.

Tilberedning af hvid sauce: Kom maelk,
mel og evt. salt i kanden. Saet 13g pa, og blend
pa OMRDRING (&) i ca. 5-10 sekunder,
indtil konsistensen er ensartet. Haeld saucen i
en gryde, og tilbered som saedvanligt.

Tilberedning af pandekage- eller vaffeldej
af en faerdigblanding: Kom blandingen og
de ovrige ingredienser i kanden. Szt I&g p3, og
blend p& PISKNING ( /) i ca. 10-20 sekunder,
indtil ingredienserne er rert godt sammen.
Stands blenderen, og skrab om ngdvendigt
kandens sider.

Rivning af ost: Skaer meget kold ost i |,5 cm
tern. Kom op til 120 mL ost i kanden. Saet
I3get p&, og blend p& BLENDNING ( ) i ca.
5-10 sekunder. Hérde oste, f.eks. Parmesan,
skal have stuetemperatur, fer de blendes pa
BLENDNING ( ) i 10-15 sekunder.

Tilberedning af havregred til baby: Kom
de rg, valsede havregryn i kanden. Blend pa
PISKNING ( 4 ) med PULSFUNKTIONEN
(Puse) sldet til, indtil den enskede konsistens
er opndet, ca. 5 pulseringer, 2-3 sekunder
pr. pulsering. Kog som saedvanligt.

Tilberedning af babymad af de voksnes
mad: Kom den feerdige mad i kanden. Saet
I&get p3, og blend p& OMRGRING (& )i 10
sekunder. Blend derefter pd PURERING (s=)
i ca. 10-30 sekunder.

Skylning af kanden: Fyld kanden halvt

op med varmt vand. Tilszt et par draber
opvaskemiddel. Szt I3g p&, og blend pa
OMRDRING (&) i ca. 5-10 sekunder, indtil
siderne er rene. Skyl og ter. Ved grundig
rengering kan kanden vaskes

i opvaskemaskinen. Det bedste resultat
opnas ved at vaske l3get, mélebzegeret,
lasekrave- og knivanordningen samt
taetningsringen i hdnden. Se “Vedligeholdelse
og rengering”.



Kulinariske blenderglas tips

Kulinarisk blenderglas Dette kulinariske blenderglas er et
supplement til Artisan™ 1,5 L glaskanden. Det
lille kulinariske blenderglas er bedre egnet
og hurtigere at bruge til sm8 maengder og
giver en finere struktur: f.eks. babymad,
purering af supper, krydderurter, krydderier,
smoothies, rasp, smakager og dip (humus,
pesto, mayonnaise).

Det kulinariske tilbehgrsglas er ideelt til at
blande salatdressinger, rere mayonnaise, salsa
eller pesto og har den helt rigtige sterrelse til
shakes eller smoothies til én person. Det kan
ogsa bruges til at hakke friske krydderurter
eller ngdder.

Ved behandling af mindre maengder af bestemte ingredienser
opnar du felgende resultater:

- Rasp (100 g merk eller 50 g hvid) meget fint resultat

- revne guleragdder ensartet fintrevet resultat

- humus (af 130 g draenede kikaerter) meget fint resultat

- mayonnaise (2 store ag og seerdeles ensartet (tyk) konsistens
150/200 mL olivenolie) (det bedste resultat opnds ved

at tilszette vineddike, salt og
peber, ndr blandingen har sat sig)

- urter (f.eks. 25 g persille) grofthakket resultat

- peanut butter (100 g cashewngdder) finmalet resultat

- mandler (50 g eller 150 g) males fint

- suppe (op til 750 g grentsager meget fint resultat
+ urter)

- smoothie (210 eller 425 g frugt perfekt resultat

fra dase, hel banan, | kop juice
+ | spsk. yoghurt
- reven ost hurtigt og perfekt resultat

- pesto (70 mL, | fed hvidleg, meget god konsistens
20 g basilikum, 20 g pinjekerner
og 45 g parmesanost)

- krydderier (30 mL korianderfro) fint (men ikke pulveriseret)
- krydderier (30 mL sennepsfro) godt, fint resultat. pulveriseret
ved hgj hastighed
- smakager (8 eller 100 g) perfekt, fint resultat
Haldehaette

Denne alsidige haette passer bade til
kandens og den kulinariske blenders
Iag og kan bruges til at péfylde olie
eller anden vaeske under blendningen.
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Household KitchenAid" blender og 0,75 L
Kulinariske blenderglas garanti

Garantiens
varighed:

KitchenAid
daekker:

KitchenAid
daekker ikke:

Tre ars fuld garanti fra
kebsdatoen.

Udskiftningsdele og
reparationsomkostninger for
at rette mangler i materialer
eller forarbejdning. Service
skal udferes af et autoriseret
KitchenAid-servicecenter.

A. Reparationer, hvis
blenderen anvendes
til andre formal end
almindelig madlavning i
privat husholdning.

B. Skader som falger
af uheld/ulykker,
@ndringer, forkert
brug, misbrug eller
installation/betjening i
modstrid med det lokale
steerkstremsreglement.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE NOGET ANSVAR FOR INDIREKTE SKADER.

Servicecentre

Al service ber udferes lokalt af et autoriseret

KitchenAid-servicecenter.

Du kan f& oplyst neermeste autoriserede
KitchenAid-servicecenter i den forretning, hvor

du kebte apparatet.

I Danmark:

C.J. HVIDEVARESERVICE

Thorndahlsvej | |
9200 AALBORG SV.

Tel: 98 18 21 00

www.cjhvidevareservice.dk

Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S: Smedeland 11

www.KitchenAid.eu
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ATHUGASEMD: VEGNA HINNAR EINSTADU HONNUNAR ILATS 0G HNIFS ER MIKILVAGT AD LESA PESSAR LEIDBEININGAR

0G UPPSKRIFTIR ADUR EN NYI KITCHENAID™ BLANDARINN ER NOTADUR, TIL AD NA HAMARKSARANGRI | FRAMMISTODU.
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Oryggi blandara

Oryggi bitt og annarra er mjog mikilvaegt.
Vid héfum sett morg mikilveeg dryggisfyrirmeeli i pessa handbok og &
blandarann pinn. Mikilvaegt er ad lesa 6ll 6ryggisfyrirmeeli og fara eftir peim.
betta er 6ryggisvidvorunartakn.

betta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.

Ollum 8ryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmaeli, dsamt
ordunum ,,HAETTA* eda ,ADVORUN*. Pessi ord merkja:

Pu getur slasast alvarlega eda
AHETTA jafnvel daid, ef pu fylgir ekki pegar i
stad leidbeiningum fra fyrstu notkun.

A ADVéRU N jafnvel daid, ef pu fylgir ekki

leidbeiningum.

Oll éryggisfyrirmeelin segja pér hver heettan getur verid. bau segja pér hvernig
draga & Ur heettu & meidslum, og hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

Krofur um rafmagn

Volt: 220-240 volt =
Hertz: 50 Hz ridstraumur AADVO R U N

Ath.: bessi vara er seld med rafmagnssndru af Y-tegund.

Ef rafmagnssniran er skemmd verdur framleidandi eda
bjénustuadili hans ad skipta um hana til ad koma i veg fyrir

N
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haettu.

Ekki nota framlengingarsniru. Ef rafmagnssndran er of
stutt skaltu lata [oggildan rafvirkja eda pjénustuadila setja

oo . Haetta a raflosti
upp tengil ndlaegt taekinu.

Settu i samband vid jardtengdan
tengil.

Ekki nota millistykki.

Ekki nota framlengingarsnuru.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leiobeiningum getur leitt til
slyss, dauda, eldsvoda eda
raflosts.
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MIKILVAG ORYGGISATRIDI

begar raftaeki eru notud skal alltaf fylgja mikilvegum
oryggisradstofum til ad draga dr haettunni 4 eldsvoda,

raflosti, 0g/eda meidslum & folki, ad medtdldu eftirfarandi:

—_

. Lestu allar leidbeiningar.

2. Til ad verjast haettunni af raflosti skal ekki setja
blandarann i vatn eda annan vokva.

3. Strangt eftirlit er naudsynlegt pegar teekid er notad af

eda nalegt bornum.

4. Taktu teekid Gr sambandi vid tengil pegar pad er ekki i
notkun, adur en hlutir eru settir a eda teknir af og fyrir

hreinsun.
5. Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast.
6. Ekki nota blandarann med skemmdri sndru eda ki6.

Ekki heldur eftir ad taekid hefur bilad, dottid eda verid

skemmt & einhvern hatt. Fardu med blandarann til

nastu vidurkenndu pjonustumidstéovar til skodunar,

vidgerdar eda stillingar 4 raf- eda vélhlutum.
7. Ekki nota blandarann utanhuss.
8. Ekki Ita rafsndruna hanga fram af bordi eda bekk.
9. Ekki setja hendur eda dhdld i kinnuna & medan

blandad er til draga ur hattu 4 alvarleqgum meidslum

a folki og skemmdum a bandaranum. Nota ma sleif
en adeins pegar blandarinn er ekki i gangi.

10. Hnifurinn er beittur. Fardu varlega med hann.

11. Til ad draga ur haettunni & meidslum skal aldrei setja
leesikragann eda hnifasamstaeduna & undirstdduna an
pess ad kannan sé rétt sett .

12. Hafbu alltaf lokid & pegar blandarinn er notadur.

13. Notkun fylgihluta, par med taldar konnur, sem eru
ekki vidurkenndar af KitchenAid geta valdio haettu
0g meidslum & folki.

14. begar heitir vokvar eru blandadir
skal fjarleegja midhluta tviskipta
loksins.

15. Pessi vara er eingdngu atlud til heimilisnota.

16. Ekki er aetlast til ad folk (par med talin born) med minni
likamlega-, skyn- eda andlega getu, eda sem skortir
reynslu og pekkingu, noti petta taeki, nema ad einhver
sem ber abyrgd a oryggi pess hafi haft eftirlit med pvi
e0a geti veitt leidbeiningar vardandi notkun takisins.

17. Hafa tti eftirlit med bornum til ad tryggja ad pau
leiki sér ekki med teekid.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR

bessi vara er eingongu aetlud til heimilisnota.

Merkingar & pessu taeki eru i samraemi vid Evréputilskipun
2002/96/EB um raf- og rafeindabtinadartrgang (Waste
Electrical and Electronic Equipment [WEEE]).

Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé fargad a réttan

hatt hjalpar pa til vid ad koma i veg fyrir hugsanlegar
neikvaedar afleidingar fyrir umhverfid og heilsu manna,
sem annars gaetu orsakast af évideigandi medhdndlun vid
forgun pessarar voru.

Tékni0 wemm & vOrunni, eda  skjolum sem fylgja vorunni,
gefur til kynna ad ekki megi medhondla petta taeki sem

220

heimilisirgang. bess i stad skal afhenda hana & videigandi
stad par sem raf- og rafeindabtinadi er safnad saman til
endurvinnslu.

Forgun verdur ad fara fram { samraemi vio
umhverfisreglugerdir.

Fyrir itarlegri upplysingar um medhéndlun, endurheimt
og endurvinnslu pessarar voru, vinsamlegast hafu
samband vid bajarstjornarskrifstofur i pinum heimabae,
forgunarpjénustu eda verslunina par sem pu keyptir
voruna.



Upplysingar um blandarann

pétt lok med
- D glaerum, 60 mL
4 A — maelihetta

1,5 L glerkanna
sem audvelt er
ad hella ur

A Rydfritt stalblad
\ med einkaleyfi
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Laesikragi og
hnifasamstaeda

Endingargott
stalstyrkt tengi

Hradavalshnappar

Snertitakka-
stjornbord

Steypt

— malmundirstada

ABVORUN: begar ljosid leiftrar er tzekid tilbiid til notkunar. Ekki snerta hnifinn.
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Upplysingar um blandarann

pessi blandari var smidadur og préfadur eftir gaedastodlum
KitchenAid fyrir bestu vinnslu, langan og traustan
endingartima.

Oflugur métor

Sterkbyggdur 0,9 hestafla métor gefur aflid fyrir frabaera
vinnslu i 6llum bléndunarverkefnum — fré pvi ad mauka
s6sur til pess ad gera bitastzett salsa, eda mylja & nokkrum
sekindum kdnnu af is eda frosnum dvéxtum fyrir silkimjikan
smoothie-drykk.

< 1,5 L glerkanna sem audvelt
er ad hella ur
Glerkannan stenst rispur, bletti og
lykt. Heegt er ad fjarleegja kdnnuna r
lesikraganum svo audvelt sé ad prifa
hana og hin polir miklar sveiflur i hitastigi. Sttturinn bydur
upp 4 hellingu &n pess ad eitthvad fari til spillis.

pétt lok med gleerri 60mL meelihettu

Bydur upp é trausta péttingu. Sveigjanlegt lokid heldur
péttingunni medan blandarinn vinnur. Lokinu fylgir laus
60 mL hetta sem audveldar malingu og isetningu hrdefna.

Ryofriir stalhnifar med einkaleyfi

Stérir og beittir hnifgaddar eru stadsettir & fiorum
mismunandi flotum fyrir hrada, ndkvaema og stoduga
blondun.

Laesikragi og hnifasamstaeda
Endingargddur hnifur, hannadur i heilu lagi er innbyggd
i leesikragann, sem audveldar medhdndlun og prif.
Samstaedan kemur i veg fyrir ad hnifarnir sndist par til
kannan hefur verid fest vandlega vid kragann og sett

4 undirstddu blandarans.
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Endingargdd stalstyrkt tengi

Tengi, gert fyrir heimilisnotkun, med 12 samlaesandi
tonnum bydur upp & beina tengingu frd métornum til
hnifsins. Tengi konnunar er htidad fyrir hljédlatari vinnslu.

Hradavalshnappar

Buidu til frosna drykki og maukadar sésur eda stipur & nokkrum
sekiindum. Notadu blandarann af sjalfsoryggi og med samraemi
& ollum hradastillingum. HRARA ( & ),

SAXA( 4. ), BLANDA ( o ), MAUKA (=)

0g KREMJA ( ). PULS (puse ) sem haegt er ad nota & 6llum
fimm hrédunum. Adgerdin ad MYLIA IS ( -8#) er sérstaklega
atladur il ad mylja is og plsar sjélfvirkt med breytilegu
millibili fyrir hagstaedustu dtkomu.

Intelli-Speed métorstyring

Vondud Intelli-Speed styring vinnur sjalfvirkt ad pvi

a0 halda stodugum hrada — jafnvel gegnum breytingar
a péttleika pegar hrdefnum er baett Ut i. bessi proada
KitchenAid honnun vidheldur besta blondunarhrada fyrir
hvert matargerdarverkefni og hverja stjornbordsstillingu.

Soft Start blondunaradgerd

Blandarinn fer haegar i gang til ad draga mat ad hnifnum
0g eykur sidan sndgglega hradann upp ad valinni
hradastillingu. betta hdnnunaratridi dregur tr hdggi vid
gangsetningu og gerir pér kleift ad hafa hendurnar frjdlsar.

Steypt malmundirstada

bung undirstada dr steyptum mélmi tryggir stéduga,
hljédlata vinnslu pegar blondud er full kanna af hraefnum.
Fjérir gimmifetur a breidri gegnheilli undirstodu veita
grip n pess ad renna eda hoppa til. Audvelt er ad prifa
undirstdduna sem er slétt og dvol. Undirstadan er med
snirugeymslu undir.

Snertitakka- stjornbord
Tekur augnablik ad purrka af pvi. SIétt stjornbord hefur
engar rifur eda skil sem hrdefni getur festst i.



Eiginleikar 0,75 L blandarakonnu fyrir létta
matreioslu

Lok blandarakénnu*
fyrir 1étta matreidslu
med malihettu

0,75 L blandarakanna
fyrir Iétta matreidslu

*f lokid er eftirfarandi advérun ©
ritud: 'f,
,VARUD: EKKI NOTA NEMA (=
PETTA LOK SE A SINUM STAD". %
Hoggpolin blandarakanna fyrir Lok blandarakénnu fyrir Iétta matvinnslu
létta matreioslu med maeliglasi
Gegnsa sam-polyester kannan er hdgg-, Lokid, med sndningslas inniheldur lausa meelihettu sem
rispu- og blettapolin (BPA-laust efni). Endingargdd passar badi a lok blandarakonnu fyrir létta matreidslu og
blandarkanna fyrir étta matreidslu er gagnleg fyrir litlar konnu. Haegt er ad nota pessa alhlida hettu til ad Gda olium
uppskriftir og einstaka skammta. eda 60ru hraefni d medan blandarinn er i gangi.
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Blandarinn undirbuinn fyrir notkun

Fyrir fyrstu notkun 3. Samstilltu flipa kdnnunnar (eda matreidslukdnnunnar)

Adur en b notar blandarann inn i fyrsta skipti skaltu Vid skorumar 4 lsikraganum.

purrka undirstodu hans med volgum sapulogudum klit

og rifa sidan med rokum kltt. burrkadu med mjikum |
kldt i lokin. Pvoid kdnnu, matreidslukdnnu, lok, lesikraga,

hnifasamstaedu, péttihring og maelibikar i volgu sapuvatni

(sja,Vidhald og prif”). Skoladu hlutina og purrkadu pa.

Samsetning blandara = _ !
1. Settu lesikraga med hnifasamstaeduna visandi upp ‘ ' e
a stodugan flot.

4. Pprystu konnunni (eda matreidslukonnunni) nidur og
snuidu réttsaelis, um pad bil 1/4 dr hring, par til tveir

‘ Z;—i\’ smellir heyrast.
[ 1

=

G

2. Settu péttihring, med fiétu hiigina nidur, utan um 5. Stilltu lengdina & rafmagnssndru blandarans.

hnifinn og inn i raufina & lesikraganum.

o péttihringur

D 6. Settu kdnnusamstzeduna (eda
ﬁ odl matreidslukonnunasamstaeduna) & undirstodu

—— Laesikragi blandarans.
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Blandarinn undirbuinn fyrir notkun

ATHUGASEMD: begar kdnnusamstzedan (eda
matreidslukdnnusamstaedan) er rétt stadsett, situr hin
alveg & undirstodu blandarans. Ef ekki skaltu endurtaka
skref 3 0g 4.

=5

i

Ekki
Q—Bil —_bil
Tee e

7. Settu loki0 & konnuna (eda matreidslukonnuna).

K

Heetta a raflosti

Settu i samband vid jarétengdan
tengil.

Ekki nota millistykki.
Ekki nota framlengingarsnuru.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leiobeiningum getur leitt til
slyss, dauda, eldsvoda eda
raflosts.

8. Settu rafmagnssniruna i samband vid jardtengdan
tengil. Blandarinn er nd tilbdinn til notkunar.

9. Adur en konnusamstzedan (eda matreidslukannan) er
tekin af undirstodunni, skal alltaf yta &,0” (AF) and
unplug the power cord.

Notkun blandarans

Fyrir notkun

ATHUGASEMD: begar kveikt er & blandaranum
eda ef gaumljos PULSE hams (ruise) blikkar:

- Ekki eiga vid hnifinn b6 hann hreyfist

- Ekki taka loki® af konnunni (matreidslukonnunni)

Unnid med blandaranum

KitchenAid™ blandarinn er med fimm

hrada: HRARA (é), SAXA (4. ),BLANDA ( &),

MAUKA (=) og KREMJA ( /5 ).Til vibétar bydur hann einnig upp
§adgerdimar MYLIALS (-8=) og PULS (ruse).

‘ . ..@.
SCRATHC

1. Blandarinn er med hentugri eins stigs vinnslu, sem
virkar eingdngu pegar ytt er & hradvalshnapp.

2. Adur en blandarinn er notadur skaltu gzeta pess
a0 kannan (eda matreidslukannan) sé almennilega
fest i leesikraganum og ad samstaedan sé rétt fest
a undirstou blandarans.

Framhald & naestu sidu
225
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Notkun blandarans

ATHUGASEMD: Ef bil er & milli laesikragans

og undirstddunnar er ekki vist ad kannan (eda
matreidslukannan) laesist i laesikraganum, eda ef
samstaedan er ekki rétt stadsett a undirstodu blandarans.
Sjé,Samsetning blandara” til frekari leidheininga.

3.

Settu hraefnin i konnuna (eda matreidslukonnuna)
og festu lokid vandlega.

i ==

Ekki
Q—Bil —bil
T e

4. Yttu & videigandi hradahnapp fyrir stoduga notkun

4 peim hrada. Graena gaumljosid lysir vid valinn
hradahnapp. Pu getur breytt hradastillingum an pess ad
stodva blandarann, med pvi ad yta & nyjan hradahnapp.

A

MIKILVAGT: Ef verid er ad blanda heitan
mat eda vokva skal fjarleegja maelibikarinn
i midjunni. Notadu einungis hradann
HRARA (&).

5.

Til ad slokkva a blandaranum skal yta &,0".,0” (AF)
hnappurinn stddvar alla hrada og gerir blandarann
dvirkan um leid.

Adur en kinnusamstaedan (eda matreidslukannan)
er fjarleegd, skal taka rafmagnssndruna ur sambandi.
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MYLJA IS

KitchenAid™ Blandarinn pinn bydur upp & adgerdina
MYLJAIS (&) begar hin er valin pilsar blandarinn
sjalfvirkt med breytilegu millibili & hagsteedasta hrada
til ad mylja is og dnnur hréefni.

1. ABur en blandarinn er notadur skaltu gaeta pess ad
konnusamstaedan sé vandlega stadsett & undirstddu
blandarans.

ATHUGASEMD: Ef bil er & milli leesikragans

og undirstddunnar er ekki vist ad kannan laesist {

laesikraganum, eda ef kraginn er ekki rétt stadsettur

d undirstoou blandarans. Sja,Samsetning blandara”

il frekari leidbeininga.

2. Settu hrdefni i kdnnuna og festu lokid vandlega.

3. Yetud MYLIATS (8=). Gaumljsid
logar. Blandarinn pulsar sjlfvirkt med
breytilegu millibili.

4. Til ad slokkva & adgerdinni MYLIA S ( -8#) skal yta
4,0 Blandarinn er nd tilbdinn fyrir dframhaldandi
notkun.

5. Adur en konnusamstaedan er fjarleegd skal taka
rafmagnssndruna Gr sambandi.



Notkun blandarans

PULS-hamur

KitchenAid™ blandarinn pinn bydur upp 4 PULS-ham
(iputze), sem leyfir, puils-4-6llum-hrodum” adgerdina.
ATHUGASEMD: PULS-hamur (ruse) virkar ekki med
MYLJA IS adgerdinni (¥ ).

1. Adur en blandarinn er notadur skaltu geeta pess ad
kdnnusamstaedan (eda matreidslukonnusamstaedan)
sé rétt stadsett a undirstodu blandarans.

ATHUGASEMD: Ef bil er & milli lsikragans
og undirstodunnar er ekki vist ad kannan (eda
matreidslukannan) laesist i leesikraganum, eda kraginn
ekki rétt stadsettur 4 undirstodu blandarans. Sja
,Samsetning blandara” til frekari leidheininga.

2. Settu hraefnin i konnuna (eda matreidslukonnuna)
og festu lokid vandlega.

3. VttudPULS (rue). Gaumjésio fyrir ofan hnappinn
blikkar til ad gefa til kynna ad allir fimm hradamnir
séu { PULS-ham (ruse).

+®
SD
;fo‘}\,'

D

4. Veldu hradahnapp. Yttu & og haltu honum inni i valin tima.

Gaumljos baedi hradahnapps og PULS-hams (s ) loga
begar pulsinn sleer & hradanum, sem var valinn. begar
hnappinum er sleppt httir bléndunin, en blandarinn
er &fram i PULS-ham ( ruze ) og gaumljés PULS-hams
((puise ) blikkar. Til ad

|&ta pulsinn & aftur eda a 60rum hrada skal einfaldlega
yta & og halda inni hnappi fyrir valinn hrada.

5. Til ad slokkva & PULS-hamnum (s ) skal yta &,0".
Blandarinn er nd tilbdinn fyrir stéduga notkun.

6. Adur en kénnusamstaedan (eda matreidslukannan) er
fjarlaegd, skal taka rafmagnssndruna dr sambandi.

Malihetta

Heegt er ad nota meelihettuna, sem tekur

60 mL, til ad mla og beta i hrdefnum.

Taktu hettuna af og baettu vid

hréefnum & hrounum HRARA ( &),

SAXA ( 4. ), eda BLANDA ( o ). Pegar unnid er 4 meiri
hrgdum, med fulla kdnnu eda med heitt innihald, skal
stodva blandarann og bzta sidan vid hraefnum.
MIKILVAGT: Ef verid er ad blanda heitan
mat eda vokva skal fjarleegja meaelihettuna
i midjunni. Notadu adeins hradann
HRARA (& ).

Soft Start blondunaradgerd
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Soft Start blondunaradgerdin setur blandarann sjalfvirkt i
gang & legri hrada il ad draga hréefnin ad hnifunum, en
eykur sidan sndggt hradann upp ad valda hradanum til ad
na fram besta drangri.

ATHUGASEMD: Soft Start bindunaradgerdin virkar adeins pegar
hradi er valinn tir,0" (AF) ham og virkar ekki med adgerdunum
PULS-hamur (puse) eda MYLJA IS (-8#).
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Leidarvisir um hradastyringu

Yfirlit Hradi
Blandadur isdrykkur. .................oooeeiiinin, g
05takaka . ....'vvee i g
Saxadir AVeXtr. ........oeeiiiiienan, pise £
Saxad graenmenti...............oeevevennnnn. pise 4
RJOMASMUIOSTUT ..+ <
RjGMASUPA. ... &
Mulinn/saxaduris. ...........ooeeveeeieiinninnnns B
fdyfa.....ovnei &
Smdtt saxadir ferskir dvextir.....................o.. g
Smatt saxad ferskt greenmeti...............oenil e
Létt hlaup i boku/dbaeti.................oooeiiins Vo
Frosnir saxadir dvextir (afpidid |

itillega par til haegt er ad pota

i pad med hnifsoddi) .............ccoooiiiiiiis g
Frosnir j6gurtdrykKkir .............coevieiiniiinss Vg
Avaxtasafi r frosnu pykkni......................... d
Avaxtadrykkir (punnur)..........ooeiii, Vog
Avaxtadrykkir (pykkur) ...l &
SOSUrMed AVOXTUM ... &
Rifinn harur ostur. ..............cooveevinininn.n. b

Yfirlit Hradi
KGOTSGSA . .. d
Mjélkuris drykkur . .........oooii a
Kjotsalat i samlokur .......................... Puse
Fraudbudingur ...........oovvviniiiieneinennnn, a
Haframjol...........oooveiiii s
Ponnukokudeig...............ooeiiiiiii, d
PESEO. .t 4
Maukadir dvextir/barnamatur ...................... =
Maukadir kjot/kjot fyrirbom ....................... s
Maukad greenmeti/greenmeti

fyrrbom ... =
SIALSOSA ... ev e d
Eftirréttir, skreyttir med mylsnu................ pise  f
Fraudisdrykir...........cooovii, Vg
Mjuikur ricotta eda kotas®la........................ d
Streusel 0fandlag ............oovvieiiiiiiiinnn, 4
St skreytingmed mylsnu.................... puse 4
Saet stokk skreyting ..............ooeiiiinn. Puse
Graenmetissésa fyrir adalrétt ....................... &
VOffludeiq ... d
Jafningur ... &

Heilraedi - Vinna skal dr einum venjulegum bakka af ismolum eda 12 til 14 ismolum i einu. A hrzra af og til med spada
er abeins gagnlegt pegar Blandarinn er, 0" (AF). Adgerdinni MYLJA IS ( -8=) hefur verid gerd til ad mylja og saxa is an pess

a0 beta i neinu fljétandi hrdefni.
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Umhirda og hreinsun

Audvelt er ad hreinsa glerkdnnuna, matreidslukonnuna,

lsikragann og hnifasamstaeduna, annad hvort ein og

sér eda i heilu lagi.

+ Hreinsadu blandarann vandlega eftir hverja notkun
Ekki setja undirstodu blandarans eda snuru i vatn
Ekki nota hreinsiefni eda svampa sem geta rispad

A0 hreinsa staka hluti

1. Lyftu glerkdnnusamstaedunni (eda
matreidslukdnnusamstaedunni) beint upp af undirstoou
blandarans. Settu glerkdnnusamstaeduna 4 fastan
flét. Haltu utan um laesikragann um leid og pud snyrd
glerkdnnunni (eda matreidslukdnnunni) rangszlis, tveir
smellir, til ad adskilja leesikragann, hnifasamstaeduna
og péttihringinn frd konnunni (matreidslukonnunni).
Pvodu hlutina i sdpuvatni. Skoladu og purrkadu.

ATHUGASEMD: Vinsamlega HANDPVOID lokid,

malibikarinn, laesikragann og hnifasamstaeduna - pessir

hlutir geetu skemmst i upppvottavél. Glerkdnnuna og
matreidslukonnuna ma setja i nedri grindina i upppvottavél.

AdJ hreinsa an pess ad taka i sundur

1. Settu konnuna (eda matreidslukonnuna) a undirstodu
blandarans, hélffylltu kinnuna med volgu (ekki heitu)
vatni, baettu 1 eda 2 dropum af upppvottalegi Gt i.
Settu lokid & konnuna (eda matreidslukonnuna), yttu
& hradastillinguna HRERA( % ) og lattu blandarann
ganga i 5 til 10 sekundur. Taktu kdnnuna (eda
matreidslukdnnuna) og teemdu hana. Skoladu med
volgu vatni par til hin er hrein.

2. Til ad hreinsa lokin og melibikarinn, skal pvo pau
volgu sépuvatni og skola sidan og purrka vandlega.

3. Priféu undirstodu blandarans og sniru med volgu
sapuvatni, prifdu sidan med rokum kltt og purrkadu
med mjtikum klit.

1 s

Glerkanha———

Matreidslukanna

béttihringur — > <

Laesikragi og
hnifasamsteeda —

2. prifdu undirstddu blandarans og sndru med volgu
sdpuvatni, prifdu, sidan med rokum klit og purrkadu
med mjukum Klut.

-

o
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Bilanaleit

Blandarinn virkar ekki pegar stilling er valin:

'. ..@.
(@@

Ekkert gaumljés logar.

Athugadu hvort blandarinn er i sambandi vid rafmagn.

Ef svo er, yttu ,0” (AF) og taktu sidan blandarann ur
sambandi. Settu hann aftur i samband vid somu innstungu.
Ef blandarinn virkar ekki enn, skal athuga med ryggi

eda (tslattarrofa 4 rafmagnsldgninni sem blandarinn er
tengdur vid og ganga Ur skugga um ad 1ognin sé tengd.

Blandarinn stodvast vid blondun:

Blandarinn getur verid ofhladinn. Ef blandarinn verdur
ofhladinn pegar verid er ad blanda pung hréefni
slekkur hann sjalfvirkt a sér til ad koma i veg fyrir
skemmdir & métornum. Yttu 4,0” (AF) til ad endurstilla
blandarann og taktu rafmagnssndruna dr sambandi.
Taktu konnusamsteeduna af undirstodunni og skiptu
innihaldinu nidur i smaerri skammta. Ef vokva er baett i
kdnnuna getur pad einnig dregid dr dlagi 4 blandarann.

Gaumljos leiftra sitt & hvad.

Blandarinn getur verid fastur. Ef blandarinn er fastur
bé slekkur hann & sér til ad koma i veg fyrir skemmdir &
métornum. Yttu 4,0 (AF) til ad endurstilla blandarann
og taktu rafmagnssndruna ir sambandi. Taktu kénnuna
af undirstodunni og losadu hnifinn med sleif med pvi ad
losa upp eda fjarleegja innihaldid & botni kénnunnar.

Blandarinn fer i gang en hnifurinn snyst

ekki:

1 ==

o
s SN

Kannan er ekki almennilega fest i Iesikragann, pannig

a0 tengid tengist ekki naegilega vel. Taktu konnuna af
undirstddunni og lattu hana setjast til fulls i kragann. Vttu
nidur og snidu kannunni réttslis i laesikraganum framhjé
seinni,,smellinum®. Petta gerir kdnnusamstaedunni kleift ad
tengja tengid. S ,Samsetning blandara”.

Ef ekki er haegt ad laga blandarann med peim skrefum sem bodid er upp & hér ad ofan, skal hafa samband vid vidurkenndann
bjonustuadila (sja,pjonustuadilar”), sem pjénustar blandarann.
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Heilraeoi

Heilraedi til ad flyta fyrir

- Til ad f4 fram mykri &ferd skal blanda med MYLJA IS
(+8=) ef pui ert ad bua til drykki med is.

« bad tekur minni tima ad mylja litla ismola en stdra.

- Beettu mat i pessa blandarakénnu i steerri skommtum
en pd myndir gera vid adra blandara — pd getur baett
21til 3 bollum (475 til 710 mL) i einu, & méti 1 bolla
(235 mL) skommtum.

« Fyrir margar hréefnablondur skal byrja ad blanda &
HRARA (&) til ad sameina hréefnin vandlega. Bttu
sidan vid hradann ef naudsyn krefur.

« Gettu pess ad hafa lokid & konnunni medan blandad er.
« Ef dskad er mé taka meelibikarinn tr midju knnulokinu
svo haegt sé ad baeta vid vokvum eda ismolum medan
blandarinn er i gangi & hrédunum HRRA (&),

SAXA ( 4. )eda BLANDA ( 4 ).

«begar unnid er & meiri hrada, med fulla konnu eda med
heitt innihald, skal stédva blandarann og beta pa vid
hrdefnum.

- Stodvadu blandarann adur en ahold eru notud i
kdnnunni. Notadu gimmisleif til ad blanda hraefnum,
en adeins pegar blandarinn er,0” (AF). Aldrei nota nein
ahdld, par med talid spada, i konnunni pegar métorinn
er i gangi.

« Keldu heitan mat, ef mdgulegt er, ddur en blandad er.
Byrjadu ad blanda heitan mat 4 HRARA ( & ). Bettu
sidan vid hradann ef naudsyn krefur.

- Taktu burt maelibikarinn i midjunni
pegar heitir vokvar eru blandadir og
notadu adeins HRARA ( & ). Ekki setja
hendina & konnulokid pegar unnid er
med heita vokva.

« Stodvadu og athugadu péttleika blondunnar eftir nokkrar
sekdndur til ad koma i veg fyrir ofvinnslu.

Hvernig & ad ...

Leysa upp frosinn safa: Fyrir 175 mL dés af
appelsinupykkni skal setja safann og rétt magn af vatni i
konnuna. Settu lokid & og blandadu & BLANDA ( ) par til
efnin hafa blandast vel saman, i um 10 til 15 sekdndur.

Fyrir 355 ml ds skal setja safann og 1 dés af vatni i konnuna.
Settu lokid & og blandadu 4 BLANDA ( &/ ) par til efnin hafa
blandast vel saman, i um 20 til 30 sekdndur. Hraerdu i peim
2 dosum af vatni sem eftir eru.

Leysa upp bragdbaett hlaup: Helltu sjodandi vatni i
knnuna og bettu vid hlaupduftinu. Taktu maelibikarinn i midjunni
af og blandadu & HRERA ( & ) bar til hlaupid er uppleyst, i
um 10 til 30 sekundur. Baettu i 6drum hraefnum.

Gera smakoku- og kexmylsnu: Brjéttu storar
smakokur i bita, um 4 sm { pvermdl. Hegt er ad hafa
smaerri kikur  heilu. Settu f kénnuna. Stilltu & PULS-ham
(ipuie ) settu lokid 4 og blandadu & SAXA ( 4. ), lattu
pulsa nokkrum sinnum, i um 3 sekdndur i hvert skipti, par
til réttum péttleika er ndd. Notadu mylsnuna til ad gera
skreytingu ofand frosid jogurt, buding eda sodna dvexti.

Til ad gera finni mylsnu fyrir skorpu & bokur og eftirétti skal
brjéta “graham” kex eda smakdkur i bita, um 4 sm { pvermél og
setja pa i konnuna. Stilltu 4 PULS-ham (puse ) settu lokid 4 og
blanda 4 KREISTA ( ), lattu pilsa nokkrum sinnum par til
réttum péttleika er nad, i um 20 til 30 sektndur.
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Gera kexmylsnu: Fylgdu adferd fyrir smakdkur. Notad
sem skreyting 4 eftirrétti eda sem hréefni { pottréttum og
grenmetisréttum sem adalrétti.

Gera braudmylsnu: Rifdu braud i bita, um 4 sm
pvermal. Fylgdu adferd fyrir smékokur. Notad skreyting d eftinétti
eda sem hrdefni i pottréttum og graenmetisréttum sem adalrétti.
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Saxa avexti og graenmeti: Settu 2 bolla (475 mL) af
4vaxta- eda graenmetisbitum { kinnuna. Stilltu 4 PULS-ham
(puse ) settu lokid & og blanda & SAXA ( & ), lata pilsa
nokkrum sinnum, i um 2 til 3 sekdndur i hvert skipti, par til
6skudum péttleika er ndd.

Mauka avexti: Settu 2 bolla (475 mL) af nidursodnum
eda sodnum avoxtum i kdnnuna. Baettu vid 2 til 4
matskeidum (30 til 60 mL) af dvaxtasafa eda vatni fyrir
hvern bolla (240 mL) af dvoxtum. Settu lokid & og blandadu
a MAUKA (===) i um 5 til 10 sekindur.

Mauka graenmeti: Settu 2 bolla (475 mL) af
nidursodnu eda sodnu graenmeti { kdnnuna. Baettu vid 2 til

4 matskeioum (30 til 60 mL) af seydi, vatni eda mjélk fyrir
hvern bolla (240 mL) af greenmeti. Settu lokid & og blandadu
4 MAUKA ( ) ium 10 til 20 sekdndur.

Mauka kjot: Settu mjikt, sodid kjot skorid i teninga i
konnuna. Baettu vid 3 til 4 matskeidum (45 til 60 mL) af seydi,
vatni eda mjolk fyrir hvern bolla (240 mL) af kjdti. Settu lokid

& og blandadu & HRERA ( & ) fum 10 sekiindur. Stodvadu
blandarann og skafdu hlidarnar & kdnnunni med sleif. Settu
lokid 4 og blandadu & MAUKA (=) 10 til 20 sekindur

{ vidhét.

Mauka kotasaelu eda ricotta ost: Settu kotaselu
eda ricotta ost i konnuna. Settu lokio & og blandadu 4 BLANDA
() partil ordid jafnt, um 25 til 35 sektindur. Stodvadu
blandarann og skafou hlidarnar med sleif eftir porfum. Ef
naudsyn krefur skal baeta 1 matskeid (15 mL) af undanrennu
fyrir hvern bolla (240 mL) af kotaszelu. Notadu blonduna sem
undirstddu fyrir fitusnaudar idyfur og smurélegg.

Blanda saman fljétandi hraefni fyrir
bakadar vorur: Helltu fljgtandi hraefnum i konnuna.
Settu lokid & og blandadu & KREISTA ( 5 ) par til efnin eru
vandlega blondud saman, i um 10 til 15 sekindur. Helltu
fljétandi bléndunni yfir purrefnin og hraerdu vel.

Taka kekki ur kjotsosu: Ef sosa eda kjotsésa
verdur kekkjétt skal setja hana i kdnnuna. Settu lokid &
og blandadu 4 BLANDA ( o) partil ordid jafnt, um 5 til 10
sekundur.
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Blanda saman hveiti og vokva til
pbykkingar: Settu hveiti og vikva i kinnuna. Settu lokid
4 og blandadu & HRERA ( & ) par til ordid jafnt, um 5 til
10 sekundur.

Undirbua jafning: Settu mjolk, hveiti og salt, ef dskad
r, i konnuna. Settu lokid & og blandadu & HRARA ( )

par til ordid vel blandad saman,  um 5 til 10 sekundur. Helltu
blondunni i skaftpott og sjoddu samkvaemt venju.

Undirbua ponnukdku- og voffludeig ur
blondu: Settu blondu og annad hraefni i konnuna. Settu
lokid & og blandadu & BLANDA ( &) par til vel blandad,

i um 10 til 20 sekdndur. Stodvadu blandarann og skafou
hlidarnar & konnunni med sleif eftir porfum.

Rifa ost: Skerdu mjog kaldan osti 1,5 sm teninga. Settu allt ad
Yaholla (120 mL) af osti { konnuna. Settu lokid & og blandadu &
KREMJA (&) i um 5 til 10 sekindur. Hardan ost, eins og
Parmesan, skal hafa vid stofuhita og blanda sidan & KREMJA
(&) i10til 15 sekindur.

Gera haframjol fyrir barn: Settu 6sodna valsada

hafra i konnuna. [ PULS-ham (e ) skal blanda & BLANDA
() partil 6skudum péttleika er nad, um 5 pilsar, 2 til 3
sekdndur hver puls. Eldad eins og venjulega.

Gera barnamat ur fullordinsmat: Settu tilbdinn
fullordinsmat i kénnuna. Settu lokid & og blandadu & HRARA
(& ) ium 10 sekdindur. Blandadu sdan  MAUKA (=) { um
10 il 30 sekundur.

Skola blandarakénnuna: Fylitu kdnnuna til halfs
af volgu vatni. Bettu vio nokkrum dropum af upppvottalegi.
Settu lokid 4 og stilltu & HRARA (& ) bar til hlidamar

eru hreinar, um 5 til 10 sekdndur. Skoladu og purrkadu.

Fyrir fullkomna hreinsun er einnig hagt ad prifa kdnnuna

i upppvottavél. Til ad nd sem bestum drangri er melt

med pvi ad pvo lokid, maelibikarinn, lesikragann,
hnifaamstaduna og péttihringinn i hondunum. Sja

viohald og prif & bladsidu 10.



Abendingar vardandi matreidslukénnuna

Blandarakanna fyrir Iétta matreidslu

Blandarakannan er upplogd til ad blanda i salatsésur, ferskt
majones, salsa eda pestd og er nakveemlega af réttri staerd
fyrir einfalda skammta af hristingi eda smoothie-drykkjum.
Svo mé nota hana til ad saxa ferskar kryddjurtir eda hnetur
um leid og uppskriftir eru undirbtinar.

bessi blandarakanna fyrir Iétta matreidslu baetir upp

1,5 L Artisan™ glerkdnnuna. bessi litla blandarakanna

fyrir [étta matreidslu vinnur betur og hradar vid minna
magn sem leidir til finni dferdar: svo sem vid barnamat,
maukadar stipur, ferskar kryddjurtir, krydd, smoothie-drykki,
braudmylsnu, kex og idyfur (hdmus, pesté, majones).

Vinnur minna magn af tilteknu hraefni til ad na fram eftirfarandi arangri:

- braudmylsna (100 g briin eda 50 g hvit)

- vinnsla gulréta

- hdmus (dr 130 g vokvalausum kjuklingabaunum)
- majénes (2 stér egg og 150/200 mL dlifuolia)

- kryddjurtir (svo sem 25 g af steinselju)

- hnetusmjor (100 g kastdhnetur)

- mondluhnetur (50 g eda 150 g)

- slipa (allt ad 750 g greenmeti + kryddjurtir)

- smoothie-drykkur (210 g eda 425 g dvextir ir dds;
heill banani; bollafylli af safa + 1 msk. jogurt

- saxadur ostur

- pest6 (70 mL, 1 hvitlauksgeiri, 20 g basilika,
20 g furuhnetur og 45 g parmesan-ostur

- krydd (30 mL korianderfrae)

- krydd (30 mL sinnepsfree)

- kex(8eda100g)

Mealihetta

pessi fjdInota hetta passar badi i lok glerkonnunar
0g blandarakdnnunnar fyrir Iétta matvinnslu og

er notud til ad bata i olium eda 6rum vokvum

4 medan blandarinn er i gangi.

mjog gédur drangur

drangurinn jafnt og fint saxadar
mjog gédur drangur

mjog stodugur (pykkur) drangur
(bestur &rangur med pvi ad baeta
vid ediki, salti og pipar pegar
blandan hefur pykknad)
gréfsaxadur drangur

finmaladur drangur

muldar i mjog fina &ferd

mjog gédur drangur

fullkominn drangur
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mjdg sndggur og fullkominn drangur
mjog g6dur péttleiki

fin (en ekki duftkennd)

g60ur, finn drangur ad duftgera
miklum hrada

fullkomlega finn drangur
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Abyrgd & Kitchenaid™ blandaranum til
heimilsnota og a matvinnslukénnunni

Lengd KitchenAid KitchenAid

abyrgdar: greidir fyrir Abyrgist ekki:

Evrépa, Astralia og Nyja Varahluti og og vidgerdarkostnad til A.  Vidgerdir pegar blandarinn er

Sjaland: Full abyrgd i prjti ar fra a0 lagfera galla i efni eda handverki. notadur til annarra vinnslu en

kaupdegi. bjonustan skal veitt af vidurkenndri venjulegrar heimilismatvinnslu.
KitchenAid pjénustumidstdd. B.  Skemmdir sem verda fyrir

Onnur I6nd: slysni, vegna breytinga,

Full dbyrgd i eitt ar fra kaupdegi. misnotkunar, ofnotkunar,

uppsetningar svo og notkunar,
sem ekki er i samraemi vid
raforkuldg i landinu.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGD A OBEINUM SKEMMDUM.

Pjonustuadilar
Oll pjénusta  hverju landi fyrir sig skal veitt af vidurkenndri EINAR FARESTVEIT & CO.hf
KitchenAid pjénustumidstod. Hafou samband vid pann Borgartuni 28
sbluadila sem eintakid var keypt af til ad f& nafnid 4 naestu 105 REYKJAVIK
vidurkenndu KitchenAid pjonustumidstod. ISLAND
Simi: 520 7900

Fax: 5207910
Netfang: ef@ef.is
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Pjonusta vid vidskiptavini

EINAR FARESTVEIT & CO.HF
Borgarttni 28

105 REYKJAVIK

ISLAND

Simi: 520 7900
Fax: 5207910
Netfang: ef@ef.is

www.KitchenAid.eu
www.KitchenAid.is
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FOR THE WAY IT'S MADE."

@ Skrasett vorumerki KitchenAid, BNA.
™ Vorumerki KitchenAid, BNA.
© 2012. 0l réttindi askilin.

Lysingar geta breyst &n fyrirvara.
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