
ELECTRONIC OVEN CONTROL
Control Pad Functions
Read the instructions carefully before using the oven. For satisfactory use of your oven, become familiar with the
various functions of the oven as described below. Note: The graphics on your timer may not look exactly like those shown.
This doesn't change the way it operates. Also Push buttons or pads may be shaped differently.

Oven Light-- Use to turn the
oven light ON and OFF.

Speed Clean -- Use
to select a 2 hour

Self-Cleaning cycle.

Clean-- Use to select a 3

hour Self-Cleaning cycle.

Bake Time-- Use to

the length of the baking

time. X
Clock-- Use to set the

time of day.

Ma×x Clean-- Use to
select a 4 hour Self-

Cleaning cycle.

Start Time-- Use with Bake, Bake Time
and Clean Pads to program a Delayed
Timed Bake or Delay Self-Cleaning cycle.

Timer ON/OFF--
Use to set or cancel
the minute timer.

Bake--Use to
enter the normal

baking feat_lre.

Broil-- Use to
select variable
Broil feature.

Keep Warm

-- Use to 0 Thru 9

select the number pads--
Keep Warm Use to enter

feature, temperature and
times.

Start--
Use to
start all

oven
features

(not used
with Oven

Light).

Lock Controls-- /

Use to enable or Cony Bake-- Conv Roast-- Favorite--
disable all oven Use to select Used to select Use to select the Use to recall
features and the Convection the convection Convection stored
lock the oven Convert feature, bake feature. Roast feature, recipes.

door.

Clear/Off - Use to cancel any oven
mode previously entered except the
Time of Day & Minute Timer.

Minimum & Maximum Control Pad Settings
All the features listed have minimum and maximum time or temperature settings that may be entered intothe control. An
ENTRY acceptance beep will sound each time a control pad is touched (the Oven Lockout pad is delayed by 3 seconds).

An ENTRY ERROR tone (3 short beeps) will sound if the entry of the temperature or time is below the minimum or above
the maximum settings for the feature,

FEATURE
BAKE TEMP.
BROILTEMP.
TIMER

CLOCKTIME

COOKTIME

STARTTIME

12Hr.
24 Hr.
12Hr.
24 Hr.
12Hr.
24 Hr.
12Hr.
24 Hr.

CONVECTION BAKE
CONVECTION ROAST

MIN. TEMP./TIME MAX. TEMP./TIME
170°F/77°C 550°F/288°C
400 °F/205°C 550 °F/288°C
0:01 Min. 11:59 Hr./Min.
0:01 Min. 11:59 Hr./Min.
1:00 Hr./Min. 12:59 Hr./Min.
0:00 Hr./Min. 23:59 Hr./Min.
0:01 Min. 11:59 Hr./Min.
0:01 Min. 11:59 Hr./Min.
1:00 Hr./Min. 12:59 Hr./Min.
0:00 Hr./Min. 23:59 Hr./Min.
325 °F/163°C 550 °F/288°C
325° F/163°C 550° F/288°C
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Setting the Clock

The do,_< pad is used to set the clock. The clock may be set for 12 or 24 hour time of day

operation. The clock has been preset at the factory for the 12 hour operation. When the
range is first plugged in, or when the power supply to the range has been interrupted, the
timer in the display will flash along with "PF" (power failure, See Fig. 1).

When PF appears in the display and 12:00 is flashing, press . No sound will be heard,

but after 10 seconds a beep will sound and PF will disappear.

iNSTRUCTiONS PR ESS

To set the clock (example below for 1:30)

1. Press .... CLO" will appear in the display (Fig. 2). <:lod<
_/oge"

2. Press 3 pads to set the time of day to 1:30 (Fig. 3). i

.... "CLO""CLO" will stay in the display. Press will disappear

and the clock will start (Fig. 4).

Changing between 12 or 24 hour time of day display
/

1. Press and hold {Io_:k for 7 seconds (Fig. 3). After 7 seconds,

"12Hr" (Fig. 5) or "24Hr" (Fig. 6) will appear in the display and the
control will beep once.

2. Press clean to switch between the 12 and 24 hour time of day display.
Nettoye[

The display will show either "12Nr" (Fig. 5) or "24Nr" (Fig. 6).

3. Press #_PA_to accept the change or press _,,_,/oto reject the

change.
4. Reset the correct time as described in To set the Clock above.

Please note that if the 24 hour time of day mode was chosen, the
clock will now display time from 0:00 through 23:59 hours.

_lo<i_for 7 seconds

Fig. 1

DISPLAY

Fig.2

Fig.3

Fig. 4

cieaii
Nettoyer

Fig. 5

_,_/0
OF A_{,

........ Fig. 6

Setting Temperature Display = Fahrenheit or Celsius:

_i:: andCLEAN Clean adsThe BROIL Nett0ye[P control the Fahrenheit or Celsius temperature display modes. The oven control

can be programmed to display temperatures in Fahrenheit or Celsius. The oven has been preset at the factory to display

in Fahrenheit. INSTRUCTIONS PR ESS DISPLAY

To change display from Fahrenheit to Celsius or
Celsius to Fahrenheit

(Fig.1. To tell if the display is set for Fahrenheit or Celsius press

7) and hold for 7 seconds; "550°``will appear and "BROIL" will flash in
the display and a beep will sound. If "F" appears, the display is set to
show temperatures in Fahrenheit (Fig. 8). If "C" appears, the display
is set to show temperatures in Celsius (Fig. 9).

Clean
2. Press Nett0yer to switch between Fahrenheit or Celsius display

modes. The display will show either "F" (Fig. 8) or "C" (Fig. 9).

3. Press _PART;IO accept the change or press to reject the

change.

for 7 seconds Fig. 7

Clean Fig. 8
Nett0yer



Setting the Clock (co.t .ue¢
Setting Continuous Bake or 12 Hour Energy Saving

Tither cteaii
The TIMER ON/OFF MOn/Offinuterieand CLEAN Nettoyerpads control the Continuous Bake or 12 Hour Energy Saving features, The

oven control has a factory preset built-in 12 Hour Energy Saving feature that will shut off the oven if the oven control is left
on for more than 11 hours and 5g minutes, The oven can be programmed to override this feature for Continuous Baking,

iNSTRUCTiONS

To set the control for Continuous Bake or 12 Hour

Energy Saving features
Tinter

1. Press and hold :On/Off,for 7 seconds (Fig. 1). After 7 seconds
Minuterie

"12Hr" or %-Hr" will appear in the display and the control will
beep once.

Press Clean2. Nettoyerto switch between the 12 Hour Energy Saving and

continuous bake features. Note: "12Hr" (Fig. 2) in the display
indicates the control is set for the 12 Hour Energy Saving mode
and "==Hr" indicates the control is set for the Continuous Bake

feature (Fig. 3).

3. Press to accept the change (Fig. 4; display will return to

PRESS DISPLAY

Timer
On/Off for 7

Minutede

seconds

Clean

Nettoyer

time of day) or press _.,.,,/o_to reject the change. _",/_
or

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

Fig. 4

Setting Timer
Tither

The TIMER ON/OFF 0n/0ffDad controls the Timer feature, The Timer serves as an extra timer in the kitchen that will beep
M nuteF e --

when the set time has run out. It does not start or stop cooking. The Timer feature can be used during any of the other
oven control functions. Refer to "Minimum and Maximum Control Pad Settings" for time amount settings.

INSTRUCTIONS PRESS DISPLAY

To set the Timer (example for 5 minutes)

2. Fig. 5

Tither Timer

1. Press On/Off "O"O0"Will appear and "TIMER" will flash in the 0n/0ff
Minutede r_4inuterie

display (Fig. 5).
Press the number pads to set the desired time in the display

(example 5 ). Press :_PA_:.The time will begin to count down

with "5:00" and "TIMER" will stay in the display (Fig. 6). Note: if

,

is not pressed the timer will return to the time of day after

25 seconds.
When the set time has run out, "End" and "TIMER" will show in
the display (Fig. 7). The clock will sound with 3 beeps every 7

Tither

seconds until 0n/0ffiS pressed,
_lin utel:ie

5

Tither
On/0ff

Minutel;ie

Fig. 6

Fig. 7

To cancel the Kitchen Timer before the set time has

run out

Ti&er

Press 0n/0ff The display will return to the time of day.
Minutede

Timer
0n/0ff

Minutede



Consumer Defined Controls
Note: The Consumer Defined Control features are adjustments to the control that will not affect cooking results. These
include the Oven Lockout, Silent Control Operation and Temperature Display features.

Setting Oven Lockout Feature

Lock

The Ve,,0!,pad controls the Oven Lockout feature. The Oven Lockout feature automatically locks the oven door and
r3cor,irol_

prevents the Oven from being turned on. It does not disable the clock, Kitchen Timer orthe interior oven lights.

INSTRUCTIONS PR ESS DISPLAY

To activate the Oven Lockout feature

Lock

1. Press and hold w.,r0!,for 3 seconds.
c:::qc0ni_01_

2. After 3 seconds a beep will sound, "LOC" will appear and
"DOOR LOCKED" will flash in the display (Fig. 1). Once the
oven door is locked the "DOOR LOCKED" indicator will stop
flashing.

To reactivate normal oven operation:

Lock

1. Press and hold v"""0!'for 3 seconds. A beep will sound. "LOC"
aconi_ol_

will disappear. The "DOOR LOCKED'" will flash in the display
until the oven door has completely unlocked (Fig. 2).

2. The oven is again fully operational.

Lock

v..........for 3 seconds
acon;_ol_

Fig. 1

Lo_k Fig. 2
w-_ro!,for 3 seconds

Setting Silent Control Operation

Start time Clean

The START TIME H.... deand CLEAN Nett0yerpads control the Silent Control operation feature. The Silent Control operation
d@art

feature allows the oven control to be operated without sounds or beeps whenever necessary. If desired the control can be
programmed for silent operation and later returned to operating with all the normal sounds and beeps.

INSTRUCTIONS PRESS DISPLAY

To change control from normal sound operation to
silent control operation
1. To tell if your range is set for normal or silent operation press

Start time

and hold H.... defor 7 seconds. "0:00" will appear and "'DELAY"
d@art

will flash in the display (Fig. 3). After 7 seconds ":SP" will
appear in the display (Fig. 4).

2. Press Liein to switch between normal sound operation and
Nett0yer

silent operation mode. The display will show either ":SP" (Fig. 4)
or ":--" (Fig. 5).

If ":SP" appears (Fig. 4), the control will operate with normal
sounds and beeps. If ":- -" appears (Fig. 5), the control is in the
silent operation mode.

_rT ......( _:a/Of3. Press to accept the change or press j,, ,., to reject the

change.

Start t i rne
Heure de for 7 seconds

d@art

Fig. 3

Clean r-;_. 4rqu.
Nett0yer

Fig. 5



Setting Oven Controls (continue€
Setting Bake

The BAKE pad controls normal baking. The oven can be programmed to bake at any temperature from 170 ° F to

550 ° F (The example shown below is for 350°F).

iNSTRUCTiONS

To set the Bake Temperature to 350°F
1. Arrange interior oven racks and place food in oven.

2. Press - - = will appear and "BAKE" will flash in the

display (Fig. 1).

3. Press 3 : 5 : 0 (Fig. 2). "BAKE" will continue to flash and

"350 °'' will appear in the display,

. A beep will sound once the oven temperature

reaches 350 ° F and the display will show "350 °" and "BAKE"
(Fig, 3).

Pressing will cancel the Bake feature at any time,

To change the Bake Temperature (example:

changing from 350°F to 425°F)
1. After the oven has already been set to bake at 350°F and the

oven temperature needs to be changed to 425°F. press

(Fig. 4). "- - - o. will appear and "BAKE" will flash in the display.

2. Press 4 2::, 5 (Fig. 5). "BAKE" will continue toflash and

"425 °'' will appear in the display.

.... "BAKE .... 425°"3. Press ::_:__ ,. and will stay in the display (See

Fig. 6).

Note: If the oven was recently heated from prior cooking and has
remained heated, the bake element symbol may not show in the
display immediately,

PRESS DISPLAY

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 4

Fig. 5

Fig. 6



Setting Oven Controls (continued)
Setting Convection Bake

The CONV BAKE pad controls the Convection Bake feature. Use the

Convection Bake feature when cooking speed is desired. The oven can be
programmed for Convection baking at any temperature between 325° F (163°C)
to 550 ° F (288 ° C).
Convection baking uses a fan to circulate the oven"s heat evenly and
continuously within the oven. This improved heat distribution allows for even
cooking and excellent results using multiple racks at the same time. Foods
cooked on a single oven rack will generally cook faster and more evenly with
Convection Bake. Multiple oven rack cooking may slightly increase cook times
for some foods, but the overall result is time saved. Breads and pastries brown
more evenly.

General Convection Bake Instructions

1. When using Convection Bake, decrease your normal cooking times as
shown aside. Adjust the cook time for desired doneness as needed. Time
reductions will vary depending on the amount and type of food to be
cooked. Cookies and biscuits should be baked on pans with no sides or
very low sides to allow heated air to circulate around the food. Food baked
on pans with a dark finish will cook faster.

2. Preheating is not necessary when cooking casseroles with Convection Bake.
3. When using Convection Bake with a single rack, place oven rack in

position 2 or 3. If cooking on multiple racks, place the oven racks in
positions 2 and 3.

INSTRUCTIONS

To set the oven for Convection Bake and

temperature to 350°F

1. Arrange interior oven racks and place food in oven,
CQn _,ke

2. Press "CONV BAKE" will flash and "- - .o,, will appear in

the display (Fig. 1).

3. Press "CONV BAKE" and "350 °" will appearin

the display (Fig. 2).

4. Press "CONV BAKE" and the oven temperature

adjustment will appear in the display (for this example it is
325°C). A beep will sound once the adjusted oven temperature
is reached. The display will show "325 °", "CONV BAKE" and
the fan icon (Fig. 3).

Note: The convection fan will start AS SOON AS the oven is set for
Convection Bake. The display will show an icon of rotating fan within
a square. This rotating fan icon indicates when the Convection Fan
is operating.

Press _.,:,,uof_,_ , to stop Convection Bake or cancel Convection Bake at

any time.

Note: As soon as the pad is pressed the set temperature will

be decreased by 25°F (13°C).

Benefits of Convection Bake:

--Some foods cook up to 25% to 30%
faster, saving time and energy.

--Multiple rack baking.

--No special pans or bakeware needed.

Foods for CONVECTION BAKE pad
*Decrease normal cook time by:

Frozen foods, pies .................. 15-25 %

pastries and pizza

Refrigerator cookies ............... 15-35 %

Refrigerator biscuits ............... 15-30 %

Rolls & Breads ........................ 20-25%

Fresh Pies/Pastries ................ 10-20 %

Begin with the maximum reduction in
cook times and adjust as needed.

*Recommended reduction in cook
times based on brands of food items

tested. Cook times may vary with your
specific brand of food item.

PRESS DISPLAY

..... ,, %,,,,,/

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

A e[



Setting Oven Controls (continue€
Setting Convection Roast

The CONV ROAST pad is designed to give optimum cooking performance for this feature. The Convection Roast

pad combines a cook cycle with the convection fan and element to roast meats and poultry. Preheating Jsnot necessary
for meats and poultry. Heated air circulates around the food from all sides, sealing in juices and flavors. Foods are crispy
brown on the outside while staying moist on the inside.

INSTRUCTIONS

To set the Convection Roast feature (example: Meats to
cook at 350°F)
1. Arrange interior oven racks and place food in oven.

"CONV"2. Press will flash and ,, o,,will be displayed (See

Fig. 1).

3. Press 5 "CONV" will flash and "350 °.. will appear in the

display (See Fig. 2).

. "CONV" and "350 °" will appear in the display (See

Fig. 3). The convection fan icon will come on.

Press _._,_,_/oto stop Convection Roast at any time.

PRESS DISPLAY

_':ea:!Of

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

Roasting Rack Instructions (some models)
When preparing meats for convection roasting, use the broiler pan and insert along
with the roasting rack (if equipped). The broiler pan will catch grease spills and the
insert will help prevent grease splatters. The roasting rack will allow the heat to
circulate around the meat.

To prevent food from contacting the broil element and to prevent grease
splattering, DO NOT use the roasting rack when broiling.

1. Place oven rack on bottom or next to the bottom rack position.
2. Place the insert in the broiler pan. The roasting rack fits on the insert allowing the

heated air to circulate under the food for even cooking and helps to increase
browning on the underside. Make sure the roasting rack is securely seated on the
insert in the broiler pan. DO NOT use the broiler pan without the insert. DO NOT
cover the insert with aluminum foil.

3. Position food (fat side up) on the roasting rack (See Fig. 4).
4. Place the broiler pan on the oven rack.

Fig. 4



Setting Oven Controls (continued)
Setting Convection Convert feature

The CONV CONVERT pad is used to automatically convert a standard baking recipe for convection baking. When

set properly, this feature is designed to display the actual converted (reduced) temperature in display.

Convection Convert may ONLY be used with a Bake, Timed Bake or a Delay Start (Delayed Timed Bake) setting. When
used with a Timed Bake or a Delayed Timed Bake setting, the Convection Convert feature will display a "CF" for check food
when the bake time is 75% complete (See Fig. 4). At this time the oven control will sound 3 long beeps at regular intervals
until baking has finished. When the bake time has completely finished the control will display "End" and will sound 3 long

Cl_:,_dOfbeeps every 30 seconds until the pad is pressed (See Fig. 5).

INSTRUCTIONS PR ESS DISPLAY

Using Convection Convert (Bake) feature to
automatically adjust oven temperature (example: setting
oven for 350°F):

1. Arrange interioroven racks and place food in oven.

2. Press " _o,,will appear in the display (Fig. 1).= =

3. Press "BAKE" will flash and "350 °'' will appear in the

display (See Fig. 2). if a Timed Bake or a Delayed Start (Delayed
Timed Bake)is desired, enter the times now.

4. Press _. "CONV BAKE" and the oven temperature adjustment

will appear in the display (for this example it is 325°F). A beep will
sound once the adjusted oven temperature is reached. The display
will show "325 °'', "CONV BAKE" and the fan icon (Fig. 3).

Note: The oven icon will show a rotating fan within the square. This
rotating fan icon indicates when the Convection Fan is operating (See
rotating fan in Fig. 3).

Press A===. to cancel Convection feature at any time.

Note: The minimum amount of cook time using the Convection Convert
feature with a Timed Bake or a Delay Start (Delayed Timed Bake) is 20
minutes.

i'3 )
,, y,,

EleadOfl

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

Fig. 4

Fig. 5



Setting Oven Controls (continued)
Setting Timed Bake, Timed Convection Bake or Timed Convection Roast

or CONVECTION ROAST ,_i/_ and BAKE TIME B_ke,m_The BAKE or CONVECTION BAKE c_n_,ke T_,,,,s,_pads control
...... .... CUlSSO.

the Timed Bake feature. The automatic timer of the Timed Bake feature will turn the oven OFF after cooking for the desired
amount of time you selected.

INSTRUCTIONS PRESS DISPLAY

To program the oven to begin baking immediately and to shut off

automatically (example: BAKE at 350°F for 30 minutes)

1. Be sure the clock is set for the correct time of day.
2. Arrange interior oven rack(s) and place the food in the oven.

, Press : ,, o,,will appear and "BAKE" will flash in the

display (Fig. 1).

4. Press 5 : (Fig. 2). "BAKE" will continue to flash and

"350 °'' will appear in the display.

, "BAKE" and "350 °" will appear in the display (See

Fig. 3).
B_ke tirne Bake tilne

6. Press To,,!,_,_."TIMED" will flash; "BAKE", "0:00" and "350 °" will _,,,,,_J_
CuISSOl) CLliSSOI)

appear in the display (Fig. 4).

7. Enter the desired baking time by pressing "TIMED" will

continue to flash and "BAKE", "30:00" and "350 °``will stay in the
display (Fig. 5). Note: Baking time can be set for any amount of
time between 1 minute to 11 hours and 59 minutes.

, Both the "TIMED'" and "BAKE" icons will remain on

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

Fig. 4

Fig. 5

in the display (Fig. 6). Once the Timed Bake feature has started,
the current time of day will appear in the display.

Bake tilne

Note: After the Timed Bake feature has activated, press T_,,,,,_J_to
C/lissoI]

display the bake time remaining in the Timed Bake mode. Once Timed
Bake has started baking, a beep will sound when the oven temperature
reaches the set temperature.

Press _r:,_;,/owhen baking has finished or at any time to cancel the

Timed Bake feature.

A e_

When the timed bake finishes:

1. "End", "TIMED", "BAKE" and the time of day will show in display.
The oven will shut off automatically (Fig. 7).

2. The control will beep 3 times. The control will continue to beep 3

times every 30 seconds until ,j,,, is pressed.
( ea:'/Off

Fig. 6

Fig. 7

NOTE: Remember that the lowest BAKE temperature is 170°F and that the lowest CONVECTION BAKE & CONVECTION
ROASTtemperature is 325°F.

Use caution with the TIMED BAKE or BELAYED TIME BAKE features. Use the automatic timer when

cooking cured or frozen meats and most fruits and vegetables. Foods that can easily spoil such as milk, eggs, fish,
meat or poultry, should be chilled in the refrigerator first. Even when chilled, they should not stand in the oven for more
than 1 hour before cooking begins, and should be removed promptly when cooking is completed. Eating spoiled food can
result in sickness from food poisoning.



Setting Oven Controls (continued)
Setting Delayed Timed Bake, Delayed Timed Convection Bake or Convection Roast

The BAKE ;(;;- or CONVECTION BAKE ,or CONVECTION ROAST R_ _, BAKE TIME T0,,,_,,_and START TIME st,rt.e,,retB.,_d,
.... cu,sso,1 d_part

pads control the Delayed Time Bake feature. The automatic timer of the Delayed Time Bake will turn the oven on and off at the
timeyou select in advance. Note: If your dock is set for normal 12 hour display mode the Delayed Timed Bake or Delayed
Timed Convection Bake cycle can never be set to start more than 12 hours inadvance. To set for Delayed Timed Bake or
Delayed Timed Convection Bake 12-24 hours in advance set the control for the 24 hour time of day display mode.

iNSTRUCTIONS PR ESS DISPLAY

To program the oven for a delayed BAKE start time and to shut off automatically
(e×ample: baking at 350°i=, starting at 5:30 and baking for 30 minutes)

1. Be sure that the clock is set with the correct time of day.
2. Arrange interior oven rack(s) and place the food in the oven.

. ,,=__o"will appear and "BAKE" will flash in the display (Fig.1).

4. Press 5 (Fig. 2). "BAKE" will continue to flash and "350 °''

will appear in the display,

"BA KE"5. Press and "350 °" will stay in the display. (See Fig. 3).

Bake time
6. Press Tempscl_."TIMED" will flash, "0:00" will appear and "'BAKE" and

CLIISSOI}

"350 °.' will remain in the display (Fig. 4).

7. Enter the desired baking time using the number pads by pressing 3

0. "TIMED" will flash; "BAKE", "30:00" and "350 °'' will appear in

the display (Fig. 5). Note: Baking time can be set for any amount of
time from 1 minute to 11 hours and 59 minutes.

.

Press "TIMED", "BAKE" and "350 °'' will remain in the display

(Fig. 6).
Start tiine

Press ,.....ae "DELAY" will flash in the display. Enter the desired start
d_part "

time using the number pads 5 (Fig. 7).

B_ke time

Temps de
cuJssoB

Start time
Heure de

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

Fig. 4

Fig. 5

10. Press When Delayed Time Bake starts, the set oven

temperature will disappear, "DELAY", "BAKE" and the current time of
day will appear in the display (Fig. 8).

11. When the desired start time is reached, "350 °'' appears in display and
"DELAY" disappears. Oven starts to bake at the previously selected
temperature (Fig. 9).

Bake time

Note: Once Delayed Time Bake has started, press _en/p,d_to display the bake
CUISSOI}

time remaining. Once the Delayed Timed Bake has started baking, a beep
will sound when the oven temperature reaches the set temperature.

Press _ _:'a!Of when baking has completed or at any time to cancel the

Delayed Time Bake feature.

When the set bake time runs out:

1. "End" will appear in the display and the oven will shut off automatically
(Fig. 10).

2. The control will beep 3 times. The control will continue to beep 3

times every 30 seconds until __,_:_/ois pressed.
10

Bake tirne

Temps de

cuJssol]

I_!'a !Of

Fig. 6

Fig. 7

Fig. 8

Fig. 9

Fig. 10



Setting Oven Controls (continued)
Using the Favorite Settings Feature

.... FAVORITE SETTING pad is used to record and recall your favorite recipe settings. This feature may store and

recall from 1 to 3 different settings. The Favorite Setting feature may be used with Bake or a Timed Bake. This feature will

not work with any other function including a Delayed Timed Bake setting.
INSTRUCTIONS PR ESS DISPLAY

To Program the Oven to record a recipe setting and
begin baking (example shown is for bake at 350°F):

1. Place the food in the oven.

2. Pross "EIAKE .......:_r_ • flashes and ------ appears in the

display (Fig. 1)

3. Within 5 seconds, press 1 .(Note: 2 or 3 :mayalsobe

used to store a recipe setting). "BAKE" flashes, = 1= and
,,__ o,,appears in the display (Fig. 2).

4. Press 3 " 350 °'`appears in the display (Fig. 3).

5. Press and hold pad for at least 3 seconds or until a beep

sounds. The beep indicates that the recipe setting has been
recorded for future recall. The display will show 350 ° and
"BAKE" (Fig. 4).

NOTE: The oven will continue to bake unless _':'_"__is pressed.A

To Begin Baking recalled setting (example below
recalling from the number 1 pad) :
1. Place the food in the oven.

"BA KE .......2. Press flashes and ------ appears in the

display (Fig. 5).

3. Within 5 seconds, press "BAKE" flashes "= 1=" and "

350 °'` appears in the display (Fig. 3).

TaRT
4. Press _Part. The oven will begin to immediately cook with the

previously recorded recipe (Fig. 4). The Temperature is recalled
and if a Timed Bake was recorded this feature will also recall the
cooking time.

or or

_i...........) i̧ 5 'i(0

for 3

seconds

A

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

Fig. 4

Fig. 5

Note: If you desire to keep a stored recipe but remove the cook time, press the 1} or 2 or 3 pad (the pad the

Bake time
recipe is stored with). Then press t_,,,p,depress and then press and hold the pad for 3 seconds.

cuisson

11



Setting Oven Controls (continued)
Setting Broil

The pad controls the Broil feature. When broiling, heat radiates downward from the oven broiler for even coverage.

The Broil feature is preset to start broiling at 550°F; however, the Broil feature temperature may be set between 400°F and
550°F. The broil pan and broil pan insert used together allow dripping grease to drain and be kept away from the high heat
of the oven broiler. DO NOT use the broil pan without the insert (See Fig. 5). DO NOT cover the broil pan insert with
foil. The exposed grease could catch fire.

Should an oven fire occur, leave the oven door closed and turn off the oven. If the fire continues, throw
baking soda on the fire or use a fire extinguisher. DO NOT put water or flour on the fire. Flour may be explosive and water
can cause a grease fire to spread and cause personal injury.

INSTRUCTIONS PRESS DISPLAY

To set the oven to broil at the default setting (550°F):
1. Place the broiler pan insert on the broiler pan. Then place the food on

the broiler pan insert. DO NOT use the broiler pan without the insert.
DO NOT cover the broiler insert with foil. The exposed grease could
ignite.

2. Arrange the interior oven rack and place the broiler pan on the rack. Be
sure to center the broiler pan directly under the broiler element. Make
sure the oven door is in the broil stop position (see Fig. 4). For
optimum browning, preheat broil burner for 3=4 minutes before
adding food.

3. Press .... BROIL" will flash and "550 °" will appear (Fig. 1).Bill"

4. If a lower broil temperature is desired (minimum broil temperature
setting is 400°F), press the desired temperature before continuing to
step 5.

5. Press The oven will begin to broil. "BROIL" and "550 °'' will

appear in the display (Fig. 2).
6. Broil on one side until food is browned; turn and cook on the second

side. Season and serve. Note: Always pull the rack out to the stop
position before turning or removing food.

7. To cancel broiling or if finished broiling press _._,_o_(Fig. 3). / ........ "x

@,<_UOf{
\A ,t _//

Broiling Times
Use the following table for approximate broiling times. Increase or decrease broiling times,
or move the broiling pan to a different rack position to suit for doneness. If the food you
are broiling is not listed in the table, follow the instructions provided in your cookbook and
watch the item closely.

Electric and Gas Oven Broiling Table

Food Rack Position Temp
Item from bottom Setting

Steak 1" thick 3rd or 4th 550 ° F
3rd or 4th 550 ° F

Recommendations

Cook Time

2nd side
4:00
5:00

1st side

6:00

7:00

Pork Chops 3/4" thick 3rd 550 ° F 8:00 6:00
Chicken - Bone In 2nd 450 ° F 20:00 10:00
Chicken - Boneless 3rd 450 ° F 8:00 6:00
Fish 3rd 500 ° F 13:00 n/a

Shrimp 2nd 550 ° F 5:00 n/a
Hamburger 1" thick 4th 550 ° F 9:00 7:00

3rd 550 ° F 10:00 8:00

Doneness

Rare
Medium

Well
Well
Well
Well
Well

Medium
Well

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

Broil Stop Position

Fig. 5

Rack

positions
Fig. 6
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Setting Oven Controls (continued)
Setting the Keep Warm Feature

The Keep Warm DnrlturnsON theKeep Warm featureand willmaintainan oven temperatureof170°F (77°C).

The Keep Warm featurewillkeepoven baked foodswarm forservingupto3 hoursaftercookinghas finished.After3

hourstheKeep Warm featurewillshuttheoven OFF. The Keep Warm featuremay be used withoutany othercooking

operationsorcan be usedaftercookinghasfinishedusingBAKE, CONVECTION BAKE orCONVECTION ROAST.

The Keep Warm feature may be used with TIMED BAKE if you wish to have the Keep Warm feature turn ON
automatically when cooking has finished. The Timed Bake features require you to set start time and the amount of
cooking time. With this information the control can calculate the time when cooking will complete and can then start the
Keep Warm feature automatically.

INSTRUCTIONS PR ESS DISPLAY

To set Keep Warm
1. Arrange interior oven racks and place food in oven.

2. Press "HLd" will appear in the display (Fig. 1).

Note: If no pad is touched within 25 seconds the request to turn ON
Keep Warm feature will be cancelled.

. The oven icon will appear in the display (Fig. 2).

. To turn the Keep Warm OFF at any time press or ,_,_,,,....

Note: The Keep Warm feature will automatically turn OFF after 3
hours.

Fig. 1

Fig. 2

To set Keep Warm to turn ON automatically
1. Arrange interior oven racks and place food in oven. Set the oven

properly for Timed Bake or Delayed Timed Bake,

2. Press (Fig. 3).

Note: If no pad is touched within 25 seconds the request to turn ON
the Keep Warm feature and all functions previously programmed will
be cleared.

3. Press "HLd" will disappear and the temperature will be

displayed (Fig. 4). The Keep Warm mode is set to turn ON
automatically after Timed Bake has finished (See Fig. 1).

4. To turn the Keep Warm feature OFF at any time press again.

Note: The Keep Warm feature will automatically turn OFF after 3
hours.

Pressing ,_,,,,, at any time will stop all oven baking operations.

Note: The Keep Warm feature can be turned ON or OFF at anytime
without canceling Bake or any other cooking functions by pressing

Fig. 3

Fig. 4

To turn ON/OFF the Oven Light
The oven light automatically turns ON when the oven door is opened, The oven light may also be manually turned ON or

OFF by pressing the _0 pad.

13



Setting Oven Controls (continued)
To Set the Sabbath Feature (for use on the Jewish Sabbath & Holidays)

The Baket_,.psdetimeBAKE TIME and starttimeH......J_START TIME pads are used to set the Sabbath feature• The Sabbath feature may only be
cuJssoI] d_part

used w th the pad. The oven temperature may be set higher or lower after setting the Sabbath feature (the oven temperature

adjustment feature should be used only during Jewish Holidays), however the display will not visibly show and no audible tones
will be provided when a change occurs. Once the oven is properly set using Bake with the Sabbath feature active, the oven
will remain continuously ON until cancelled. This will override the factory preset 12-Hour Energy Saving feature. If the oven light

is needed during the Sabbath, press 0 before activating the Sabbath feature. Once the oven light is turned ON and the

Sabbath feature is active, the oven light will remain ON until the Sabbath feature is turned OFF. If the oven light needs to be
OFF, be sure to turn the oven light OFF before activating the Sabbath feature.

IMPORTANT NOTES: It is not advised to attempt to activate any other program feature except BAKE while the Sabbath feature

is active. ONLY the following key pads will function correctly with the Sabbath feature: 0=9 number pads, , _PART&

'_'" ALL OTHER KEYPADS should not be used once the Sabbath feature is activated.

INSTRUCTIONS PRESS DISPLAY

To Program the Oven for 350°F, Begin Baking Immediately and
activate the Sabbath feature:

1. Be sure that the clock is set with the correct time of day.
2. Arrange the oven racks and place the food in the oven.

3. Press ...... will appear in the display (Fig. 1). Fig. 1

3. Press (Fig. 2). "BAKE" will flash and "350 °" will

appear in the display.

"BAKE".4. Press The@sp aywt show "350 °" and Theoven

will turn ON and begin heating (See Fig. 3).
5. If a Timed Bake or Delay Start (Delayed Timed Bake) is needed

then enter the time in this step. If not, skip this step and continue
to step 6. Refer to the Timed Bake or Delay Start instructions on
pages 19-20. Remember the oven will shut down after completing
a Timed Bake or Delay Start and therefore may only be used once
during the Sabbath/Jewish Holidays. The maximum Delay Start
time is 11 hours & 59 minutes.

Bike time Start time

6. Atthesametimepressandholdboththe _*m_,"_and, .... a_padsfor
CUISSOI] d6part

at least 3 seconds. The control will beep and SAb will appear in the
display (See Fig. 4). Once SAb appears in the display the oven
control will no longer beep or display any further changes and the
oven is properly set for the Sabbath feature.

Fig. 2

Fig. 3

Bake tinte start tilhe
temps de and Heure de

(UlSSOI} d_part

BB eNote: You may change the oven temperature once baking has started• Press nter the oven temperature change

•

....
(170 to 550F °) and press _EPA_twtce (for Jewish Holidays only)• Remember that the oven control will no longer beep

or display any further changes once the oven is set for the Sabbath feature.

The oven may be turned OFF at any time by pressing A,,,, pad (this will turn the oven OFF only). To turn OFF the Sabbath

Bake time Start time

feature press and hold at the same time both the Te,,p__'_and H......J_pads for at least 3 seconds. SAb will disappear from
CUlSSOD d_part

the display.
14



Setting Oven Controls (continued)
To Set the Sabbath Feature (for use on the Jewish Sabbath & Holidays)

It is recommended that any oven temperature change with the Sabbath feature activated be followed with 2 presses of the
START pad. This will insure the oven remains ON even if the attempt to set the oven temperature was lower or higher than the
oven control can accept. If the oven temperature is set incorrectly, the oven temperature will default to 170°F or 550° F. Tryto
set the desired oven temperature again.

Should you experience a power failure or interruption, the oven will shut off. When power is returned the oven will not turn back
on automatically. The oven will remember that it is set for the Sabbath and the food may be safely removed from the oven while
still in the Sabbath feature, however the oven cannot be turned back on until after the Sabbath/Holidays. After the Sabbath

B_ke time Start time

observance turn OFF the Sabbath feature. At the same time press and hold both the T_,.psa_and . .... d_pads for at least 3
culsso[I d_part

seconds, gAb will disappear from the display and the oven may be used with all normal functions. For further assistance,
guidelines for proper usage, and acomplete list of models with the Sabbath feature, please visit the web at htt p:\\www.star=k.org.
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Oven Cleaning
Self-Clean Cycle Time Length

The SPEED CLEAN : Speed,CLEAN 'Nett0yerano IVI_AA _,L'-AN Ua×x' pads control the Serf-Cleaning feature. If you are
dean clean

planning to use the oven directly after a serf-clean cycle remember to allow time for the oven to coo[ down and the oven
door to unlock. This normally takes about one hour. So a 3 hour serf-dean cycle will actually take about 4 hours to

N_t0y,g0 cieaiicycle (3 hour) for average soils, and acomplete. *it is recommend to use a Speedcycle (2 hour) for light soils, a Nett0yer
dean

"qettoyage

ua×xcycle (4 hour) for heavy soils (to assure satisfactory results).
clean

NOTE: A smoke eliminator in the oven vent converts most of the soil into a colorless vapor.

During the Self-Cleaning cycle, the outside of the range can become very hot to touch. DO NOT leave small
children unattended near the appliance.

To avoid possible burns use care when opening the oven door after the Self-Cleaning cycle. Stand to the

side of the oven when opening the door to allow hot air or steam to escape.

DO NOT force the oven door open. This can damage the automatic door locking system. Use caution and avoid

possible burns when opening the door after the Self-Cleaning cycle has completed. The oven may still be VERY HOT.

INSTRUCTIONS PRESS DISPLAY

To start an immediate Self-Cleaning cycle or to set a delay start time of 4:30 and shut of
automatically (example provided is a default 3 hour Self-Clean cycle):

,

2. Nett0yer

Be sure the clock is set with the correct time of day, the oven is empty
and the oven door is closed.

Press clean "CLEAN" will flash and "3:00" HR will show in the display
Nett0yer"

(Fig. 1). The control will automatically clean for a 3 hour period (default self-
cleaning cycle time). Note: If a 2 or 4 hour clean time is desired, press

N_°Y"_° ua×xfor a 4 hour clean time. Set the cleaningSpeed :for 2 hour or press Nettoyage

dean dean

time based on the amount of soil: light, medium or heavy (* See above).

, .The "DOOR LOCKED" icon will flash; "CLEAN" icon and

the letters "CLn" will remain on in the display (Fig. 2).
4. As soon as the control is set, the motor driven oven door lock will begin

to close automatically. Once the door has been locked the "DOOR
LOCKED" indicator light will stop flashing and remain on. Also, the oven
icon will appear in the display (Fig. 3).

Note: Allow about 15 seconds for the oven door lock to close.

Neit0yage Nettoyage
Speed or Maxx
dean dean

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

NOTE: If the optional delay Self-Clean feature is needed, finish steps 5-7. If Serf-Clean is started immediately
skip the remaining steps and continue with "When the Self-Clean cycle is done" on the following page.

Start tilne5. Press H.....d_.Enter the desired start time using the number pads 4
d_patt

0 (Fig. 4).

.... ..... CLn"6. Press _PA_ . The icon will turn off; "DELAY", "DOOR LOCKED"

and "CLEAN" icons will remain on (Fig. 5).
7. The control will start the self-cleaning at the set start time, for the period of

time previously selected. At that time, the icon "DELAY" will go out;
"CLn" and oven icon will appear in the display (Fig. 6).

Start tilhe
Heure de

d6patt

4 0
Fig. 4

Fig. 5

Fig. 6
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Oven Cleaning (continued)
iNSTRUCTiONS

When the Self-Clean Cycle is Completed
1. The time of day,"END", "DOOR LOCKED" and "CLEAN" will remain

in the display.
2. Once the oven has cooled down for approximately 1 HOU R, and

"DOOR LOCKED" is no longer displayed, the oven door can then be
opened.

Stopping or interrupting a Self-Cleaning Cycle
If it becomes necessary to stop or interrupt a self-cleaning cycle due to
excessive smoke or fire in the oven:

,

2.

Press _.

The oven door can only be opened after the oven has cooled down for
approximately 1 HOUR and "DOOR LOCKED" is no longer displayed
(Fig. 1).

PRESS DISPLAY

IMPORTANT NOTES when using the Self-Clean feature:
1. On some models, the Self-Clean feature will not operate whenever a radiant surface

remains ON.
2. On some models, starting a self-clean cycle will turn ON the Cooktop Lockout feature. If

it is the case the symbol I_ will appear in the display (Fig. 2) which will indicate that the
Cooktop Lockout feature is ON. The cooktop will remain locked until the Self-Clean
cycle has completed and the oven door has unlocked.

3. A Self-Clean cycle cannot be started if Oven Lockout feature is active.
4. If a Self-Cleaning Cycle has started but not finished and a power failure occurs, the

appliance may not have thoroughly cleaned. Once power is restored, the oven door and
the cooktop are unlocked. Then set for another Self-Clean cycle to finish.

5. If your clock is set for normal 12 hour display mode the Delay Self-Clean cycle can
never be set to start more than 12 hours in advance. To set for a delayed Self-Cleaning
cycle 12-24 hours in advance set the control for the 24 hour time of day display mode.

Fig. 1

Fig. 2
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Adjusting Oven Temperature
The temperature in the oven has been preset at the factory. When first using the oven, be
sure to follow recipe times and temperatures. If you think the oven is cooking too hot or too
cool for the temperature you select, you can adjust the actual oven temperature to be more
or less than what is displayed. Before adjusting, test a recipe by using a temperature
setting that is higher or lower than the recommended temperature. The baking results
should help you to decide how much of an adjustment is needed.

INSTRUCTIONS

To adjust the oven temperature higher

0°1. Press for 6 seconds, will appear in the display (Fig. 1).

2. To increase the temperature use the number pads to enter the

desired change (Example 30°F)0 (Fig. 2). The

temperature may be increased by as much as 35°F (19°C).

PRESS

3. Press to accept the temperature change and the display or

[l_,a 10
will return to the time of day (Fig. 3). Press A=====_ to reject the

change if necessary.

des /Of{
Jllllt I_! i

Note: The oven
temperature adjustments
made with this feature will
not change the Sel-Clean
cycle temperature or the
Broil temperature.

DISPLAY

Fig. 1

Fig. 2

To adjust the oven temperature lower

0o1. Press for 6 seconds, will appear in the display (Fig. 4).

2. To decrease the temperature use the number pads to enter the

desired change. (Example -30°F): 0 and then press

dean(Fig. 5). The temperature may be decreased by as much
Nett0yer

as 35°F (19°C).

3. Press to accept the temperature change and the display

will return to the time of day (Fig. 6). Press <1<,_!oto reject the

change if necessary,

..... /

Clean
Nettoyer

or

{l<'!a /Off

Fig. 3

Fig. 4

Fig. 5
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PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE DU FOUR
Fonctions des touches de commande
Lisez attentivement ces instructions event d'utiliser le four. Pour obtenir des r6sultats satisfaisants de votre four, il est
important de bien connMtre les fonctions du programmateur 61ectronique d6crites ci-dessous. Note: Le graphisme sur votre
programmateur peut ne pas 6tre identique & celui illustr6 dens ce guide. Ceci ne change aucunement son mode de
fonctionnement.

Nettoyage Lampe du Minuterie--
Speed-- four-- R_gle et
S61ectionne Allume et annule toutes
le cycle 6teint la les fonctions

autonettoyant lampe du de la

de 2 heures, four X minut"e_ie

Nettover- _ r X" Eve'_Cook •

S61ectionne le cycle _ _onvecio_xOven
autonettoyant de 3 _ Fo_ a convy_on a
. _ _ c_qsson _gah_
neures. _ _.,<--_ \ _\

"N-ett°yage_ r', Timer
Speed \/ : On/Off

Temps de cuisson- " dean _ Minuteril

Programme le temps _
- ' - \ _ can BaketimeStarttime
ae cuBson au Tour. \ _ : te_,p_d_Heured_

_el[0yer cuisson depart

Horloge--Utilis6e _ /

Heure de D6part-- Utilis6e avec
Cuire, Temps de cuisson et Nettoyer
pour programmer un temps diff6r6
pour la cuisson ou le nettoyage.

Cuire- S61ectionne le mode
de cuisson normale.

Griller-
S61ec-
tionne la
cuisson

au gril.

Touches

Garder num6riques 0
chaud-- _ 9--

S61ectionne Utilis6es pour
le mode entrer la

garder temp6rature et

chaud, f/l'heure.

y

Co:_ ; astpour r6gler I'heure. _ettoy_g__lock _ock Co_ _ke

_Maxx ........Horloge._err ..... .......... R_
Nett°yage ma×x -- _/ _£an_ .i/_q, .......... /S61ectionne le cycle .. _ Uco,_ /

autonettoyant de 4 heures._/'Conv convert/'_ / R6tissage a convection-
. . _Convertit le mode de / S61ectionne le mode de
Verrou controls
....... -- cuisson en mode de I r6tissage par convection.
,_cuve ou aesac!we cuisson a convection. I
toutes les fonchons I
du four et verrouille la Cuisson a convection- S61ectionne le

porte du four. mode de cuisson au four par convection.

6

Annuler ',_EPA_:
.... ...... du four.\

\
Annuler-- Annule toutes les

fonctions pr6-s61ectionn6es
sauf I'heure et la minuterie.

Pr6f6r_--Rappelle les
recettes entr6es en m6moire.

D6part-
D6marre
toutes
les
fonctions

/du four
sauf, la

lampe

Valeurs minimales et maximales scion les caract6ristiques
Toutes les caracteristiques pr6sentees ont des valeurs minimales et maximales de duree ou de temperature qui peuvent

6tre entrees. Un bip d'acceptation de I'ENTRI_E retentit cheque fois que vous appuyez sur une touche (la touche de

verrouillage du four est retardee de 3 secondes).

Un signal (trois hips courts) d'ERREUR D'ENTRE_E retentit si I'entree d'une temperature ou d'une duree est inferieure & la

valeur minimale ou superieure & la valeur maximale de la fonction choisie.

FONCTION TEMP#RATURE/ TEMP#RATURE/
TEMPS MINIMUM TEMPS MAXIMUM

Temperature de cuisson 170°F/77°C 550° F/288°C
Temperature de gril 400°F/205°C 550°F/288°C
Minuterie 12 heures 0:01 mn 11:59 h/mn

24 heures 0:01 mn 11:59 h/mn
Horloge 12 heures 1:00 h/mn 12:59 h/mn

24 heures 0:00 h/mn 23:59 h/mn
Temps decuisson 12 heures 0:01 mn 11:59 h/mn

24 heures 0:01 mn 11:59 h/mn
Heure de mise en marche 12 heures 1:00 h/mn 12:59 h/mn

24 heures 0:00 h/mn 23:59 h/ran
Cuisson Aconvection 325° F/163°C 550°F/288°C
R6tissage Aconvection 325° F/163°C 550°F/288°C

Imprim6 aux I_tats-Unis 318204103 (0502) Rev. A



R glage de I'horloge

La touche :HC_oCkeest utilisee pour regler I"horloge. L'horloge peut _tre reglee pour fonctionner

en mode 12 ou 24 heures. Elle a cependant ete programmee en usine pour fonctionner en
mode 12 heures. Lorsque I'appareil est branche pour la premiere fois ou chaque fois qu'il est
realimente apres une interruption, I'ecran clignote et PF (power failure) apparaft &I'ecran
(Fig. 1).

Clear/OffLorsque PF apparaft &I'ecran, appuyez sur la touche A,,,,,_or.PF disparaftra dans 10 secondes.

INSTRUCTIONS APPUYEZ
R6glage de I'horloge (exemple 1:30)

1 Appuyez sur latouche Clo_k "CLO" appara?t (Fig. 2). clo_k
• Horloge " Horloge

2. Appuyez sur les touches pour regler I'heure _.1:30 (Fig. 3).

Appuyez sur la touche _EPART• "CLO" dispara?t et I'horloge se met en :_EPART

marche (Fig. 4).

Pour changer raffichage en mode 12 heures ou 24 heures

1 Appuyez sur la touche clocket maintenezda enfoncee pendant 7 clockpendant
• Horloge: Horloge

secondes (Fig. 3). Apres 7 secondes, "12Hr" (Fig. 5) ou "24Hr" (Fig. 6) 7 secondes
appara_t & I'ecran et un signal sonore se fait entendre.

Cieaii Clean
2. Appuyez sur la touche Nettoyerpour changer I'affichage de 12 & 24 heures. Nettoye_

L'ecran affiche soit "12Hr" (Fig. 5) ou "24Hr" (Fig. 6).

sT .... c,ear/off
3. Appuyez sur la touche pour accepter le changement ou sur Cie.Uo_fST

A......... OU Annuler

pour I'annuler.
4. R6ajustez I'horloge _.I'heure exacte comme decrit & la section "R_glage de

I'horloge". Veuillez noter que si le mode d'affichage 24 heures est
selectionn6, I'horloge affiche I'heure de 0:00 &23:59 heures.

Fig. 1

i_CRAN

Fig.3

Fig. 4

Fig. 5

Fig. 6

Affichage de la temperature = Fahrenheit ou Celsius

Les touches et Nett0ye[' contr61ent I'affichage de la temp@ature. Le programmateur electronique peut _tre regle pour

afficher la temp@ature en degres Fahrenheit ou Celsius• Votre appareil a ete programme en usine pour afficher la
temp@ature en degres Fahrenheit.

INSTRUCTIONS APPUYEZ I_CRAN

Pour changer raffichage de Fahrenheit _ Celsius ou de Celsius a Fahrenheit

1. Pour savoir si I'appareil affiche la temp@ature en degres Fahrenheit ou en

(Fig. 7) et maintenezdadegres Celsius, appuyez sur la touche

enfoncee pendant 7 secondes; "550°'`apparaft, "BROIL" clignote A I'ecran et 7 secondes
un signal sonore se far entendre. Si "F" apparaft, le programmateur est
regle pour afficher la temp@ature en degres Fahrenheit (Fig. 8). Si "C" Fig. 7
apparaft, leprogrammateur est regle pour afficher latemp@ature en degres
Celsius (Fig. 9).

Clean Clean

2. Appuyez sur la touche Nettoye[pour changer entre I'affichage en degres Nettoyer
Fahrenheit ("F") ou en degres Celsius ("C") (Fig. 8 ou Fig. 9). Fig. 8

.... _lea,'/Off Clea r/Oii
3. Appuyez sur la touche pour accepter le changement ou sur Annulet" OUAnnul.....

pourl'annuler.
Fig. 9



R glage de I'horloge (s. te)
Cuisson continue ou arr_t automatique apres 12 heures

Timer Clean ^
Les touches on/off et Nettoyercontrolent la cuisson continue. L'appareil a la capacite de fonctionner en continu mais commeMinuterie

mesure d'economie d'energie, le programmateur electronique du four a ete programme & I'usine pour couper
automatiquement I'alimentation electrique apres 11 heures et 59 minutes de fonctionnement continu.

INSTRUCTIONS APPUYEZ I_CRAN

Pour r_gler le programmateur pour une cuisson continue

ou un arr#t automatique apres 12 heures
Timer

1. Appuyez sur la touche on/0ff:et maintenez-la enfoncee pendant 7
Minute!:ie

secondes (Fig. 1). Apres 7 secondes, "12Hr" ou "- - Hr" apparaft
I'ecran et un signal sonore se fait entendre.

2. Appuyez sur la touche deanpour passer du mode arr_t automatique
Nettoye[

apres 12 heures au mode de cuisson continu. Note: "12Hr" (Fig. 2)

a.pparaissant _.I'ecran indique que le programmateur est en mode
"Economic d'energie" tandis que "--Hr" (Fig. 3) indique que le
programmateur est en mode "Cuissoncontinue".

3. Appuyez sur la touche _PAm pour accepter le changement (Fig. 4;

Timer

On/Off : pendant 7
Minuterie

secondes

Nettoyer

Fig. 1

Fig, 2

Fig, 3

_lear/Off our _lear/OffI'ecran affiche I'heure du jour) ou appuyez sur la touche Annu_P Annular

annuler le changement. Fig, 4

Minuterie
Timer

La touche :on/offcontr61e la minuterie. II s'agit d'une minuterie supplementaire qui emet un signal sonore Iorsque le
Minuterie

temps programme est ecoul6. Elle peut _tre utilisee en tout temps, quelle que soit la fonction de cuisson dejb. engagee;
elle peut _tre reglee pour n'importe quelle duree, de 1 minute _. 11 heures 59 minutes en mode 12 ou 24 heures.

INSTRUCTIONS APPUYEZ #CRAN

Pour r_gler la minuterie (exemple 5 minutes)

Timer
1. Appuyez sur la touche ;On/Off."0:00" apparaft et "TIMER" clignote

k4inLiterie

(Fig. 5).
2. Appuyez sur les touches numeriques pour afficher le temps desire

(exemple 5 ). Appuyez sur la touche #_PAm.La minuterie se

met en marche. "5:00" et "TIMER" restent affiches (Fig. 6). Note:

Si vous n'appuyez pas sur dans les 25 secondes qui

suivent, la minuterie revient a I'heure du jour.
3. Une fois le temps ecoule, "End" apparaft et "TIMER" reste affiche

I'ecran (Fig. 7). 3 signaux sonores se font entendre toutes les 7
Timer

secondes ou jusqu'a ce que vous appuyiez sur la touche :on/off
r_4inuterie"

Timer
On/Off

r_4inuterie

5 [

Time_
On/0ff

k4inutel:ie

Fig. 5

Fig. 6

Fig. 7

Pour annulet le r_glage de la minuterie avant que le
temps soit ecoule

Thner

Appuyez surlatouche on/offL'ecranretourne_,l'heuredu jour,
Minutede

Timer
On/Off

Minuterie



Caract6ristiques du programmateur
Note: Les caract6ristiques du programmateur sont des ajustements du programmateur qui n"affectent pas les fonctions de cuisson
de ce dernier. Ceux-ci incluent les fonctions verrouillage, tableau de commande silencieux et affichage de latemp@ature.

Verrouillage

Lock

La touche v,,_o!,contr61e [afonction "verrouillage". Cette caracteristique verrouille [a porte du four et emp6che que ce dernier

s'allume accidentellement. Cette caract6ristique ne desactive pas I'horloge, la minuterie et I'interrupteur de la lampe du four.

INSTRUCTIONS

Pour activer la minuterie

Lock

1. Appuyez sur la touche Ve,,o_,et maintenezqa pendant 3 secondes.
OConiro,_

2. Apres 3 secondes, un signal sonore se fait entendre, "LOC"
apparaft et "DOOR LOCKED" clignote & I'ecran (Fig. 1). Une fois la
porte verrouill6e "DOOR LOCKED" arr6te de clignoter.

APPUYEZ ECRAN

Lock

Verrou

C3C0ni_0,_pendant 3
secondes

Fig. 1

Pour r6activer la fonction normale du four:

Lock

1. Appuyez sur la touche Ve,,o_,et maintenezqa pendant 3 secondes.
r_Coni_o,_

Un signal sonore se fera entendre. "LOC" disparaft et "DOOR
LOCKED" clignote & 1'6cran jusqu"& ce que la porte soit
completement d6verrouill6e (Fig. 2).

2. Le four peut alors 6tre utilise.

Lock

v ........pendant 3
c_cg,,;,o,_

secondes
Fig. 2

Tableau de commande silencieux

Start time Clean
Les touches H.... d_et N_tt0yercontr61ent la fonction "tableau de commande silencieux". Cette caract@istique permet

d@aE}

d'emp6cher les commandes d'6mettre un signal sonore Iors de leurs utilisations. Si vous le desirez, vous pouvez
programmer les commandes pour qu'elles fonctionnent silencieusement ou pour entendre les signaux sonores.

INSTRUCTIONS APPUYEZ ECRAN

Pour changer le tableau de commande pour qu'il
soit silencieux:

1. Pour savoir si votre appareil est programme pour emettre des
signaux sonores ou pour 6tre silencieux, appuyez sur la touche
Start t irne
H....._ et maintenezqa enfoncee pendant 7 secondes. "0:00"

d@art

apparaft et "DELAY" clignote (Fig. 3). Apres 7 secondes ":SP"
apparaft & I'ecran (Fig. 4).

2. Appuyez sur la touche Cleanpour passer du mode sonore au
Nett0ye[

mode silencieux. L'ecran affichera soit ":SP" (Fig. 4) ou ......--
(Fig. 5).

Si ":SP" est affiche (Fig. 4), le programmateur est en mode
sonore. Si ......-- apparaft (Fig. 5), le programmateur est en
mode silencieux.

3. Appuyez sur la touche pour accepter le changement ou

sur _lear/OffAnnuer pour [ annu[er.

start t i rrle
H..... le pendant 7

d@art

secondes

Lle,n.....
Nett0ye_

.... ,a_,u0ff
OU Annuler

Fig. 3

Fig. 4

Fig. 5



R6glage du programmateur 61ectronique
R6gler la Cuisson

La touche contr61e le mode de cuisson normal. Le four peut 6tre programme pour la cuisson _.des temperatures

allant de 170°F _.550°F (77°C _.288°C).

INSTRUCTIONS APPUYEZ ECRAN

Pour r6gler la temp6rature de cuisson a 350°F
1. Placez les grilles du four aux positions voulues et les plats &

cuisiner dans le four,

2. Appuyez sur la touche === appara_t et "BAKE"

clignote & 1'6cran (Fig, 1).

3. Appuyez sur [estouches 3 5 0 "BAKE" clignote et

"350 °'' apparatt & 1'6cran (Fig. 2).

4. Appuyez sur la touche Un signal sonore se fait entendre

Iorsque la temperature atteint 350 ° F et 1'6cran affiche "350 °'' et
"BAKE" (Fig, 3).

ear/Off
Appuyez sur la touche A..u_erpour arr6ter ou annuler la cuisson en

tout temps.

Pour changer la temp6rature de cuisson (exemple

changer de 350 ° _ 425°F)
1. Si [a temperature d6j& programmee a.350°F doit _tre changee

sur (Fig. 4).' .... apparaft etpour 425°F, appuyez .....

"BAKE" clignote _.1'6cran.

2. Appuyez sur les touches 4 2 ::, 5 (Fig. 5). "BAKE"

continue de clignoter et "425 °``apparaft _.l'6cran (Fig. 5).

ST_ ,,BAKE.3. Appuyez sur la touche DE_:RT:;. arr6te de clignoter et

"425 °'`reste affiche _. I'ecran (Fig. 6).

5 0

Fig. 1

Fig. 2

_lear/Off Fig. 3
Annulet

Fig. 4

Fig. 5

Note: Si le four _. recemment 6te utilis6 et est encore chaud, il
est probable que ['ic6ne de 1'616mentde cuisson de ['6cran
(petite ligne dans le carre) n'apparaisse pas tout de suite &
I'ecran.

Fig. 6



R glage du programmateur  lectronique (suite)
Cuisson par convection

cQ:nB_ke
La touche ¢_i:_ii::_contr61e la cuisson par convection. En mode convection, le four

peut _tre programme &des temp4_raturesallant de 325°F (163°C) &550°F (288°C).

Le mode Cuisson par convection utilise un ventilateur qui fait circuler la chaleur
afin d'obtenir une temperature egale et continue & I'interieur du four. Cette
distribution de la chaleur permet de faire cuire et de faire dorer les aliments de
fag:on homogene et plus rapidement. Ce mode de cuisson permet aussi d'avoir
de meilleurs r4_sultatsde cuisson Iors de I'utilisation de 2 ou 3 grilles en m_me
temps. Les pains et les p&tes dorent de fag;on plus homogene. La cuisson par
convection cuit la plupart des aliments plus rapidement et de maniere plus
homogene que lacuisson conventionnelle.

Instructions g6n6rales pour la cuisson par convection
1. Lors de I'utilisation de la cuisson par convection, diminuez vos durees

normales de cuisson comme Jlest Jndique dans le tableau & c6te. Reglez
la duree de cuisson scion le degre souhait& Les r4_ductions de duree
varJent scion la quantite et le type d'aliment & cuJre. Les g&teaux secs et
biscuits doivent _tre cuJts sur des t61es b. biscuits sans c6tes ou avec des

c6tes tres bas, pour permettre _.I'air chaud de circuler tout autour d'eux.
Les aliments cuJts sur des ustensiles avec un finJ de couleur foncee vont

cuire plus rapidement.
2. Le prechauffage n'est pas necessaJre Iors de la cuJsson de plats mJjotes

en utilJsant la convection.

3. Lors de la cuisson avec convection sur une seule grille, placez la grille du
four & la position 2 ou 3. Pour une cuisson sur plusieurs grilles, placez les
grilles aux positions 2 et 3.

INSTRUCTIONS

Avantages de la cuisson par
convection:

--Certains aliments cuisent de 25% &

30% plus rapidement.

--Possibilit_ de cuisson sur plusieurs
grilles.

--Aucun ustensiles ni plats sp6ciaux ne
sont n6cessaires.

Lors de la cuisson avec convection
*Diminuez la duroc normale de

cuisson de:

Aliments, tartes
p&tisserie et pizzas surgel6s .. 15-25%
G&teaux secs r6frig6r6s .......... 15-35%
Biscuits r6frig6r6s ................... 15-30%
Petits pains .............................. 20-25%
P&tisserie et tartes fraiches .... 10-20%

Commencez par la r6duction maximale
des dur6es de cuisson et ajustez au
besoin.

* R6duction recommand6e des dur6es

de cuisson, bas6e sur les marques
d'aliment ayant fait I'objet du test. Les
dur6es de cuisson peuvent varier scion
les marques.

APPUYEZ ECRAN

Pour r_gler la temperature d'une cuisson par
convection a 350°F
1. Placez les grilles du four aux positions voulues et les plats &cuisiner dans

le four.

2. Appuyez sur latouche _i_ _ "CONV BAKE" clignote et "- - .o,, apparait &

I'ecran (Fig. 1).

3. Appuyez surlestouches 3 5 : 0 "CONV BAKE" et "350 °''

apparaissent & I'ecran (Fig. 2).

4. Appuyez sur la touche CONV BAKE" et la temp4_ratureajustee

apparaissent & I'ecran (pour I'exemple pr4_sent,I'ecran affiche 325°C).Un
signal sonore se fait entendre une fois la temperature programmee atteinte.
L'ecran affiche alors "325 °'', "CONV BAKE" et ric6ne du ventilateur (Fig. 3)

Note: Le ventilateur convection se met en marche aussit6t que le
programmateur est regle pour une cuisson par convection. L'ic6ne du four tourne
pour indiquer que leventilateur convection fonctionne.

Clear/0ff
Appuyez sur la touche ,,_,_u_pour arr_ter ou pour annulet la cuisson par

convection &tout moment.

Note: Aussit6t que la touche _PA_ es_activee la temperature desiree est

reduJtede 25°F (13°C).

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

{lear/Off
Annuler



R glage du programmateur  lectronique (suite)
R_tissage par convection

^
La touche controle la fonction R6tissage par convection. Cette fonction combine un cycle de cuisson avec un ventilateur

et un element convection afin de r6tir les viandes et volaiile. Le prechauffage n'est pas necessaire pour [esviandes et la volaille.
L'air chaud circule tout autour de I'aliment sceliant son jus et sa saveur. Les aliments sont dotes et croustiilants & I'exterieur
tout en restant juteux & I'interieur.

INSTRUCTIONS APPUYEZ I_CRAN

Pour r6gler le four pour une cuisson par r6tissage
convection (exemple: Cuire de la viande _ 350°F)
1. Placez les grilles du four aux 3ositions voulues et placez ensuite la

nourriture dans lefour.

"CONV"2. Appuyez sur la touche clignote et ,,==o,,appara_t &

I'ecran (Fig. 1).

3. Appuyez sur les touches : 3 5 : 0. "CONV" clignote et "350 °"

apparaft & I'ecran (Fig. 2).

.... "350 °"4. Appuyez sur la touche :_:_RT. "CONV", et I'ic6ne ventilateur

apparaissent & I'ecran (Fig. 3).

Clear/OffAppuyez sur la touche: *nnu_erpour arr_ter la cuisson par convection ou pour

annuler la fonction &tout moment.

_lear/Off
Annuler

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

Instructions pour la grille de r6tissage (certains modeles)
Lorsque vous preparez des viandes pour [e r6tissage _.convection, utilisez la lechefrite
et sa grille en m_me temps que [a grille de r6tissage (si fournie). La lechefrite recueille
les ecoulements de graisse et sa grille emp_che les eclaboussures de graisse. La
grille de r6tissage permet & la chaleur de circuler autour de la viande.

Pour emp_cher I'aliment de toucher I'eiement de grilloir et pour
emp_cher les eclaboussures, N'utilisez PAS de grille de r6tissage pour cuire avec
I'element de grilloir.

1. Piacez la grille du four au fond ou pres de la position la plus basse dans le four.
2. Placez la grille dans la lechefrite. La grille de r6tissage s'adapte sur la grille de

lechefrite en permettant _.Fair chaud de circuler sous ['aliment pour une cuisson
uniforme et pour mieux brunir le dessous. Assurez-vous que la grille de r6tissage
est bien instailee sur la grille de lechefrite. NE vous servez PAS de la lechefrite
sans sa grille. NE recouvrez PAS de papier d'aluminium la grille de la [echefrite.

3. Piacez la nourriture (graisse vers le haut) sur la grille de r6tissage (Fig. 4).
4. Placez la lechefrite sur la grille du four.

Fig. 4



R glage du programmateur  lectronique (suite)
Fonction "Conversion _ la convection" (convection convert)

est util[see pour convertir automatiquement une recette pour la cuisson standard en cuisson par convection.

Lorsque cette fonction est utilisee adequatement, elle affiche & I'ecran la temperature (reduite) de conversion.
Cette fonction peut _tre utilisee SEULEMENT avec les modes Cuisson, Cuisson minut_e ou d_part differ& Lorsque celle-ci
est util[see avec une cuisson minutee ou un d@art d[ffere, I'ecran affiche "CF" (pour Check Food) Iorsque le temps de cuisson
est ecoule & 75% (voir Fig. 4). _, ce moment le programmateur emet 3 longs signaux sonores & [ntervalles reguliers jusqu'& ce
que la cu[sson soit term[nee. Une fo[s le temps de cuisson depass6, le programmateur affiche "End" et 3 longs signaux

_lear/0fr(Fig. 5).sonores se font entendre jusqu'& ce que vous appuyiez sur la touche A,_,_u_.....

INSTRUCTIONS

Pour r_gler la fonction "Convection Convert" (cuisson)
pour que le programmateur ajuste la temp6rature

automatiquement (exemple: R6gler le four _ 350°F)

1. Placez les grilles du four aux positions voulues et placez ensuite la
nourriture dans lefour.

2. Appuyez sur latouche --- apparMt (Fig. 1).

3. Appuyezsurlestouches 3 5 : 0 "BAKE" clignoteet"350 °''

apparaft & I'ecran (Fig. 2). Si une cuisson minut_e ou un depart differe est
desiree, reglez leprogrammateur maintenant.

4. Appuyez sur la touche "CONV BAKE" et la temperature ajust_e

apparaissent & I'_cran (exemple 325°F). Un signal sonore se fair entendre
Iorsque latemperature ajustee est atteinte. L'ecran affiche "325°'',
"CONV BAKE" et I'ic6ne du ventilateur (Fig. 3).

Note: L'ic6ne du four montre un ventilateur qui tourne &I'interieur d'un carr&
Ceci indique que le ventilateur convection est en operation (voir la Fig. 3).

Appuyez sur la touche _,_ru/Ofr!:pour annulet la fonction "Convection Convert"&

tout moment.

Note: La duree minimale de cu[sson pouvant utiliser la fonction Convection
Convert Iors d'une cuisson minutee ou d'un depart differe est de 20 minutes.

APPUYEZ I_CRAN

3 5 0

_lear/0ff
Annuler

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

Fig. 4

Fig. 5



R glage du programmateur  lectronique (s. te)
Cuisson minut6e, cuisson par convection minutee ou cuisson par r6tissage minut_e

.... Baket,._
Les touches ou ou et _,_Ip_?contr61ent la fonction Cuisson Minutee. Le programmateur eteint le four

automatiquement Iorsque la duree de cuisson desir6e est ecoul6e.

iNSTRUCTiONS APPUYEZ ECRAN

Pour regler le four pour qu'il commence la cuisson imm_diatement et
I'arr#te automatiquement (exemple: cuisson _ 350 ° pendant 30 minutes)
1. Assurez-vous que I'horloge est & I'heure juste.
2. Placez les grilles du four aux positions voulues et les plats &

cuisiner dans le four.

3. Appuyez sur la touche - - - apparaft et "BAKE" clignote

& I'ecran (Fig. 1).

4. Appuyez sur les touches (Fig. 2). "BAKE" continue

de clignoter et "350 °`` apparaft & I'ecran.

3 5 0

5. Appuyez sur la touche "BAKE" et "350 °'' demeurent &

I'ecran (Fig. 3).

Bake time

6. Appuyez sur la touche _,.p_d_. "TIMED" clignote; "BAKE", "0:00"
(UlSSOI!

et "350 °" apparaissent a I'ecran (Fig. 4).
7. Entrez le temps de cuisson desir6 & I'aide des touches

num@iques 3 0 "TIMED" continue de clignoter et "BAKE",

"30:00" et "350 °" demeurent & I'ecran (Fig. 5). Note: Le

programmateur electronique peut 6tre regl6 pour n'importe quel
temps de cuisson entre 1 minute et 11 heures et 59 minutes.

...... "BAKE"8. Appuyez sur la touche "TIMED" et reste affiches &

I'ecran (Fig. 6). Lorsque la cuisson debute, I'heure courante
reapparatt & I'ecran.

Note: Lorsque la fonction cuisson minutee est en marche, appuyez sur la

Bake time
touche _,._J_ pour connaftre le temps de cuisson restant. Une fois la

cuJssol]

cuisson debut6e, un signal sonore se fait entendre Iorsque la temperature
d6sir6e est atteinte.

_lear/Off
Appuyez sur la touche Annuler Iorsque vous voulez annuler la fonction

de cuisson minutee ou Iorsqu'elle est terminee.

Bake time

Temps de
cuJssol}

(:lear/Off
Annuler

Lorsque le temps de cuisson programm_ est _coul_:

1. "End", "TIMED", "BAKE" et I'heure du jour apparaissent & I'ecran
et le four s'arr_te automatiquement (Fig. 7).

2. Le programmateur emet 3 signaux sonores. Par la suite, il
continue d'emettre des signaux sonores & toutes les 30 secondes

_lea r/0ff _lea r/0ff
jusqu'& ce que vous appuyiez sur la touche A,,uler. A,,uler

NOTE: Rappelez-vous que la temp@ature minimale de cuisson normale est de 170°F et que
celle de cuisson par convection et de r6tissage par convection est de 325°F.

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

Fig. 4

Fig. 5

Fig. 6

Fig. 7

Faites preuve de prudence en utilisant les modes cuisson minut_e (Timed Bake) et cuisson diff_r6e

(Delayed Timed Bake).Choisissez la cuisson automatique pour faire cuire la viande fumee ou congelee ainsi que la plupart des

fruits et legumes. Les aliments qui se g&tent facilement comme le lait, les oeufs, le poisson, la viande ou la volaille, doivent d'abord
_tre refrig@es. M_me Iorsqu'ils sont refroidis, ils ne doivent pas rester dans le four plus de 1 heure avant le debut de la cuisson

et doivent _tre rapidement retires Iorsque la cuisson est terminee. L'ingestion d'aliments gates peut rendre malade par
empoisonnement alimentaire.

9



R glage du programmateur  lectronique (s. te)
D_part diff_r_ de la cuisson minut6e, de la cuisson par convection minutee ou de la cuisson
par r6tissage minut6e

CQn; ;_st B_ketime Starttime
Les touches ou ou T_,,,_ et ,eu_edecontr61ent la fonction Depart Differ& Le programmateur met en

culsson ddpart

marche et _teint le four & I'heure selectionnee. NOTE: Si votre horloge est programmee pour un affichage de 12 heures, la
fonction de depart differ6 de cuisson ne peut pas 8tre programmee pour plus que 12 heures & I'avance. Pour programmer le
depart diff6re entre 12-24 heures & I'avance, reglez I'affichage en mode 24 heures.

INSTRUCTIONS APPUYEZ ECRAN

Pour r_gler le four pour un depart diff_r_ et un arr6t automatique

(Par exemple: cuisson a 350°F de 30 minutes qui debute _ 5:30)
1. Assurez-vous que I'horloge indique I'heure juste.
2. Placez les grilles du four aux positions voulues et les plats & cuisiner dans le four.

3. Appuyez sur la touche ;_i::'. "'" apparaft et "BAKE" clignote &

I'ecran (Fig. 1). Fig. 1

4. Appuyez sur les touches 3 5 0 (Fig. 2). "BAKE" continue de 3 0

clignoter et "350 °'' apparaft & I'ecran.

5. Appuyez sur la touche "BAKE" et "350 °'' demeurent & I'ecran (Fig. 3).

6,

7,

Bake tilhe

Appuyez sur la touche Te,,,_s_J_"TIMED" clignote, "0:00" apparaft et
CUlSSOI3

"BAKE" et "350 °" demeurent & I'ecran (Fig. 4).
Entrez le temps de cuisson desir6 & I'aide des touches numeriques

3 0 "TIMED" continue de clignoter; "BAKE", "30:00" et "350 °"

apparaissent & I'ecran (Fig. 5). Note: Le programmateur electronique
peut 6tre regle pour n'importe quel temps de cuisson entre 1 minute et
11 heures et 59 minutes.

Ba ke tirne

_enlps d#
cuisson

3 0

8 Appuyez sur la touche "TIMED", "BAKE" et "350 °" restent

affiches & I'ecran (Fig. 6).

Start time Start time
9. Appuyez sur la touche H.... d_ "DELAY" clignote & I'ecran. Entrez _.....de

d@art " ddpart

I'heure & laquelle vous voulez que la cuisson debute & I'aide des

touches numeriques 3 0 (Fig. 7).

....t_
10. Appuyez sur la touche #_PA£T.Lorsque la fonction depart differe

demarre, la temperature programmee disparaft, "DELAY", "BAKE" et

I'heure du jour apparaissent & I'ecran (Fig. 8).
11. A I'heure programmee pour la cuisson, "350 °'' apparaft et "DELAY"

disparaft. Le four commence la cuisson & la temperature
prealablement programmee (Fig. 9).

Bake time Bake tirne

Note: Une fois la cuisson en operation, appuyez sur la touche Tempsde pour voir _e,_,_,_
¢uiggon (ulggoB

combien de temps il reste & la cuisson. Un signal sonore se fait entendre
Iorsque le four a atteint la temperature programmee.

Clear/0ff Clear/Off
Appuyez sur la touche ,,_,_u_..... Iorsque vous voulez annuler la fonction de *n,u_......

d@art differe ou Iorsqu'elle est terminee.
Lorsque le temps de cuisson programm_ est _coul_:

1. "End" apparaft et le four arr_te automatiquement. (Fig. 10).
2. Le programmateur emet 3 signaux sonores. II emet ensuite des

signaux sonores & routes les 30 secondes jusqu'& ce que vous

Clear/Off
appuyiez sur la touche Annuler.

10
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Fig. 2

Fig. 3

Fig. 4

Fig. 5

Fig. 6

Fig. 7

Fig. 8

Fig. 9

Fig. 10



R6glage du programmateur 61ectronique (suite)
Utilisation de la caract6ristique des r6glages pr6f6r6s

La touc he _ FAVORITE SETTING (r6glage pr6f6r6) est utilis6e pour enregistrer et rappeler les r6glages de votre recette

pref6r6e. Cette caract6ristique peut enregistrer et rappeler entre 1 et 3 r6glages differents. La caract6ristique du r6glage
pr6f6re peut 6tre utilis6e avec Bake ou Timed Bake. Cette caract6ristique ne fonctionne pas avec aucune autre

caract6ristique incluant les r6glages de cuisson minutee differ6e.
INSTRUCTIONS APPUYEZ F:CRAN

Programmation du four pour enregistrer le r_glage d'une recette et d_buter la
cuisson (par exemple, une cuisson & 350 °F [175 °C]):
1. Placez la nourriture dans le four.

2. Appuyez sur "BAKE" clignote et ------ apparaft &

F6cran (Fig. 1)

3. Dans les cinq secondes qui suivent, appuyez sur 1. ( Note:

................3 .................2 ; ou peut aussi 6tre utilis6 pour enregistrer le r6glage d'une 2 ou 3

recette). "BAKE" clignote, = 1= et "-- ---- o ,,apparaissent &

,

5.

I'ecran (Fig. 2).

Appuyez sur 3 "350 °'`apparaft & I'ecran (Fig. 3).

STRT, .
Appuyez et maintenez la touche pendant au moins 3

secondes ou jusqu'& ce qu'un signal sonore se fasse entendre. Le
signal sonore indique que le r6glage de la recette a 6t6 enregistr6

pour pouvoir 6tre rappel6 plus tard. Les messages 350 ° et "BAKE"

3 ......

maintenez

pendant 3 secondes

apparaissent & I'ecran (Fig. 4).

NOTE: Le four continue la cuisson jusqu'& ce que vous appuyiez

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

Fig. 4

Fig. 5

Rappeler le r_glage et commencer la cuisson (l'exemple ci-
dessous rappelle le r_glage _ I'aide de la touche 1) :
1. Placez la nourriture dans le four.

2. Appuyez sur i_re. "BAKE" clignote et ------ apparaft &

I'ecran (Fig. 5).

3. Dans les cinq secondes qui suivent, appuyez sur 1. "350 °'`

apparaft & I'ecran (Fig. 3).

4. Appuyez sur Le four debutera immediatement la cuisson en

utilisant le r6glage de la recette enregistre anterieurement (Fig. 4). La
temperature est rappel6e et si vous aviez enregistr6 une cuisson
minutee, le temps de cuisson sera 6galement rappel6.

( ! )

Note: Si vous desirez conserver une recette enregistr6e mais enlever le temps de cuisson, appuyez sur ;_;r_##et sur la

touche :" 1 ou ou .............. Bak_ti'_3 (la touche o0 la recette est enregistr6e). Appuyez ensuite sur _,_,p,a_entrez le temps et
.... cuJsson

finalement appuyez et maintenez la touche #_PARTpendant 3 secondes.

11



R glage du programmateur  lectronique (suite)
Cuisson au gril

La touche contr61e la fonction de cuisson au gril. Lors de cette methode, la chaleur radiante provient directement de

I'el6ment sup@ieur. La fonction cuisson au gril est pr@eglee & 550°F; toutefois, elle peut _tre ajustee & des temp@atures

allant de 400°F & 550°F. La lechefrite et son couvercle permettent & la graisse de bien s'egoutter et de rester eloignee de
la chaleur provenant de I'el6ment sup@ieur. N'UTILISEZ PAS la lechefrite sans son couvercle (Fig. 5). NE COUVREZ

PAS le couvercle de la I_chefrite avec du papier d'aluminium. La graisse qui s'y accumule pourrait s'enflammer.

Si un feu se produit & I'int@ieur du four, fermez la porte et annulez les commandes. Si le feu ne s'eteint

pas, couvrez-le de bicarbonate de soude ou utilisez un extincteur d'incendie. N'UTILISEZ PAS B'EAU OU BE FARINE. L'eau
peut etendre le feu cause par la graisse et la farine risque d'exploser et d'occasionner des blessures.

INSTRUCTIONS APPUYEZ I_CRAN

Pour r_gler le four en mode de cuisson au gril _ la

temperature pr_r_gl_e (550°F):
1. Placez le couvercle sur la lechefrite et deposez-y la viande. N'UTILISEZ

PAS la lechefrite sans son couvercle. NE COUVREZ PAS le couvercle de

la lechefrite avec du papier d'aluminium. La graisse qui s'y accumule
pourrait s'enflammer.

2. Placez la grille du four & la position voulue et glissez-y la lechefrite.
Assurez-vous de bien placer la lechefrite au centre, sous I'element
sup@ieur. Four _lectrique seulement: Ouvrez la porte _ la position
grillage Iorsque vous utilisez le four en mode cuisson au gril (Fig.
4). Four au gaz seulement: Fermez la porte du four. Pour un grillage
optimum, prechauffez le brt_leur de grillage de 3-4 minutes avant de placer
la nourriture dans le four.

3. Appuyez sur la touche "BROIL" clignote et "550 °'' apparaft a I'ecran

(Fig. 1).
4. Si une temp@ature plus basse est desir6e (la temp@ature minimale de la

cuisson au gril est de 400°F), appuyez sur les touches num@iques
desir6es avant de continuer & Fetape 5.

Fig. 1

Fig. 2

5. Appuyez sur la touche Le four commence & griller. "BROIL" et

"550 °'' demeurent & I'ecran (Fig. 2).
6. Faites griller la viande sur un c6te jusqu'& ce qu'elle brunisse; retournez-la et

laissez-la griller de I'autre c6t& Assaisonner et servir. Note: Tirez toujours la
grille du fourjusqu'& sa position d'arr_t avant de tourner ou d'enlever la viande.

Clear/Ofi Clear/Off
7. Appuyez sur la touche Annuletpour annuler la fonction ou Iorsque la Annulet

cuisson est terminee (Fig. 3).

Temps de Grillage
Utilisez le tableau suivant pour connaftre le temps de grillage. Augmentez ou diminuez le

temps de grillage, ainsi que la position de la grille du four pour obtenir le resultat desire. Si la
nourriture que vous grillez n'est pas dans la liste, suivez les instructions de votre recette et
surveillez la cuisson.

Tableau pour la cuisson au g__

Aliment Position de la R6glage Temps de cuisson (rain.)
grille en partant de la Cuisson

par le bas temp@ature ler c&t6 2ieme c&t6

Bifteck 1" d'6pais 3 ou 4 550 ° F 6:00 4:00 Saignant
3 ou 4 550 ° F 7:00 5:00 ,_ point

C6telette porc 3/4" 3 550 ° F 8:00 6:00 Bien cult
Poulet - avec os 2 450 ° F 20:00 10:00 Bien cult
Poulet - sans os 3 450 ° F 8:00 6:00 Bien cult
Poisson 3 500 ° F 13:00 n/a Bien cult
Crevettes 2 550 ° F 5:00 n/a Bien cult

Hamburger de 1" 6pals 4 550 ° F 9:00 7:00 ,_ point
3 550 ° F 10:00 8:00 Bien cult

Fig. 3

,(/
//

Position d'arr@ pour le

grillage- Fig. 4

Fig. 5

",,_""t,_xd

Fig. 6

_" Rack

positions
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R glage du programmateur  lectronique
La fonction Garder Chaud

K_ j.........
Latouche contro e afonct on Garder Chaud et ma nt ent atemperature du foura 170°F (77°C) Lafonction Garder Chaud

_

conservera les aliments dej& cuits ou chauds & une temperature ideale pour les servir pendant un maximum de 3 heures apres la
cuisson. Apres 3 heures de fonctionnement, la fonction Garder Chaud s'eteint d'elle-m_me. La fonction Garder Chaud peut _tre
utilisee seule ou apres les fonctions de CUISSON, CUISSON PAR CONVECTION ou ROTISSAGE PAR CONVECTION.

Si vous desire que votre four entre en mode Garder Chaud automatiquement apres la cuisson, la fonction Garder Chaud
peut _tre aussi utilisee avec les modes de CUISSON MINUTleE et de DlePART DIFFleRIe. Le programmateur entre alors
en mode Garder Chaud Iorsque la cuisson minutee ou le depart differe est termine.

INSTRUCTIONS

Pour r_gler la fonction Garder Chaud
1. Placez les grilles du four aux positions voulues et les plats & cuisiner

dans le four.

m "HLd"2. Appuyez sur la touche apparaTt & recran (Fig. 1).

Note: Si vous n'appuyez sur aucune touche dans les 25 secondes, la
fonction Garder Chaud s'annule.

APPUYEZ I_CRAN

Fig. 1

.

4.

Appuyez sur la touche ;_PAm.L'ic6ne du four apparaft & recran (Fig. 2).

m
Pour annuler la fonction Garder Chaud, appuyez sur la touche

c_e,rJOf_en tout temps. Note: La fonction Garder Chaud s'eteintOU Almuler

automatiquement apres 3 heures de fonctionnement.

d_/oft
OU AnHuler

Fig. 2

Pour regler la fonction Garder Chaud pour qu'elle

demarre automatiquement
1. Placez les grilles du four aux positions voulues et les plats & cuisiner

dans le four. Programmez votre four pour une cuisson minut_e ou
un d_part differS.

K_ _w _m

2. Appuyez sur la touche (Fig. 3).

Note: Si vous n'appuyez sur aucune touche dans les 25 secondes, la
fonction de Garder Chaud s'annule.

STRT "HLd"3. Appuyez sur la touche _ RT:. disparaTt et la temp@ature

s'affiche (Fig. 4). La fonction Garder Chaud est programmee pour
demarrer automatiquement apres la fin de la cuisson minutee ou du
depart diff@e (Fig. 1).

4. Pour annuler la fonction Garder Chaud, appuyez sur la touche

en tout temps. Note: La fonction Garder Chaud s'eteint
automatiquement apres 3 heures de fonctionnement.

Fig. 3

Fig. 4

Appuyer sur la touche c,e,,_o,_,,,,°,_,& tout moment annule toutes les op@ations de cuisson prealablement programmees.

Note: La fonction Garde Chaud peut &tre allumee ou eteinte en tout temps sans annuler la cuisson ou toute autre fonction

en appuyant Clear/Offgut Arinuler .

Allumer et _teindre les lampes du four
Les lampes du four s'allument automatiquement & I'ouverture de la porte. Vous pouvez egalement les allumer ou les

eteindre manuellement en appuyant sur la touche _ .
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R glage du programmateur  lectronique ( u te)
Fonction Sabbat (& utiliser le jour du sabbat juif & pendant les autres f_tes)

Baket_,_,_ , .... a_controlent la fonction Sabbat. La fonction Sabbat peutLestouchesTEMPSDECUISSON _e,,ps,J_et HEUREDE DISPART St_rttim_ ^
CUISS01] d@art

_tre utilis6e seulement avec latouche . IIest possible d'augmenterou de diminuer latemperature du fourapres avoiractive

lafonction Sabbat (l'ajustement de latemperature du four peut _tre fair seulement Iors des f_tesjuives), toutefois I"ecran n'affiche
plus les ajustements et active le mode silencieux Iors de I'ajustement de la temperature. Lorsque le four est regle pour une
cuisson avec la fonction Sabbat en operation, le four va fonctionner continuellement jusqu'&ce qu'il soit annul& La fonction
Sabbat passera outre le mode Arr_t automafique apres 12-heures pr@rogram me &I'usine.Si la lumiere du four doit _tre allumee

durant le jour du sabbat, appuyez sur la touche : _O: avant d'acfiver la fonction Sabbat. Si la lumiere du four est allumee et

que la foncfion Sabbat est active, cette derniere restera allumee jusqu"&ce que la fonction Sabbat soit annulee. Si la lumiere
du four doit rester eteinte, assurez-vous de I'eteindre avant d'activer la fonction Sabbat.

NOTES IMPORTANTES: IIn"est pas conseille d'essayer d'activer d"autres fonctions que CUISSON Iorsque la foncfion Sabbat
est active. Les SEULES touches pouvant 6tre activee Iorsque la fonction Sabbat est active sont les suivantes: les touches

STY:....
numeriues de 0 & 9, , & A,_. TOUTES LES AUTRES TOUCHES resteront inactives si la fonction Sabbat est

adequatement activee.

INSTRUCTIONS

Pour r_gler le four pour qu'il commence [a cuisson imm6diatement
& activer [a fonction Sabbat (exempie: pour cuire & 350°F)

1. Assurez-vous que I"horloge est &I'heure juste.
2. Placez les plats & cuisiner dans le four.

uu3. Appuyez sur , ------ o,,apparaft & I'ecran (Fig. 1).

3. appuyez sur (Fig. 2)."BAKE" clignote et "350°F (177°C) ''

apparaft &I'ecran.

. L'ecran affiche "350°F '' et "BAKE"'. Le four s'allume

et commence &chauffer (Fig. 3).
5. Sivous desirez regler le programmateur pour une Cuisson Minut_eou

un D_part Diff_r_ faites le maintenant. Sinon, continuez & I'etape 6.
Referez-vous & la section Cuisson Minut_e/D_part Diff_r_ pour les
instructions completes. Rappelez-vous que le four s"eteindra Iorsque la
Cuisson Minut_e ou le D_part Diff_r_ seratermine. Le four ne pourra
donc pas _tre utilise & nouveau durant le jour du Sabbat/F_tes juives.
Le depart differ_ leplus eloigne pouvant _tre programme est & 11 heures
& 59 minutes.

Bake t iihe Start t i rne

6. Appuyez et maintenez simultanement les touches Te,,,_,a_et H..... _
(_/IISS01] d@art

pendant au moins 3 seconds.Un signale sonore se fera entendre. SAb
apparaft & I"ecran (Fig. 4). Une fois que SAb apparaft & I'_cran, le
programmateur arr_te d'emettre des signaux sonores Iorsque les touches
sont appuyees et d'afficher les changements futurs. Le four est alors
correctement regle en mode Sabbat.

APPUYEZ I£CRAN

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

Bake tiihe Start tiihe

Temps d_ et Heure de

(uisson d_pa_Tt
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R glage du programmateur  lectronique
Fonction Sabbat (& utiliser le jour du sabbat juif & pendant les autres f_tes)

,

Note: Vous pouvez modifier la temperature Iorsque le four est en marche en appuyant sur , enter la temperature que

TART:....
vous desirez(170 to 550F °) et appuyer sur ##A:_ deux fois (durant les F_tes juives seulement). Rappelez-vous que le

programmateur n'emet pas de signaux sonores Iorsqu'une touche est appuyee et que I'ecran n'affiche plus les
changements une fois que la fonction Sabbat est active.

Le four peut _tre leTEINT en tout temps en appuyant <,r _:,/o_:(ceci eteint le four seulement). Pour desactiver la fonctionM / k tt I<_

Bake time Start time

Sabbat appuyez et maintenez simultanement les touches _e,,,_,a4et ' .....aependant au moins 3 secondes. SAb disparaft
(uisson dOpatt

de I'ecran (Fig. 1).

II est recommande d'appuyer deux fois sur la touche START apres avoir change la temperature du four pendant que la
caracteristique du sabbat est activee. Vousvous assurez ainsi que le four demeure allume m_me sivous avez tente de regler
la temperature au-dessous ou au-del& de ce que peut accepter le regulateur de four. Si la temperature de four est reglee
incorrectement, celle-ci se regle par defaut & 170 °F ou 550 °F (75 °C ou 285 °C). Essayez & nouveau de regler la temperature
du four.

Lors d'une panne ou d'un interruption de courant survient, [e four s'eteint. Lorsque lecourant revient le four ne se rallume pas
automatiquement. Le programmateur est toujours en fonction Sabbat la nourriture peut alors _tre retire du four de fa£:on
securitaire m_me si la fonction Sabbat est encore active. Toutefois le four ne peut pas _tre rallume avant [afin du jour du Sabbat.
Une fois le jour du Sabbat termin& desactivez la fonction Sabbat en appuyant et maintenant enfonce simultanement les

Bake tirne Start time
touches _empsa4 et . .... a_pendant au moins 3 secondes. SAb disparaft de I'ecran et le four peut alors &tre utilise de fa£:on

(uissoI] d@art

habituelle.

Pour plus d'assistance, d'aide pour un usage adequat de [afonction Sabbat ainsi que pour consulter la liste complete des modeles
possedant la fonction Sabbat, s'il vous plaft visitez le site internet http:\\www.star-k.org.
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Cycle autonettoyant
Dur6e d'un cycle autonettoyant

r_ttovageClean Nettoyage ^

Les touches Speed _ Nett0yeret Maxxcontrolent le cycle autonettoyant. Si vous planifiez utiliser le four juste apres un cycle
clean clean

autonettoyant, n'oubliez pas d'allouer du temps pour le refroidissement du four ainsi que le deverrouillage de la porte.
Habituellement cela prend une heure. Done pour un cycle de nettoyage de 3 heures, allouez en realite 4 heures.

Nett0yage

* Afin d'assurer un nettoyage du four satisfaisant, il est recommande de faire un cycle speea(2 heures) pour les fours
dean

Nettoyage

presentant des taches 16g6res, un cycle Clean (3 heures) pour un four moyennement sale et un cycle Ma×x(4 heures)
Nettoye[ dean

pour les fours ayant des taches tenaces.

NOTE: Un e[[m[nateur de fumee [nsta[ie dans [e conduit d'aerat[on, transforme [a p[upart des saletes en une vapeur invisible.

Lors du cycle autonettoyant I'exterieur de I'appareil peut devenir tres chaud au toucher. N E laissez

PAS d'enfant en bas &ge sans surveillance pres de I'appareiL

Afin d'eviter tout risque de brQlure Iors de I'ouverture de la porte apres un cycle autonettoyant, tenez
vous sur le cSte de I'appareil. Laissez d'abord I'air chaud ou la vapeur s'echapper du four avant de vous approcher.

NE FORCEZ PAS LA PORTE DU FOUR POUR L'OUVRIR. Ceci risque d'endommager le systeme de

verrouillage. Soyez prudent Iorsque vous I'ouvrez & la fin d'un cycle autonettoyant; tenez-vous sur le c6te du four pour
donner libre cours & la chaleur et & la vapeur qui s'en echappent. Le four peut 6tre encore TRIES CHAUD.

INSTRUCTIONS APPUYEZ [eCRAN

D6buter un cycle autonettoyant imm6diatement ou r6gler une raise en

marche diff6r6e a 4h30 et I'arr6t automatique (Darts I'exemple, le cycle
autonettoyant par d6faut utilise est celui de 3 heures.):

.

.

.

.

Assurez-vous que I'horloge est & I'heure juste, qu"[I n"y a r[en dans le
four et que la porte est b[en fermee.

Clean Clean
Appuyez sur la touche Nett0ye[• "CLEAN" clignote et "3:00" HR apparaft Nett0yer

(Fig. 1). Le programmateur electronique est automatiquement regl6
pour une periode de 3 heures. Note: Si un cycle de 2 ou de 4 heures

Nett0yage Nen0yage Nettoyage

est souhaite, appuyez sur la touche speeapour un cycle de 2 heures ou speeaou uaxx
dean clean dean

Nettoyage

sur uaxxpour un cycle de 4 heures. Selectionnez le temps du cycle
dean

de nettoyage d@endamment de la salete dans le fourItaches legeres,
moyennement tache ou taches tenaces (*voir plus haut).

Appuyez sur la touche :_E:PA_• "DOOR LOCKED" clignote; "CLEAN" et _[PART

"CLn" restent affiches & ['ecran (Fig. 2).
Aussit6t que le programmateur est regie, le moteur verrou de [a porte se
met en marche afin de barrer la porte automatiquement. Une lois la
porte barree "DOOR LOCKED"cesse de clignoter et demeure allume &
I'ecran. L'ic6ne du four apparaft & I'ecran. (Fig. 3).

Fig. 1

Fig. 2

Note: La porte du four prend environ 15 secondes pour se barter
completement.
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Cycle autonettoyant (suite)

iNSTRUCTiONS APPUYEZ ECRAN

Note: Si vous voulez utiliser la caract_ristique optionnel[e d'autonettoyage diff6r_, suivez les _tapes 5 & 7. Si
vous d_sirez que ['autonettoyage d_bute imm6diatement, sautez [es _tapes restantes et reportez-vous _ [a
section ".& [a fin du cycle d'autonettoyage" plus loin.

toucheSt_riiime5. Appuyez sur la H.... d_. Entrez I'heure de depart d6siree en
@part

utilisant les touches num6riques _ (Fig. 1).

:ST
6. Appuyez sur la touche _PART."CLn" disparaft; "DELAY", "DOOR

LOCKED" et "CLEAN" restent fl 1'6cran (Fig. 2).
7. Le four debutera sont cycle autonettoy.ant fl I'heure programmee, pour la

periode pr6alablement s61ectionn6e. Ace moment "DELAY" disparaft;
"CLn" et I'ic6ne du four apparaissent fl 1'6cran (Fig. 3).

Lorsque le cycle autonettoyant est compl6t6
1. L'heure,"END", "DOOR LOCKED" et"CLEAN" restent affiches.
2. Lorsque [e four est refroidi (apres environ 1 heure), et que "DOOR

LOCKED" disparaft, [a porte du four peut alors 6tre ouverte.

Start time
Heure d_

ddpart

3 o
Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

Pour arr6ter ou interrompre le cycle autonettoyant:
Si un cycle autonettoyant dolt 6tre arr6t6 ou interrompu & cause d'une fumee
excessive ou d'un incendie dans [efour:

. . _ ea "/Off
1. Appuyez sur latoucne Annuler ,

2. Lorsque le four est refroidi (apres environ 1 heure), et que "DOOR
LOCKED" disparaft, la porte du four peut alors 6tre ouverte (Fig. 4).

_lear/Off
Annuler

REMARQUES IMPORTANTES Iors de I'utilisation de la caract6ristique d'autonettoyage:
1. La fonction d'autonettoyage ne fonctionne pas si Fun des 616ments radiants (certains

modeles) de surface est en marche.
2. Certains modeles ne permettent pas I'utilisation de la surface de cuisson Iorsque le four

fonctionne en cycle autonettoyant. Le symbole I_1apparaissant & l'6cran (Fig. 5) indique
que la surface de cuisson est verrouill6e. La surface de cuisson demeure verrouill6e
jusqu'& ce que le cycle autonettoyant soit termine et que la porte du four est d6barree.

3. Le cycle d'autonettoyage ne peut pas debuter si la caract6ristique de verrouillage du four
est activ6e.

4. Si le cycle d'autonettoyage est interrompu par une panne d'6lectricit6, I'apparei[ peut ne
pas 6tre completement nettoye. Une fois 1'61ectricit6 revenue, terminez le nettoyage en
reprogrammant le four pour un cycle d'autonettoyage.

5. Si I'horloge est programmee pour un affichage sur 12 heures, le cycle d'autonettoyage
diff6r6 ne peut jamais debuter plus de 12 heures & I'avance. Pour programmer le cycle
d'autonettoyage diff6r6 12 &24 heures fl I'avance, r6f6rez-vous fl [a page 16 pour obtenir
des instructions permettant de programmer le four pour un mode d'affichage de I'heure
sur 24 heures.

Fig. 4

Fig. 5
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Ajustement de la temperature du four
Latemperature du foura ete reglee &I'usine. Assurez-vous, Iors du premier usage, de suivre les
dur@s de cuisson et les temp@atures de la recette. Si vous estimez que le four est trop chaud
ou trop froid, la temp@ature peut alors _tre ajust@. Avant de proceder &un tel ajustement, faites
un essai avec la recette en r_glant latemp@ature &un degre legerement sup@ieur ou inf@ieur
&latemp@ature recommand@ dans la recette. Les resultats de la cuisson devraient vous aider
&d@ider de I'ajustement n@essaire.

INSTRUCTIONS APPUYEZ

Pour augmenter la temperature du four

1. Appuyez sur la touche pendant 6 secondes. 0° appara_t &

I'@ran (Fig. 1).
2. Pour augmenter la temp@ature du four, entrez le reglage indique

en appuyant sur les touches num@iques (Exemple 30°F) 3

0 :,(Fig. 2). La temp@ature peut _tre augment@ d'un

maximum de 35°F (19°C).

3. Appuyez sur la touche pour confirmer le changement et

retourner & I'affichage de I'heure (Fig. 3). Appuyez sur la touche

Clear/0ff ourA,°u_e!' p annuler le changement.

OU

£1ear/Off
Annuler

Pour diminuer la temp6rature du four

1. Appuyez sur la touche et maintenezda pendant 6

secondes. 0° appara_t & I'@ran (Fig. 4).
2. Pour diminuer la temp@ature du four, entrez le reglage indique

en appuyant sur les touches num@iques (Exemple 30°F),: 3

0 et appuyez sur la touche Ne,,oye,Cle""(Fig. 5). La temp@ature

peut _tre diminu@ d'un maximum de 35°F (19°C).

3. Appuyez sur la touche pour confirmer le changement et

retourner & I'affichage de I'heure (Fig. 6). Appuyez sur la touche

_lear/Off, ourAnnulerp annuler le changement.

Clean
Nettoyer

OU

£1ear/off
Annuler

Note: Les ajustements de la
temp@ature ne changeront
pas la temp@ature de la
fonction nettoyage ou de la
foncfion cuisson au gril.

ECRAN

Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3

Fig. 4

Fig. 5
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