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FOOD PROCESSOR SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Yo be killed iously iniured
ADANGER [iryhcrwintiay

instructions.

Yo be killed iously iniured
P TT-TYTTYTE M it you dont follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed, including
the following:

I. Read all instructions. Misuse of appliance may
result in personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock, do not
put Food Processor in water or other liquid.

3. This appliance is not intended for use by persons
with reduced physical sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instructions concerning
use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

4. Children should be supervised to insure they do
not play with the appliance. The appliance is not
to be used by children. The appliance and cord
should be out of reach of children. Children shall
not clean or perform user maintenance on the
appliance without supervision.



FOOD PROCESSOR SAFETY

5.

6.
7.

12.

13.

14.

15.
16.

Unplug from the outlet when not in use, before putting
on or taking off parts, and before cleaning.

Avoid contacting moving parts.

Do not operate any appliance with a damaged cord or
plug, or after the appliance malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner. Return appliance to the
nearest Authorized Service Facility for examination,
repair, or electrical or mechanical adjustment.

. The use of attachments not recommended or sold by

KitchenAid may cause fire, electric shock, or injury.

. Do not use outdoors.
10.
1.

Do not let cord hang over edge of table or counter.
Keep hands and utensils away from moving blades
or discs while processing food to reduce the risk

of severe injury to persons or damage to the Food
Processor. A scraper may be used but must be used
only when the Food Processor is not running.
Blades are sharp. Care should be taken when
handling the sharp cutting blades, emptying the
bowl and during cleaning.

To reduce the risk of injury, never place cutting blade
or discs on base without first putting bowl properly
in place.

Be certain cover is securely locked in place before
operating appliance.

Never feed food by hand. Always use the food pusher.
Do not attempt to defeat the cover interlock
mechanism.



FOOD PROCESSOR SAFETY

17. This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as:

farm houses.

type environments.

staff kitchen areas in shops, offices or other
working environments.

by clients in hotels, motels and other residential

bed and breakfast type environments.

18. Be careful if hot liquid is poured into the Food
Processor as it can be ejected out of the appliance

due to a sudden steaming.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Voltage: 220-240 Volts
Frequency: 50/60 Hertz
Wattage: 300 Watts

NOTE: If the plug does not fit in the outlet,

contact a qualified electrician. Do not modify
the plug in any way.

Electrical equipment waste disposal

Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable
and is marked with the recycle symbol L,.\.\
The various parts of the packing must
therefore be disposed of responsibly

and in full compliance with local authority
regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance
with European Directive 2012/19/EU, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

- By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment

and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling
of this product.

- The symbol mmm on the product or on the
accompanying documentation indicates
that it should not be treated as domestic
waste but must be taken to an appropriate
collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment.

For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.



PARTS AND FEATURES

Parts and accessories

___— 3-Piece food
Work bowl cover e pusher
with 3-in-1

Accessory case* feed tube

3.1 L (13-cup)
work bowl

Externally
adjustable
slicing control

950 mL (4-cup)
Mini-bowl* and mini-blade*

Egg whip*

Externally adjustable slicing Reversible (2 mm and 4 mm)
disc (thin to thick) shredding disc

Dough blade*

Slicing Drive Disc Stainless steel
adapter adapter adapter multipurpose blade

* Included only in model 5KFP1335



PARTS AND FEATURES

Externally adjustable slicing control
KitchenAid’s exclusive externally adjustable
slicing disc allows you to adjust slicing
thickness from thin to thick, without having
to remove the blade assembly. With the
slicing disc installed, simply slide the Slicing
Thickness Control to the desired setting - no
need to remove the cover or even turn off
the Food Processor!

Speed |/ speed 2 /pulse control
Two speeds and Pulse provide precise
control to give great results with most
any food.

Work bowl cover with 3-in-1 feed tube
The 3-in-1 feed tube accommodates large
items — like tomatoes, cucumbers, and
potatoes — with a minimum of sectioning
or slicing.

3-Piece food pusher

Three pushers are nested inside of each

other. Remove the medium pusher from
the large pusher to reveal a medium-size
feed tube for continuous processing.

For continuous processing of smaller items
(like herbs, nuts, single carrots, and celery),
remove the narrow pusher and use the
narrow feed tube.

A small hole in the bottom of the narrow
pusher makes it easy to drizzle oil into
ingredients — just fill with the desired
amount of oil or other liquid ingredient.
Heavy-duty base

The heavy, slip-resistant base helps

provide improved stability and reduced
vibration during tough food processing jobs.



Included accessories

3.1 L (13-Cup) Work bowl
The durable, large work bowl provides
capacity for large jobs.

950 mL (4-Cup) Mini-bowl*

and mini-blade*

Mini-bowl and stainless steel mini-blade are
perfect for small chopping and mixing jobs.

Externally adjustable slicing disc
Disc is adjustable from approximately
| to 6 mm (1/16 to 1/4 inch) for slicing
most foods.

Reversible shredding disc
Shredding disc is reversible to allow coarse
or finely shredded cheese or vegetables.

Drive adapter

The drive adapter is used with the
appropriate adapter to connect the slicing/
shredding discs and mini-blade* to the
power shaft on the base.

Slicing adapter
Adapter fits over the drive adapter and into
the bottom of the adjustable slicing disc.

* Included only in model 5KFP 1335

Disc adapter
Adapter fits over the drive adapter and
into the bottom of the shredding disc.

Stainless steel multipurpose blade
Versatile blade chops, minces, blends, mixes,
and emulsifies in a matter of seconds.

Dough blade*
The dough blade is specially designed for
mixing and kneading yeast dough.

Egg whip*

The egg whip will quickly whip egg whites
for meringues, mousses, soufflés, and
desserts.

Accessory case*
Stylish and durable case organizes and protects
blades, discs, and accessories.

Spatula/cleaning tool*(not shown)
Special shape facilitates food removal from
bowls, discs, and blades.



ACCESSORIES

There are two different disc adapters included with the food processor. One is used
exclusively with the adjustable slicing disc. The other is used with the Reversible Shredding

Disc and all other optional discs.

Adjustable
slicing disc

==

Slicing
adapter

Drive
adapter

Properly
assembled

Reversible
shredding disc

Drive
adapter

Disc
adapter

oo, -
ooéac . q, e
Ceocccccos "s Tocesseee
aassssus



ACCESSORIES

Accessories selection guide

Action Setting

5 a B

... } N

vee kil

Mince Chop  Puree
P

Food Accessory

Cheese Multipurpose stainless steel blade
Chocolate

Fruit

Fresh Herbs

Nuts

Tofu Or

Vegetables Mini-bowl* and mini multipurpose
Meat Stainless steel blade*

Mix

Pasta Sauce
Pesto

Salsa
Sauces
Cake Batter
Pie Dough

D

Fruit (soft) Adjustable slicing disc
Potatoes
Tomatoes

Vegetables (soft)

A =0
= =
Slice Slice

thin

Cheese
Chocolate

Fruit (hard)
Vegetables (hard)

+D+‘

a

1))

Potatoes
Vegetables (soft)

Reversible shredding disc

212)

Shred
medium fine

Cabbage

Cheese
Chocolate

Fruit (hard)
Vegetables (hard)

@

Knead

%4

Whip

* Included only in model 5KFP 1335

Yeast Dough Plastic dough blade*
Eggs Egg whip*




PREPARING THE FOOD PROCESSOR FOR FIRST USE

Before using your Food Processor for the first time, wash the work bowl, work bowl cover,
mini-bowl*, feed tube pushers, discs, and blades either by hand or in the dishwasher (see
“Cleaning the Food Processor”).

Removing the work bowl cover from the work bowl

Your Food Processor is shipped with the work bow! cover installed on the work bowl, with the
mini-bowl* inside the work bowl.

To remove the work bow! cover from the work bowl for initial cleaning:

Grasp the feed tube on the work bowl Lift out the mini-bowl*.
cover and turn it clockwise to remove it
from the work bowl.

Once washed, disassembled discs, shafts,
and blades should be stored in the provided
storage case*, in a location out of the reach
of children. The mini-bowl* can nest inside
the work bowl for convenient storage.

* Included only in model 5KFP1335



SETTING UP YOUR FOOD PROCESSOR

NOTE: Select the accessory you would like to use and install it according to the
instructions on the following pages.

Place the Food Processor on a dry, level
countertop with the controls facing
forward. Do not plug in the Food
Processor until it is completely assembled.

2 Place the work bowl on the base,
aligning the raised portion with the

indentation on the base. The center
hole should fit over the power shaft.

Grasp the work bowl! handle and
turn the bowl counterclockwise
to lock it on the base.




SETTING UP YOUR FOOD PROCESSOR

Attaching the work bowl cover

NOTE: Your Food Processor will not operate unless the work bowl and work bowl cover are
properly locked on the base, and the large pusher is inserted to the maximum fill line on the
feed tube (approximately halfway down).

Place the work bowl cover on the Fit the food pusher into the 3-in-|
work bowl with the feed tube just to feed tube. See “Using the 3-in-1|

the left of the work bowl! handle. Grasp Feed Tube” for details on working with
the feed tube and turn the cover to the different sized foods.

right until it locks into place.

NOTE: Be sure to install the desired
accessory before attaching the work
bowl cover.



SETTING UP YOUR FOOD PROCESSOR

IMPORTANT: The adjustable slicing disc can only be installed in one direction.

With the work bowl installed, place Holding the adjustable slicing disc by
the drive adapter on the power shaft the 2 finger grips, align the pins onto
of the base. the adjustable slicing disc adapter into

the L-slots on the disc. Slide the disc
down onto the adapter and turn to
engage the pins in the L-slot.

Lower the slicing blade and slicing Install the work bowl cover, being sure
adapter onto the drive adapter. it locks into place.

TIP: You may need to turn the disc/drive adapter until it drops down into place.



SETTING UP YOUR FOOD PROCESSOR

NOTE: The lever only works with the
/ ] adjustable slicing disc. Changing thickness
o settings with other discs or blades installed

will have no effect on operation.
—/
—_ /

Thinner

R o= icker
o e

Set the desired slicing thickness by moving
the lever to the left for thinner slices or to
the right for thicker slices.




Installing the shredding disc

IMPORTANT: When using the reversible shredding disc, have the desired side

(medium/fine) facing UP.

00°°
6000000000

@emeeeee 99959598055
) 060y,
) 90,
=S =3

0000000004,
960,
9066,

Holding the disc by the 2 finger grips,
insert the disc adapter into the hole in
the bottom of the disc.

Slide the drive adapter into the disc
adapter as far as it will go, until it
clicks into place.

With the work bowl installed, slide the
drive adapter onto the power shaft.

Install the work bowl cover, being sure
it locks into place.

TIP: You may need to turn the disc/drive adapter until it drops down into place.

SETTING UP YOUR FOOD PROCESSOR




SETTING UP YOUR FOOD PROCESSOR

Installing the multipurpose blade or dough blade*

L

Place the blade on the power shaft. Push to lock. Press down firmly on the
Rotate the blade so it falls into place multipurpose blade until it is down as
on the power shaft. far as it will go. The multipurpose blade
features an internal seal that fits tightly
over the center of the work bowl.
Install the work bowl cover, being

sure it locks into place.

IMPORTANT: The multipurpose blade and dough blade* can only be used with the work bowl.

* Included only in model 5KFP1335
20




SETTING UP YOUR FOOD PROCESSOR

Installing the mini-bowl* and mini-blade*

Place the mini-bowl inside the work
bowl over the power shaft. Rotate the
mini-bow! until the tabs on the top
edge of the bowl drops into the indents
on the top of the work bowl.

Insert the drive adapter into the
mini-blade, and place on the power
shaft. It may be necessary to rotate the
blade until it falls into place. Press down
firmly to lock it into place.

Install the work bow! cover, being sure
it locks into place.

To remove the mini-bowl after
processing, remove the mini-blade

by pulling straight up on the cap. Then
lift the bowl straight up and out, using
the two finger grips located along the
top edge of the bowl.

* Included only in model 5KFP 1335




SETTING UP YOUR FOOD PROCESSOR

Installing the egg whip*

IMPORTANT: The egg whip can only be used with the work bowl.

Enuun’lﬁ

Be sure the egg whip is properly
assembled. If the two pieces have been
disassembled for cleaning, align the pin
on the egg whip adapter with the slot
on the egg whip, and rotate to lock into
place.

With the work bowl in place on the
base, place the egg whip on the power
shaft. Rotate the egg whip so it falls into
place on the power shaft.

Install the work bowl cover, being sure
it locks into place.

22

* Included only in model 5KFP1335



SETTING UP YOUR FOOD PROCESSOR

The 3-in-1 feed tube features a 3-piece
food pusher. Use the entire food pusher
to process large items, or use the inner
portions to create medium-sized or small
feed tubes to process smaller items.

To slice or shred small items, insert the
3-piece food pusher into the feed tube, then =
lift out the small pusher to remove. Use the
small feed tube and pusher to process small
or slender items, like single carrots or celery
stalks. When not using the small feed tube,
be sure to lock the small pusher into place.

To slowly drizzle oil or other liquid
ingredients into the work bowl, just fill the
small pusher with the desired amount of
liquid. A small hole in the bottom of the
pusher will drizzle the liquid ingredient

at a constant rate.

23



USING YOUR FOOD PROCESSOR

Before use

Before operating the Food Processor,

A WARN I NG be sure the work bowl, blades, and work

bowl cover are properly assembled on the
Food Processor base (see “Setting Up Your

Food Processor”).
o

Rotating Blade Hazard

Always use food pusher.

Keep fingers out of openings.
Keep away from children.

Failure to do so can result in
amputation or cuts.

This line on the work bowl indicates
the maximum level of liquid that can be
processed by the Food Processor.

24



USING YOUR FOOD PROCESSOR

Using the speed |/speed 2 control

IMPORTANT: Wait until the blade or disc comes to a complete stop before removing the
work bowl cover. Be sure to turn off the Food Processor before removing the work bowl
cover, or before unplugging the Food Processor.

_—

||
To turn on the Food Processor, press To stop the Food Processor, press the
the Speed | button (low speed, for O (OFF) button. The indicator light will
soft food) or the Speed 2 button go out and the blade or disc will stop
(high speed, for hard food). The Food within a few seconds.
Processor will run continuously and the
indicator light will glow.

NOTE: If the Food Processor fails to operate, make sure the work bowl and cover are
properly locked on the base (see “Setting Up Your Food Processor”).

Using the pulse control

The pulse control allows precise control of
the duration and frequency of processing.
It’s great for jobs which require a light touch.
Just press and hold the PULSE Button to
start processing at high speed, and release

it to stop.

25



USING YOUR FOOD PROCESSOR

Removing processed foods

——

Press the O (OFF) button. Unplug the
Food Processor before disassembling.

Turn the work bowl cover to the
left and remove.

26

If using a disc, remove it before
removing the bowl. Holding the
disc by the 2 finger grips, lift it
straight up. Remove the adapter.

If using the mini-bowl*, grasp and
remove the bowl using the finger grips
located along the top edge of the bowl.

* Included only in model 5KFP1335



USING YOUR FOOD PROCESSOR

5 Turn the work bowl to the left to
unlock it from the base. Lift to remove.

The multipurpose blade can be removed
from the work bowl before the contents
are emptied. You may also leave the
blade locked in place. Then remove food
from the bowl and blade with a spatula.

CARE AND CLEANING

I. Press the O (OFF) button.

2. Unplug the Food Processor
before cleaning.

3. Wipe the base and cord with a warm,
sudsy cloth, and wipe clean with a damp
cloth. Dry with a soft cloth. Do not use
abrasive cleansers or scouring pads.

4. Please note these BPA-free bowls require
special handling. If you choose to use
a dishwasher instead of hand washing,
please follow these guidelines.
- Al parts are top rack dishwasher safe.
- Avoid laying the bowl on its side.
- Avoid using high temperature settings

such as sanitize or steam settings.

* Included only in model 5KFP 1335

5. If washing the Food Processor parts by
hand, avoid the use of abrasive cleansers
or scouring pads. They may scratch or
cloud the work bowl and cover.
Thoroughly dry all parts after washing.

6. To prevent damage to the locking
system, always store the work bowl
and work bowl cover in the unlocked
position when not in use.

7. Wrap the power cord around the work
bowl. Secure the plug by clipping it to
the cord.

8. Disassembled discs, shafts, and blades
should be stored in the provided storage
case*, and in a location out of the reach
of children.

27



TIPS FOR GREAT RESULTS

Using the multipurpose blade

= To chop fresh fruits

or vegetables:

Peel, core, and/or remove
— seeds. Cut food in | to
2.5-4 cm (1'/2-inch) pieces. Process food
to desired size, using short pulses, | to

2 seconds each time. Scrape sides of bowl,
if necessary.

To puree cooked fruits and vegetables
(except potatoes):

Add 60 mL (1/4 cup) liquid from recipe per
235 mL (I cup) of food. Process food, using
short pulses, until finely chopped. Then
process continuously until reaching desired
texture. Scrape sides of bowl, if necessary.

To prepare mashed potatoes:

Shred hot cooked potatoes using the
shredding disc. Exchange shredding disc

for multipurpose blade. Add softened butter,
milk, and seasonings. Pulse 3 to 4 times,

2 to 3 seconds each time, until smooth and
milk is absorbed. Do not over process.

To chop dried (or sticky) fruits:

The food should be cold. Add 60 mL

(1/4 cup) flour from recipe per 120 mL
(1/2 cup) dried fruit. Process fruit, using
short pulses, until reaching desired texture.

To finely chop citrus peel:

With sharp knife, peel colored portion
(without white membrane) from citrus.
Cut peel in small strips. Process until
finely chopped.

To mince garlic or to chop fresh herbs
or small quantities of vegetables:

With processor running, add food through
the feed tube. Process until chopped. For
best results, make sure work bowl and
herbs are very dry before chopping.

To chop nuts or make nut butters:
Process up to 710 mL (3 cups) of nuts to
desired texture, using short pulses, | to 2
seconds each time. For a coarser texture,
process smaller batches, pulsing | or 2
times, | to 2 seconds each time. Pulse
more often for finer texture. For nut
butters, process continuously until
smooth. Store in refrigerator.

To chop cooked or raw meat,

poultry or seafood:

The food should be very cold. Cut in

2.5 cm (l-inch) pieces. Process up to

455 g (1 pound) at a time to desired size,
using short pulses, | to 2 seconds each time.
Scrape sides of bowl, if necessary.

To make bread, cookie,

or cracker crumbs:

Break food into 3.5-5.0 cm (1'/2 to 2-inch)
pieces. Process until fine. For larger pieces,
pulse 2 to 3 times, | to 2 seconds each time.
Then process until fine.

To melt chocolate in a recipe:

Combine chocolate and sugar from recipe
in work bowl. Process until finely chopped.
Heat liquid from recipe. With processor
running, pour hot liquid through the feed
tube. Process until smooth.

To grate hard cheeses,

such as Parmesan and Romano:

Never attempt to process cheese that
cannot be pierced with the tip of a sharp
knife. You can use the multi-purpose blade
to grate hard cheeses. Cut cheese in 2.5 cm
(I-inch) pieces. Place in work bowl. Process,
using short pulses, until coarsely chopped.
Process continuously until finely grated. Pieces
of cheese can also be added through the feed
tube while the processor is running.

NOTE: Processing nuts and other hard foods may scratch the surface finish on the inside of the bowl.

28



TIPS FOR GREAT RESULTS

Using a slicing or shredding disc

To slice or shred fruits
@ or vegetables that are
long and relatively small

in diameter, such as celery, carrots, and
bananas:

=l ——

MMMWWI!

\\HHIHHHM\IMNII@:‘-‘J

Cut food to fit feed tube vertically or
horizontally, and pack feed tube securely
to keep food positioned properly. Process
using even pressure.

Or use the small feed tube in the two-piece
food pusher. Position food vertically in

the tube and use the small food pusher

to process food.

To slice or shred fruits and vegetables
that are round, such as onions, apples,
and green peppers:

Peel, core, and remove seeds. Cut in halves
or quarters to fit feed tube. Position in feed
tube. Process using even pressure.

To slice or shred fruits and vegetables
that are small, such as strawberries,
mushrooms, and radishes:

Position food vertically or horizontally in
layers within the feed tube. Fill feed tube
in order to keep food positioned properly.
Process, using even pressure. Or use the

small feed tube in the two-piece food pusher.

Position food vertically in the tube and use
the small food pusher to process food.

To slice uncooked meat or poultry,

such as stir-fry meats:

Cut or roll food to fit feed tube. Wrap

and freeze food until hard to the touch, 30
minutes to 2 hours, depending on thickness
of food. Check to be sure you can still pierce
food with the tip of a sharp knife. If not, allow
to thaw slightly. Process, using even pressure.
To slice cooked meat or poultry,
including salami, pepperoni, etc.:

Food should be very cold. Cut in pieces to
fit feed tube. Process food using firm, even
pressure.

To shred spinach and other leaves:
Stack leaves. Roll up and stand up in feed
tube. Process using even pressure.

Firm cheese should be
very cold. For best results with soft cheeses,
such as mozzarella, freeze 10 to 15 minutes
before processing. Cut to fit feed tube.
Process using even pressure.

29



TIPS FOR GREAT RESULTS

—

The dough blade is specially
designed for mixing and
kneading yeast dough

quickly and thoroughly. For the best resuilts,
do not knead recipes which use more than
350 g (3 cups) of flour.

b

30

To avoid damage to the blade or motor, do
not process food that is so hard or firmly
frozen that it cannot be pierced with the
tip of a sharp knife. If a piece of hard food,
such as a carrot, becomes wedged or
stuck on the blade, stop the processor and
remove the blade. Gently remove food
from the blade.

Do not overfill work bowl or mini-bowl*.
For thin mixtures, fill work bowl! up to
1/2 to 2/3 full. For thicker mixtures, fill
work bowl up to 3/4 full. For liquids, fill
up to the maximum level as described
in the section “Using Your Food
Processor - Maximum Liquid Level”.
When chopping, the work bowl should
be no more than 1/3 to 1/2 full. Use the
mini-bowl" for up to 235 mL (I cup) of
liquid or 120 mL (1/2 cup) solids.

Position slicing discs so the cutting surface
is just to the right of the feed tube. This
allows the blade a full rotation before
contacting the food.

To capitalize on the speed of the
processor, drop ingredients to be chopped
through the feed tube while the processor
is running.

Different foods require varying degrees

of pressure for best shredding and slicing
results. In general, use light pressure

for soft, delicate foods (strawberries,
tomatoes, etc.), moderate pressure for
medium foods (zucchini, potatoes, etc.),
and firmer pressure for harder foods
(carrots, apples, hard cheeses, partially
frozen meats, etc.).

Soft and medium-hard cheese may spread
out or roll up on the shredding disc. To
avoid this, shred only well-chilled cheese.

Sometimes slender foods, such as
carrots or celery, fall over in the feed
tube, resulting in an uneven slice. To
minimize this, cut food in several pieces
and pack the feed tube with the food.
For processing small or slender items,
the small feed tube in the two piece food
pusher will prove especially convenient.

* Included only in model 5KFP1335



* When preparing a cake or cookie batter,
use the multipurpose blade to cream
fat and sugar first. Add dry ingredients
last. Place nuts and fruit on top of flour
mixture to prevent overchopping. Process
nuts and fruits, using short pulses, until
blended with other ingredients. Do not
overprocess.

When shredded or sliced food piles
up on one side of the bowl, stop the
processor and redistribute the food
using a spatula.

When food quantity reaches the bottom
of a slicing or shredding disc, remove
the food.

* Afew larger pieces of food may
remain on top of the disc after slicing
or shredding. If desired, cut these by
hand and add to mixture.

Organize processing tasks to minimize
bowl cleanup. Process dry or firm
ingredients before liquid ingredients.

To clean ingredients from the
multipurpose blade easily, just empty

the work bowl, replace the lid, and pulse
| to 2 seconds to spin the blade clean.

* After removing the work bowl cover,

place it upside down on the counter.
This will help keep the counter clean.

* Use a spatula to remove ingredients from
the work bowl.

* Your Food Processor is not designed
to perform the following functions:

- Grind coffee beans, grains, or
hard spices
- Grind bones or other inedible
parts of food
- Liquefy raw fruits or vegetables
- Slice hard-cooked eggs or unchilled
meats.
If any plastic parts should discolor due to
the types of food processed, clean them
with lemon juice.

TIPS FOR GREAT RESULTS
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TROUBLESHOOTING

If your Food Processor should malfunction or fail to operate, check the following:

Food Processor doesn’t run:

Make sure that the bowl and lid are
properly aligned and locked in place and
the large food pusher is inserted in the
feed tube.

When using the large feed tube opening,

make sure that food is not above the Max.

Fill line on the feed tube.

Max Fill line

/ on feed tube

W’

I
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Press only one button at a time. The Food
Processor will not operate if more than
one button is pressed at the same time.

Is the Food Processor plugged in?

Is the fuse in the circuit to the Food
Processor in working order? If you
have a circuit breaker box, be sure
the circuit is closed.

Unplug the Food Processor, then
plug it back into the outlet.

If the Food Processor is not at room
temperature, wait until it reaches room
temperature and retry.

Food Processor not shredding or slicing

properly:

* Make sure the raised-blade side of the
disc is positioned face up on the common
adapter.

¢ If using the adjustable slicing blade, make
sure it is set to the correct thickness.

* Make sure ingredients are suitable for
slicing or shredding. See “Tips for great
results.”

If the work bowl cover won’t close when

using the disc:

* Make sure the disc is installed correctly,
with the raised nub on top, and is
positioned properly on the drive adapter.

If the problem is not due to one of the above
items, see “Warranty and service” section.



WARRANTY AND SERVICE

Length of KitchenAid Will Pay For: KitchenAid Will Not

Warranty: Pay For:

Europe, Middle The replacement parts A. Repairs when Food Processor

East and Africa: | and repair labor costs to is used for operations other
correct defects in materials than normal household

For Model or workmanship. Service food preparation.

SKFP1335, must be provided by an B. Damage resulting from

5KFP1325: Authorized KitchenAid accide%lt, alteratiins,

Three years Full [ Service Center. misuse, abuse, or installation/

:Varra?ty fr(;‘m operation not in accordance

ate of purchase. with local electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT
DAMAGES.

Customer service

In U.K. and Ireland:
For any questions, or to find the nearest KitchenAid Authorized Service Center, please find
our contact details below.

NOTE: All service should be handled locally by an Authorized KitchenAid Service Center.

Contact number for U.K. and Northern Ireland:
Tollfree number 0800 988 1266 (calls from mobile phones are charged standard
network rate) or call 0194 260 5504.

Contact number for Ireland:
Tollfree number +44 (0) 20 8616 5148

E-mail contact for U.K. and Ireland:
Go to www.kitchenaid.co.uk, and click on the link “Contact Us” at the bottom of the page.

Address for U.K. and Ireland:
KitchenAid Europa, Inc.

PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 1|
BELGIUM

In other countries:
For all product related questions and after sales matters, please contact your dealer
to obtain the name of the nearest Authorized KitchenAid Service/Customer Center.

For more information, visit our website at:
www.KitchenAid.co.uk
www.KitchenAid.eu

© 2014. All rights reserved.
Specifications subject to change without notice.
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM FOOD PROCESSOR

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.
Im vorliegenden Handbuch und an Ihrem Gerat sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.
Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mogliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen fiihren kdnnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,, GEFAHR*
oder ,WARNUNG?*. Diese Worte bedeuten:

Sie kdnnen schwer oder tédlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
A w ARN U N G Sie kdnnen schwer oder tédlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren lhnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch Uber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten miissen immer
folgende grundlegende SicherheitsmaBnahmen
beachtet werden:

I. Lesen Sie alle Instruktionen. Verletzungsgefahr bei
falscher Verwendung des Geréats.

2. Um sich gegen das Risiko von Elektroschocks zu
schitzen, setzen Sie den Food Processor nie ins
Wasser oder in andere Flissigkeiten.

3. Dieses Gerét ist nicht fir den Gebrauch durch
Personen mit eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie
unerfahrene und unwissende Personen gedacht.
Dieser Personenkreis sollte das Gerat ausschlieBlich
unter Aufsicht oder Anleitung den sicheren Gebrauch
des Gerates und der damit verbundenen Gefahren
betreffend verwenden.
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM FOOD PROCESSOR

4,

i

12.

13.

. BerUhren Sie keine sich bewegenden Teile.
. Betreiben Sie kein Gerat mit einem beschadigten

Kinder sollten das Gerat nur unter Aufsicht verwenden,
damit sie nicht damit spielen. Das Gerat darf nicht

von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das

Gerat und das Netzkabel auBBerhalb der Reichweite
von Kindern auf. Kinder dirfen das Gerat nur unter
Anleitung reinigen und pflegen.

. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn

das Gerat nicht benutzt wird und bevor Sie Teile
anbringen, abnehmen oder das Gerat reinigen.

Kabel oder Stecker oder nachdem es nicht richtig
funktioniert hat, fallen gelassen oder anderweitig
beschadigt wurde. Lassen Sie das Gerét von der
nachstgelegenen Kundendienststelle Gberprifen,
reparieren oder elektrisch bzw. mechanisch einstellen.

. Die Verwendung von nicht von KitchenAid

empfohlenem Zubehdr kann zu einem Brand,
Stromschlag oder zu Verletzungen fuhren.

. Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.
. Das Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder Uber die

Kante der Arbeitsplatte hdngen lassen.

Fassen Sie beim Verarbeiten von Zutaten nicht mit
den Handen oder Hilfsmitteln in den Behélter, die
Messer oder Scheiben, da es ansonsten zu schweren
Korperverletzungen oder Gerateschdden kommen
kdnnte. Sie kdnnen einen Schaber verwenden, aber
nur, wenn der Food Processor nicht in Betrieb ist.

Die Messer sind scharf. Seien Sie beim Anfassen

der scharfen Messer und Schneiden sowie beim
Entleeren der Schissel und wéhrend der Reinigung
besonders vorsichtig.

Um das Risiko von Verletzungen zu verringern, setzen
Sie die Messer oder Scheiben nie auf das Basisteil,
ohne den Behélter vorher sorgfaltig zu befestigen.
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM FOOD PROCESSOR

14. Achten Sie darauf, dass die Abdeckung fest verriegelt
ist, bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen.

I5. Geben Sie die Zutaten nicht mit der Hand in die
Maschine. Verwenden Sie stets den StoBel.

16. Versuchen Sie nicht, die Verriegelung der Abdeckung
Zu umgehen.

17. Dieses Gerét ist fur den Gebrauch im Haushalt und
ahnliche Nutzung gedacht, beispielsweise:

- Personalkichen in Laden, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen;

- Bauernhofe;
- durch Gaste in Hotels, Motels und anderen

Beherbergungsbetrieben;

- Pensionen.

18. Beachten Sie beim EingieBen heiBer Fllssigkeiten
in den Food Processor, dass diese pl6tzlich

herausspritzen kénnen.

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF

Spannung: 220-240 Volt
Frequenz: 50/60 Hertz
Leistung: 300 Watt

HINWEIS: Wenn der Stecker nicht in die
Steckdose passt, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker. Ein Steckertausch
sollte nur von einem Fachmann
vorgenommen werden.

Entsorgung von Elektrogeriten

Entsorgen des Verpackungsmaterials
Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und mit dem Recycling-
Symbol LA versehen. Die verschiedenen
Komponeénten der Verpackung miissen daher
verantwortungsvoll und in Ubereinstimmung
mit den geltenden Gesetzen und Vorschriften
zur Abfallentsorgung entsorgt werden.

Entsorgen des Produkts am Ende seiner
Lebensdauer

- In Ubereinstimmung mit den Anforderungen
der EU-Richtlinie 2012/19/EU zu Elektro- und
Elektronik-Altgeraten (WEEE) ist dieses Gerit
mit einer Markierung versehen.

- Sie leisten einen positiven Beitrag fiir den
Schutz der Umwelt und die Gesundheit
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des Menschen, wenn Sie dieses Gerit einer
gesonderten Abfallsammlung zufiihren. Im
unsortierten Siedlungsmiill kénnte ein solches
Gerit durch unsachgemaBe Entsorgung
negative Konsequenzen nach sich ziehen.

- Das Symbol = am Produkt oder der
beiliegenden Dokumentation bedeutet, dass
es nicht als Hausmiill entsorgt werden darf,
sondern bei einer zustindigen Sammelstelle
fir die Entsorgung von Elektro- und
Elektronikgeraten abgegeben werden muss.

Einzelheiten zu Behandlung, Verwertung

und Recycling des Produktes erhalten

Sie bei lhrer Gemeindeverwaltung,

lhrem Abfallunternehmen oder dem Handler,
bei dem Sie das Produkt gekauft haben.



TEILE UND MERKMALE

Bestandteile des Food Processors

Dreiteiliger
Stopfer

Abdeckung der
Arbeitsschiissel mit

Zubehérbehilter® 3-in-1-Einfiillstutzen

Arbeitsschussel
mit 3,1 L Inhalt

Externe
Schnittstirken-
verstellung

950-mL-Minischissel*
mit Minimesser*

Schneebesen*

Externe verstellbare Beidseitig verwendbare
Schneidscheibe (diinn bis dick)  Reibscheibe (2 mm und 4 mm)

Teigmesser*

Schneidadapter Antriebsadapter Scheibenadapter Vielzweckmesser
aus Edelstahl

* nur im Lieferumfang von Modell 5KFP1335
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TEILE UND MERKMALE

Teil Englische Bezeichnung Ubersetzung
CAUTION : Do not VORSICHT: Vor dem Offnen
open until blades stop warten, bis die Klinge zum
Stillstand gekommen ist.
Max Fill Max. Fiillstand
Liquid Level Flissigkeitsfiillstand
TWIST TO LOCK ZUM VERRIEGELN DREHEN
Warning Warnung
Rotating Blade Hazard Gefahr durch rotierende
Always use food pusher. Messerscheibe
Keep fingers out of openings. | Stets den StoBel verwenden.
Keep away from children. Keine Finger in die Offnungen stecken.
Failure to do so can result Gerit auBerhalb der Reichweite von
in amputation and cuts. Kindern aufbewahren und verwenden.

Andernfalls kann es zu abgetrennten
GliedmaBen oder Schnitten kommen.

Drive Adapter Antriebsadapter

Slicing Adapter Schneidadapter

Multipurpose Vielzweckmesser

PUSH TO LOCK ZUM VERRIEGELN DRUCKEN
Mini Multipurpose* Mini-Vielzweckmesser*

PUSH TO LOCK ZUM VERRIEGELN DRUCKEN
Dough* Teig*

Adjustable Slicing Variable Schneidscheibe

(thin to thick) (dtinn bis dick)

Fine Shredding Feine Reibe

Medium Shredding Mittelgrobe Reibe

Egg Whip* Schneebesen®

* nur im Lieferumfang von Modell 5KFP 1335
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TEILE UND MERKMALE

Externe Schnittstarkenverstellung

Mit der exklusiven externen Schnittstarken-
verstellung von KitchenAid kénnen Sie die
Schnittstarke der Schneidscheibe von diinn
bis dick einstellen, ohne die Scheibe aus
dem Geridt nehmen zu miissen. Verschieben
Sie bei eingesetzter Schneidscheibe

einfach den Schnittstarkenhebel auf die
gewiinschte Einstellung. Das funktioniert
ohne Abnehmen der Abdeckung und sogar
bei eingeschaltetem Food Processor!

Stufe | / Stufe 2 / Puls-Modus

Zwei Geschwindigkeitsstufen und der Puls-
Modus erméglichen dank exakter Regelung

groBartige Ergebnisse fiir nahezu alle Zutaten.

Abdeckung der Arbeitsschiissel

mit 3-in-1-Einfiillstutzen

Durch den 3-in-1-Einfiillstutzen passen auch
groBere Zutaten wie Tomaten, Gurken und
Kartoffeln. So miissen Sie weniger Zutaten
in kleine Stilicke schneiden.

Dreiteiliger Stopfer

Die drei Stopfer sind ineinander gesteckt.
Entfernen Sie den mittelgroBen Stopfer aus
dem groBen Stopfer, um den mittelgroBen
Einfullstutzen zu verwenden.

Fir die stetige Verarbeitung kleiner Zutaten
(Krauter, Niisse, einzelne M&hren, Sellerie)
entfernen Sie den kleinen Stopfer. Schon
steht der kleine Einfiillstutzen zur Verfiigung!

Ein kleines Loch in der Unterseite des kleinen
Stopfers erméglicht das Eintraufeln von Ol.
Geben Sie einfach die gewiinschte Menge

an Ol oder einer anderen Fliissigkeit hinein.
Robuste Basis

Die schwere Basis mit AntirutschfiiBen

sorgt fiir Stabilitit und geringe Vibrationen
wihrend der Verarbeitung von Zutaten.
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ZUBEHOR

42

Mitgeliefertes Zubehor

Arbeitsschussel mit 3,1 L Inhalt

Die langlebige, groBe Arbeitsschiissel bietet
viel Platz fiir Zutaten.
950-mL-Minischussel* mit Minimesser*
Die Minischiissel mit dem Edelstahl-
Minimesser ist perfekt fiir das Zerhacken und
Mischen kleiner Mengen geeignet.

Extern verstellbare Schneidscheibe

Die Scheibe kann auf Schnittstarken
zwischen etwa | und 6 mm eingestellt
werden. Das ist optimal fiir die allermeisten
Zutaten.

Beidseitig verwendbare Reibscheibe
Die Reibscheibe ist beidseitig einsetzbar —
fir grobe oder feine Verarbeitung,
beispielsweise von Kise oder Gemiise.

Antriebsadapter

Der Antriebsadapter verbindet liber

einen weiteren Adapter die Schneid-

oder Reibscheibe und das Minimesser*

mit der Antriebswelle an der Basis.
Schneidadapter

Dieser Adapter wird auf den Antriebsadapter
aufgesteckt, um sodann die variable
Schneidscheibe einzusetzen.

Scheibenadapter

Dieser Adapter wird auf den Antriebsadapter
aufgesteckt, um sodann die Reibscheibe
einzusetzen.

Vielzweckmesser aus Edelstahl

Diese vielseitige Klinge hackt, vermengt, mischt
und emulgiert Zutaten binnen Sekunden.
Teigmesser*

Das Teigmesser wurde zum Vermengen

und Kneten von Hefeteig entwickelt.
Schneebesen*

Der Schneebesen schldgt EiweiB fiir Baisers,
Mousse, Soufflés und Nachspeisen.
Zubehorbehalter*

Schicker und robuster Behélter zum
Aufbewahren und Schiitzen der Messer,
Scheiben und weiteren Zubehorteile.

Spatel / Reinigungswerkzeug*

(ohne Abbildung)

Die spezielle Form ermdglicht ein miiheloses
Entfernen von Zutaten aus Schiisseln,

von Scheiben und Messern.

* nur im Lieferumfang von Modell 5KFP 1335



ZUBEHOR
Zusammenbauen der Scheiben

Ihrem Food Processor sind zwei Scheibenadapter beigelegt. Der eine wird fiir die variable
Schneidscheibe benétigt, der andere fiir die beidseitig verwendbare Reibscheibe und alle
weiteren (optionalen) Zubehdrscheiben.

Variable Beidseitig
Schneidscheibe verwendbare Reibscheibe

==

B Schneidadapter Scheibenadapter

Antriebsadapter

b Antriebsadapter

o ____ Zusammengebaut

g,%%g
B aaewsa%%
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ZUBEHOR

Welches Zubehor fir welchen Zweck?

Vorgang  Einstellung Zutaten Zubehor
d Kise Edelstahl-Vielzweckmesser
= B ...
ret Obst
Zerkleinern Frische Krauter
Piirieren u Nsse
L BB - ODER
Hacken Gemiise Minischiissel* und Mini-
Fleisch Vielzweckmesser aus Edelstahl*
& EmED
1 2 | ruse Pesto i-—‘
Salsa é +i+
Mixen SoBen
Kuchenteig
Pastetenteig
Obst (weich) Variable Schneidscheibe
Kartoffeln

1:1‘

-

][]
|
g
B
a

Diinn Dick
schneiden schneiden

Tomaten

Gemiise (weich)

Kése + D +
Schokolade

Obst (hart)

Gemiise (hart)

Kartoffeln Beidseitig verwendbare Reibscheibe
Gemiise (weich)

a Q0 T
a4 SR
2)) 1))
Mitteldick ~ Fein reiben
reiben 2

Kohl

Kése
Schokolade
Obst (hart)
Gemiise (hart)

@ Hefeteig Teigmesser aus Kunststoff*
Kneten @
Eier Schneebesen*

@ d I
(&)

Schlagen
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VOR DEM ERSTEN VERWENDEN DES FOOD PROCESSORS

Waschen Sie vor dem ersten Verwenden des Food Processors die Arbeitsschiissel, die Abdeckung
der Arbeitsschiissel, die Minischiissel*, die Stopfer, die Scheiben und die Messer von Hand oder in
der Spiilmaschine (siehe ,,Pflege und Reinigung*).

Abnehmen der Abdeckung der Arbeitsschiissel

Beim Verpacken des Food Processors wird die Minischissel* in die Arbeitsschiissel gelegt, die
anschlieBend mit der Abdeckung verschlossen wird.

So nehmen Sie die Abdeckung der Arbeitsschiissel fiir die erste Reinigung ab:

= [N

Halten Sie die Abdeckung am Nehmen Sie die Minischiissel* heraus.
Einfiillstutzen und drehen Sie sie
im Uhrzeigersinn. Nehmen Sie die
Abdeckung nun ab.

Nach dem Waschen sollten Sie zerlegte
Scheiben, Wellen und Messer stets im
mitgelieferten Behalter* und auBerhalb
der Reichweite von Kindern aufbewahren.
Die Minischiissel* kann ganz einfach in
der Arbeitsschiissel aufbewahrt werden.

* nur im Lieferumfang von Modell 5KFP 1335
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AUFBAUEN DES FOOD PROCESSORS

Anbringen der Arbeitsschiissel

HINWEIS: Wihlen Sie das gewiinschte Zubehér und setzen Sie es wie auf den folgenden
Seiten beschrieben ein.

Stellen Sie den Food Processor auf einer
trockenen und ebenen Arbeitsflache so
auf, dass die Bedienelemente nach vorn
weisen. Verbinden Sie den Food Proces-
sor erst mit dem Stromnetz, NACHDEM
er vollstandig aufgebaut ist.

) Setzen Sie die Arbeitsschiissel auf die
Basis. Dabei muss die Erhebung an der
Mulde in der Basis ausgerichtet sein.
Das Loch in der Mitte muss tiber die
Antriebswelle gefiihrt werden.

Halten Sie die Arbeitsschiissel am

Griff und drehen Sie sie gegen den
Uhrzeigersinn, um sie fest mit der
Basis zu verbinden.
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AUFBAUEN DES FOOD PROCESSORS

HINWEIS: Der Food Processor kann nur mit eingesetzter und verriegelter Arbeitsschissel
und Abdeckung verwendet werden. Auch der groBe Stopfer muss bis zur Markierung fiir den
maximalen Fiillstand in den Einfiillstutzen eingesetzt sein (circa bis zur Halfte des Stutzens).

Zutaten-
stopfer

Setzen Sie die Abdeckung so Setzen Sie den Stopfer in den 3-in-1-
auf die Arbeitsschiissel, dass der Einflllstutzen ein. Einzelheiten zum
Einfullstutzen sich ein wenig links Verarbeiten unterschiedlich groBer
vom Schiisselgriff befindet. Greifen Zutaten finden Sie unter ,Verwenden
Sie den Einfiillstutzen und drehen Sie des 3-in-1-Einfiillstutzens®.

die Abdeckung nach rechts, bis die
Abdeckung einrastet.

HINWEIS: Das gewiinschte Zubehdr muss
installiert werden, bevor Sie die Abdeckung
anbringen.
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AUFBAUEN DES FOOD PROCESSORS

WICHTIG: Die variable Schneidscheibe kann nur in einer Richtung eingesetzt werden.

\-|
=

Setzen Sie nach dem Anbringen der Halten Sie die variable Schneidscheibe
Arbeitsschiissel den Antriebsadapter an den beiden Finger&ffnungen und
auf die Antriebswelle an der Basis. richten Sie die Stifte am Schneids-

cheibenadapter an den L-Schlitzen der
Scheibe aus. Schieben Sie die Scheibe
nach unten auf den Adapter und drehen
Sie sie, damit die Stifte in den L-Schlit-
zen einrasten.

Setzen Sie das Schneidmesser mit dem Bringen Sie die Abdeckung an und ver-
Schneidadapter auf den Antriebsadapter riegeln Sie sie sorgfaltig.
auf.

TIPP: Moglicherweise miissen Sie den Scheiben- oder Antriebsadapter ein wenig drehen,
damit er passt.
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AUFBAUEN DES FOOD PROCESSORS

Stellen Sie die gewtiinschte Schnittstarke
tiber den Wahlhebel ein: links fiir diinnere
Scheiben, rechts fiir dickere Scheiben.

HINWEIS: Der Hebel funktioniert

nur in Verbindung mit der variablen
Schneidscheibe. Bei anderen Scheiben oder
Messern hat er keine Auswirkung.

49



AUFBAUEN DES FOOD PROCESSORS

WICHTIG: Beim Einsatz der beidseitig verwendbaren Reibscheibe muss die gewiinschte Seite

(mittel/fein) nach OBEN weisen.

O 000
8099000090

000008 1@ 000900055,
CSERAN 9000,
& - 006

o
® &

Halten Sie die Scheibe an den beiden
Fingeroffnungen und setzen Sie den
Scheibenadapter in die Offnung an
der Scheibenunterseite ein.

Schieben Sie den Antriebsadapter so
weit wie moglich in den Scheibenadapt-
er; er rastet horbar ein.

Schieben Sie nach dem Anbringen der
Arbeitsschiissel den Antriebsadapter
auf die Antriebswelle.

Bringen Sie die Abdeckung an und ver-
riegeln Sie sie sorgfaltig.

TIPP: Moglicherweise miissen Sie den Scheiben- oder Antriebsadapter ein wenig drehen,

damit er passt.
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AUFBAUEN DES FOOD PROCESSORS

Einsetzen des Vielzweckmessers oder des Teigmessers*

[}
[—
\
Setzen Sie das Messer auf die Driicken Sie es zum Verriegeln
Antriebswelle. Drehen Sie das nach unten. Achten Sie darauf, das
Messer, bis es vollstandig auf die Vielzweckmesser so weit auf die Welle
Antriebswelle rutscht. zu schieben, wie es geht. Das Vielz-

weckmesser ist mit einer Dichtung
ausgestattet, welche die Offnung in der
Arbeitsschiissel verschlieBt. Bringen Sie
die Abdeckung an und verriegeln Sie sie
sorgfaltig.

WICHTIG: Das Vielzweckmesser und das Teigmesser* kénnen nur in der Arbeitsschiissel
verwendet werden.

* nur im Lieferumfang von Modell 5KFP1335
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AUFBAUEN DES FOOD PROCESSORS

Einsetzen der Minischissel* und des Minimessers*

—
S

Setzen Sie die Minischissel in der
Arbeitsschissel auf die Antriebswelle.
Drehen Sie die Minischiissel, bis die
Nasen an der oberen Schiisselkante in
die Vertiefungen der Arbeitsschssel
greifen.

==

Setzen Sie den Antriebsadapter in

das Minimesser ein; schieben Sie ihn
anschlieBend auf die Antriebswelle.
Méglicherweise miissen Sie das Messer
drehen, damit es vollstiandig auf die
Welle rutscht. Driicken Sie es fest nach
unten, damit es einrastet.

Bringen Sie die Abdeckung an und
verriegeln Sie sie sorgfiltig.
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Um die Minischiissel wieder zu ent-
fernen, mussen Sie zuerst das Min-
imesser am Oberteil gerade nach oben
abziehen. Heben Sie dann die Schussel
gerade nach oben heraus. Verwenden
Sie dazu die beiden Finger&ffnungen an
der Oberkante der Schussel.

* nur im Lieferumfang von Modell 5KFP 1335




Einsetzen des Schneebesens*

AUFBAUEN DES FOOD PROCESSORS

WICHTIG: Der Schneebesen kann nur in der Arbeitsschiissel verwendet werden.

%nuun’ﬁ

Achten Sie darauf, dass der
Schneebesen korrekt zusammengebaut
ist. Falls die beiden Teile zum Reinigen
zerlegt wurden, missen Sie den Stift am
Schneebesenadapter auf den Schlitz am
Schneebesen ausrichten und drehen,
um beides miteinander zu verbinden.

Setzen Sie nach dem Anbringen der
Arbeitsschiissel den Schneebesen auf
die Antriebswelle. Drehen Sie den
Schneebesen, bis er vollstandig auf die
Antriebswelle rutscht.

Bringen Sie die Abdeckung an und
verriegeln Sie sie sorgfiltig.

* nur im Lieferumfang von Modell 5KFP 1335




AUFBAUEN DES FOOD PROCESSORS

Verwenden des 3-in-| -Einfullstutzens

Der 3-in-|-Einfullstutzen enthilt einen
dreiteiligen Zutatenstopfer. Verwenden Sie
den Stopfer als Ganzes, um groB3e Zutaten
zu verarbeiten. Mit den beiden Innenteilen
koénnen Sie mittelgroBe und kleine Zutaten
verarbeiten.

Zum Schneiden oder Reiben kleiner Zutaten

setzen Sie den dreiteiligen Zutatenstopfer in
den Einfiillstutzen ein. Ziehen Sie dann den

kleinen Stopfer wieder heraus. Uber den
kleinen Einfiillstutzen und Stopfer kénnen
Sie kleine und diinne Zutaten verarbeiten,
beispielsweise Karotten oder Stangensellerie.
Achten Sie darauf, den kleinen Stopfer
einzusetzen, wenn Sie den kleinen Einfiill-
stutzen nicht verwenden.

Um langsam Ol oder andere Fliissigkeiten
in die Arbeitsschiissel zu geben, kénnen Sie
den kleinen Stopfer mit der gewiinschten
Flissigkeitsmenge fiillen. Ein kleines Loch
an der Unterseite des Stopfers traufelt

die Fliissigkeit mit gleichbleibender
Geschwindigkeit ein.
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BEDIENEN IHRES FOOD PROCESSORS

Vor dem Verwenden

Vor dem Verwenden des Food Processors
A WARN U N G missen Arbeitsschiissel, Messer und
Abdeckung korrekt auf der Basis des Food

Processor angebracht sein (siehe ,,Aufbauen

des Food Processors*).
d

Gefahr durch rotierende Messerscheibe

Stets den St6Bel verwenden.

Keine Finger in die Offnungen stecken.

Gerat auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren und verwenden.

Andernfalls kann es zu abgetrennten
GliedmaBen oder Schnitten kommen.

Diese Markierung in der Arbeitsschiissel gibt
an, welche Menge an Fliissigkeit mit dem
Food Processor maximal verarbeitet werden
kann.
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BEDIENEN IHRES FOOD PROCESSORS

Verwenden der Geschwindigkeitsstufen | und 2

WICHTIG: Warten Sie, bis Messer oder Scheibe vollstandig zum Stillstand gekommen sind,
bevor Sie die Abdeckung der Arbeitsschiissel entfernen. Schalten Sie den Food Processor aus,
bevor Sie die Abdeckung entfernen oder den Food Processor vom Stromnetz trennen.

_—

| |
Driicken Sie zum Einschalten des Driicken Sie zum Anhalten des Food
Food Processors die Taste fiir Processors die Taste O (AUS). Die An-
Geschwindigkeitsstufe | (niedrige zeige erlischt und das Messer bzw.
Geschwindigkeit fiir weiche Zutaten) die Scheibe kommt binnen weniger
oder die Taste fiir Geschwindigkeits- Sekunden zum Stillstand.
stufe 2 (hohe Geschwindigkeit fiir harte
Zutaten). Der Food Processor lduft; die
Anzeige leuchtet.

HINWEIS: Falls der Food Processor nicht anlauft, priifen Sie, ob Arbeitsschissel und
Abdeckung korrekt angebracht und verriegelt sind (siehe ,,Aufbauen des Food Processors*).

Verwenden des Puls-Modus

Sie kénnen Uber die Pulse-Taste die

Dauer und Haufigkeit der Verarbeitung
exakt dosieren. Sie ist fiir punktgenaues
Verarbeiten gedacht. Halten Sie die PULSE-
Taste fiir schnelles Verarbeiten gedriickt;
lassen Sie sie zum Beenden los.
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BEDIENEN IHRES FOOD PROCESSORS

Entnehmen der verarbeiteten Zutaten

——

Driicken Sie die Taste O (AUS).Trennen
Sie den Food Processor vor dem
Zerlegen vom Stromnetz.

Drehen Sie die Abdeckung nach
links, um sie von der Arbeitsschiissel
abzunehmen.

Falls Sie eine Scheibe verwendet haben, Bei Verwendung der Minischussel*
miussen Sie diese herausnehmen, bevor miissen Sie diese an den Fingerd&ffnun-
Sie die Schiissel entfernen kénnen. gen an der Oberkante der Schiissel
Halten Sie die Scheibe an den beiden greifen und herausnehmen.

Fingeréffnungen und ziehen Sie sie
gerade nach oben heraus. Entfernen Sie
den Adapter.

* nur im Lieferumfang von Modell 5KFP 1335
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BEDIENEN IHRES FOOD PROCESSORS

Das Vielzweckmesser kann vor dem

5 Drehen Sie die Arbeitsschussel nach
links, um sie zu entriegeln. Heben Sie
sie zum Entfernen an.

Entleeren der Schissel aus dieser ent-
fernt werden. Sie kénnen es aber auch
dort belassen. Entnehmen Sie nun die
Zutaten mit einem Spatel aus der Schiis-
sel. Verwenden Sie den Spatel auch, um
das Messer von Nahrungsmittelresten

zu saubern.
PFLEGE UND REINIGUNG
I. Driicken Sie die Taste O (AUS). 5. Verwenden Sie beim Spiilen und Reinigen

2. Trennen Sie den Food Processor vor der Teile des Food Processors von Hand

dem Reinigen vom Stromnetz.

. Reinigen Sie die Basis mit einem feucht-
warmen Tuch und etwas Spiilmittel und
wischen Sie sie anschlieBend mit einem
feuchten Tuch ab. Trocknen Sie das Gerit
mit einem weichen Tuch ab. Verwenden
Sie keine Scheuermittel oder Scheuerpads.

. Beachten Sie, dass Sie BPA-freie Schiisseln
auf besondere Art handhaben miissen.
Falls Sie die Schiissel in einer Spilmas-
chine reinigen, miissen Sie die folgenden
Hinweise beachten.

- Alle Teile sind spiilmaschinengeeignet,
sofern sie auf dem oberen Auszug der
Maschine platziert werden.

- Legen Sie die Schiissel nicht auf die
Seite.

- Verwenden Sie keine hohen
Temperaturen (zum Beispiel zum
Desinfizieren oder fiir HeiBdampf).

keine Scheuermittel oder Scheuerpads.
Diese konnten die Schiissel und die Ab-
deckung zerkratzen oder triibe machen.
Trocknen Sie alle Teile nach dem Reinigen
grindlich ab.

. Damit die Verriegelung nicht beschadigt

wird, sollten Sie die Schissel und die
Abdeckung vor dem Aufbewahren nicht
verriegeln.

. Schlingen Sie das Netzkabel um die

Arbeitsschiissel. Sicheren Sie den Stecker,
indem Sie ihn am Kabel befestigen.

. Bewahren Sie zerlegte Scheiben, Wellen

und Messer stets im mitgelieferten Behal-
ter* und auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

* nur im Lieferumfang von Modell 5KFP 1335



TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

Verwenden des Vielzweckmessers

— Zerkleinern von frischem
Obst und Gemuse:
Schilen, entkernen bzw.
Samen entfernen. Zutaten
in 2,5 bis 4 cm groBe Stiicke zerschneiden.
Zutaten mit kurzen Puls-StéBen 4 | bis

2 Sekunden auf gewiinschte GroBe
zerkleinern. Gegebenenfalls die Seiten

der Schissel sauber kratzen.

—

Pirieren von gekochtem Obst und
Gemiise (ausgenommen Kartoffeln):

60 mL Flussigkeit nach Rezept je 235 mL
Zutaten hinzugeben. Zutaten mit kurzen
Puls-StoBen verarbeiten, bis sie fein gehackt
sind. AnschlieBend solange verarbeiten, bis die
gewlinschte Textur erreicht ist. Gegebenenfalls
die Seiten der Schiissel sauber kratzen.

Zubereiten von Stampfkartoffeln:
Gekochte Kartoffeln mithilfe der Reibscheibe
zerkleinern. AnschlieBend Reibscheibe gegen
Vielzweckmesser auswechseln. Weiche
Butter, Milch und Gewiirze hinzugeben. 3 bis
4 Mal fir je 2 bis 3 Sekunden im Puls-Modus
verarbeiten, bis die Masse glatt und die Milch
eingezogen ist. Nicht zu stark verarbeiten.

Zerhacken von klebrigem

oder Trockenobst:

Die Zutaten missen kalt sein. 60 mL Mehl nach
Rezept je 120 mL Trockenobst hinzugeben.
Obst mit kurzen Puls-StéBen verarbeiten,

bis die gewiinschte Textur erreicht ist.

Feines Hacken von Zitronenschale:

Mit einem scharfen Messer die farbigen Teile
(ohne die weiBe Haut) von der Zitrone (oder
anderen Zitrusfriichten) abschalen. Schale in
diinne Streifen schneiden. Verarbeiten, bis
sie fein gehackt ist.

Zerhacken von Knoblauch oder frischen
Krautern oder kleinen Gemiisemengen:
Zutaten bei laufendem Gerét durch den
Einflillstutzen hinzugeben. Verarbeiten, bis
sie zerhackt sind. Fiir optimale Ergebnisse
darauf achten, dass Schissel und Krauter vor
dem Zerhacken moglichst trocken sind.

Hacken von Niissen, Zubereiten

von Nussbutter:

Maximal 710 mL Nisse mit kurzen Puls-
StoBen a | bis 2 Sekunden zur gewiinschten
Textur verarbeiten. Fiir eine grobere Textur
geringere Mengen mit | oder 2 Puls-StéBen
4 | bis 2 Sekunden verarbeiten. Fiir eine
feinere Textur mehr Puls-St6Be verwenden.
Fir Nussbutter solange verarbeiten, bis

die Masse glatt ist. Speise im Kuihlschrank
aufbewahren.

Zerhacken von gekochtem oder
rohem Fleisch, Gefliigel oder Fisch
bzw. Meeresfriichten:

Die Zutaten miissen sehr kalt sein. Zutaten
in 2,5 cm groBe Stiicke zerschneiden.
Maximal 455 g mit kurzen Puls-St6Ben

a | bis 2 Sekunden zur gewiinschten GroBe
verarbeiten. Gegebenenfalls die Seiten der
Schiissel sauber kratzen.

Zubereiten von Brot, Keksen oder
Cracker-Kriameln:

Zutaten in 3,5 bis 5 cm grofBe Stiicke
zerbrechen. Nach Wunsch verarbeiten.
Fir groBere Stiicke 2 bis 3 Mal fiir je | bis
2 Sekunden im Puls-Modus verarbeiten.
AnschlieBend nach Wunsch verarbeiten.

Schmelzen von Schokolade fiir ein
Rezept:

Schokolade und Zucker nach Rezept in die
Arbeitsschiissel geben. Verarbeiten, bis sie
fein gehackt ist. Flussigkeit nach Rezept
erhitzen. HeiBe Flussigkeit bei laufendem
Gerit durch den Einfiillstutzen schiitten.
Verarbeiten, bis die Masse glatt ist.

Reiben von hartem Kise wie Parmesan
und Romano:

Niemals Kase verarbeiten, der einer
scharfen Messerspitze widersteht. Das
Vielzweckmesser kann zum Reiben von
hartem Kése verwendet werden. Kase

in 2,5 cm groBe Stiicke zerschneiden. In
Arbeitsschiissel geben. Mit kurzen Puls-
StéBen verarbeiten, bis er grob gehackt ist.
Solange verarbeiten, bis er fein gehackt ist.
Késestiickchen kénnen auch bei laufendem
Gerite Uber den Einfiillstutzen hinzugegeben
werden.

HINWEIS: Beim Verarbeiten von Niissen und anderen harten Zutaten kann die Oberfliche der

Schiisselinnenseite zerkratzen.
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TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

Verwenden der Schneid- oder Reibscheibe

Schneiden oder Reiben
@ von langem und relativ
diinnem Obst und

Gemiise, beispielsweise Sellerie,
Karotten und Bananen:

Zutaten schneiden, damit sie senkrecht oder
waagerecht durch den Einfiillstutzen passen.
Stutzen so befiillen, dass die Zutaten nicht
durchrutschen. Mit gleichmé@Bigem Druck
verarbeiten.

Alternativ den kleinen Einfiillstutzen im
zweiteiligen Stopfen verwenden. Zutaten
vertikal in den Stutzen geben und mit dem
kleinen Stopfen der Verarbeitung zufiihren.

Schneiden oder Reiben von rundem
Obst und Gemiise, beispielsweise
Zwiebeln, Apfeln und Paprika:

Schilen, entkernen bzw. Samen entfernen.

In Halften oder Viertel schneiden, damit die
Zutaten durch den Stutzen passen. Zutaten in
den Stutzen geben. Mit gleichmaBigem Druck
verarbeiten.

Schneiden oder Reiben von kleinem
Obst und Gemiise, beispielsweise
Erdbeeren, Pilzen und Radieschen:
Zutaten senkrecht oder waagerecht in den
Einfiillstutzen schichten. Stutzen so fiillen,
dass die Zutaten nicht durchrutschen. Mit
gleichmaBigem Druck verarbeiten. Alternativ
den kleinen Einflillstutzen im zweiteiligen
Stopfen verwenden. Zutaten vertikal in den
Stutzen geben und mit dem kleinen Stopfen
der Verarbeitung zufiihren.
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Schneiden von rohem Fleisch

und Gefliigel, beispielsweise fiir
Pfannengerichte:

Zutaten zerschneiden oder rollen, damit
sie in den Einfiillstutzen passen. Zutaten
einrollen und 30 Minuten bis 2 Stunden
einfrieren/kiihlen, bis sie sich hart anfiihlen
(abhangig von den Zutaten). Sicherstellen,
dass die Zutaten noch mit einem scharfen
Messer angebohrt werden kénnen. Falls
nicht, ein wenig antauen lassen. Mit
gleichmaBigem Druck verarbeiten.

Schneiden von gekochtem Fleisch oder
Geflugel, einschlieBlich Salami, Peperoni
usw.:

Die Zutaten miissen sehr kalt sein. Zutaten
in Stiicke schneiden, die durch den Stutzen
passen. Mit festem, gleichmaBigem Druck
verarbeiten.

Reiben von Spinat und anderen
Blattern:

Blatter stapeln. Zusammenrollen und
aufrecht in den Stutzen geben. Mit
gleichmaBigem Druck verarbeiten.

Reiben von festem und
weichem Kise:

Fester Kase muss sehr
kalt sein. Fiir beste Ergebnisse bei weichem
Kase wie Mozzarella, diesen vor dem
Verarbeiten 10 bis |5 Minuten tiefkiihlen.
Zutaten in Stiicke schneiden, die durch den
Stutzen passen. Mit gleichmaBigem Druck
verarbeiten.




TIPS FOR GREAT RESULTS

Verwenden des Teigmessers*

pr—

Das Teigmesser wurde zum
schnellen und griindlichen
Vermengen und Kneten

von Hefeteig entwickelt. Beste Ergebnisse
erzielen Sie, wenn die zu knetende Menge
nicht mehr als 350 g Mehl enthilt.

Niitzliche Hinweise

* Verarbeiten Sie keine Zutaten, die so
fest oder stark gefroren sind, dass sie
nicht mit der Spitze eines scharfen
Messers angebohrt werden kénnen. So
vermeiden Sie eine Beschadigung von
Messer oder Motor. Falls eine harte Zutat,
beispielsweise eine Karotte, unter dem
Messer eingeklemmt wird, miissen Sie das
Gerit stoppen und das Messer entfernen.
Entfernen Sie die Zutaten vorsichtig vom
Messer.

Arbeitsschiissel oder Minischiissel* nicht
uberfiillen. Bei diinnen Mixturen, Arbeits-
schissel nur zur Halfte bis maximal zwei
Dritteln fullen. Bei dickeren Mixturen,
Arbeitsschiissel zu maximal drei Vierteln
fillen. Bei Flissigkeiten Hochstfiillstand
beachten (siehe ,,Bedienen lhres Food
Processors — Maximaler Flissigkeits-
fullstand“. Beim Zerhacken sollte die
Arbeitsschiissel zu maximal |/3 bis

1/2 gefiillt sein. Die Minischiissel* ist fiir
eine Menge von 235 mL Flissigkeit oder
120 mL fester Zutaten geeignet.

* Platzieren Sie die Schneidscheiben so,
dass die Schnittflache sich geringfiigig
rechts neben dem Einfiillstutzen befindet.
So kann das Messer vor dem Kontakt
mit den Zutaten eine volle Umdrehung
absolvieren.

* Um die Geschwindigkeit des Gerits voll
auszunutzen, sollten die zu zerhackenden
Zutaten bei laufendem Gerit in den
Einfiillstutzen gegeben werden.

* Verschiedene Zutaten erfordern fiir
optimale Reib- und Schneidergebnisse
unterschiedlich viel Druck. Wenden Sie
bei weichen, zarten Zutaten (Erdbeeren,
Tomaten usw.) grundsatzlich nur wenig
Druck an, bei mittelfesten Zutaten

* nur im Lieferumfang von Modell 5KFP 1335

(Zucchini, Kartoffeln usw.) etwas mehr
Druck und bei harten Zutaten (Karotten,
Apfel, harte Kisesorten, teilweise
gefrorenes Fleisch usw.) festen Druck.

Weiche und mittelharte Kisesorten
kénnen sich auf der Reibscheibe verteilen
oder aufrollen. Kiihlen Sie den Kise, bis er
harter wird, um dies zu vermeiden.

Einige diinne Zutaten wie Karotten oder
Sellerie kénnen im Stutzen umkippen, was
zu einem uneinheitlichen Schnitt fiihrt.
Schneiden Sie die Zutat daher in mehrere
Stiicke, die gleichzeitig nebeneinander in
den Stutzen gefiillt werden. Verwenden
Sie zum Verarbeiten kleiner oder diinner
Zutaten den kleinen Einfillstutzen im
zweiteiligen Stopfer.

Verwenden Sie beim Zubereiten

von Kuchen- oder Plitzchenteig das
Vielzweckmesser, um zuerst Fett und
Zucker cremig zu schlagen. Fligen Sie die
trockenen Zutaten zum Schluss hinzu.
Geben Sie Nisse und Obst oben auf die
Mehlmischung, um zu starkes Zerhacken
zu vermeiden. Verarbeiten Sie Nisse und
Obst mit kurzen Puls-StéBen, bis diese
mit den anderen Zutaten vermischt sind.
Verarbeiten Sie Speisen nicht zu stark.
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TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

* Falls sich geriebene oder geschnittene * Verwenden Sie einen Spatel, um Zutaten
Zutaten an einer Seite der Schissel aus der Schiissel zu entfernen.
ansammeln, missen Sie das Gerit
stoppen und die Zutaten mit einem Spatel
verteilen.

Entnehmen Sie die Zutaten, sobald
diese die Unterseite der Schneid- oder
Reibscheibe erreichen.

* Nach dem Schneiden oder Reiben kann
es vorkommen, dass einige groBere
Stiicke auf der Oberseite der Scheibe
zurtickbleiben. Sie kénnen diese von Hand
zerschneiden und zur Mischung geben.

Planen Sie die Verarbeitung so, dass Sie die
Schiissel moglichst selten reinigen miissen.
Verarbeiten Sie daher zuerst trockene und

feste Zutaten; danach kommen flissige * |hr Food Processor ist NICHT fiir
Zutaten an die Reihe. folgende Einsatzzwecke gedacht:

* Um das Vielzweckmesser schnell von - Mahlen von Kaffeebohnen, Getreide
Resten zu befreien, leeren Sie die oder harten Gewiirzen
Arbeitsschiissel. Setzen Sie dann die - Mahlen von Knochen und anderen
Abdeckung wieder auf und betitigen nicht essbaren Bestandteilen von
Sie die Puls-Taste | bis 2 Sekunden lang, Nahrungsmitteln
damit die Reste vom Messer geschleudert - Verfliissigen von frischem Obst und
werden. Gemiise

* Legen Sie die Abdeckung nach dem - Schneiden von hart gekochten Eiern
Abnehmen mit der Oberseite auf die und ungekiihltem Fleisch

Arbeitsfliche. So bleibt diese sauber. Falls sich Kunststoffteile durch das
Verarbeiten bestimmter Zutaten
verfarben, kénnen Sie diese mit

Zitronensaft reinigen.
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PROBLEMLOSUNG

Sollte Ihr Food Processor nicht richtig oder iiberhaupt nicht funktionieren, priifen
Sie bitte die folgenden Punkte:

Der Food Processor lauft nicht:

Stellen Sie sicher, dass Schiissel und
Abdeckung korrekt ausgerichtet und
verriegelt sind. Der groBe Stopfer muss im
Einfillstutzen stecken.

Wenn Sie den groBen Einfiillstutzen
verwenden, dirfen die Zutaten nicht
Uber die Maximalmarkierung am Stutzen
hinausragen.

Maximalmarkierung am

/ Einfiillstutzen

Der Food Processor reibt und schneidet

nicht ordentlich:

¢ Stellen Sie sicher, dass die erhabene Seite der
Scheibe auf dem Standardadapter nach oben
weist.

¢ Prifen Sie beim Einsatz der variablen
Schneidscheibe, ob die gewiinschte Starke
eingestellt ist.

¢ Stellen Sie sicher, dass die Zutaten zum
Schneiden oder Reiben geeignet sind.
Beachten Sie die ,,Tipps fiir tolle Ergebnisse”.

Die Abdeckung der Arbeitsschiissel lasst sich

bei eingesetzter Scheibe nicht schlieBen:

¢ Stellen Sie sicher, dass die Scheibe korrekt
eingesetzt ist. Die Erhebung muss oben
liegen und die Scheibe muss vollstindig auf
dem Antriebsadapter sitzen.

Dricken Sie immer nur eine Taste
gleichzeitig.

Der Food Processor funktioniert nicht,
wenn Sie mehrere Tasten gleichzeitig
driicken.

Ist der Food Processor mit dem Netz
verbunden?

Ist die Sicherung im Stromkreis des Food
Processors in Ordnung? Wenn Sie einen
Stromunterbrechungsschalter haben,
liberzeugen Sie sich davon, dass der
Stromkreis geschlossen ist.

Trennen Sie den Food Processor vom
Netz und stecken Sie den Stecker dann
wieder in die Steckdose.

Warten Sie vor dem Verwenden des Food
Processors, bis dieser Zimmertemperatur
erreicht hat.

Lasst sich das Problem auf diese Weise nicht
beheben, wenden Sie sich an eine der im Abschnitt
,Garantie und Kundendienst“ genannten Stellen.
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GARANTIE UND KUNDENDIENST

KitchenAid-Garantie fur Fliehkraft-Entsafter

G L. . KitchenAid erstattet KitchenAid ibernimmt

arantiezeitraum: die Kosten fiir: keine Kosten fiir:

Europa, Ersatzteile und Arbeits- A. Reparaturen an Food

Naher Osten kosten, um Materialschaden Processoren, die fiir andere

und Afrika: und Fertigungsfehler zu Zwecke als fiir die normale
beheben. Die Reparatur Speisenzubereitung im

Fiir Modell muss von einem Haushalt eingesetzt werden.

SKFP1335, anerkannten KitchenAid- B. Reparaturen von Schiden, die

5KFP1325: Kundendienstzentrum P ;

durch Unfille, Abanderungen,
falsche bzw. missbrauchliche
Verwendung und Installation
und Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen
Vorschriften verursacht wurden.|

Drei Jahre vorgenommen werden.
Komplett-

garantie ab
dem Kaufdatum.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN- UND FOLGEKOSTEN.

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden Sie sich
bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS : Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem anerkannten
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU ROBOT MENAGER

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.

Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provoquer des
blessures mortelles ou graves a I'utilisateur ou d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d’avertissement ou aprées les mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ».
Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A D ANGER gravement blessé si vous ne respectez
pas immédiatement les instructions.
Vous risquez d’étre mortellement ou
A AVE RTI SSEMENT gravement blessé si vous ne respectez
pas scrupuleusement les instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques,
les consignes de sécurité élémentaires doivent étre
respectées, et notamment les suivantes :

I. Lisez toutes les instructions. L'utilisation inappropriée
de I'appareil peut entrainer des blessures.

2. Pour éviter les risques d’électrocution, ne placez
jamais le robot ménager dans I'eau ou dans tout autre
liquide.

3. Les personnes aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou manquant d’expérience et
de connaissances, peuvent utiliser 'appareil sous
surveillance ou seuls s’ils ont recu des instructions
concernant I'utilisation de I’appareil en toute sécurité
et qu’ils comprennent les risques encourus.

4. Les jeunes enfants doivent étre surveillés pour
s’assurer gu’ils ne jouent pas avec I'appareil. L’appareil
n’est pas congu pour une utilisation par des enfants.
L’appareil et son cordon d’alimentation doivent étre
hors de portée des enfants. Les jeunes enfants doivent
étre sous étroite surveillance s’ils se chargent du
nettoyage ou de I’entretien.




PRECAUTIONS D’EMPLOI DU ROBOT MENAGER
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Débranchez I’appareil quand vous ne I'utilisez pas,
avant de le monter ou de le démonter et avant de le
nettoyer.

Evitez tout contact avec les piéces mobiles.

N’utilisez pas I'appareil si son cordon d’alimentation
électrique ou sa fiche sont endommageés, s’il a
présenté un défaut de fonctionnement, s’il est tombé
ou a été endommagé de quelque fagon que ce soit.
Renvoyez-le au centre de service agréé le plus proche
pour le faire examiner ou réparer, ou effectuer un
réglage électrique ou mécanique.

L'utilisation d’accessoires non recommandés ou hon
vendus par KitchenAid peut causer un incendie, une
électrocution ou des blessures.

N’utilisez pas I'appareil a I’extérieur.

Ne laissez pas le cordon pendre du bord de la table ou
du plan de travail.

Gardez les mains et les ustensiles a I’écart des disques
ou des lames pendant que la lame ou le disque

tourne afin d’éviter les risques de blessures graves ou
d’endommagement du robot ménager. N’utilisez une
spatule dans le bol de travail que si le robot ménager
n’est pas en cours de fonctionnement.

Les lames sont trés coupantes. Soyez prudent lorsque
vous les manipulez, lorsque vous videz le bol ou lors
du nettoyage.

Afin d’éviter les risques de blessure, ne placez jamais
les lames et les disques sur la base sans avoir au
préalable placé correctement le bol.

Veillez a fixer correctement le couvercle avant de
mettre 'appareil en marche.

N’introduisez jamais a la main des aliments dans
I’appareil. Utilisez toujours le poussoir prévu a cet
effet.

Ne tentez pas de forcer le mécanisme de verrouillage
du couvercle.
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU ROBOT MENAGER

17. Ce produit est destiné a un usage domestique ou peut

étre utilisé :

-dans les espaces cuisine réservés aux employés ;
-dans les cuisines de fermes ;
-par les clients d’hétels, d’hotels d’étape ou autre

endroit résidentiel ;

-dans les cuisines de gites.

18. Soyez prudent lorsque vous versez un liquide chaud
dans le robot ménager ; a cause de la chaleur et de la
vapeur, il pourrait éclabousser hors de I'appareil.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Tension : 220-240 volts
Fréquence : 50/60 Hertz
Puissance : 300 Watts

REMARQUE : si vous ne parvenez pas

a placer la fiche dans la prise de courant,
contactez un électricien qualifié. Ne modifiez
jamais la fiche.

Mise au rebut des déchets d’équipements électriques

Mise au rebut de ’emballage

Lemballage est 100 % recyclable, il comporte
ainsi le symbole suivant Les différentes
parties de 'emballage doivent étre éliminées
de fagon responsable et dans le respect le
plus strict des normes relatives a I'élimination
des déchets en vigueur dans le pays
d'utilisation.

Mise au rebut du produit

- Cet appareil porte le symbole de recyclage
conformément a la Directive Européenne
2012/19/EU concernant les déchets
d’équipements électriques et électroniques
(DEEE, ou WEEE en anglais).

- Par une mise au rebut correcte de I'appareil,

vous contribuerez a éviter tout préjudice a
I'environnement et a la santé humaine.
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- Le symbole mmm présent sur I'appareil ou
dans la documentation qui 'accompagne
indique que ce produit ne doit pas étre
traité comme un déchet ménager. Il doit

par conséquent étre remis a un centre de
collecte des déchets chargé du recyclage des
équipements électriques et électroniques.

Pour obtenir de plus amples détails au
sujet du traitement, de la récupération et
du recyclage de cet appareil, veuillez vous
adresser au bureau compétent de votre
commune, a la société de collecte des
déchets ou directement a votre revendeur.



PIECES ET FONCTIONS

Pieces du robot ménager

Couvercle avec

Coffret & goulot trois en un \ —_

accessoires*

Bol de travail
de 3,I L

Levier externe
pour régler
I’épaisseur

de tranchage

I ;--»

Mini-bol de 950 mL*
et mini-lame*

Fouet a ceufs*

Disque a trancher réglable
de Pextérieur (épaisseur de Disque a raper réversible
tranchage fin a épais) (2 et 4 mm)
= = ST

Lame de pétrissage*

L

Adaptateur Entraineur Adaptateur Lame polyvalente
de tranchage de disque en acier inoxydable

* Inclus uniquement avec le modele 5KFP 1335
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PIECES ET FONCTIONS

Traduction des inscriptions en anglais figurant sur les pieces

Piece

Inscriptions en anglais

Traduction en francais

CAUTION : Do not
open until blades stop

ATTENTION : Ne pas ouvrir avant
I’arrét complet des lames

Max Fill

Niveau de remplissage maximum

Liquid Level

Niveau de liquide

TWIST TO LOCK

TOURNER POUR VERROUILLER

Warning
Rotating Blade Hazard
Always use food pusher.

Keep fingers out of openings.

Keep away from children.

Failure to do so can result
in amputation and cuts.

Avertissement

Danger : lame rotative

Toujours utiliser un poussoir pour introduire
les aliments.

Ne pas approcher les doigts des ouvertures.
Maintenez I'appareil hors de portée

des enfants.

Le non-respect de ces instructions peut
entrainer des coupures ou des amputations.

Drive Adapter

Entraineur

Slicing Adapter

Adaptateur de tranchage

Multipurpose

Lame polyvalente

PUSH TO LOCK

POUSSER POUR VERROUILLER

Mini Multipurpose*

Mini-lame polyvalente*

PUSH TO LOCK

POUSSER POUR VERROUILLER

Dough*

Pétrissage*

Adjustable Slicing
(thin to thick)

Disque a trancher réglable
(tranchage fin a épais)

Fine Shredding

Disque a raper fin

Medium Shredding

Disque a raper moyen

Egg Whip*

Fouet a ceufs*
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PIECES ET FONCTIONS

Caractéristiques du robot ménager

Levier externe pour régler I’épaisseur
de tranchage

Le disque a trancher réglable de I'extérieur
exclusif de KitchenAid vous permet de
sélectionner une épaisseur de tranchage

fin a épais sans avoir a démonter les lames.
Lorsque le disque est installé, il suffit de faire
glisser le levier de réglage de I'épaisseur a la
position souhaitée ; il est pas nécessaire de
retirer le couvercle, ni d’éteindre le robot
ménager.

Vitesse |, Vitesse 2 et fonction Pulse
Les deux vitesses ainsi que la fonction Pulse
vous offrent un contréle précis, pour des
résultats exceptionnels quels que soient

les aliments.

Couvercle avec goulot trois en un

Le goulot trois en un permet d’introduire
des ingrédients de grande taille - tomates,
concombres, pommes de terre...- afin de
minimiser le besoin de découpes préalables.

Poussoir 3 tailles

Trois poussoirs sont imbriqués I'un dans
I'autre. Retirez le poussoir de taille
intermédiaire du grand poussoir pour libérer
le goulot de largeur moyenne, qui vous
permettra d’ajouter les aliments en continu.

Pour ajouter des petits ingrédients

(par exemple, des herbes, des noix, des
carottes une par une ou du céleri), 6tez le
poussoir étroit et utilisez le goulot étroit.

Grace au petit orifice situé au bas du
poussoir étroit, vous pouvez facilement
verser de I'huile dans les ingrédients.

Il suffit de remplir le poussoir de la quantité
souhaitée d’huile ou de tout autre liquide.
Base solide et stable

La base solide avec des pieds antidérapants
offre une excellente stabilité et réduit les
vibrations pendant I'utilisation - méme
intensive - du robot.
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Accessoires inclus

Bol de travail de 3,1 L

Ce bol solide permet de travailler de grandes
quantités d’aliments.

Mini-bol de 950 mL* et mini-lame*

Le mini-bol et la mini-lame en acier
inoxydable sont parfaits pour hacher et
mixer de petites portions d’aliments.

Disque a trancher réglable de
I’extérieur

Réglable pour obtenir des tranches d’environ
| a 6 mm d’épaisseur, ce disque permet de
trancher la plupart des aliments.

Disque a raper réversible

Ce disque possede deux cotés : I'un pour
raper finement et 'autre grossierement le
fromage ou les l[égumes.

Entraineur

Combiné avec I'adaptateur adéquat,
I'entraineur permet de rattacher le disque

a trancher ou a raper et la mini-lame* a I'arbre
de commande de la base.

Adaptateur de tranchage

Cet adaptateur s’emboite sur I'entraineur et
dans la base du disque a trancher réglable.
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Adaptateur de disque

Cet adaptateur s’emboite sur I'entraineur
et dans la base du disque a raper.

Lame polyvalente en acier inoxydable
Cette lame multi-usage permet de hacher,
d’émincer, d’incorporer, de mixer et
d’émulsifier en quelques secondes a peine.
Lame de pétrissage*

Cette lame est spécialement concue pour
mélanger et pétrir les pates levées.

Fouet a ceufs*

Cet accessoire permet de battre rapidement
les blancs d’ceufs en neige pour réaliser des
meringues, des mousses, des soufflés et
autres desserts.

Coffret a accessoires*

Ala fois élégant et résistant, ce coffret permet
de ranger et de protéger les lames, disques
et accessoires.

Spatule / outil de nettoyage*

(non illustré)

Sa forme adaptée permet de retirer
facilement les aliments des bols, disques et
lames.

* nur im Lieferumfang von Modell 5KFP 1335



Présentation de I’assemblage des disques

Deux adaptateurs de disque différents sont livrés avec le robot ménager. Lun est utilisé
exclusivement avec le disque a trancher réglable et I'autre, avec le disque a raper réversible
et tous les autres disques en option.

Disque a trancher Disque a raper
réglable réversible

Adaptateur daptateur
de tranchage de disque

Entraineur Entraineur

Assemblés
correctement
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ACCESSOIRES

Guide de sélection des accessoires

74

Aliments Accessoire

Fromage Lame polyvalente en acier inoxydable
Chocolat

Fruits

Herbes fraiches

Noix

Tofu ou

Légumes Mini-bol* et mini-lame

Viande en acier inoxydable*

Action Commande
< G

Sauce pour pates
Pesto
Sauces

Mélanger Pite a gateau
Pate a tarte
u Fruits (tendres) Disque a trancher réglable
lse
Pommes de terre

& Lo f) |
cee .
P 1Y 3
Emincer Hacher Mixer u--m
_G_ |
=

{[]] s

Tomates
Légumes (tendres)

Trancher fin Trancher épais

Fromage
Chocolat

Fruits (durs)
Légumes (durs)

+D+@

a 2

2J) 200

Pommes de terre
Légumes (tendres)

Disque a raper réversible

2)) 2J)

Réper moyen  Réper fin u-

Choux
Fromage
Chocolat

Fruits (durs)
Légumes (durs)

@

Pétrir

Pites levées Lame de pétrissage en plastique*

<O~

CEufs Fouet a ceufs*

* Inclus uniquement avec le modele 5KFP 1335




PREPARATION DU ROBOT MENAGER POUR SA PREMIERE UTILISATION

Avant d'utiliser votre robot ménager pour la premiére fois, lavez le bol de travail et son couvercle,
le mini-bol*, les poussoirs, les disques et les lames soit a la main, soit au lave-vaisselle (reportez-
vous a la section « Entretien et nettoyage »).

Retrait du couvercle du bol de travail

Votre robot ménager est livré avec un bol de travail sur lequel est fixé son couvercle
et contenant le mini-bol*.

Pour retirer le couvercle du bol de travail en vue du premier nettoyage :

Maintenez fermement le goulot du Soulevez le mini-bol* pour le retirer.
couvercle et tournez-le dans le sens
des aiguilles d’'une montre pour
détacher le couvercle du bol.

Une fois lavés, les disques, les adaptateurs et
les lames doivent étre rangés dans le coffret®
prévu a cet effet, dans un endroit hors de
portée des enfants. Le mini-bol* peut étre
placé a I'intérieur du bol de travail pour
faciliter le rangement.

* Inclus uniquement avec le modele 5KFP 1335
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MISE EN SERVICE DE VOTRE ROBOT MENAGER

REMARQUE : Choisissez |'accessoire souhaité et installez-le en suivant les instructions
fournies aux pages suivantes.

Placez le robot ménager sur un plan de
travail plat et sec, avec les commandes
a l'avant. Ne le branchez pas tant qu'il
n'est pas entiérement assemblé.

2 Placez le bol de travail sur la base, en
alignant les parties saillantes sur les en-
coches de la base. Lorifice central doit
s’emboiter sur I'arbre de commande.

Maintenez fermement la poignée du bol
de travail et tournez ce dernier dans le
sens contraire des aiguilles d’'une
montre pour le verrodiller sur la base.
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MISE EN SERVICE DE VOTRE ROBOT MENAGER

REMARQUE : votre robot ménager ne fonctionne que si le bol de travail et son couvercle
sont correctement fixés a la base et si le poussoir grand format est introduit au moins jusqu’au
trait de remplissage maximal sur le goulot (a mi-hauteur environ).

Placez le couvercle sur le bol de travail Insérez le poussoir dans le goulot

en positionnant le goulot juste a gauche trois en un. Pour plus de détails sur la
de la poignée du bol. En maintenant le transformation d’aliments de différentes
goulot, faites pivoter le couvercle vers tailles, reportez-vous a la section

la droite jusqu’a ce qu'’il se verrouille. « Utilisation du goulot trois en un ».

REMARQUE : veillez a installer I'accessoire
souhaité avant de fixer le couvercle.
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MISE EN SERVICE DE VOTRE ROBOT MENAGER

Montage du disque a trancher réglable

IMPORTANT : le disque a trancher réglable ne peut étre installé que dans un seul sens.

\-|
=

Apreés avoir installé le bol de travail, Maintenez le disque a trancher réglable
placez I'entraineur sur I'arbre de a I'aide des deux points de prise et
commande de la base. alignez les ergots de I'adaptateur du

disque a trancher réglable dans les
encoches en L du disque. Faites glisser
le disque vers le bas sur I'adaptateur et
tournez pour emboiter les ergots dans
les encoches en L.

Abaissez le disque a trancher et son Installez le couvercle en vous assurant
adaptateur sur I'entraineur. qu’il se verrouille correctement.

CONSEIL : il se peut que vous deviez tourner I'ensemble disque/entraineur jusqu’a ce qu'il
descende et s’insére correctement.
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MISE EN SERVICE DE VOTRE ROBOT MENAGER

REMARQUE : le levier fonctionne
T uniquement avec le disque a trancher
A réglable. Si vous I'utilisez pour régler

I’épaisseur alors que d’autres disques
ou lames sont installées, la modification

\ _—///
_P'“‘y n'aura aucun effet.
' \
— /

|

Plus fin

Réglez I'épaisseur de tranchage en déplacant
le levier vers la gauche pour obtenir des
tranches plus fines ou vers la droite pour
des tranches plus épaisses.
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MISE EN SERVICE DE VOTRE ROBOT MENAGER

Montage du disque a raper

IMPORTANT : lorsque vous utilisez le disque a raper réversible, la face souhaitée (raper fin

ou grossier) doit étre placée vers le HAUT.
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Maintenez le disque a 'aide des deux
points de prise et insérez son adapta-
teur dans I'orifice au bas du disque.

Faites glisser I'entraineur dans
I’adaptateur du disque aussi loin que pos-
sible, jusqu’a ce qu’il s’enclenche.

Apres avoir installé le bol de travail,
faites glisser I'entraineur sur I'arbre
de commande.

Installez le couvercle en vous assurant
qu'il se verrouille correctement.

CONSEIL : il se peut que vous deviez tourner I'ensemble disque/entraineur jusqu’a ce qu'il

descende et s’insére correctement.
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MISE EN SERVICE DE VOTRE ROBOT MENAGER

Fixation de la lame polyvalente ou de la lame de pétrissage*

[}
I N
=
~—
J L\
Placez la lame sur 'arbre de com-

mande. Tournez la lame pour qu’elle se
fixe a I'arbre de commande.

Poussez pour verrouiller : enfoncez
fermement la lame polyvalente jusqu’au
fond, le plus loin possible. Un joint
interne lui permet de s’enclencher
solidement au centre du bol de travail.
Installez le couvercle en vous assurant
qu’il se verrouille correctement.

IMPORTANT : la lame polyvalente et la lame de pétrissage* ne peuvent s’utiliser qu’avec

le bol de travail.

* Inclus uniquement avec le modele 5KFP 1335
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MISE EN SERVICE DE VOTRE ROBOT MENAGER

Montage du mini-bol* et de la mini-lame*

Placez le mini-bol a l'intérieur du bol Placez I'entraineur dans la mini-lame
de travail sur I'arbre de commande. et I'ensemble sur I'arbre de com-
Faites-le tourner jusqu’a ce que les mande. |l est possible que vous deviez
taquets situés sur son bord supérieur faire pivoter la mini-lame pour la fixer.
s’emboitent dans les encoches en haut Enfoncez-la fermement pour qu’elle se
du bol de travail. verrouille.

Installez le couvercle en vous assurant Pour retirer le mini-bol une fois les
qu'il se verrouille correctement. aliments préts, 6tez d’abord la
mini-lame en tirant sur le bouchon
vers le haut. Ensuite, extrayez le bol
en le soulevant verticalement, a I'aide
des deux points de prise situés le long
du bord supérieur du bol.

* Inclus uniquement avec le modele 5KFP 1335
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MISE EN SERVICE DE VOTRE ROBOT MENAGER

Installation du fouet a ceufs*

IMPORTANT : le fouet a ceufs ne peut s’utiliser qu’avec le bol de travail.

%nuun’ﬁ

Assurez-vous d’assembler correctement Apreés avoir installé le bol de travail

le fouet a ceufs. Si vous avez démonté sur la base, placez le fouet a oceufs sur
les deux pieces pour les nettoyer, I'arbre de commande. Tournez le fouet
alignez I'ergot de I'adaptateur du fouet a ceufs pour qu'il se fixe a l'arbre de
avec I’encoche du fouet, et tournez commande.

pour que ce dernier se verrouille.

Installez le couvercle en vous assurant
qu’il se verrouille correctement.

* Inclus uniquement avec le modele 5KFP 1335
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MISE EN SERVICE DE VOTRE ROBOT MENAGER

Utilisation du goulot trois en un

Le goulot trois en un inclut un poussoir 3
tailles. Utilisez le poussoir entier (avec ses

3 parties imbriquées) pour pousser des
aliments de grande taille. 6tez les poussoirs
intérieurs pour créer des goulots moyens ou
étroits afin d’insérer des aliments plus petits.

Pour trancher ou raper des petits aliments, ——
insérez le poussoir 3 tailles dans le goulot
puis 6tez le petit poussoir. Le petit poussoir
et son goulot servent a ajouter des aliments
minces ou tendres, comme des carottes

ou des branches de céleri. Lorsque vous
n'utilisez pas le petit goulot, veillez a bien
placer le petit poussoir dans le poussoir 3
tailles.

Pour verser lentement de I'huile ou d’autres
ingrédients liquides dans le bol de travail,

il suffit d’ajouter la quantité souhaitée dans L
le petit poussoir, et celle-ci s’écoulera a un
rythme constant au travers du petit orifice
situé au bas du poussoir.
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UTILISATION DE VOTRE ROBOT MENAGER

Avant lutilisation

Avant d'utiliser le robot ménager,
A AVERTISSEMENT assurez-vous que le bol de travail, son
couvercle et les lames sont correctement

assemblés et fixés a la base de 'appareil

(reportez-vous a la section « Mise en service
- de votre robot ménager »).

Danger : lame rotative
Toujours utiliser un poussoir
pour introduire les aliments.
Ne pas approcher les doigts
des ouvertures.
Maintenez ’appareil hors de portée
des enfants.
Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des coupures ou
des amputations.

Ce trait figurant sur le bol de travail indique
le niveau de liquide maximal que peut gérer
le robot ménager.

85



UTILISATION DE VOTRE ROBOT MENAGER

Utilisation des boutons de vitesse | et vitesse 2

IMPORTANT : Attendez que la lame ou le disque s’arréte complétement avant de retirer
le couvercle du bol de travail. Veillez a éteindre le robot ménager avant de le débrancher ou

d’6ter le couvercle du bol de travail.

——

Pour mettre en marche le robot
ménager, appuyez sur le bouton de vi-
tesse | (faible vitesse, pour les aliments
tendres) ou vitesse 2 (vitesse élevée,
pour les aliments durs). Le robot
ménager fonctionnera en continu et le
voyant lumineux sera allumé.

Pour arréter le robot ménager, appuyez
sur le bouton « O » (Arrét). Le voyant
lumineux s’éteindra et la lame ou le
disque s’arréteront de tourner dans les
quelques secondes qui suivent.

REMARQUE : Si le robot ménager ne fonctionne pas, assurez-vous que le bol de travail et son
couvercle sont correctement fixés a la base de 'appareil (reportez-vous a la section « Mise en

service de votre robot ménager »).

Utilisation de la fonction Pulse

La fonction Pulse permet de travailler les
aliments avec de courtes impulsions, offrant
un controdle précis du résultat. Elle est idéale
pour les préparations devant étre hachées
ou mixées grossierement. Il suffit pour

cela d’appuyer sur le bouton Pulse et de

le maintenir enfoncé le temps nécessaire,
puis d’arréter I'opération en le relachant.
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UTILISATION DE VOTRE ROBOT MENAGER

Retrait des aliments une fois transformés

Appuyez sur le bouton « O » (Arrét). Faites pivoter le couvercle vers la
Débranchez le robot ménager avant gauche et retirez-le.
de le démonter.

Si un disque est installé, 6tez-le avant Si le mini-bol* est installé, saisissez-le
de retirer le bol. En maintenant le a I'aide des points de prise situés le long
disque a I'aide des deux points de prise, de son bord supérieur et retirez-le.
soulevez-le verticalement. Retirez

I’adaptateur.

* Inclus uniquement avec le modele 5KFP 1335
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UTILISATION DE VOTRE ROBOT MENAGER

.y Faites pivoter le bol de travail vers la
gauche pour le déverroduiller de la base.
Otez-le en le soulevant.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

|. Appuyez sur le bouton « O » (Arrét).

2. Débranchez le robot ménager avant de
le nettoyer.

3. Nettoyez la base et le cordon
d’alimentation a I'aide d’un chiffon imbibé
d’eau chaude savonneuse, puis avec un
chiffon humide. Séchez-les ensuite au
moyen d’un chiffon doux. N'utilisez pas
de détergents corrosifs ou d’éponges a
récurer.

4. Veuillez noter que les bols sans BPA
exigent un traitement spécial. Si vous sou-

haitez les passer au lave-vaisselle au lieu de

les laver a la main, veuillez respecter les
instructions suivantes :

- Alle Teile sind spiilmaschinengeeignet,
Toutes les pieces doivent étre placées
dans le panier supérieur du lave-
vaisselle.

- Evitez de coucher le bol sur le coté.

- Evitez de sélectionner des programmes
a haute température (cycle avec
assainissement ou vapeur).

5.

Vous pouvez retirer la lame polyvalente
du bol de travail avant de le vider de
son contenu. Vous pouvez également
laisser la lame en place. Retirez ensuite
les aliments du bol et de la lame a 'aide
d’une spatule.

Si vous nettoyez certaines piéces du
robot ménager a la main, n'utilisez pas

de détergents corrosifs ou d’éponges a
récurer. lls risquent de griffer ou de voiler
le bol de travail et le couvercle. Séchez
soigneusement toutes les pieces apres les
avoir lavées.

. Pour éviter d’endommager le systéme de

verrouillage lorsque vous n'utilisez pas le
robot, ne rangez pas le bol de travail et
son couvercle en position « verrouillée »
sur la base du robot.

. Enroulez le cordon d’alimentation autour

du bol de travail. Mettez la fiche a I'abri en
I'accrochant au cordon.

. Les disques, les adaptateurs et les lames

doivent étre rangés dans le coffret* prévu
a cet effet, dans un endroit hors de portée
des enfants.

* Inclus uniquement avec le modele 5KFP 1335



CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS OPTIMAUX

Utilisation de la lame polyvalente

=— Pour hacher des fruits

ou des légumes frais :
Epluchez les fruits ou
légumes, 6tez éventuellement
leurs trognons et pépins.
Coupez-les en morceaux de 2,5 a 4 cm. Mixez
jusqu’a obtenir la taille souhaitée, en donnant

de petites impulsions, d’'une a deux secondes
chacune. Raclez les bords du bol si nécessaire.

Pour mixer des fruits ou des légumes cuits
(a Pexception des pommes de terre) :
Ajoutez 60 mL de liquide par 235 mL (| tasse)
d’ingrédients. Mixez I'ensemble a I'aide de
petites impulsions jusqu’a ce qu’il soit finement
haché. Puis, continuez a mixer jusqu’a obtenir
la consistance souhaitée. Raclez les bords du bol
si nécessaire.

Pour préparer une purée de pommes de terre :
Rapez des pommes de terre cuites encore
chaudes a I'aide du disque a raper. Remplacez
ensuite ce dernier par la lame polyvalente.
Ajoutez du beurre ramolli, du lait et assaisonnez.
Appuyez sur le bouton Pulse trois a quatre fois,
pendant deux a trois secondes chaque fois,
jusqu’a I'obtention d’une consistance homogene
et jusqu’a ce que le lait soit absorbé. Ne mixez
pas trop longtemps.

Pour hacher des fruits secs (ou collants) :
Les ingrédients doivent étre froids. Ajoutez

60 mL de farine de la recette par portion de
120 mL de fruits secs. Mixez I'ensemble a 'aide
de petites impulsions jusqu’a I'obtention de

la consistance souhaitée.

Pour hacher finement un zeste de citron :
Au moyen d’un couteau aiguisé, pelez la

partie colorée (sans la membrane blanche)

du citron. Coupez le zeste en fines tranches.
Mixez jusqu’a ce que le zeste soit finement haché

Pour émincer de I’ail, ou hacher des fines
herbes ou des légumes en petites quantités :

Alors que le robot tourne, ajoutez les ingrédients
a travers le goulot. Mixez-les jusqu’a ce qu’ils
soient hachés correctement. Pour obtenir des
résultats optimaux, assurez-vous que le bol de
travail et les herbes sont parfaitement secs avant
de commencer a hacher.

Pour hacher tout type de noix, ou réaliser

du beurre de cacahueéte (ou d’autres noix) :
Mixez jusqu’a 710 mL de noix jusqu’a obtenir

la consistance souhaitée en donnant de petites
impulsions, d’'une a deux secondes chacune. Pour un
hachage plus grossier, mixez de plus petites quantités,
en appuyant sur le bouton Pulse une ou deux fois,
pendant une ou deux secondes chaque fois. Appuyez
plus souvent sur le bouton Pulse pour que la texture
soit plus fine. Si vous souhaitez réaliser du beurre de
cacahuéte, mixez en continu jusqu’a 'obtention d’une
consistance homogene. Conservez au réfrigérateur.

Pour hacher de la viande, de la volaille
ou des fruits de mer cuits ou crus :

Les ingrédients doivent étre tres froids.
Coupez-les en morceaux de 2,5 cm.

Mixez jusqu’a 455 g a la fois, jusqu’a obtenir
la taille souhaitée, en donnant de petites
impulsions, d’une a deux secondes chacune.
Raclez les bords du bol si nécessaire.

Pour réduire en miettes pain, biscottes

ou biscuits :

Coupez les ingrédients en morceaux de 3,5 a

5 cm. Mixez jusqu’a I'obtention de la consistance
souhaitée. Pour les morceaux de plus grande
taille, appuyez d’abord sur le bouton Pulse

deux a trois fois, pendant une a deux secondes
chaque fois. Mixez ensuite jusqu’a I'obtention de
la consistance souhaitée.

Pour faire fondre du chocolat :

Mélangez le chocolat et le sucre de la recette
dans le bol de travail. Hachez-les finement.
Faites chauffer le liquide de la recette. Alors
que le robot fonctionne, versez le liquide chaud
a travers le goulot. Mixez jusqu’a ce que la
consistance soit homogéne.

Pour raper des fromages a pate dure,

tels que parmesan ou pecorino romano :
Attention, n'utilisez jamais votre robot ménager pour
raper un fromage trop dur, que vous narriveriez

pas a percer avec la pointe d’un couteau aiguisé,

par exemple. Pour raper les fromages durs tels

que du parmesan, vous pouvez utiliser la lame
polyvalente. Coupez le fromage en morceaux de

2,5 cm, et mettez-les dans le bol de travail. Mixez-les
a l'aide de petites impulsions jusqu’a ce qu'ils soient
finement hachés. Puis, continuez a mixer jusqu’a
obtenir du fromage rapé finement. Les morceaux de
fromage peuvent également étre introduits a travers
le goulot pendant que le robot tourne.

REMARQUE : il est possible que lorsque vous mixez des noix ou d’autres aliments tres durs, la

surface intérieure du bol se raye.
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CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS OPTIMA

Pour trancher ou
@ raper des fruits ou des
légumes longs et de

faible diametre, tels que céleri,
carottes et bananes :

Coupez les aliments pour qu'ils rentrent
facilement a travers le goulot soit verticalement,
soit horizontalement, et veillez a ce que le
goulot soit bien rempli pour que les aliments se
positionnent correctement. Tranchez/rapez-les
en les enfongant de sorte a exercer une pression
uniforme.

Vous pouvez également utiliser le plus petit
goulot : introduisez les aliments verticalement
dans le goulot et incorporez-les a I'aide du petit
poussoir.

Pour trancher ou raper des fruits ou des
légumes ronds, tels qu’oignons, pommes

et poivrons :

Epluchez les fruits ou légumes, 6tez éventuellement
leurs trognons et pépins. Coupez-les en deux ou en
quatre pour qu’ils rentrent facilement dans le goulot,
puis introduisez-les dans ce dernier. Poussez-les sur

le disque tournant en exercant une pression uniforme.

Pour trancher ou raper des fruits ou des
légumes de petite taille, tels que des fraises,
des champignons ou des radis :

Placez les aliments verticalement ou horizontalement

en couches dans le goulot. Remplissez le goulot de
facon a ce que les aliments soient correctement
positionnés. Poussez-les sur le disque tournant

en exercant une pression uniforme. Vous pouvez
également utiliser le petit goulot du poussoir. Placez
les aliments verticalement et incorporez-les a I'aide
du petit poussoir.
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Pour trancher de la viande ou de la volaille crue :

Coupez ou enroulez la viande pour qu’elle rentre
facilement dans le goulot. Enveloppez-la et faites-la
congeler jusqu’a ce qu’elle soit dure au toucher, de
30 minutes a 2 heures, en fonction de la quantité.
Assurez-vous de toujours pouvoir la percer avec

la pointe d’un couteau aiguisé. Si ce n’est pas le
cas, laissez-la décongeler légerement. Tranchez la
viande en la poussant avec une pression uniforme.

Pour trancher du saucisson, ou de la viande
ou de la volaille cuite :

Les ingrédients doivent étre tres froids. Coupez-
les en morceaux pour qu'’ils rentrent facilement
dans le goulot. Tranchez-les en les poussant avec
une pression ferme et uniforme.

Pour émincer des épinards ou d’autres feuilles :
Empilez les feuilles, puis enroulez-les et placez les
rouleaux a la verticale dans le goulot. Tranchez-les
en les poussant avec une pression uniforme.

Pour raper des fromages
a pate ferme ou molle :
Les fromages a pate ferme
doivent étre tres froids. Pour
raper les fromages a pates molle (par exemple de
la mozzarella), il est conseillé de les congeler au
préalable entre dix et quinze minutes. Coupez-les
en morceaux pour qu'ils rentrent facilement dans
le goulot. Rapez-les en les poussant en exercant
une pression uniforme.




CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS OPTIMAUX

Utilisation de la lame de pétrissage*

= La lame de pétrissage
est spécialement concue
pour mélanger et pétrir
S

les pates levées de fagon

Conseils utiles

* Pour éviter d’'endommager la lame ou le
moteur, évitez les aliments trop durs ou
trop congelés pour pouvoir étre percés
a 'aide de la pointe d’un couteau aiguisé.
Si un morceau d’aliment dur, comme une
carotte, se coince dans la lame, arrétez
le robot et 6tez la lame. Ensuite, retirez

délicatement le bout d’aliment de la lame.

* Ne remplissez pas excessivement le bol
de travail ou le mini-bol*. Pour obtenir
une consistance fine, remplissez-les a
moitié ou aux deux tiers. Pour obtenir
une consistance plus épaisse, ne dépassez
pas les trois quarts. Quant aux liquides,
vous pouvez les ajouter jusqu’au trait
de remplissage maximal (reportez-vous
a la section « Utilisation de votre robot
ménager - Niveau de liquide maximal ».
Lorsque vous hachez des aliments, le bol
de travail doit &tre rempli au tiersou a la

moitié tout au plus. Pour des préparations

de moins de 235 mL de liquides ou de
120 mL d’ingrédients solides, utilisez le
mini-bol*.

Positionnez le disque a trancher de telle
sorte que la surface de coupe se trouve
juste a droite du goulot. De cette facon,
la lame pourra effectuer un tour complet
avant d’entrer en contact avec les
aliments.

Pour tirer pleinement parti de la vitesse
du robot, insérez les ingrédients a hacher
a travers le goulot pendant que I'appareil
fonctionne.

* Inclus uniquement avec le modele 5KFP 1335

rapide et homogene. Le robot peut pétrir
des pates utilisant jusqu’a 350 grammes de
farine. Si votre recette requiert plus de farine,
divisez-la.

Lorsque vous tranchez ou rapez des
aliments, le degré de pression a exercer
sur ceux-ci doit varier selon leur type afin
d’obtenir des résultats optimaux. En regle
général, les aliments tendres et délicats
(tels que fraises et tomates) nécessitent une
pression légere, les aliments de consistance
moyenne (courgette ou pommes de terre,
par exemple) une pression modérée, et

les aliments durs (comme les carottes,

les pommes, les fromages a pate dure

ou la viande partiellement congelée) une
pression plus ferme.

Le fromage a pate molle ou plus ou moins
tendre peut s’éparpiller ou s’enrouler sur
le disque a raper. Pour éviter ce probleme,
ne rapez que du fromage bien froid.

Il peut arriver que des aliments longs et
minces, comme des carottes ou du céleri,
bougent dans le goulot et soient donc
tranchés de facon inégale. Pour éviter
ceci, coupez ces aliments en morceaux

et remplissez-en le goulot. Vous pouvez
également utiliser le petit goulot, trés
pratique pour ajouter des aliments minces
ou petits.
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CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS OPTIMAUX
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* Pour préparer de la pate a gateau ou
a biscuits, utilisez la lame polyvalente pour
battre d’abord en créeme la matiére grasse
et le sucre. Ajoutez les ingrédients secs
ensuite. Placez les noix et les fruits au-dessus
du mélange de farine pour empécher qu’ils
soient hachés de fagon excessive. Mixez les
noix et les fruits a I'aide de petites impulsions
jusqu’a ce qu'ils soient bien incorporés
aux autres ingrédients. Ne mixez pas trop
longtemps.

* Siles aliments tranchés ou rapés
s’accumulent d’un cété du bol, arrétez le
robot et répartissez-les au moyen d’une
spatule.

* Des que la quantité d’aliments atteint le
dessous du disque a raper ou a trancher,
retirez-les du bol.

* Quelques gros morceaux d’aliments peuvent
rester coincés au-dessus du disque a
trancher ou a raper. Vous pouvez au besoin
les couper a la main, puis les ajouter au
mélange.

Organisez les taches de transformation de
fagon a réduire au maximum le nettoyage
du bol. Commencez par introduire les

ingrédients secs ou durs avant les liquides.

* Pour débarrasser facilement la lame
polyvalente des résidus d’aliments, il suffit
de vider le bol de travail, de replacer le
couvercle, puis d’appuyer sur bouton Pulse
pendant une a deux secondes pour faire
tourner la lame et la nettoyer.

* Apres avoir 6té le couvercle du bol de
travail, placez-le a I'envers sur le plan de
travail, afin que ce dernier reste propre.

¢ Utilisez une spatule pour retirer les
ingrédients du bol de travail.

* Le robot ménager n’est pas concu pour
effectuer les taches suivantes :

- Moudre des grains de café, ou autres
graines et épices dures

- Hacher des os ou d’autres parties non
comestibles d’aliments

- Liquéfier des fruits ou des légumes crus

- Trancher des ceufs durs ou de la viande
non mise au frais

* Si des pieces en plastique venaient a se

décolorer a cause du type d’aliments

introduits dans le robot, nettoyez-les avec

du jus de citron.



DEPANNAGE

Si votre robot ménager fonctionne mal ou ne fonctionne pas du tout, vérifiez les
points suivants :

Le robot ménager ne se met pas en Le robot ménager ne tranche pas ou ne

marche : rape pas correctement :

* Assurez-vous que le bol et le couvercle sont ¢ Vérifiez que le coté du disque avec la partie
correctement alignés et verrouillés, et que le de lame surélevée est placé face vers le haut
grand poussoir est bien inséré dans le goulot. sur I'adaptateur.

Si vous utilisez le disque a trancher réglable,
assurez-vous qu'’il est réglé sur I'épaisseur
correcte.

Vérifiez que les ingrédients sont adaptés

- " ou préparés pour étre tranchés ou rapés.
Trait de remplissage Reportez-vous a la section « Conseils pour

/ maximal sur le goulot obtenir des résultats optimaux ».

Si vous introduisez des aliments a travers
I'ouverture du grand goulot, vérifiez qu’ils ne
dépassent pas le trait de remplissage maximal.

Le couvercle du bol de travail ne se ferme

pas lorsque le disque est en place :

* Vérifiez que le disque est correctement
installé, moyeu surélevé vers le haut, et qu’il
est bien positionné sur I'entraineur.

fﬂ

* N’appuyez que sur un bouton a la fois.
Le robot ménager ne fonctionne pas si vous
appuyez sur plusieurs boutons en méme
temps.

Vérifiez si le robot est branché.

¢ Assurez-vous que le fusible du circuit
électrique relié au robot fonctionne
normalement. Si vous disposez d’un panneau
disjoncteur, assurez-vous que le circuit est
fermé.

¢ Débranchez le robot ménager puis
rebranchez-le a la prise de courant.

Si le robot n'est pas a température ambiante,

attendez qu'il atteigne celle-ci et réessayez Si le probleme n'est pas dd a une des raisons

de le mettre en marche. ci-dessus, reportez-vous a la section “Garantie et
service aprés-vente”.
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GARANTIE ET ENTRETIEN

Garantie du robot ménager KitchenAid

Durée de KitchenAid prend KitchenAid ne prend pas

la garantie : en charge : en charge :

Europe, Le colit des pieces de A. Les réparations dues

Moyen-Orient rechange et de la main a Putilisation du robot

et Afrique : d’ceuvre nécessaire a la ménager pour tout autre
réparation pour corriger usage que la préparation

Pour le modeéle les vices de matériaux et de normale d’aliments.

5KFP1335, fabrication. La maintenance |p, | s réparations suite a un

SKEP 1325: doit étre assuree par un accident, a une modification,

Trois ans . centre de service apres- ou a une utilisation

de gar?ntlfe vente agréé par KitchenAid. inappropriée, excessive,

compléte a ou non conforme aux

compter de la normes électriques locales.

date d’achat.

KITCHENAID N’ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES DOMMAGES
INDIRECTS.

Service apreés-vente

Pour toute question ou pour trouver le Centre de service apres-vente KitchenAid agréé
le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous.
REMARQUE : toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par un
Centre de service apres-vente KitchenAid agréé.

Pour la France, la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg

N° vert gratuit :

pour la France : composez le 0800 600120

pour la Belgique : composez le 0800 93285

pour le Grand-Duché de Luxembourg : composez le 800 23122

Contact e-mail :
pour la France : rendez-vous sur www.KitchenAid.fr et cliquez sur le lien « Contactez-nous »
en bas de page
pour la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg : rendez-vous sur www.KitchenAid.be
et cliquez sur le lien « Contactez-nous » en bas de page
Adresse courrier pour la France, la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg :
KitchenAid Europa, Inc.
Boite Postale 19
B-2018 ANVERS (ANTWERPEN) | |
Belgique
Pour la Suisse :
Tél:03247510 10
Fax:03247510 19
Adresse courrier : .
NOVISSA HAUSHALTGERATE AG
Bernstrasse 18
CH-2555 BRUGG

Pour plus d'informations, consultez notre site Internet :
www.KitchenAid.eu

© 2014. Tous droits réservés.
Les spécifications de I'appareil peuvent faire 'objet de modifications sans avis préalable.
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MANUEL D’UTILISATION DU ROBOT MENAGER
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SICUREZZA DEL ROBOT DA CUCINA

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PERIco Lo istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTENZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, &
consigliabile seguire le precauzioni di sicurezza
essenziali, comprese quelle elencate di seguito.

I. Leggere tutte le istruzioni. L'utilizzo improprio
dell’apparecchio puo provocare lesioni alle persone.

2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere il robot da cucina in acqua né in altri liquidi.

3. Questo apparecchio non € indicato per 'uso da parte
di persone con capacita fisiche, mentali o sensoriali
ridotte, con mancanza di esperienza e di conoscenza,
senza supervisione o istruzioni relative all’uso sicuro
dell’apparecchio e ai potenziali rischi.

4. Non lasciare che i bambini giochino con I’'apparecchio.
Questo apparecchio non e destinato all’'uso da parte
dei bambini. Tenere I'apparecchio e il relativo cavo
fuori dalla portata dei bambini. Ai bambini non deve
essere consentito di pulire o eseguire la manutenzione
dell’apparecchio senza la supervisione di un adulto.
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SICUREZZA DEL ROBOT DA CUCINA

5. Scollegare I'apparecchio dalla presa di rete quando
non lo si utilizza, prima di montare o smontare i
componenti e prima di pulirlo.

Non toccare le parti in movimento.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina sono
danneggiati, dopo eventuali anomalie di funzionamento
o se 'apparecchio & caduto o e stato in qualche
modo danneggiato. Portare I'apparecchio al centro
assistenza autorizzato piu vicino per eventuali controlli,
riparazioni o regolazioni elettriche o meccaniche.

8. Lutilizzo di utensili non consigliati o non venduti da
KitchenAid puo provocare incendi, scosse elettriche o
lesioni.

9. Non utilizzare I'apparecchio all’aperto.

10. Non far passare il cavo di alimentazione sullo spigolo
di tavoli o ripiani.

I 1. Per ridurre il rischio di gravi lesioni alle persone e
non danneggiare il robot da cucina, non avvicinare
mai mani o utensili alle lame o ai dischi in movimento
mentre € in funzione. Si pud usare una spatola, ma
soltanto quanto il robot da cucina non € in funzione.

12. Le lame sono affilate. Fare molta attenzione quando
si maneggiano le lame affilate, quando si svuota la
ciotola e durante la pulizia.

13. Al fine di minimizzare il rischio di lesioni, non montare
mai la lama o i dischi sulla base senza aver prima
posizionato correttamente la ciotola.

14. Prima di azionare I’apparecchio, assicurarsi che il
coperchio sia fissato saldamente.

I15. Non inserire mai il cibo con le mani. Utilizzare sempre
lo spingi-alimenti.

16. Non tentare di forzare il fermo del coperchio.

~eo
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SICUREZZA DEL ROBOT DA CUCINA

17. Questo apparecchio deve essere utilizzato in un contesto
domestico o per applicazioni simili, ad esempio:

-cucine di negozi, uffici e altri ambienti lavorativi;

-fattorie;

-hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale
(uso diretto da parte degli ospiti);

-bed and breakfast.

18. Fare attenzione quando si versa un liquido caldo nel
Food Processor perché I'improvviso riscaldamento
potrebbe provocare fuoriuscite.

CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI

Voltaggio: 220-240 Volt
Frequenza: 50/60 Hertz
Wattaggio: 300 Watt

NOTA: se la spina e la presa non sono
compatibili, rivolgersi a un elettricista
qualificato. Non modificare in alcun modo
la spina.

Smaltimento dell’apparecchiatura elettrica

Smaltimento del materiale da imballo

Il materiale da imballo & contrassegnato

dal simboloa ed e 100% riciclabile.

Di conseguenza, le varie parti
dell'imballaggio devono essere smaltite
responsabilmente e in conformita alle
normative locali che regolano lo smaltimento
dei rifiuti.

Smaltimento del prodotto

- Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva europea 2012/19/EU relativa
ai rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE).

- Il corretto smaltimento del presente

prodotto contribuisce a prevenire le
potenziali conseguenze negative per
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I'ambiente e la salute umana associate alla
gestione errata dello smaltimento dello
stesso.

- Il simbolo === riportato sul prodotto o sulla
documentazione in dotazione indica che
questo apparecchio non deve essere trattato
come rifiuto domestico, ma deve essere
consegnato presso il centro di raccolta
preposto al riciclaggio delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche.

Per informazioni pitl dettagliate su
trattamento, recupero e riciclaggio di questo
prodotto, & possibile contattare [I'ufficio
locale di competenza, il servizio di raccolta
dei rifiuti domestici o il negozio presso il
quale il prodotto & stato acquistato.



COMPONENTI E FUNZIONI

Componenti del robot da cucina

. 2 Spingi
Coperchio ciotola = alimenti
da lavoro con tubo in 3 pezzi
Custodia accessori* alimenti 3-in-1

Ciotola da
lavoro da 3,1 L

Comando
per affettare
regolabile
esternamente

Mini-ciotola da 950 mL*
e mini-lama*

Disco per affettare

regolabile esternamente Disco per grattugiare
(sottile o spesso) reversibile (2 mm e 4 mm)
] Lk S = S

Lama per impasto*

-

Lama multifunzione
in acciaio inox

Adattatore Adattatore
per affettare motore

Adattatore
per disco
* Solo nel modello 5KFP1335
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COMPONENTI E FUNZIONI

Traduzione delle etichette in inglese sui componenti

Componente Etichetta in inglese Traduzione
CAUTION : Do not ATTENZIONE: non aprire finché
open until blades stop le lame sono in movimento.
Max Fill Livello massimo
Liquid Level Livello del liquido
TWIST TO LOCK RUOTARE PER BLOCCARE
Warning Avvertenza
Rotating Blade Hazard Fare attenzione alle lame rotanti.
Always use food pusher. Servirsi sempre dello spingi-alimenti.
Keep fingers out of openings. | Tenere le dita lontane dalle aperture.
Keep away from children. Tenere fuori dalla portata dei bambini.
Failure to do so can result Il mancato rispetto di questa
in amputation and cuts. avvertenza puo provocare

amputazioni o tagli.

Drive Adapter Adattatore motore
E]::] Slicing Adapter Adattatore per affettare
Multipurpose Lama multifunzione
PUSH TO LOCK SPINGERE PER BLOCCARE
Mini Multipurpose* Mini lama multifunzione*
@ PUSH TO LOCK SPINGERE PER BLOCCARE
@ Dough* Impasto*
Adjustable Slicing Disco per affettare regolabile (sottile
(thin to thick) 0 spesso)
Fine Shredding Disco per grattugiare (fine)
Medium Shredding Disco per grattugiare (medio)
Egg Whip* Frusta*

* Solo nel modello 5KFP1335
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COMPONENTI E FUNZIONI

Principali funzioni del robot da cucina

Comando per affettare regolabile Spingi-alimenti a 3 pezzi
esternamente Lo spingi-alimenti € costituito da tre diversi
Lesclusivo disco per affettare regolabile pezzi, inseriti uno dentro I'altro. Per non
esternamente di KitchenAid consente di interrompere la lavorazione, estrarre
regolare lo spessore dell’affettatura senza preventivamente il pezzo medio da quello
rimuovere il gruppo lame. Dopo aver pil grande per ottenere uno spingi-alimenti
installato il disco per affettare, e sufficiente di medie dimensioni.

far scivolare il comando che regola lo spessore
dell’affettatura sull'impostazione desiderata.
Non e necessario rimuovere il coperchio

e tantomeno spegnere il robot da cucina.

Comando Velocita I/Velocita 2/Pulse

Per lavorare piccoli alimenti (come erbe,
frutta secca, carote e sedano) in modalita
continua, estrarre lo spingi-alimenti piu
piccolo e utilizzare il tubo alimenti piccolo.

Il piccolo foro nella parte inferiore dello

| due comandi di velocita e il comando Pulse spingi-alimenti piccolo consente di aggiungere
garantiscono un controllo preciso per ottenere facilmente olio agli ingredienti; e sufficiente
ottimi risultati con qualsiasi tipo di alimento. versare la quantita desiderata di olio o di un
Coperchio ciotola da lavoro con tubo altro liquido.

alimenti 3-in-1 Solida base

Il tubo alimenti 3-in-1 consente di introdurre La base solida e antiscivolo del robot da cucina
alimenti grandi come pomodori, cetrioli migliora la stabilita e riduce le vibrazioni anche
e patate a pezzi o fette grosse. durante le procedure di lavorazione piti intense.
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Accessori in dotazione

Ciotola da lavoro da 3,1 L

La ciotola da lavoro, grande e resistente,
¢ perfetta per volumi di ingredienti
consistenti.

Mini-ciotola da 950 mL* e mini-lama*
La mini-ciotola e la mini-lama in acciaio

inox sono invece indicate per procedure di
sminuzzamento e di mescolamento di volume
ridotto.

Disco per affettare regolabile
esternamente

Il disco € regolabile da | a 6 mm per affettare
la maggior parte degli alimenti.

Disco per grattugiare reversibile

Il disco per grattugiare & reversibile,

per poter ottenere formaggio o verdure
grattugiati a grana grossa o fine.
Adattatore motore

L'adattatore motore viene utilizzato con
I'apposito adattatore per collegare il disco
per affettare/grattugiare e la mini-lama*
allalbero di trasmissione sulla base.
Adattatore per affettare

L'adattatore si inserisce sopra I’adattatore
motore e nella parte inferiore del disco per
affettare regolabile.
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Adattatore per disco

L'adattatore si inserisce sopra I’adattatore
motore e nella parte inferiore del disco per
grattugiare.

Lama multifunzione in acciaio inox
Questa lama versatile trita, sminuzza, frulla,
mescola ed emulsiona in pochi secondi.
Lama per impasto*

La lama per impasto ¢ stata progettata
appositamente per mescolare e impastare
la pasta lievitata.

Frusta*

La frusta consente di montare rapidamente gli
albumi per meringhe, mousse, soufflé e dessert.
Custodia accessori*

Lelegante e resistente custodia consente

di organizzare e proteggere lame, dischi

e accessori.

Spatola/Utensile di pulizia* (non mostrati)
La forma particolare dello strumento facilita
la rimozione del contenuto di ciotole, dischi
e lame.

* Solo nel modello 5KFP 1335



Panoramica montaggio disco

Con il robot da cucina vengono forniti in dotazione due adattatori per disco. Uno deve essere
utilizzato esclusivamente con il disco per affettare regolabile, I'altro € stato pensato per il disco
per grattugiare reversibile e tutti gli altri dischi opzionali.

Disco per affettare Disco per grattugiare
regolabile reversibile

==

Adattatore Adattatore
per affettare per disco

Adattatore
motore

Adattatore
motore

Installazione
corretta
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ACCESSORI

Guida alla selezione degli accessori

Azione Impostazione Alimento Accessorio
d Formaggio Lama multifunzione in acciaio inox
n--m Cioccolato
b Frutta
. } Erbe fresche
Sminuzzare
o Ridurre Frutta secca
wmlibl, inpurea um Tofu OPPURE
Tritare Verdura Mini-ciotola* e mini-lama multifunzione
Carne in acciaio inox*
Sugo per pasta
u-m Pesto
Salsa
Mescolare Sughetti

Pastella per dolci
Impasto per torte

u Frutta (morbida) Disco per affettare regolabile
el B  Patate

Pomodori
= Verdura (morbida)
A:ftg?;e f;if:ge Formaggio + D +
u-m Cioccolato
Frutta (dura)

{[]]~s¥

Verdura (dura)
-@- -@- Patate Disco per grattugiare reversibile
e Verdura (morbida)
200 200 erau
227 Yy y
Grattugiare ~ Grattugiare Cavolo
medio fine 2 Formaggio
Cioccolato
Frutta (dura)
Verdura (dura)
@ o | - [ B
Impastare
Uova
@
Montare

* Solo nel modello 5KFP 1335
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PREPARAZIONE DEL ROBOT DA CUCINA PER IL PRIMO UTILIZZO

Preliminari al primo utilizzo

Prima di usare il robot da cucina per la prima volta, lavare a mano o in lavastoviglie la ciotola da
lavoro, il coperchio della ciotola da lavoro, la mini-ciotola*, gli spingi-alimenti, i dischi e le lame
(cfr. “Manutenzione e pulizia”).

Rimozione del coperchio della ciotola da lavoro dalla ciotola

Il robot da cucina viene venduto con il coperchio montato sulla ciotola da lavoro e la mini-
ciotola* inserita all’'interno della ciotola da lavoro.

Per rimuovere il coperchio dalla ciotola da lavoro ed eseguire la pulizia iniziale:

Afferrare il tubo alimenti sul coperchio Togliere la mini-ciotola*.
della ciotola da lavoro e ruotarlo in
senso orario per rimuoverlo dalla
ciotola.

Una volta lavati, i dischi, gli alberi e le lame
smontati devono essere riposti nell’apposita
custodia*, in un luogo fuori dalla portata

dei bambini. La mini-ciotola* puo essere
inserita all’'interno della ciotola da lavoro.

* Solo nel modello 5KFP 1335
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PREPARAZIONE DEL ROBOT DA CUCINA

Posizionamento della ciotola da lavoro

NOTA: Scegliere I'accessorio da utilizzare e montarlo seguendo le istruzioni riportate nelle

pagine seguenti.

Collocare il robot da cucina su un piano
di lavoro asciutto e stabile, avendo cura di
posizionare i comandi davanti. Non col-
legare il robot da cucina all’alimentazione
finché non & completamente montato.

Afferrare la maniglia della ciotola da
lavoro e ruotare la ciotola in senso
antiorario per bloccarla in posizione

nella base.
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2 Posizionare la ciotola da lavoro sulla
base, controllando che le due parti
si incastrino correttamente. |l foro
centrale deve inserirsi nell’albero di
trasmissione.




PREPARAZIONE DEL ROBOT DA CUCINA

Posizionamento del coperchio della ciotola da lavoro

NOTA: se la ciotola da lavoro e il relativo coperchio non sono correttamente bloccati sulla
base e lo spingi-alimenti grande non ¢& inserito nel tubo alimenti fino alla riga di livello massimo,
il robot da cucina non si attiva.

alimenti

Posizionare il coperchio della ciotola Inserire lo spingi-alimenti nel tubo alimenti
da lavoro con il tubo alimenti a sinistra 3-in-1. Per ulteriori dettagli su come

della maniglia della ciotola. Afferrare lavorare ingredienti di diverse dimensioni,
il tubo alimenti e ruotare il coperchio consultare la sezione “Uso del tubo

verso destra finché non scatta in alimenti 3-in-1”.

posizione.

NOTA: prima di posizionare il coperchio
della ciotola da lavoro, verificare che
I'accessorio desiderato sia montato
correttamente.
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PREPARAZIONE DEL ROBOT DA CUCINA

IMPORTANTE: il disco per affettare regolabile puo essere installato in un’unica direzione.

\-|
=

Con la ciotola da lavoro montata, Tenendo il disco per affettare regola-
posizionare |'adattatore motore bile nei due punti di presa per le dita,
nell'albero di trasmissione sulla base. allineare i perni dell’adattatore del disco

per affettare regolabile con le scanala-
ture a L del disco. Far scivolare il disco
nell’adattatore e ruotarlo per incastrare
i perni nelle scanalature a L.

Abbassare la lama e I'adattatore per Posizionare il coperchio della ciotola
affettare nell’adattatore motore. da lavoro, verificando che scatti in
posizione.

SUGGERIMENTO: puo essere necessario ruotare il disco/I’adattore motore fino a portarlo nella
posizione corretta.
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PREPARAZIONE DEL ROBOT DA CUCINA

NOTA: la leva funziona solo con il disco
T per affettare regolabile. Se sono stati
—

montati dischi o lame diversi, la variazione
dell'impostazione dello spessore non
sortisce alcun effetto.

|

Piu sottile

\ _—///
Piu spesso
_/
—J
— /

Impostare lo spessore desiderato spostando
la leva verso sinistra per ottenere fette pil
sottili o verso destra per ottenere fette piu
spesse.
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PREPARAZIONE DEL ROBOT DA CUCINA

IMPORTANTE: quando si utilizza il disco per grattugiare reversibile, il lato desiderato (medio/

fine) deve essere rivolto verso I'alto.

G
O aaea
000000000
000008 0 @ 000000005,,,
a@»ﬂ\% 8agggﬂﬂ

Tenendo il disco nei due punti di presa
per le dita, inserire I'adattatore del
disco nel foro presente nella parte
inferiore del disco.

Far scivolare I'adattatore motore
nell’adattatore del disco finché non
si blocca in posizione.

Con la ciotola da lavoro montata, far
scivolare I'adattatore motore nell’albero
di trasmissione.

Posizionare il coperchio della ciotola
da lavoro, verificando che scatti in
posizione.

SUGGERIMENTO: puo essere necessario ruotare il disco/I’adattore motore fino a portarlo

nella posizione corretta.
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PREPARAZIONE DEL ROBOT DA CUCINA

Installazione della lama multifunzione o della lama per impasto*

m
T

Posizionare la lama sull’albero di
trasmissione. Ruotare la lama per
farla giungere nella posizione corretta
nell’albero di trasmissione.

Spingere per bloccare: premere con de-
cisione sulla lama multifunzione finché
la corsa dell’elemento non si arresta.

La lama multifunzione e dotata di una
guarnizione interna che sigilla perfet-
tamente la parte centrale della ciotola
da lavoro. Posizionare il coperchio della
ciotola da lavoro, verificando che scatti
in posizione.

IMPORTANTE: la lama multifunzione e la lama per impasto* possono essere utilizzate solo

con la ciotola da lavoro.

* Solo nel modello 5KFP 1335




PREPARAZIONE DEL ROBOT DA CUCINA

Installazione della mini-ciotola* e della mini-lama*

Posizionare la mini-ciotola all’interno
della ciotola da lavoro, sopra I'albero

di trasmissione. Ruotare la mini-ciotola
finché le alette del bordo superiore non
si incastrano nei dentini della parte alta
della ciotola da lavoro.

Inserire I'adattatore motore nella
mini-lama e posizionarlo nell’albero di
trasmissione. Potrebbe essere neces-
sario ruotare la lama finché non arriva
nella posizione corretta. Premere per
bloccare in posizione.

Posizionare il coperchio della ciotola
da lavoro, verificando che scatti in
posizione.

Per rimuovere la mini-ciotola dopo la
lavorazione, rimuovere la mini-lama
tirando il tappo dritto verso l'alto.
Sollevare la ciotola dritta verso l'alto e
rimuoverla, utilizzando i due punti di
presa per le dita posizionati sul bordo
superiore della ciotola.
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PREPARAZIONE DEL ROBOT DA CUCINA

Installazione della frusta*

IMPORTANTE: la frusta puo essere utilizzata solo con la ciotola da lavoro.

=

Tt

%nuun’ﬁ

Verificare che la frusta sia montata Con la ciotola da lavoro montata sulla
correttamente. Se le due parti sono base, posizionare la frusta sull’albero
state smontate per la pulizia, allineare di trasmissione. Ruotare la frusta per
il perno dell’adattatore della frusta con farla giungere nella posizione corretta
la scanalatura della frusta e ruotarlo per nell’albero di trasmissione.

bloccarlo in posizione.

Posizionare il coperchio della ciotola
da lavoro, verificando che scatti in
posizione.

* Solo nel modello 5KFP 1335
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PREPARAZIONE DEL ROBOT DA CUCINA

Uso del tubo alimenti 3-in-1

Il tubo alimenti 3-in-1 & dotato di uno spingi-
alimenti composto da 3 pezzi. Utilizzare
tutto lo spingi-alimenti per lavorare gli
alimenti grandi o solo le parti interne per
creare tubi alimenti di piccole o medie
dimensioni e lavorare gli alimenti piu piccoli.

Per affettare o grattugiare alimenti piccoli,

inserire lo spingi-alimenti a 3 pezzi nel tubo
alimenti, quindi sollevare lo spingi-alimenti

piul piccolo e rimuoverlo. Utilizzare il tubo
alimenti e lo spingi-alimenti piccolo per
lavorare cibi piccoli e sottili, come le carote
o i gambi di sedano. Quando non si utilizza il
tubo alimenti piccolo, verificare che lo spingi-
alimenti piccolo sia bloccato in posizione.

Per aggiungere lentamente olio o altri
ingredienti liquidi nella ciotola da lavoro,
€ necessario versare la quantita di liquido
desiderata nello spingi-alimenti piccolo.

Il piccolo foro nella parte inferiore dello
spingi-alimenti consentira il passaggio del
liquido in modo uniforme.
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USO DEL ROBOT DA CUCINA

Preliminari all’utilizzo

Prima di attivare il robot da cucina,
A AWE RTE NZA verificare che la ciotola da lavoro, le lame
e il coperchio della ciotola siano montati

correttamente sulla base (cfr. “Preparazione

del robot da cucina”).
d

Pericolo di lame rotanti.

Servirsi sempre dello spingi-alimenti.

Tenere le dita lontane dalle aperture.
Tenere fuori dalla portata dei bambini.

Il mancato rispetto di questa avvertenza
puo provocare amputazioni o tagli.

Questa riga sulla ciotola da lavoro indica
il livello massimo di liquido che puo essere
gestito dal robot da cucina.
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USO DEL ROBOT DA CUCINA

Uso del comando Velocita |1/Velocita 2

IMPORTANTE: Prima di rimuovere il coperchio della ciotola da lavoro, attendere che la lama
o il disco si fermino completamente. Assicurarsi di spegnere il robot da cucina prima di rimuo-
vere il coperchio della ciotola da lavoro o prima di scollegare il robot dall’alimentazione.
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Per accendere il robot da cucina, Per fermare il robot da cucina, premere
premere il pulsante Velocita | (bassa il pulsante O (OFF). La spia si spegne
velocita, per alimenti morbidi) o Veloc- e la lama o il disco si fermano in pochi
ita 2 (alta velocita, per alimenti duri). Il secondi.
robot da cucina funzionera in modalita
continua, con la spia accesa.

NOTA: se il robot da cucina non si accende, assicurarsi che la ciotola da lavoro e il coperchio
siano correttamente bloccati sulla base (cfr. “Preparazione del robot da cucina”).

Uso del comando Pulse

Il comando Pulse consente di controllare con
estrema precisione la durata e la frequenza
della procedura di lavorazione. E il piu
indicato per le procedure pit delicate. Per
utilizzarlo, & sufficiente tenere premuto il
pulsante PULSE per avviare la lavorazione
ad alta velocita e poi rilasciarlo per
interromperla.
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Rimozione del cibo lavorato

USO DEL ROBOT DA CUCINA

Premere il pulsante O (OFF). Prima di
smontarlo, scollegare il robot da cucina
dall’alimentazione.

Ruotare il coperchio della ciotola da
lavoro verso sinistra e rimuoverlo.

Ty

Se si sta utilizzando un disco, rimuover-
lo prima di rimuovere la ciotola. Te-
nendo il disco nei due punti di presa per
le dita, sollevarlo andando dritto verso
I'alto. Rimuovere |'adattatore.

* Solo nel modello 5KFP 1335

Se si sta utilizzando la mini-ciotola*,
afferrare e rimuovere la ciotola utiliz-
zando i due punti di presa per le dita
posizionati sul bordo superiore della
ciotola stessa.
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USO DEL ROBOT DA CUCINA

5 Ruotare la ciotola da lavoro verso sinis-
tra per staccarla dalla base. Sollevarla
per rimuoverla.

MANUTENZIONE E PULIZIA

|. Premere il pulsante O (OFF).

2. Prima di pulirlo, scollegare il robot
da cucina dall’alimentazione.

3. Pulire la base e il cavo con un panno insap-
onato e acqua tiepida. Eliminare il sapone
con un panno umido. Asciugare con un
panno morbido. Non adoperare spugnette
o detergenti abrasivi.

4. Queste ciotole senza bisfenolo richiedono
una manutenzione speciale. Se si decide
di utilizzare la lavastoviglie e di non lavare
a mano, seguire attentamente le istruzioni
seguenti.

- Tutti i componenti possono essere lavati
nel cestello superiore della lavastoviglie.

- Non appoggiare la ciotola su un lato.

- Non impostare alte temperature, come
quelle per sterilizzare o disinfettare
col vapore.
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E possibile rimuovere la lama multifun-
zione dalla ciotola da lavoro prima di
estrarre il contenuto. In alternativa, si
puo decidere di lasciare la lama inserita.
Rimuovere il contenuto dalla ciotola e
dalla lama con una spatola.

. Se si lavano i componenti a mano, non uti-

lizzare spugnette o detergenti abrasivi
perché la ciotola da lavoro e il coper-
chio potrebbero graffiarsi o opacizzarsi.
Dopo il lavaggio, asciugare perfettamente
tutti i componenti.

. Per evitare danni al sistema di bloccaggio,

quando non si usa il robot riporre sempre
la ciotola da lavoro e il coperchio senza
bloccarli insieme.

. Arrotolare il cavo di alimentazione intorno

alla ciotola da lavoro. Fissare la spina attac-
candola al cavo con 'apposito fermaglio.

. I dischi, gli alberi e le lame smontati devo-

no essere riposti nell’apposita custodia* e
in un luogo fuori dalla portata dei bambini.

* Solo nel modello 5KFP1335



SUGGERIMENTI UTILI

Uso della lama multifunzione

— Per tritare frutta

o verdura fresca:
Pelare, privare della parte
centrale e/o rimuovere

i semi. Tagliare in pezzi di circa 2,5-4 cm.
Lavorare gli alimenti fino a ottenere la
grandezza desiderata, con impulsi brevi,

da |-2 secondi per volta. Raschiare i lati
della ciotola, se necessario.

—

Per ridurre in purea frutta o verdura
cotta (tranne le patate):

Aggiungere 60 mL del liquido della ricetta
ogni 235 mL di ingrediente. Lavorare il tutto,
con impulsi brevi, fino ad ottenere una grana
fine. Poi lavorare in modalita continua fino a
ottenere la grandezza desiderata. Raschiare

i lati della ciotola, se necessario.

Per preparare il pure di patate:
Utilizzando il disco per grattugiare, tritare
le patate bollite e calde. Sostituire il disco
con la lama multifunzione. Aggiungere
burro ammorbidito, latte e condimento.
Somministrare 3-4 impulsi da 2-3 secondi
ognuno finché il composto non diventa
uniforme e il latte viene assorbito.

Non lavorare troppo a lungo.

Per tritare frutta essiccata (o appiccicosa):
Gli alimenti devono essere freddi. Aggiungere
60 mL della farina della ricetta ogni 120 mL di
ingrediente. Poi lavorare la frutta, con impulsi
brevi, fino a ottenere la grandezza desiderata.

Per tritare finemente la scorza

degli agrumi:

Con un coltello affilato, tagliare la scorza
colorata (senza membrana bianca) degli
agrumi. Tagliare la scorza a striscioline. Tritare
finemente.

Per sminuzzare P’aglio o tagliare le erbe
fresche o piccole quantita di verdura:
Con il robot in funzione, aggiungere gli alimenti
attraverso il tubo alimenti. Tritare. Per ottenere
un risultato migliore, asciugare bene la ciotola
da lavoro e le erbe prima di tritare.

Per tritare frutta secca o ottenerne
una crema spalmabile:

Lavorare fino a 710 mL di frutta secca nella
grana desiderata, con impulsi brevi, da 1-2

secondi per volta. Per ottenere una grana

piu grossa, lavorare una minore quantita di
ingredienti, con -2 impulsi da I-2 secondi
ognuno. Per sminuzzare ulteriormente,
aumentare gli impulsi. Per le creme spalmabili,
lavorare in modalita continua fino a ottenere
un composto uniforme. Conservare in
frigorifero.

Per tritare carne cotta o cruda, pollame
o frutti di mare:

Gli alimenti devono essere molto freddi.
Tagliarli in pezzi da circa 2,5 cm. Lavorare

a gruppi di massimo 455 g alla volta fino

a ottenere la grandezza desiderata, con
impulsi brevi, da |-2 secondi per volta.
Raschiare i lati della ciotola, se necessario.

Per sbriciolare pane, biscotti o cracker:
Sminuzzare in pezzi di circa 3,5-5 cm.
Lavorare quanto desiderato. Per ottenere
pezzi piu grossi, somministrare 2-3 impulsi da
I-2 secondi ognuno. Quindi lavorare quanto
desiderato.

Per incorporare il cioccolato in una
ricetta:

Unire il cioccolato e lo zucchero necessari
per la ricetta nella ciotola da lavoro. Tritare
finemente. Scaldare I'ingrediente liquido della
ricetta. Con il robot in funzione, versare

il liquido caldo attraverso il tubo alimenti.
Lavorare fino a ottenere un composto
uniforme.

Per grattugiare formaggi a pasta

dura, come il parmigiano e il pecorino
romano:

Non tentare mai di grattugiare formaggi

che non possono essere incisi con la punta

di un coltello affilato. Per grattugiare formaggi
a pasta dura, € possibile utilizzare la lama
multifunzione. Tagliare il formaggio in pezzi
da circa 2,5 cm. Metterlo nella ciotola da
lavoro. Lavorarlo, con impulsi brevi, fino ad
ottenere una grana piuttosto grossa. Lavorare
in modalita continua per tritare finemente.

E possibile aggiungere pezzi di formaggio dal
tubo alimenti mentre il robot da cucina € in
funzione.

NOTA: se si lavorano frutta secca e altri alimenti duri, la finitura superficiale dell’'interno della

ciotola potrebbe graffiarsi.



SUGGERIMENTI UTILI

Per affettare o
@ grattugiare frutta e
verdura lunga e con

diametro piuttosto ridotto, come il
sedano, le carote e le banane:

Tagliare gli alimenti in modo da riuscire

a inserirli facilmente nel tubo alimenti in
senso verticale o orizzontale e pressare il
tubo alimenti per posizionare correttamente
il contenuto. Lavorare esercitando una
pressione uniforme.

In alternativa, utilizzare il tubo alimenti piccolo
con lo spingi-alimenti a 2 pezzi. Posizionare il
contenuto nel tubo alimenti in senso verticale e
utilizzare lo spingi-alimenti piccolo per lavorare
il tutto.

Per affettare o grattugiare frutta

e verdura tonda, come le cipolle,

le mele e i peperoni verdi:

Pelare, privare della parte centrale e
rimuovere i semi. Tagliare a meta o in quarti
per inserire nel tubo alimenti. Posizionare
nel tubo alimenti. Lavorare esercitando una
pressione uniforme.

Per affettare o grattugiare frutta e
verdura piccola, come le fragole, i funghi
e i ravanelli:

Posizionare gli alimenti a strati in verticale o

in orizzontale all'interno del tubo alimenti.
Riempire completamente il tubo alimenti

per far si che il contenuto sia posizionato
correttamente. Lavorare esercitando una
pressione uniforme. In alternativa, utilizzare il
tubo alimenti piccolo con lo spingi-alimenti a 2
pezzi. Posizionare il contenuto nel tubo alimenti
in senso verticale e utilizzare lo spingi-alimenti
piccolo per lavorare il tutto.
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Per affettare carne e pollame non
completamente cotti, come la carne
saltata:

Tagliare o arrotolare gli alimenti per riuscire

a infilarli nel tubo alimenti. Avvolgerli e
congelarli finché non si induriscono (da 30
minuti a 2 ore, in base allo spessore). Verificare
di riuscire a inciderli con la punta di un coltello
affilato. Se non ¢ possibile inciderli, lasciarli
scongelare un poco. Lavorare esercitando una
pressione uniforme.

Per affettare carne e pollame cotti,
compresi salame, salame piccante ecc.:
Gli alimenti devono essere molto freddi.
Tagliare a pezzi per inserire nel tubo alimenti.
Lavorare il tutto esercitando una pressione
decisa e uniforme.

Per tritare spinaci e altri cibi in foglia:
Impilare le foglie. Arrotolarle e inserirle
dritte nel tubo alimenti. Lavorare esercitando
una pressione uniforme.

Per grattuglare formaggi
a pasta semidura e
morbida:
| formaggi a pasta semidura devono essere
molto freddi. Per ottenere un risultato
migliore, congelare i formaggi a pasta
morbida, come la mozzarella, per 10-15
minuti prima di lavorarli. Tagliarli per inserirli
nel tubo alimenti. Lavorare esercitando una
pressione uniforme.



SUGGERIMENTI UTILI

la pasta lievitata in maniera

= La lama per impasto € stata rapida e accurata. Per ottenere risultati
progettata appositamente migliori, non impastare ricette che prevedono
per mescolare e impastare piu di 350 g di farina.

R ——

Suggerimenti utili

* Per evitare di danneggiare la lama o
il motore, non lavorare mai alimenti
talmente duri o congelati da non poter
essere incisi con la punta di un coltello
affilato. Se un alimento duro, ad esempio
una carota, si incastra o si blocca sulla
lama, arrestare il robot e rimuovere
la lama. Togliere I'alimento dalla lama
facendo molta attenzione.

* Non riempire eccessivamente la ciotola da
lavoro o la mini-ciotola*. Per mescolare
alimenti tritati finemente, riempire la
ciotola da lavoro da 1/2 a 2/3 della sua
capacita. Per mescolare alimenti piu grossi,
riempirla fino a 3/4. Per i liquidi, riempire
fino al livello massimo, come indicato nella
sezione “Uso del robot da cucina - Livello
massimo di liquido”. Se si trita, la ciotola
da lavoro deve essere riempitada 1/3 a
1/2 della sua capacita, non oltre. Fino a
un massimo di 235 mL di liquido o 120
mL di ingredienti solidi, si puo utilizzare la
mini-ciotola*.

* Posizionare i dischi per affettare in modo
che la superficie di taglio si trovi a destra
del tubo alimenti. In questo modo, la lama
compie una rotazione completa prima di
entrare in contatto con gli alimenti.

Per sfruttare tutta la velocita del robot da
cucina, inserire gli ingredienti da tritare
nel tubo alimenti mentre il robot ¢ in
funzione.

* Solo nel modello 5KFP 1335

Alimenti diversi richiedono gradi di
pressione diversi per ottenere risultati
ottimali quando si grattugia e si affetta. In
linea di massima, esercitare una pressione
leggera con alimenti dalla consistenza
morbida e delicata (fragole, pomodori
ecc.), moderata con alimenti dalla
consistenza media (zucchine, patate ecc.)
e piu decisa con alimenti dalla consistenza
dura (carote, mele, formaggi a pasta dura,
carni parzialmente congelate ecc.).

E possibile che i formaggi a pasta morbida
e semidura si sparpaglino o si attacchino al
disco per grattugiare. Per evitare questo
inconveniente, grattugiarli solo se sono
ben freddi.

Talvolta i cibi sottili, come le carote

o il sedano, si rovesciano all’interno del
tubo alimenti, generando fette irregolari.
Per risolvere il problema, tagliare gli
alimenti a pezzi e pressare il contenuto
del tubo alimenti. Per lavorare alimenti
piccoli o sottili, sono particolarmente
indicati il tubo alimenti piccolo e lo
spingi-alimenti a 2 pezzi.
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SUGGERIMENTI UTILI

* Per preparare la pastella per dolci o * Per togliere gli ingredienti dalla ciotola
biscotti, utilizzare la lama multifunzione da lavoro, utilizzare una spatola.
per amalgamare prima di tutto burro
e zucchero. Aggiungere gli ingredienti
asciutti per ultimi. Collocare la frutta e la
frutta secca in cima all’impasto per evitare
di tritarla troppo finemente. Lavorare
frutta e frutta secca, con impulsi brevi,
finché tutti gli ingredienti non sono ben
amalgamati. Non lavorare per troppo
tempo.

Se gli alimenti grattugiati o affettati si
accumulano in un lato della ciotola,
spegnere il robot da cucina e ridistribuire
il contenuto utilizzando la spatola.

* Quando il contenuto raggiunge la
parte inferiore del disco per affettare o
grattugiare, € necessario rimuoverlo.

* Questo robot da cucina non ¢ progettato
per le funzioni riportate di seguito.

- Macinare caffe in grani, cereali o spezie

* Quando si grattugia o si affetta, & possibile dure
ure.

che alcuni pezzi grandi di cibo rimangano . . .
incastrati sopra il disco. Questi pezzi - Tritare ossa o altre parti di alimenti

possono essere tagliati a mano e aggiunti al non commestibili.
resto del contenuto. - Sciogliere frutta e verdura cruda.

- Affettare uova sode o carne scongelata.

* Se i componenti di plastica dovessero
macchiarsi a causa dei tipi di cibo lavorato,
lavarli con il succo di limone.

* Organizzare la procedura di lavorazione
per limitare al minimo la pulizia della
ciotola. Lavorare gli ingredienti asciutti o
solidi prima degli ingredienti liquidi.

Per pulire facilmente la lama multifunzione,
svuotare la ciotola da lavoro, riposizionare
il coperchio e azionare ad impulsi per |-2
secondi per ripulire la lama grazie alla
rotazione.

Una volta rimosso il coperchio della
ciotola da lavoro, posizionarlo capovolto
sul piano di lavoro. In questo modo, il
piano di lavoro restera pulito.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Qualora il robot da cucina non funzioni correttamente, eseguire le verifiche
riportate di seguito.

Il robot da cucina non funziona: Il robot da cucina non grattugia

¢ Verificare che la ciotola e il coperchio o non affetta correttamente:
siano correttamente allineati e fissati in * Verificare che il lato del disco con la
posizione e che lo spingi-alimenti grande lama pil in alto sia rivolto verso I'alto
sia inserito nel tubo alimenti. nell’adattatore comune.

* Quando si utilizza I'apertura grande del * Se si utilizza una lama per affettare
tubo alimenti, verificare che il cibo non regolabile, verificare che sia impostata
superi la riga di livello massimo sul tubo sullo spessore corretto.
alimenti. .

Accertarsi che gli ingredienti possano
essere affettati o grattugiati. Consultare la
sezione “Suggerimenti utili”.

Riga livello massimo sul
tubo alimenti

Se il coperchio della ciotola da lavoro

non si chiude quando si utilizza il disco:

* Controllare che il disco sia montato
correttamente, con il perno rivolto
verso l'alto, e sia ben posizionato
sull’adattatore motore.

* Premere un pulsante alla volta. Il robot da
cucina non funziona se viene premuto pitl
di un pulsante contemporaneamente.

La spina del robot da cucina & collegata alla
presa di corrente?

Il fusibile del circuito a cui & collegato il
robot da cucina funziona correttamente?
Se si dispone di un circuito salvavita,
assicurarsi che il circuito sia chiuso.

Scollegare il robot da cucina, quindi
inserire di nuovo la spina nella presa.

* Seiil robot da cucina non & a temperatura Se la causa del problema non & fra quelle
ambiente, attendqe che raggiunga la sopraindicate, consultare la sezione
temperatura ambiente e riprovare. “Garanzia e assistenza”.
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GARANZIA E ASSISTENZA

Durata della
garanzia:

KitchenAid si fa carico
del pagamento di:

KitchenAid non si fa carico
del pagamento di:

Europa, Medio
Oriente e Africa:

Per il modello
5KFP1335,
S5KFP1325:

3 anni di
copertura totale
a partire dalla
data d’acquisto.

Parti di ricambio e costo
di manodopera per le
riparazioni necessarie

a rimuovere difetti nei
materiali o nella qualita
di esecuzione. Lassistenza
deve essere fornita da

un centro di assistenza
autorizzato KitchenAid.

A. Riparazioni se il food processor

¢ stato utilizzato per scopi
che esulano dalla normale
preparazione di cibi.

B. Danni provocati da incidenti,

alterazioni, utilizzo improprio,

abuso o installazione/
funzionamento non
conforme alle normative
locali sull’energia elettrica.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.

Servizio clienti

Per qualsiasi dubbio, o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato KitchenAid
piti vicino, utilizzare i contatti di seguito.

NOTA: qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza autorizzato
KitchenAid.

Numero verde (chiamata gratuita):
800 901243

Contatto e-mail: accedere al sito www.Kitchenaid.it e fare clic sul collegamento “Contattaci”
nella parte inferiore della pagina.

Indirizzo:

KitchenAid Europa, Inc.
Codice Postale 19
B-2018 ANTWERPEN |1

Per ulteriori informazioni, € possibile visitare il sito web all’indirizzo:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Tutti i diritti riservati.
Specifiche soggette a modifiche senza obbligo di notifica.
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INSTRUCTIES VOOR DE FOODPROCESSOR

| INHOUD

VEILIG WERKEN MET DE FOODPROCESSOR
Belangrijke voorzorgsmaatregelen
Elektrische vereisten ..........cccovviiiiininins
Afgedankte elektrische apparatuur

ONDERDELEN EN KENMERKEN

Onderdelen van de foOdproCessor ...........coccverierierinieienenteeeseeeeeesie e 129

Vertaling van Engelse labels op de onderdelen............c.ccceoeiniiiiinincncincncnne 130

Belangrijke kenmerken van de foodprocessor ...........ccccoceveerenenieinenicnneencnnnn 131
ACCESSOIRES/TOEBEHOREN

Meegeleverde accessoires/toebehoren...........cc.coceveieeniccieinincnenencceecene 132

Overzicht montage raspschijf...........cccceuc.....

Keuzegids accessoires/toebehoren
DE FOODPROCESSOR GEREEDMAKEN VOOR GEBRUIK

De eerste keer gebruiken ..o 135
Deksel verwijderen van de mengkom.........c..ccccevvininiiiiiininiiiiniiiice, 135
FOODPROCESSOR INSTELLEN

Mengkom aanbrengen ..o
Mengkomdeksel aanbrengen

Instelbare raspschijf installeren.............ccccocoereirininnineece e 138
SNijAIKEE INSEIEN ...t 139
Raspschijf iNStalleren .........co.cocueveriiiinieie e 140

Multifunctioneel mes of deegmes* installeren............ccccoeeveverinenenncncncnnne. 141

Minikom™® en minimes™ installeren ..........c..cccccevveeieinininennncceeceeeeenee 142
Eierklopper® inStalleren...........c.cooirieieicnenteeeeeeee e 143
Gebruik van de 3-in-1 VUIOPENING .......cocoueriiiriiriiieiic e 144
UW FOODPROCESSOR GEBRUIKEN
VOOr het eDIUIK .......oueiuiiiiiiiicc e 145
Snelheidsregelaar Stand |/Stand 2 gebruiken .......c..ccocoeevieirinenccnenenciecennee 146
Pulse-Knop gebruiken...........cccoiiiiiiiiiiiieeee e 146
Versneden producten UItNEMEN........c..coerieriirieienieniiienenitetee et 147
ONDERHOUD EN REINIGING..........ccoccciniiiiiiiinieiectne e 148
TIPS VOOR PERFECTE RESULTATEN
Multifunctioneel mes gebruiken ...........ccooiiiiiiiinnii e 149
Schaaf- of raspschijf gebruiken "
Deegmes* gebruiken.........ccccceceneneenne T
INUELIZE TIPS .. ententerteeterteettet ettt ettt sttt et b e b sbe et ee b eae K
PROBLEEMOPLOSSING .........occoocoooosscsossosossosoesosoesossesossosossosone 8
GARANTIE EN SERVICE ...........ccooiiiiiiiinieiienictieietee ettt eene e 2

* Alleen inbegrepen in model 5KFP1335
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VEILIG WERKEN MET DE FOODPROCESSOR

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.

We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.

Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig

A GEVAAR gewond raken als u de instructies niet

onmiddellijk naleeft.

U kunt gedood worden of ernstig gewond

A WAARSCHUWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potentiéle gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten er
altijd basisveiligheidsvoorzorgen worden getroffen,
waaronder de volgende:

I. Alle instructies lezen. Verkeerd gebruik van het
apparaat kan persoonlijke verwondingen veroorzaken.

2. Plaats de foodprocessor niet in water of andere
vloeistoffen, om het risico van elektrische schokken
te voorkomen.

3. Dit apparaat mag niet gebruikt worden door personen
met fysisch, mentaal of zintuiglijk verminderde
capaciteiten of met een gebrek aan kennis en ervaring,
tenzij ze onder toezicht staan of instructies werden
gegeven over het veilige gebruik van het apparaat en
de risico’s begrijpen.

4. Er moet toezicht worden gehouden op kinderen om
ervoor te zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.
Het apparaat mag niet gebruikt worden door kinderen.
Het apparaat en snoer moeten buiten het bereik van
kinderen blijven. Reiniging en onderhoud van het
apparaat mogen niet worden uitgevoerd door kinderen
zonder toezicht.

126




VEILIG WERKEN MET DE FOODPROCESSOR

5.

N o

12.

13.

14.

15.

16.

Trek de stekker uit het stopcontact wanneer het
apparaat niet wordt gebruikt, voér het aanbrengen of
verwijderen van onderdelen en vdor het reinigen.

. Raak geen bewegende onderdelen aan.
. Gebruik nooit een apparaat met een beschadigd

netsnoer of een beschadigde stekker, na een defect

of nadat het apparaat is gevallen of op een andere
manier beschadigd is geraakt. Stuur het apparaat naar
de dichtstbijzijnde geautoriseerde dienst-na-verkoop/
after sales service. Daar kan het worden onderzocht,
gerepareerd en elektrisch of mechanisch worden
afgesteld.

. Het gebruik van hulpstukken die door KitchenAid niet

aanbevolen of verkocht worden, kan brand, elektrische
schokken of verwondingen veroorzaken.

. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.
. Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het

aanrecht hangen.

Houd handen en keukengerei uit de buurt van
bewegende messen of schijven tijdens het verwerken
van etenswaren; dit om het risico van ernstig letsel of
beschadiging van de foodprocessor te voorkomen.

U kunt een schraper gebruiken, maar alleen wanneer
de foodprocessor niet in werking is.

De messen zijn scherp. Wees voorzichtig bij het
hanteren van de scherpe snijmessen, bij het
leegmaken van de kom en tijdens het reinigen.

Om het risico op verwonding te voorkomen, mag

u nooit messen of raspschijven op het voetstuk
aanbrengen zonder eerst de kom correct op zijn
plaats te hebben gezet.

Zorg dat het deksel goed vergrendeld is voordat

u het apparaat aanzet.

Doe nooit voedsel met de hand in het apparaat.
Gebruik altijd de stamper.

Maak het vergrendelingsmechanisme van het deksel
niet onklaar.
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VEILIG WERKEN MET DE FOODPROCESSOR

17. Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk of

gelijkaardig gebruik, zoals:

-in personeelsruimtes in winkels, kantoren en

andere werkomgevingen;

-op boerderijen;

-door gasten in hotels, motels en andere

verblijfplaatsen;
-in bed en breakfasts.

18. Wees voorzichtig bij het gieten van hete vloeistoffen
in de foodprocessor. Deze kunnen uit het apparaat
komen door een plotse stoomstoot.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Voedingsspanning: 220-240 volt
Frequentie: 50/60 hertz
Wattage: 300 Watt

OPMERKING: Als de stekker niet in het
stopcontact past, neem dan contact op
met een erkende elektricien. Breng geen
wijzigingen aan in de stekker.

Afgedankte elektrische apparatuur

Afgedankte materiaalverpakking

Het verpakkingsmateriaal kan voor 100%
gerecycleerd worden en is voorzien van
het recyclagesymbool LA . De verschillende
onderdelen van de verpakking moeten
daarom op verantwoordelijke wijze en in
overeenstemming met de desbetreffende
lokale voorschriften worden weggewerkt.

Dumping van het product

- Dit apparaat is voorzien van het merkteken
volgens de Europese richtlijn 2012/19/EU
inzake Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparaten (AEEA).

- Door ervoor te zorgen dat dit product op
de juiste manier als afval wordt verwerkt,
helpt u mogelijk negatieve gevolgen voor
het milieu en de menselijke gezondheid

te voorkomen, die anders zouden kunnen
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worden veroorzaakt door een onjuiste
verwerking van dit product als afval.

- Het symbool === op het product of de
bijbehorende documentatie geeft aan dat

dit product niet als huishoudelijk afval mag
worden behandeld, maar dat het moet
worden afgegeven bij een verzamelpunt voor
de recyclage van elektrische en elektronische
apparaten.

Voor meer gedetailleerde informatie over de
behandeling, terugwinning en recyclage van
dit product wordt u verzocht om contact

op te nemen met uw lokaal gemeentehuis,
uw afvalophaaldienst of de winkel waar u het
product hebt aangeschaft.quale il prodotto e
stato acquistato.



ONDERDELEN EN KENMERKEN

Onderdelen van de foodprocessor

3-delige
stamper

Mengkomdeksel
met 3-in-1
vulopening

Opbergdoos*

Mengkom - 3,1 L

Extern
instelbare
schaafregelaar

Voetstuk

Minikom van 950 mL*
en minimes*

— Eierklopper*
Extern instelbare Omkeerbare (2 mm en 4 mm)
schaafschijf (dun naar dik) raspschijf
= = . = = =
Deegmes* s
=
[}
T
[}
EQ z
Schaafschijf- Aandrijvings- Raspschiijf- Roestvrijstalen

adapter adapter adapter multifunctioneel mes

* Alleen inbegrepen in model 5KFP 1335
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ONDERDELEN EN KENMERKEN

Vertaling van Engelse labels op de onderdelen

Onderdeel

Engels label

Vertaling

CAUTION : Do not
open until blades stop

VOORZICHTIG: Niet openen voordat
de messen stilstaan

Max Fill

Max. vullijn

Liquid Level

Vloeistofniveau

TWIST TO LOCK

DRAAIEN OM TE VERGRENDELEN

Warning

Rotating Blade Hazard
Always use food pusher.
Keep fingers out of openings.
Keep away from children.

Failure to do so can result
in amputation and cuts.

Waarschuwing

Gevaar van draaiend mes

Gebruik altijd de stamper.

Steek geen vingers in de openingen.
Houd het toestel uit de buurt van
kinderen.

Doet u dat niet, dan kan dat amputatie
of snijwonden tot gevolg hebben.

Drive Adapter

Aandrijvingsadapter

Slicing Adapter

Schaafschijfadapter

Multipurpose

Multifunctioneel

PUSH TO LOCK

INDRUKKEN OM TE VERGRENDELEN

Mini Multipurpose®

Mini-multifunctioneel®

PUSH TO LOCK

INDRUKKEN OM TE VERGRENDELEN

Dough*

Deeg*

Adjustable Slicing

Instelbaar schaven (dun naar dik)

(thin to thick)

Fine Shredding Fijn raspen
Medium Shredding Middelgrof raspen
Egg Whip* Eierklopper*
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* Alleen inbegrepen in model SKFP 1335




Extern instelbare schaafregelaar

Dankzij de exclusieve, extern instelbare
schaafschijf van KitchenAid kunt u de

dikte van dun naar dik instellen zonder

de messenset te hoeven verwijderen. Als de
schaafschijf is geinstalleerd, schuift u gewoon
de dikteregelaar naar de gewenste stand -

u hoeft het deksel niet te verwijderen of
zelfs maar de foodprocessor uit te zetten!

Stand I/Stand |/Pulse-knop

Twee snelheden en de Pulse-knop bieden
nauwkeurige controle voor perfecte
resultaten met vrijwel alle producten.

Mengkomdeksel met 3-in-1 vulopening
De 3-in-1 vulopening is bedoeld voor grotere
stukken — zoals tomaten, komkommers en
aardappelen — die vooraf slechts minimaal
hoeven te worden gesneden.

3-delige stamper

Drie stampers in elkaar. Als u de middelgrote
stamper uit de grote stamper neemt,

ziet u een middelgrote vulopening voor
ononderbroken verwerking.

Voor ononderbroken verwerking van kleinere
ingrediénten (zoals kruiden, noten, worteltjes
en selderij), neemt u de smalle stamper eruit
en gebruikt u de smalle vulopening.

Dankzij een gaatje in de bodem van de
smalle stamper kunt u op eenvoudige wijze
olie in de ingrediénten druppelen - u hoeft
de stamper alleen maar te vullen met de
gewenste hoeveelheid olie of een ander
vloeibaar ingrediént.

Robuust voetstuk

Het zware, antislipvoetstuk zorgt voor extra
stabiliteit en minder trillingen tijdens de
verwerking van zware producten.

ONDERDELEN EN KENMERKEN
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ACCESSOIRES/TOEBEHOREN

Meegeleverde accessoires/toebehoren

Mengkom - 3,1 L

De duurzame, grote mengkom biedt
voldoende capaciteit voor grote klussen.
Minikom van 950 mL* en minimes*

De minikom en het roestvrijstalen minimes
zijn ideaal voor kleine hak- en mengklusjes.
Extern instelbare schaafschijf

De schif is instelbaar van circa | tot 6 mm
voor het schaven van de meeste producten.
Ombkeerbare raspschijf

De raspschijf is omkeerbaar, zodat u kunt

kiezen uit grof of fijn geraspte kaas of groenten.

Aandrijvingsadapter

De aandrijvingsadapter wordt gebruikt met
de juiste adapter om de schaaf-/raspschijf en
het minimes* aan te sluiten op de aandrijfas
in het voetstuk.

Schaafschijfadapter

De adapter past over de aandrijvingsadapter
heen en in de onderkant van de instelbare
schaafschijf.
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Raspschijfadapter

De adapter past over de aandrijvingsadapter
heen en in de onderkant van de raspschijf.
Roestvrijstalen multifunctioneel mes
Veelzijdig mes snijdt, hakt, pureert, mengt
en emulgeert binnen enkele seconden.
Deegmes*

Het deegmes is speciaal ontworpen voor
het mengen en kneden van gistdeeg.
Eierklopper*

Met de eierklopper klopt u snel eiwitten
voor schuimgebakjes, mousses, soufflés
en desserts.

Opbergdoos*

Stijivolle en duurzame koffer voor het ordenen
en beschermen van messen, schijven en
accessoires/toebehoren.

Spatel* (niet afgebeeld)

Dankzij de speciale vorm kunt u resten
gemakkelijk uit kommen en van schijven
en bladen verwijderen.

* Alleen inbegrepen in model 5KFP1335



ACCESSOIRES/TOEBEHOREN

Er worden twee verschillende schijfadapters bij de foodprocessor geleverd. De ene wordt
uitsluitend gebruikt met de instelbare schaafschijf. De andere wordt gebruikt met de
omkeerbare raspschijf en alle overige optionele schijven.

Instelbare schaafschijf Ombkeerbare raspschijf

==

B Schaafschijfadapter Raspschijfadapter

Aandrijvingsadapter

Correct
aangebracht

0
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ACCESSOIRES/TOEBEHOREN

Keuzegids accessoires/toebehoren

Handeling Instelling  Product Accessoire

Kaas Multifunctioneel roestvrijstalen mes
d u-m Chocolade
o
kil

Fruit
Verse kruiden
Noten
B - oF
Groenten Minikom* en multifunctioneel
Vlees roestvrijstalen minimes*

Pastasaus
u-m Pesto
Salsa
Mixen Sauzen

Cakebeslag
Pasteideeg

Malen Fijnsnijden Pureren u

B Fruit (zacht) Instelbare schaafschijf
| -- Aardappelen

Tomaten
= Groenten (zacht)
Dun schaven Dik schaven Kaas + D +
u Chocolade
Fruit (hard)

Groenten (hard)

][]

.@ .@ u--- Aardappelen Ombkeerbare raspschijf
1 2 Pulse
’BY] Groenten (zacht)

21J)
22) J)J)
Middelgrof  Fijn raspen \ Kool
raspen 2 Pulse Kaas
Chocolade
Fruit (hard)

Groenten (hard)
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Gistdeeg Kunststof deegmes*
Eieren Eierklopper*

* Alleen inbegrepen in model SKFP 1335




DE FOODPROCESSOR GEREEDMAKEN VOOR GEBRUIK

Voordat u de foodprocessor voor het eerst gaat gebruiken, moeten de mengkom, het
mengkomdeksel, de minikom*, stampers, rasp-/schaafschijven en messen met de hand of in de
vaatwasser worden gewassen (zie ,,Onderhoud en reiniging®).

Deksel verwijderen van de mengkom

De foodprocessor wordt geleverd met het mengkomdeksel op de mengkom en de minikom*
in de mengkom.

U verwijdert als volgt het deksel van de mengkom om dit te wassen:

= [N

Pak de vulopening op het Neem de minikom* uit de mengkom.
mengkomdeksel vast en draai deze met
de klok mee om de vulopening van de
mengkom te verwijderen.
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Wanneer de losse schijven, assen en messen
gewassen zijn, kunnen ze het beste worden
bewaard in de meegeleverde opbergdoos*,
op een plaats buiten bereik van kinderen. De
minikom* past heel handig in de mengkom.

* Alleen inbegrepen in model SKFP 1335
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FOODPROCESSOR INSTELLEN

OPMERKING: Kies het accessoire dat u wilt gebruiken en breng het aan volgens de instructies

op de volgende pagina’s.

Plaats de foodprocessor op een droog,
vlak keukenblad met de bedienings-
elementen naar voren. Steek de stekker
van de foodprocessor pas in het stopcon-
tact als deze volledig in elkaar is gezet.

Pak de handgreep van de mengkom
vast en draai de kom tegen de klok in
om deze op het voetstuk te vergren-
delen.
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9) | Plaats de mengkom op het voetstuk en
houd daarbij het uitstekende gedeelte
tegenover de inkeping in het voetstuk.
De aandrijfas past in het gat in het
midden.




FOODPROCESSOR INSTELLEN

OPMERKING: De foodprocessor werkt alleen als de mengkom en het mengkomdeksel
correct op het voetstuk zijn bevestigd en de grote stamper tot aan de maximum vullijn op de
vulopening is ingestoken (ongeveer halverwege).

Plaats het mengkomdeksel op de Plaats de stamper in de 3-in-| vulopening.
mengkom met de vulopening net links Zie ,Gebruik van de 3-in-1 vulopening*

van de handgreep van de mengkom. voor meer informatie over het verwerken
Pak de vulopening vast en draai het van producten van verschillende groottes.
deksel naar rechts totdat het vastklikt.

OPMERKING: Zorg dat het gewenste
accessoire gemonteerd is voordat u het
mengkomdeksel aanbrengt.
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FOODPROCESSOR INSTELLEN

BELANGRIJK: De instelbare schaafschijf kan maar in één richting worden gemonteerd.

\-|
=

Als de mengkom op zijn plaats zit, plaatst Houd de instelbare schaafschijf op de
u de aandrijvingsadapter op de aandrijfas twee daarvoor bestemde plaatsen vast
van het voetstuk. en plaats de pennen op de schaafschi-

jfadapter in de L-vormige sleuven op
de schijf. Schuif de schijf op de adapter
en draai deze, om de pennen in de L-
vormige sleuf vast te zetten.

Laat de schaafschijf met de adapter over Breng het mengkomdeksel aan en ver-
de aandrijvingsadapter zakken. grendel het.

TIP: Mogelijk moet u de schijf/aandrijvingsadapter draaien totdat deze op zijn plaats valt.
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FOODPROCESSOR INSTELLEN

OPMERKING: De hendel werkt alleen bij
/ — de instelbare schaafschijf. Als u de dikte-
S instelling verandert bij andere schijven of

Dunner |34 .

messen, heeft dit geen effect op de werking.

Stel de gewenste snijdikte in door de hendel
naar links te bewegen voor dunnere plakken
of naar rechts voor dikkere plakken.
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FOODPROCESSOR INSTELLEN

BELANGRIJK: Zorg er bij het gebruik van de omkeerbare raspschijf voor dat de gewenste
zijde (middelgrof/fijn) OMHOOG wijst.

O 000
8099000090

000008 1@ 000900055,
CSERAN 9000,
& - 006

o
® &

-y
Houd de schijf op de twee daarvoor Schuif de aandrijvingsadapter zo ver
bestemde plaatsen vast en steek de mogelijk in de schijfadapter totdat deze
schijfadapter in het gat in de onderkant vastklikt.

van de schif.

Als de mengkom op zijn plaats zit, schuift Breng het mengkomdeksel aan en
u de aandrijvingsadapter op de aandrijfas. vergrendel het.

TIP: Mogelijk moet u de schijf/aandrijvingsadapter draaien totdat deze op zijn plaats valt.
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FOODPROCESSOR INSTELLEN

Multifunctioneel mes of deegmes* installeren

-
\

Plaats het mes op de aandrijfas. Draai Duw om te vergrendelen: duw stevig
het mes zodat het op zijn plaats valt op op het multifunctionele mes totdat het
de aandrijfas. niet verder omlaag kan. Het multifunc-
tionele mes heeft een interne afdichting
die het midden van de mengkom afsluit.
Breng het mengkomdeksel aan en
vergrendel het.

BELANGRIJK: Het multifunctionele mes en het deegmes* zijn alleen te gebruiken in
combinatie met de mengkom.
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* Alleen inbegrepen in model 5KFP1335
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FOODPROCESSOR INSTELLEN

Minikom* en minimes¥* installeren

Plaats de minikom over de aandrijfas

in de mengkom. Draai de minikom
totdat de lipjes aan de bovenrand van
de kom in de uitsparingen boven aan de
mengkom vallen.

= ¥
S

Steek de aandrijvingsadapter in het
minimes en plaats deze op de aandrijfas.
Mogelijk moet het mes wat gedraaid
worden voordat het op zijn plaats valt.
Druk stevig naar beneden om het te
vergrendelen.
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Breng het mengkomdeksel aan en ver-
grendel het.

Als u de minikom na het verwerken wilt
verwijderen, verwijdert u het minimes
door het aan de kap recht omhoog te
trekken. Til vervolgens de kom recht
omhoog, waarbij u deze vastpakt op

de twee daarvoor bestemde plaatsen
aan de bovenrand van de kom.

* Alleen inbegrepen in model 5KFP1335




Eierklopper* installeren

BELANGRIJK: De eierklopper kan alleen worden gebruikt in combinatie met de mengkom.

%nuun’ﬁ

Zorg dat de eierklopper correct in
elkaar is gezet. Als de twee stukken
uit elkaar zijn gehaald om deze schoon
te maken, plaatst u de pen op de
eierklopperadapter tegenover de sleuf
op de eierklopper en draait u om alles
vast te zetten.

Als de mengkom op zijn plaats zit op
het voetstuk, plaatst u de eierklopper
op de aandrijfas. Draai de eierklopper
zodat deze op zijn plaats valt op de
aandrijfas.

Breng het mengkomdeksel aan
en vergrendel het.

* Alleen inbegrepen in model 5KFP1335

FOODPROCESSOR INSTELLEN
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FOODPROCESSOR INSTELLEN

Gebruik van de 3-in-1 vulopening

De 3-in-1 vulopening heeft een 3-delige
stamper. Gebruik de stamper als geheel voor

grotere stukken. Met de binnenste delen
kunt u middelgrote of kleine vulopeningen

maken om kleinere stukken te verwerken.

Voor het schaven of raspen van kleine
stukken plaatst u de 3-voudige stamper in
de vulopening en neemt u vervolgens de
kleine stamper eruit. Gebruik de kleine
vulopening en stamper voor het verwerken
van kleine of smalle stukken, zoals worteltjes
of selderij. Wanneer u de kleine vulopening
niet gebruikt, moet de kleine stamper op —
zijn plaats vastzitten. =

Als u olie of andere vloeibare ingrediénten
geleidelijk in de mengkom wilt druppelen,
vult u de kleine stamper met de gewenste
hoeveelheid vloeistof. Door een gaatje in
de onderkant van de stamper druppelt
het vloeibare ingrediént gelijkmatig in

de mengkom.
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UW FOODPROCESSOR GEBRUIKEN

Voor het gebruik

Controleer voordat u met de foodprocessor
AWAARSCHUWING gaat werken of de mengkom, de messen en
het mengkomdeksel correct zijn aangebracht

op het voetstuk van de foodprocessor

k (zie “Foodprocessor instellen”).
d

Gevaar van draaiend mes

Gebruik altijd de stamper.
Steek geen vingers in de openingen.

Houd het toestel uit de buurt

van kinderen.

Doet u dat niet, dan kan dat amputatie
of snijwonden tot gevolg hebben.

Deze lijn op de mengkom geeft de maximale
hoeveelheid vloeistof aan die door de
foodprocessor kan worden verwerkt.
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UW FOODPROCESSOR GEBRUIKEN

Snelheidsregelaar Stand 1/Stand 2 gebruiken

BELANGRIJK: Wacht tot het mes of de schijf helemaal stilstaat voordat u het mengkomdeksel
verwijdert. Zet de foodprocessor uit voordat u het mengkomdeksel verwijdert of voordat u de

stekker uit het stopcontact neemt.

——

Als u de foodprocessor wilt aanzetten,
drukt u op de knop Stand | (lage
snelheid, voor zachte producten) of op
de knop Stand 2 (hoge snelheid, voor
harde producten). De foodprocessor
werkt ononderbroken en het controle-

lampje brandt.

Als u de foodprocessor wilt stoppen,
drukt u op de knop O (UIT). Het con-
trolelampje gaat uit en het mes of de
schijf staat binnen enkele seconden stil.

OPMERKING: Als de foodprocessor niet werkt, controleer dan of de mengkom en het deksel
goed vastzitten op het voetstuk (zie “Foodprocessor instellen”).

Pulse-knop gebruiken

Met de Pulse-knop kunnen de duur en
frequentie van de verwerking nauwkeurig
worden gestuurd. Dit is ideaal voor klussen
die veel gevoel vereisen. Houd de Pulse-
knop ingedrukt om verwerking met hoge
snelheid te starten en laat deze weer los
om te stoppen.
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UW FOODPROCESSOR GEBRUIKEN

Versneden producten uithemen

——

Draai het mengkomdeksel naar links

Druk op de knop O (UIT). Neem de
en verwijder het.

stekker van de foodprocessor uit het
stopcontact voordat u het apparaat
demonteert.

Als u een schijf hebt gebruikt, verwi- Als u de minikom* hebt gebruikt, pakt
jdert u deze voordat u de mengkom u de kom op de daarvoor bestemde
verwijdert. Houd de schijf vast op de plaatsen langs de bovenrand van de
twee daarvoor bestemde plaatsen en kom vast en verwijdert u de kom.

til deze recht omhoog. Verwijder de

adapter.
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* Alleen inbegrepen in model 5KFP1335
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UW FOODPROCESSOR GEBRUIKEN

. Draai de mengkom naar links om deze
van het voetstuk los te maken. Til deze
op en verwijder hem.

ONDERHOUD EN REINIGING

|. Druk op de knop O (UIT).

2. Neem de stekker van de foodprocessor
uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaakt.

3. Veeg het voetstuk en het netsnoer af
met een in warm sop gedrenkte doek en
veeg alles schoon met een vochtige doek.
Droog alles met een zachte doek. Gebruik
geen schuurmiddelen of schuursponsjes.

4. Deze BPA-vrije mengkommen vereisen
een speciale behandeling. Als u ze in de
vaatwasser wilt doen in plaats van met
de hand afwassen, volg dan de ondersta-
ande richtlijnen.

- Alle onderdelen kunnen veilig in het
bovenste rek van de vaatwasser.

- Leg de mengkom niet op zijn kant.

- Gebruik geen hoge temperatuur-
instellingen zoals voor steriliseren
of stoominstellingen.
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Het multifunctionele mes kan uit de

mengkom worden genomen voordat

u de inhoud eruit haalt. U kunt het mes
ook op zijn plaats laten. Neem dan de
inhoud met een spatel uit de kom en
van het mes.

5. Als u de onderdelen van de foodproces-

sor met de hand afwast, gebruik dan
geen schuurmiddelen of schuursponsijes.
Deze kunnen krassen veroorzaken en

de mengkom en het deksel ondoorzichtig
maken. Droog alle onderdelen goed na
het afwassen.

. Voorkom schade aan het vergrendelings-

mechanisme door de mengkom en het
deksel altijd in de ontgrendelde stand te
laten wanneer deze niet in gebruik zijn.

. Wikkel het netsnoer rond de mengkom.

Klem de stekker veilig in het netsnoer.

. Losse schijven, assen en messen kunnen

het beste worden bewaard in de meege-
leverde opbergdoos*, op een plaats buiten
bereik van kinderen.

* Alleen inbegrepen in model 5KFP 1335



TIPS VOOR PERFECTE RESULTATEN

Multifunctioneel mes gebruiken

— Vers fruit of groenten
hakken:

Schil alles, haal de pit en/of
zaden eruit. Snij het product
in stukjes van 2,5-4 cm. Verwerk alles tot

de gewenste grootte met korte pulsen van
telkens | a 2 seconden. Schraap zo nodig de
zijkant van de mengkom schoon.

—

Gekookt fruit en groenten

(behalve aardappelen) pureren:

Voeg 60 mL vloeistof uit het recept toe per
kopje (235 mL) product. Verwerk alles met
korte pulsen totdat het fijngehakt is. Ga
vervolgens door met verwerken totdat de
gewenste textuur bereikt is. Schraap zo nodig
de zijkant van de mengkom schoon.

Aardappelpuree maken:

Rasp warme gekookte aardappelen met de
raspschijf. Vervang de raspschijf door het
multifunctionele mes. Voeg zacht gemaakt
boter, melk en kruiden toe. Gebruik de Pulse-
knop 3 of 4 keer, telkens 2 a 3 seconden,
totdat alles glad is en de melk is opgenomen.
Ga niet te lang door.

Gedroogd (of taai) fruit hakken:

De producten moeten koud zijn. Voeg

60 mL bloem uit het recept toe per 120 mL
gedroogd fruit. Verwerk het fruit met korten
pulsen totdat de gewenste textuur is bereikt.

Citrusschil fijnhakken:

Snij met een scherp mes het gekleurde deel
van de schil (zonder de witte laag) van de
citrusvrucht. Snij de schil is kleine reepjes.
Verwerk alles totdat het fijngehakt is.

Knoflook, verse kruiden of kleine
hoeveelheden groenten hakken:

Terwijl de foodprocessor draait, voegt u
producten toe via de vulopening. Verwerk
alles totdat het vermalen is. U bereikt de
beste resultaten als u zorgt dat de mengkom
en kruiden véér het hakken heel droog zijn.

OPMERKING: Bij de verwerking van noten en andere harde producten kunnen er krassen ontstaan
op het oppervlak aan de binnenkant van de mengkom.

Noten hakken of notenboter maken:
Verwerk maximaal 710 mL noten tot de
gewenste textuur, met korte pulsen van

| a2 seconden elk. Voor een grovere
textuur neemt u kleinere hoeveelheden en
gebruikt u | of 2 keer de Pulse-knop, telkens
| a 2 seconden. Gebruik de Pulse-knop vaker
voor een fijnere textuur. Voor notenboter
blijft u net zolang doorgaan totdat deze glad
is. Bewaar deze in de koelkast.

Bereid of rauw vlees, gevogelte of vis/
schaaldieren hakken:

De producten moeten heel koud zijn. Snij

ze in stukjes van 2,5 cm. Verwerk maximaal
455 g tegelijk tot de gewenste grootte, met
korte pulsen van | a 2 seconden elk. Schraap
zo nodig de zijkant van de mengkom schoon.

Brood-, koek- of crackerkruimels maken:
Breek het product in stukjes van 3,5-5 cm.
Verwerk alles tot het fijn is. Gebruik bij
grotere stukken 2 of 3 keer de Pulse-stand,
telkens | a 2 seconden. Verwerk alles
vervolgens tot het fijn is.

Chocolade in een recept smelten:
Combineer chocolade en suiker uit een
recept in een mengkom. Verwerk alles
totdat het fijngehakt is. Verwarm het
vloeibare ingrediént uit het recept. Terwijl
de foodprocessor draait, giet u de warme
vloeistof door de vulopening. Ga door
totdat het mengsel glad is.

Harde kaas, zoals parmezaanse

of romanokaas, raspen:

Probeer nooit kaas te verwerken die niet
met de punt van een scherp mes doorboord
kan worden. Voor het raspen van harde kaas
kunt u het multifunctionele mes gebruiken.
Snij de kaas in stukjes van 2,5 cm. Doe ze

in de mengkom. Verwerk alles met korte
pulsen totdat ze grof zijn vermalen. Blijf
doorgaan tot alles fijngehakt is. Er kunnen
stukjes kaas worden toegevoegd via de
vulopening terwijl de foodprocessor draait.
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TIPS VOOR PERFECTE RESULTATEN

Groenten die lang Onbereid vlees of gevogelte, zoals
@ en relatief klein in wokvlees, schaven:
. doorsnede zijn, zoals Snij of rol het vlees zodat het in de vulopening
selderij, worteltjes en bananen, schaven past. Omwikkel en bevries het vlees totdat

of raspen: het hard aanvoelt, 30 minuten tot 2 uur,

afhankelijk van de dikte. Controleer of u het
nog steeds kunt doorboren met de punt van
een scherp mes. Zo niet, ontdooi het dan iets.
Verwerk alles met een gelijkmatige druk.

Bereid vlees of gevogelte, waaronder
salami, pepperoni, enz. schaven:

De producten moeten heel koud zijn. Snij alles
in stukken die in de vulopening passen. Verwerk
alles met een stevige, gelijkmatige druk.
Spinazie en andere bladgroenten raspen:
Stapel de bladen op. Rol ze op en zet ze
rechtop in de vulopening. Verwerk alles

met een gelijkmatige druk.

Snij de producten zodat ze verticaal of
horizontaal in de vulopening passen. Vul de
opening zorgvuldig, zodat de producten in
de juiste positie blijven. Verwerk alles met
een gelijkmatige druk.

U kunt ook de kleine vulopening in de
tweedelige stamper gebruiken. Plaats de
producten verticaal in de opening en gebruik
de kleine stamper.

Rond fruit en groenten, zoals uien,
appels en paprika’s, schaven of raspen:
Schil alles, haal de pit en de zaden eruit.
Snij de producten in tweeén of in vieren
zodat ze in de vulopening passen. Plaats

ze in de vulopening. Verwerk alles met
een gelijkmatige druk.

De stevige kaas moet heel

Klein fruit en groenten, zoals aardbeien, koud zijn. Bij zachte kaas, zoals mozzarella,
champignons en radijs, schaven of raspen: bereikt u het beste resultaat als u deze véo6r
Plaats de producten verticaal of horizontaal verwerking 10 tot |5 in de diepvries legt. Snij
in lagen in de vulopening. Vul de vulopening alles in stukken die in de vulopening passen.
zodat de producten goed op hun plaats Verwerk alles met een gelijkmatige druk.

blijven. Verwerk alles met een gelijkmatige
druk. U kunt ook de kleine vulopening in
de tweedelige stamper gebruiken. Plaats
de producten verticaal in de opening en
gebruik de kleine stamper.
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TIPS VOOR PERFECTE RESULTATEN

van gistdeeg. U verkrijgt

= Het deegmes is speciaal
ontworpen voor het snel
en grondig mixen en kneden
-

de beste resultaten door geen recepten te
kneden waarin meer dan 350 g bloem gaat.

Om beschadiging van het mes en de
motor te voorkomen, moet u geen
producten verwerken die zo hard of
hardgevroren zijn dat ze niet met de punt
van een scherp mes doorboord kunnen
worden. Als een stuk hard product, zoals
een wortel, vast komt te zitten tussen

of op het mes, stopt u de foodprocessor
en verwijdert u het mes. Verwijder het
voedsel voorzichtig van het mes.

Maak de mengkom of minikom* niet te

vol. Vul de mengkom bij dunne mengsels
tot 1/2 a 2/3. Voor dikkere mengsels

kunt u de mengkom tot 3/4 vullen. Vul de
mengkom bij vloeistoffen tot het maximum
niveau dat beschreven staat in het gedeelte
“Uw foodprocessor gebruiken - Maximum
vloeistofniveau”. Bij hakken moet de
mengkom niet meer dan 1/3 tot 1/2 gevuld
zijn. Gebruik de minikom* voor vloeistoffen
tot 235 mL of 120 mL voor vaste producten.

Plaats de schaafschijven zodanig dat het
snijoppervlak zich net rechts naast de
vulopening bevindt. Hierdoor kan het
mes een volle cirkel maken voordat het
in contact komt met het product.

Gooi om optimaal te profiteren van

de snelheid van de foodprocessor de
ingrediénten die u wilt vermalen door de
vulopening terwijl de foodprocessor draait.

* Alleen inbegrepen in model 5KFP1335

* Verschillende producten hebben elk een

eigen druk nodig voor de beste rasp- en
schaafresultaten. Over het algemeen gebruikt
u lichte druk voor zachte, tere producten
(aardbeien, tomaten, enz.), gematigde druk
voor middelharde producten (courgettes,
aardappelen, enz.), en stevigere druk voor
hardere producten (wortelen, appels, harde
kaas, gedeeltelijk bevroren vlees, enz.).

Zachte en middelharde kaas kan zich
verspreiden over of oprollen op de
raspschijf. Dit kunt u voorkomen door
alleen goed gekoelde kaas te raspen.

Soms vallen dunne producten, zoals
worteltjes of selderij, opzij in de vulopening,
met als gevolg een onregelmatig schaaf-
resultaat. Dit kunt u voorkomen door

het product in stukken te snijden en de
vulopening hiermee te vullen. Voor het
verwerken van kleine of dunne producten,
biedt de kleine vulopening in de tweevoudige
stamper uitkomst.
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SUGGERIMENTI UTILI
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Gebruik bij het bereiden van cake- of
koekjesdeeg het multifunctionele mes om
eerst vet en suiker door elkaar te roeren.
Voeg op het laatst de droge ingrediénten
toe. Plaats noten en fruit boven op het
bloemmengsel om te voorkomen dat ze
te veel vermalen worden. Verwerk noten
en fruit met korte pulsen, totdat ze met
de andere ingrediénten gemengd zijn.

Ga niet te lang door.

Als het geraspte of geschaafde mengsel
zich aan één zijde van de mengkom

ophoopt, stopt u de foodprocessor en
verdeelt u het mengsel met een spatel.

Als het mengsel de onderkant van de
rasp- of schaafschijf raakt, neemt u het
uit de mengkom.

Er kunnen enkele grotere stukken boven
op de schijf achterblijven na het raspen
of schaven. Deze kunt u desgewenst
met de hand snijden en aan het mengsel
toevoegen.

Organiseer de verwerkingstaken zodanig
dat u de mengkom zo weinig mogelijk
hoeft schoon te maken. Verwerk de droge
of stevige ingrediénten véor de vloeibare
ingrediénten.

U kunt ingrediénten eenvoudig van het
multifunctionele mes verwijderen door de
mengkom leeg te maken, het deksel terug
te plaatsen en | a 2 seconden op de Pulse-
stand het mes schoon te laten draaien.

Wanneer u het deksel van de mengkom hebt
genomen, legt u dit ondersteboven op het
keukenblad. Zo blijft het keukenblad schoon.

* Gebruik een spatel om ingrediénten uit de
mengkom te halen.

* Uw foodprocessor is niet bedoeld voor
de volgende handelingen:
- Het vermalen van koffiebonen, graan of
harde kruiden
- Het vermalen van botten of andere
oneetbare voedseldelen
- Het tot sap vermalen van groenten of fruit
- Het snijden van hardgekookte eieren of
ongekoeld vlees.
* Mochten kunststof onderdelen verkleuren
als gevolg van de verwerkte levensmiddelen,
dan kunt u ze reinigen met citroensap.



PROBLEEMOPLOSSING

Indien uw foodprocessor niet naar behoren werkt of niet werkt, controleer dan
het volgende:

De foodprocessor werkt niet:

Zorg dat de mengkom en het deksel goed
op elkaar zitten en vergrendeld zijn en dat de
grote stamper in de vulopening gestoken is.

Zorg er bij het gebruik van de grote
vulopening voor dat de producten
niet boven de maximale vullijn op de
vulopening uitkomen.

Maximale vullijn op

/ vulopening

Druk slechts één knop tegelijk in.
De foodprocessor werkt niet als meer
dan één knop tegelijk wordt ingedrukt.

Zit de stekker van de foodprocessor
in het stopcontact?

Is de zekering in de voeding van de food-
processor in orde? Hebt u een zekeringen-
kast, controleer dan of er voeding is.
Neem de stekker van de foodprocessor uit
het stopcontact en steek deze er weer in.

Als de foodprocessor niet op kamer-
temperatuur is, wacht dan tot dit wel
het geval is en probeer het opnieuw.

De foodprocessor raspt of schaaft

niet goed:

* Zorg ervoor dat de opstaande rand van
de schijf naar boven wijst op de universele
adapter.

* Als u de instelbare schaafschijf gebruikt,
moet deze op de juiste dikte zijn ingesteld.

* Controleer of de ingrediénten geschikt
zijn voor schaven of raspen. Zie “Tips
voor perfecte resultaten”.

Als het mengkomdeksel niet sluit tijdens

het gebruik van de schijf:

* Zorg dat de schijf correct is geinstalleerd,
met de opstaande punt aan de bovenkant,
en dat deze correct op de aandrijvings-
adapter is geplaatst.

Opstaande punt

Als het probleem niet te wijten is aan
één van de bovenstaande zaken, zie dan
“Garantie en service”.
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GARANTIE EN SERVICE

KitchenAid Food Processor garantie

Duur van
de garantie:

Wat KitchenAid wel vergoedt:

Wat KitchenAid niet vergoedt:

Europa,
het Midden-Oosten
en Afrika:

Voor model
S5KFP1335,
5KFP1325:

Drie jaar volledige
garantie vanaf de
aankoopdatum.

Het vervangen van onder-
delen en arbeidsloon voor
het repareren van defecten
ten gevolge van materiaal-
of constructiefouten.

Deze herstellingen moeten
uitgevoerd worden door
een erkende dienst-na-
verkoop/after sales service
van KitchenAid.

A. Reparaties wanneer de

. Schade als gevolg van een

foodprocessor gebruikt is
voor iets anders dan de
huishoudelijke bereiding
van voedingswaren.

ongeval, wijzigingen, ruwe
behandeling, verkeerd
gebruik of installatie/werking

die niet in overeenstemming
is met de lokale elektrische
voorschriften.

KITCHENAID AANVAARDT GEEN ENKELE VERANTWOORDELIJKHEID VOOR
INDIRECTE SCHADE.

Klantencontact

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-na-verkoop/
after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen.

OPMERKING : Alle reparaties moeten in het land van aankoop worden uitgevoerd door
een geautoriseerde dienst-na-verkoop/after sales service van KitchenAid.

Gratis oproepnummer:
In Nederland: 0800 020015
In Belgié: 0800 93285

E-mail contact:

In Nederland: Ga naar www.KitchenAid.nl, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contact met ons opnemen”

In Belgié: Ga naar www.KitchenAid.be, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contact met ons opnemen”

Adres Belgié & Nederland:
KitchenAid Europa, Inc.
Postbus 19

B-2018 ANTWERPEN 1 |

Bezoek onze website voor meer informatie:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rechten voorbehouden.
Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.

En este manual y en el mismo aparato encontrara muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle
o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad irdn acompanados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PELIGRO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVERTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cuéles son los peligros potenciales, como
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben
tomar en todo momento una serie de precauciones
de seguridad basicas, entre las que se incluyen las
siguientes:

I. Lea todas las instrucciones. El uso indebido del
aparato puede provocar lesiones personales.

2. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, no ponga
el procesador de alimentos en contacto con el agua ni
con ningun otro liquido.

3. Este aparato no esta pensado para ser utilizado
por personas con limitaciones fisicas, sensoriales
0 mentales, o que carezcan de la experiencia y el
conocimiento suficientes, a menos que lo hagan bajo
la supervision de las personas responsables de su
seguridad o que hayan recibido de las mismas las
instrucciones adecuadas para su uso.

4. Este aparato no esta pensado para ser utilizado
por personas con limitaciones fisicas, sensoriales
0 mentales, o0 que carezcan de la experiencia y el
conocimiento suficientes, a menos que lo hagan bajo
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MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

Mo

9.
10.
1.

12.

13.

la supervision de las personas responsables de su
seguridad o que hayan recibido de las mismas las
instrucciones adecuadas para su uso.

Desenchufe el aparato de la toma de corriente cuando
no se utilice, antes de poner o retirar piezas y antes de
limpiarlo.

Evite el contacto con las piezas moviles.

No ponga en funcionamiento un aparato que tenga
el cable o el enchufe dafado, ni después de un
funcionamiento defectuoso, de caerse o de sufrir
cualquier tipo de dafno. Lleve el aparato al servicio
técnico autorizado mas cercano para su examen,
reparacion o ajuste eléctrico o mecanico.

El uso de accesorios no recomendados o no vendidos
por KitchenAid puede provocar incendios, descargas
eléctricas o lesiones.

No utilice el aparato al aire libre.
No deje que el cable cuelgue de una mesa o encimera.

Mantenga las manos y los utensilios que utilice
apartados de las cuchillas o discos mientras se estan
procesando alimentos a fin de reducir el riesgo de
lesiones personales graves o danos al procesador

de alimentos. Puede utilizarse un raspador, pero
unicamente cuando el procesador de alimentos no
esté en funcionamiento.

Las cuchillas son afiladas. Extreme el cuidado cuando
manipule cuchillas muy afiladas, cuando vacie el bol

y durante las tareas de limpieza.

Para reducir el riesgo de heridas, no coloque nunca las
cuchillas o los discos en la base sin que el recipiente
esté debidamente acoplado.

14. Asegurese de que la tapa esta bien colocada antes de

15.

16.

poner en funcionamiento el aparato.

No introduzca nunca los alimentos con la mano. Utilice
siempre el empujador de alimentos.

No intente forzar el mecanismo de bloqueo de la tapa.
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17. Este aparato esta pensado para uso domeéstico y en
aplicaciones similares como:

-areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas

y entornos laborales;
-granjas;

-clientes en hoteles, moteles y otros entornos

residenciales;

-entornos de tipo “bed and breakfast”.

18. Tenga cuidado si se vierte liquido caliente en el
procesador de alimentos ya que podria salir despedido
del aparato debido a un sobrecalentamiento repentino.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

Requisitos eléctricos

Voltaje: 220-240 V
Frecuencia: 50/60 hercios
Potencia: 300 vatios

NOTA: Si el enchufe no encaja en la toma
de corriente, pdngase en contacto con un
electricista cualificado. No modifique el
enchufe de ninguna manera.

Tratamiento de residuos de equipos eléctricos

Tratamiento del material del paquete

El material del paquete es 100 % reciclable
y viene etiquetado con el simbolo que asi

lo indica Por lo tanto, todos y cada uno
de los componentes del paquete deben
desecharse con responsabilidad y de acuerdo
con las normativas locales para el tratamiento
de residuos.

Coémo desechar el producto

- Este aparato lleva el marcado CE en
conformidad con la Directiva 2012/19/EU
del Parlamento Europeo y del Consejo
sobre residuos de aparatos eléctricos

y electrénicos (RAEE).
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- El reciclaje apropiado de este producto
evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.

- El simbolo == en el producto o en

la documentacién indica que no puede
ser tratado como residuos domésticos
normales, sino que deben entregarse en
el correspondiente punto de recogida de
equipos eléctricos y electrénicos.

Para obtener informacion mas detallada
sobre el tratamiento, recuperacién y reciclaje
de este producto, péngase en contacto

con el ayuntamiento, con el servicio de
eliminacién de residuos urbanos o el lugar
donde lo adquirié.stato acquistato.



COMPONENTES Y FUNCIONES

Componentes del procesador de alimentos

Empujador
Tapa del bol de de alimentos
trabajo con tubo de de 3 piezas

alimentacion 3 en |

Caja para
accesorios®

Bol de trabajo
de3,l L

Control de
troceo ajustable
externamente

Minibol de 950 mL*
y minicuchilla*

Batidor de huevos*

Disco para trocear,

ajustable externamente Disco para cortar en tiras
(de fino a grueso) reversible (2 mm y 4 mm)
’\ = 2__- =

Cuchilla para masa*

k-

Adaptador Adaptador Adaptador Cuchilla multiusos
para trocear  de transmision de disco de acero inoxidable

* Incluido solamente en el modelo 5KFP 1335
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COMPONENTES Y FUNCIONES

Traduccion de las etiquetas en inglés de las piezas

Pieza

Etiqueta en inglés

Traduccion

CAUTION : Do not
open until blades stop

PRECAUCION: No abrir hasta que
se detengan las cuchillas

Max Fill

Nivel de llenado maximo

Liquid Level Nivel de liquido
TWIST TO LOCK GIRAR PARA BLOQUEAR
Warning Advertencia

Rotating Blade Hazard
Always use food pusher.

Keep fingers out of openings.

Keep away from children.
Failure to do so can result
in amputation and cuts.

Peligro: cuchilla giratoria

Utilice siempre el empujador

de alimentos.

No toque las aberturas.
Manténgalo alejado de los nifios.
Si no se siguen estas indicaciones
se pueden producir amputaciones
o cortes.

Drive Adapter

Adaptador de transmision

Slicing Adapter

Adaptador para trocear

Multipurpose

Multiusos

PUSH TO LOCK

PRESIONAR PARA BLOQUEAR

Mini Multipurpose*

Minicuchilla multiusos*

PUSH TO LOCK

PRESIONAR PARA BLOQUEAR

Dough*

Masa*

Adjustable Slicing
(thin to thick)

Disco para trocear ajustable
(de fino a grueso)

Fine Shredding

Disco para cortar en tiras finas

Medium Shredding

Disco para cortar en tiras medianas

Egg Whip*

Batidor de huevos*
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COMPONENTES Y FUNCIONES

Caracteristicas importantes del procesador de alimentos

Control de troceo ajustable externamente
El disco para trocear ajustable externamente,
exclusivo de KitchenAid, le permite ajustar

el grosor del troceado (de fino a grueso),

sin tener que desmontar la cuchilla.

Con el disco para trocear instalado, deslice

el control de grosor a la posicién deseada;
no es necesario que retire la tapa ni que
apague el procesador de alimentos.

Control de velocidad 1/2/Pulse (Impulso)
Las dos velocidades y el botén Pulse
(Impulso) proporcionan un control preciso
para obtener excelentes resultados con
cualquier tipo de alimentos.

Tapa del bol de trabajo con tubo
de alimentacién 3 en |

El tubo de alimentacién 3 en | permite
introducir ingredientes de gran tamario,
como tomates, pepino y patatas,
minimamente cortados con antelacién.

Empujador de alimentos de 3 piezas

Se incluyen tres empujadores alojados uno
dentro del otro. Retire el empujador de
tamano intermedio del empujador grande
para liberar el tubo de alimentacién de
longitud media, que le permitira incorporar
alimentos de forma continua.

Para incorporar pequeiios ingredientes (por
ejemplo, hierbas, frutos secos, zanahorias

y apio), retire el empujador estrecho y utilice
el tubo de alimentacién estrecho.

Gracias a un pequeno orificio situado en la
parte inferior del empujador estrecho, puede
verter aceite sobre los ingredientes con total
facilidad. Basta con llenarlo con la cantidad
deseada de aceite o de cualquier otro liquido.

Base resistente

Base sélida y de alta adherencia que ofrece una
excelente estabilidad y reduce las vibraciones
durante el proceso de alimentos duros.
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ACCESORIOS

Accesorios incluidos

Bol de trabajo de 3,1 L
Bol resistente de gran capacidad que puede
albergar grandes cantidades de alimentos.

Minibol de 950 mL* y minicuchilla*

El minibol y la minicuchilla de acero
inoxidable son los componentes perfectos
para picar y batir pequenas cantidades de
alimentos.

Disco para trocear ajustable
externamente

Ideal para la mayoria de los alimentos, este
disco puede ajustar el grosor de corte entre
| y 6 mm aproximadamente.

Disco para cortar en tiras reversible
Este disco dispone de dos lados: uno para
cortar tiras finas y otro para cortar tiras
gruesas de queso o verduras.

Adaptador de transmision

Combinado con el adaptador adecuado, el
adaptador de transmisién permite conectar
discos para trocear/cortar en tiras y la

minicuchilla* al eje de transmisién de la base.

Adaptador para trocear

Este adaptador se encaja sobre el adaptador
de transmisién y en la base del disco para
trocear ajustable.
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Adaptador de disco

Este adaptador se encaja sobre el adaptador
de transmisién y en la base del disco para
cortar en tiras.

Cuchilla multiusos de acero inoxidable
Esta cuchilla polivalente permite picar, cortar,
combinar, mezclar y emulsionar en cuestién
de segundos.

Cuchilla para masa*

La cuchilla para masa esta disefiada
especialmente para mezclar y trabajar

masa de levadura.

Batidor de huevos*

El batidor de huevos permite batir rapidamente
claras de huevo para mousses, suflés y postres.
Caja para accesorios*

Caja elegante y resistente que permite
organizar y proteger las cuchillas, los discos
y los accesorios.

Espatula/herramienta de limpieza*

(no hay imagen)

Su forma especial facilita la retirada de los
alimentos de los boles, los discos y las cuchillas.

* Incluido solamente en el modelo 5KFP 1335



ACCESORIOS
Descripcion del montaje de los discos

Se incluyen dos tipos de adaptadores de disco con el procesador de alimentos. Uno se utiliza
exclusivamente con el disco para trocear ajustable. El otro con el disco para cortar en tiras
reversible y el resto de discos opcionales.

Disco para trocear Disco para cortar en
ajustable tiras reversible

Adaptador Adaptador
para trocear de disco

Adaptador
de transmision

Adaptador
5 de transmisién

Montados
. correctamente

163



ACCESORIOS

Guia de seleccion de accesorios

Accion Ajuste

(o | | - [8e)

Picar Reducir

apuré

Cortar

Alimentos Accesorio

Queso Cuchilla multiusos de acero inoxidable
Chocolate

Fruta

Hierbas frescas

Frutos secos

Tofu (o]

Minibol* y cuchilla multiusos de acero
inoxidable*

Verduras
Carne

N ED

<

Mezclar

Salsa para pasta
Pesto

Salsa de tomate
Salsas

Masa para tartas
Masa para pasteles

1 2 Pulse
i =) CINEE

-

\]]]e¥

Frutas (blandas)
Patatas

Tomates

Verduras (blandas)

Disco para trocear ajustable

Trocear
grueso

Trocear fino

n

Queso
Chocolate
Frutas (duras)
Verduras (duras)

+D+@

a2 4 e

Patatas
Verduras (blandas)

Disco para cortar en tiras reversible

2J) 1))
22) 1))
Cortar en Cortar en ol Repollo
tiras medianas tiras finas ulse Queso
Chocolate

Frutas (duras)
Verduras (duras)

@) S

Amasar

Masa de levadura Cuchilla para masa de plastico*

<O

%

Batir
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Huevos Batidor de huevos*

* Incluido solamente en el modelo 5KFP 1335



PREPARACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS PARA EL PRIMER USO
Antes de utilizarlo por primera vez

Antes de usar el procesador de alimentos por primera vez, lave el bol de trabajo, la tapa, el
minibol*, los empujadores del tubo de alimentacién, los discos y las cuchillas a mano o en el
lavavajillas (consulte la seccién “Cuidado y limpieza”).

Coémo retirar la tapa del bol de trabajo

Su procesador de alimentos viene con un bol de trabajo con una tapa instalada y un minibol* en
su interior.

Para retirar la tapa del bol de trabajo antes del primer lavabo:

=l

Agarre el tubo de alimentacién de la Tire del minibol* para sacarlo.
tapa del bol de trabajo y girelo en el
sentido de las agujas del reloj para soltar
la tapa.

Una vez lavados, los discos, el eje y cuchillas
deben almacenarse en la caja que se incluye¥,
en un lugar fuera del alcance los ninos. El
minibol* puede situarse en el interior del bol
de trabajo para facilitar el almacenamiento.

* Incluido solamente en el modelo 5KFP 1335
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INSTALACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

NOTA: Seleccione el accesorio que desea utilizar e instalelo siguiendo las instrucciones que
se indican en las paginas siguientes.

Sitte el procesador de alimentos en

una superficie de trabajo plana con los
controles mirando hacia adelante. No
enchufe el procesador de alimentos
hasta que esté completamente montado.

9) | Coloque el bol de trabajo en la base,
alineando las partes salientes con las
muescas de la base El orificio del centro
debe encajar en el eje de transmision.

Agarre la empunadura del bol de tra-
bajo y gire el bol en el sentido contrario
de las agujas del reloj para fijarlo a la
base.
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INSTALACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

NOTA: Su procesador de alimentos no funcionara a menos que el bol de trabajo y la tapa
estén debidamente fijadas a la base, y el empujador grande insertado hasta la linea de llenado
maximo del tubo de alimentacién (aproximadamente hasta la mitad).

, Emeujador
de alimentos

Coloque la tapa del bol de trabajo Inserte el empujador de alimentos en el
situando el tubo de alimentacién a la tubo de alimentacién 3 en |. Consulte la
izquierda de la empuiadura del bol. seccién ,,Uso del tubo de alimentacién
Agarre el tubo de alimentacion y gire 3 en |“ para obtener mas informacién

la tapa a la derecha hasta que quede sobre el proceso de alimentos de tamafios
fijada. distintos.

NOTA: Aseglrese de instalar el accesorio
que desea utilizar antes de colocar la tapa del
bol de trabajo.
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INSTALACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

IMPORTANTE: El disco para trocear ajustable puede instalarse en un solo sentido.

\-|
=

Tras instalar el bol de trabajo, coloque Sujete el disco para trocear ajustable
el adaptador de transmision en el eje de por los dos puntos de agarre, alinee
transmision de la base. las patillas del adaptador del disco para

trocear ajustable con las ranuras en L
del disco. Descienda el disco hacia el
adaptador y girelo para encajar las
patillas en las ranuras en L.

Acople la cuchilla para trocear y su adap- Coloque la tapa del bol de trabajo
tador al adaptador de transmision. y aseglrese de que queda bloqueada.

SUGERENCIA: Es posible que tenga que girar el adaptador de disco/de transmisién hasta que
descienda y se inserte correctamente.
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INSTALACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

NOTA: La palanca solo funciona con el

/ }@[\ disco para trocear ajustable. Si la utiliza para
S ajustar el grosor con otros discos o cuchillas,
X
B _—///
~ Mas grueso
]
/

no tendra ningln efecto.

Mas fino

Para ajustar el grosor de troceado, desplace
la palanca hacia la izquierda para conseguir
rebanadas mas finas o hacia la derecha para
que sean mas gruesas.
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INSTALACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

IMPORTANTE: Cuando utilice el disco para cortar en tiras reversible, coloque el lado
deseado (medio/fino) hacia arriba.

Sujete el disco por los dos puntos de Introduzca el adaptador de transmisién
agarre e inserte su adaptador en el en el adaptador para disco todo lo que
orificio de la parte inferior del disco. sea posible hasta que quede acoplado.

Tras instalar el bol de trabajo, acople el Coloque la tapa del bol de trabajo
adaptador de transmision al eje de trans- y aseglrese de que queda bloqueada.
misiéon.

SUGERENCIA: Es posible que tenga que girar el adaptador de disco/de transmisién hasta que
descienda y se inserte correctamente.
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INSTALACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

Montaje de la cuchilla multiusos y de la cuchilla para masa*

¥

]

Sitde la cuchilla en el eje de transmisién. Empuje para bloquear: presione con
Gire la cuchilla de manera que quede fuerza la cuchilla multiusos hasta que
acoplada al eje de transmision. llegue al tope. La cuchilla multiusos

dispone de una fijacién interna que le
permite adherirse con firmeza al centro
del bol de trabajo.Coloque la tapa del
bol de trabajo y aseglrese de queda
fijada.

IMPORTANTE: La cuchilla multiusos y la cuchilla para masa* solo pueden utilizarse con el bol
de trabajo.

* Incluido solamente en el modelo 5KFP 1335
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INSTALACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

Montaje del minibol* y de la minicuchilla*

Sittie el minibol en el interior del bol Inserte el adaptador de transmisién en
de trabajo sobre el eje de transmision. la minicuchilla y coléquelo en el eje de
Gire el minibol hasta que las lenglietas transmisién. Es posible que tenga que
del borde superior del bol encajen en girar la minicuchilla hasta que se acople.
las muescas de la parte superior del bol Presione con fuerza hasta que quede
de trabajo. bloqueada.

Coloque la tapa del bol de trabajo Para retirar el minibol una vez que

y aseglrese de queda fijada. los alimentos estén listos, saque la
minicuchilla tirando del casquete. A
continuacién, saque el bol elevandolo
verticalmente con la ayuda de los dos
puntos de agarre situados en el borde
superior del bol.

* Incluido solamente en el modelo 5KFP 1335
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INSTALACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

Montaje del batidor de huevos*

IMPORTANTE: El batidor de huevos solo puede utilizarse con el bol de trabajo.

%nuun’ﬁ

Asegurese de que el batidor de huevos Tras instalar el bol de trabajo en la base,
esta montado correctamente. Si se sitde el batidor de huevos en el eje de
han desmontado las dos piezas para transmisién. Gire el batidor de huevos
limpiarlas, alinee la patilla del adaptador de manera que quede acoplado al eje
del batidor de huevos con la ranura del de transmision.

batidor de huevos y girelo para que
quede encajado.

Coloque la tapa del bol de trabajo
y aseglrese de queda fijada.

* Incluido solamente en el modelo 5KFP 1335
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INSTALACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

Uso del tubo de alimentacion 3 en |

El tubo de alimentacién 3 en | incluye un
empujador de alimentos de tres piezas.

Utilice el empujador de alimentos grande para
incorporar alimentos de gran tamafio. Inserte
los empujadores interiores para utilizar los
tubos de alimentacion mediano o pequefo
para incorporar alimentos mas pequefios. .

Para trocear o cortar en tiras ingredientes
pequeiios, inserte el prensador de alimentos
de tres piezas en el tubo de alimentacion y,

a continuacién, saque el empujador pequefo.
El empujador pequeno y su tubo sirven para
incorporar alimentos pequenos o finos, como
zanahorias o tallos de apio. Cuando no utilice
el tubo de alimentacién pequefio, aseglrese
de bloquear el empujador pequefio.

Para verter lentamente aceite u otros
ingredientes liquidos en el bol de trabajo, L
llene el empujador pequefio con la cantidad
deseada de liquido. El ingrediente liquido
se vertera a un ritmo constante a través del
pequeno orificio situado en la parte inferior
del empujador.
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UTILIZACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

Antes del uso

Antes de utilizar el procesador de alimentos,
A ADVE RTE Nc IA aseglrese de que el bol de trabajo, las
cuchillas y su tapa estan correctamente

instaladas en la base del procesador (consulte

la seccién “Instalacion del procesador de
- alimentos”).

Peligro: cuchilla giratoria

Utilice siempre el empujador
de alimentos.

No toque las aberturas.

Manténgalo alejado de los nifos.

Si no se siguen estas indicaciones
se pueden producir amputaciones
o cortes.

Esta linea del bol de trabajo indica el nivel
maximo de liquido que se puede utilizar con
el procesador de alimentos.
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UTILIZACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

Uso de los controles de velocidad | y 2

IMPORTANTE: Antes de retirar la tapa del bol de trabajo, espere a que la cuchilla o el disco
se hayan detenido completamente. Aseglrese de apagar el procesador de alimentos antes de
extraer la tapa del bol de trabajo o antes de desenchufar la unidad.

—
- /
- .
N Ty
——
7
0
)
4
)
, | |
Para encender el procesador de alimen- Para detener el procesador de ali-
tos, pulse el botén de velocidad | (ve- mentos, pulse el botén O (apagado).
locidad lenta, para alimentos blandos) o Se apagara el indicador luminoso y la
el botén de velocidad 2 (velocidad alta, cuchilla o el disco se detendran trans-
para alimentos duros). El procesador de curridos unos segundos.
alimentos funcionara de forma continua
y se iluminara el indicador luminoso.

NOTA: Si el procesador de alimentos no funciona, aseglrese de que el bol de trabajo y la
tapa estan correctamente fijados a la base (consulte la seccién “Instalacién del procesador de
alimentos”).

Uso del control Pulse (Impulso)

El control Pulse (Impulso) permite precisar
el control de la duracién y la frecuencia de
proceso. Resulta ideal para alimentos que
precisan un proceso rapido y ligero. Pulse

y mantenga pulsado el botén Pulse (Impuso)
para comenzar a una velocidad alta y suéltelo
para detener la operacion.
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UTILIZACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

Extraccion de alimentos procesados

——

Pulse el botén O (apagado).
Desenchufe el procesador de alimentos
antes de desmontar las piezas.

Gire la tapa del bol de trabajo a la
derecha para retirarla.

Si hay un disco instalado, retirelo antes Si esta instalado el minibol¥, sujételo
de sacar el bol. Sujete el disco por los por los dos puntos de agarre situados
dos puntos de agarre y levantelo verti- en su borde superior para retirarlo.

calmente. Retire el adaptador.

* Incluido solamente en el modelo 5KFP 1335
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UTILIZACION DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS

.y Gire el bol de trabajo hacia la izquierda
para liberarlo de la base y levantelo
para sacarlo.

CUIDADO Y LIMPIEZA

|. Pulse el botén O (apagado).

2. Desenchufe el procesador de alimentos
antes de limpiarlo.

3. Limpie la base y el cable de alimentacién
con un pano tibio enjabonado y, después,
con un pano himedo. A continuacion,
séquelos con un pano suave. No utilice
detergentes abrasivos ni estropajos.

4. Tenga en cuenta que estos boles sin

BPA (BISFENOL-A) requieren un cuidado

especial. Si decide utilizar el lavavajillas en

lugar de lavar a mano, respete los siguien-

tes consejos.

- Todas las piezas pueden lavarse en la
bandeja superior del lavavajillas.

- Evite recostar el bol sobre uno de
sus lados.

- No utilice los programas que aplican
altas temperaturas.

178

La cuchilla multiusos puede retirarse del
bol de trabajo antes de vaciar el con-
tenido, pero si lo desea, puede dejarla.
A continuacion, retire los alimentos del
bol y de la cuchilla con la ayuda de una
espatula.

5. Si lava algunas piezas a mano, no utilice

detergentes abrasivos ni estropajos.
Podrian rayar o empanar el bol de trabajo
y la tapa. Aseglrese de secar bien todas las
piezas tras lavarlas.

6. Para evitar dafar el sistema de bloqueo,

guarde siempre el bol de trabajo y la tapa
en la posicién de desbloqueo cuando no
se utilicen.

7. Enrolle el cable de alimentacién alrededor

del bol de trabajo. Enganche el enchufe al
cable para evitar que se dafie.

8. Los discos, el eje y las cuchillas deben

guardarse en la caja que se incluye*,
en un lugar fuera del alcance los nifos.

* Incluido solamente en el modelo 5KFP 1335



— Para cortar frutas

o verduras frescas:

Pele las frutas o verduras

y elimine las partes centrales
duras o las pepitas, segun el caso. Cértelas

en trozos de entre 2,5 y 4 cm. Procese los
alimentos hasta obtener el tamafio deseado,
aplicando impulsos cortos de | o 2 segundos
cada vez. Raspe los lados internos del bol

si es necesario.

—

Para reducir a puré frutas o verduras
cocinadas (excepto patatas):

Anada 60 mL de liquido de la receta por taza
(235 mL) de alimentos. Aplique impulsos
cortos hasta que queden bien cortados.

A continuacion, procese de forma continta
hasta conseguir la textura deseada. Raspe los
lados internos del bol si es necesario.

Para preparar puré de patatas:

Corte las patatas cocinadas todavia calientes
mediante el disco para cortar en tiras.
Cambie el disco por la cuchilla multiusos.
Ahada mantequilla reblandecida, leche,

sal y pimienta. Aplique 3 o 4 impulsos,

de 2 o 3 segundos cada vez, hasta conseguir
una textura homogénea y se absorba la leche.
No procese en exceso.

Para cortar frutas secas (o pegajosas):
Los ingredientes deben estar frios. Ahada

60 mL de harina de la receta por 120 mL de
fruta seca. Procese la fruta mediante impulsos
cortos hasta alcanzar la textura deseada.

Para picar en trocitos piel de citricos:
Con un cuchillo afilado, pele la parte
coloreada (sin la membrana blanca) del
citrico. Corte la piel en tiras pequenas.
Procese hasta que esté bien picado.

Para picar ajo o hierbas frescas

o pequenas cantidades de verduras:

Con el procesador en funcionamiento,

afada los ingredientes a través de tubo de
alimentacion. Procese hasta que estén bien
picados. Para obtener los mejores resultados,
aseglrese de que tanto el bol de trabajo como
las hierbas estan muy secas antes de picarlas.

CONSE)JOS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS

Para picar frutos secos o preparar
mantecas de frutos secos:

Procese un méaximo de 710 mL de frutos
secos hasta que consiga la textura deseada.
Para ello utilice pequenos impulsos de |

o 2 segundos cada vez. Para obtener una
textura mas gruesa, procese cantidades
mas pequenas, aplicando | o 2 impulsos,
de | o2 segundos cada vez. Pulse con mas
frecuencia para obtener una textura fina.

Si desea obtener manteca de frutos secos,
procese continuamente hasta que consiga
una consistencia homogénea. Guardar en el
frigorifico.

Para picar carne, pollo o pescados
cocinados o crudos:

Los ingredientes deben estar muy frios.
Cortelos en trozos de 2,5 cm. Procese un
maximo de 455 g hasta obtener el tamafio
deseado, aplicando impulso cortos de | o

2 segundos cada vez. Raspe los lados internos
del bol si es necesario.

Para preparar migas de pan, de galletas
o de galletitas saladas:

Corte los ingredientes en trozos de 3,5-5 cm.
Procéselos hasta conseguir una textura

fina. Para los trozos mas grandes, aplique

2 o 3 impulsos de | o 2 segundos cada

vez. A continuacion, siga procesando hasta
conseguir la textura deseada.

Para derretir chocolate para una receta:
Mezcle el chocolate y el aziicar de la receta
en el bol de trabajo. Procese hasta que esté
bien picado. Caliente el liquido de la receta.
Con el procesador en funcionamiento,

vierta el liquido caliente a través de tubo

de alimentacién. Procese hasta conseguir

una textura homogénea.

Para rallar quesos duros, como el
parmesano o el pecorino romano:

No intente procesar nunca queso que

no pueda perforarse con la punta de un
cuchillo afilado. Se recomienda utilizar la
cuchilla multiusos. Corte el queso en trozos
de 2,5 cm e introduzcalos en el bol de
trabajo. En primer lugar aplique impulsos
cortos hasta que quede picado en trocitos
grandes. A continuacién, procese de forma
continua hasta que conseguir un rallado fino.
Los trozos de queso también se pueden
incorporar a través del tubo de alimentacién
con el procesador en funcionamiento.

NOTA: Los frutos secos y otros alimentos duros pueden rayar la superficie del interior del bol.



CONSE)JOS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS

Para trocear o cortar en Para trocear carne o pollo crudo, para
@ tiras frutas o verduras preparar carnes salteadas, por ejemplo:

alargadas y de diametro Corte o enrolle la carne para que entre
relativamente pequeiio, como el apio, facilmente en el tubo de alimentacién. Envuelva
las zanahorias y las bananas: y congele la carne hasta que esté dura al

tacto, entre 30 minutos y 2 horas, en funcién
del grosor de la misma. Compruebe que
puede perforar la carne con la punta de un
cuchillo afilado. En caso contrario, deje que se
descongele un poco. Procésela aplicando una
presiéon homogénea.

Para trocear carne o pollo cocinado,
incluido salami, salchichén, etc.:

Los ingredientes deben estar muy frios.
Cortelos en trozos para que entren facilmente
en el tubo de alimentacién. Procéselos
utilizando una presién homogénea y firme.
Para cortar espinacas y verduras similares:
Apile las hojas. Enréllelas e introdizcalas
Corte los alimentos de manera que puedan verticalmente en el tubo de alimentacién.
introducirse en el tubo de alimentacién Procéselas aplicando una presién homogénea.
vertical u horizontalmente, y llene el tubo

de alimentos de manera que los alimentos

se posicionen correctamente. Procéselos

aplicando una presiéon homogénea.

También puede utilizar el tubo de alimentacién
pequeiio del empujador de alimentos de tres
piezas. Site los alimentos verticalmente en

el tubo y utilice el empujador de alimentos
pequeno.

Para trocear o cortar en tiras frutas

o verduras con forma redondeada, como
cebollas, manzanas o pimientos verdes:
Pele las frutas o verduras y elimine las

partes centrales duras o las pepitas, seglin

el caso. Cortelas en mitades o en cuartos
para que quepan en el tubo de alimentacién
Y, a continuacion, introdlzcalas en el tubo.
Procéselas aplicando una presion homogénea.

Para cortar quesos
firmes y blandos:

Los quesos deben estar
muy frios. Para obtener los mejores
resultados con los quesos blandos (como la
mozzarella), introdUzcalos en el congelador

Para trocear o rebanar frutas o verduras
pequenas, como fresas, champifones

o rabanos: ) ) entre 10y |5 minutos antes de procesarlos.
Coloque los alimentos en capas verticales Cértelos en trozos para que entren

u horizontales dentro del tubo de facilmente en el tubo de alimentacién.
alimentacién. Llene el tubo de manera que Procéselos aplicando una presién

los alimentos de posicionen correctamente. homogénea.

Procéselas aplicando una presién
homogénea. También puede utilizar el tubo
de alimentacion pequeiio del empujador

de alimentos de tres piezas. Sitle los
alimentos verticalmente en el tubo y utilice el
empujador de alimentos pequeno.
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CONSE)JOS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS

= La cuchilla para masa esta y perfeccién. Para obtener los mejores
disenada especialmente para  resultados, no prepare recetas de amasado
mezclar y trabajar masa que necesiten mas de 350 g de harina.
— de levadura con rapidez

Consejos ttiles

* No procese alimentos que estén tan duros ¢ Alahorade trocear y cortar en tiras, el
o congelados que no puedan perforarse grado de presién que hay que ejercer sobre
con la punta de un cuchillo afilado. De lo los alimentos varia en funcién su tipo, con
contrario podria dafar la cuchilla o el motor. el fin de obtener los mejores resultados.
Si un trozo de alimento duro, como una En general, aplique una presion ligera para
zanahoria, se bloquea en la cuchilla, detenga alimentos blandos y delicados (fresas,
el procesador y retire la cuchilla. Retire con tomates, etc.), una presiéon moderada
cuidado los alimentos de la cuchilla. para alimentos de consistencia media

* No llene demasiado el bol de trabajo o el (calabacines, patatas, etc.) y una pre'sién )
minibol*. Para obtener una consistencia mayor para aI|.mentos de consistencia mas
fina, llene el bol de trabajo a la mitad o dura (zanah.orlas, manzanas, quesos curados,
a2/3 de su capacidad. Para obtener una carnes parcialmente congeladas, etc.).
consistencia mas espesa, no supere los 3/4 * Los quesos blancos o semicurados pueden
de su capacidad. Si va a utilizar liquidos, esparcirse o enrollarse en el disco para
incorpérelos hasta alcanzar el nivel maximo, trocear. Para evitar que esto ocurra, corte
segln se describe en la seccién “Utilizacion solamente queso que esté bien frio.
del procesador de alimentos - Nivel maximo * Puede ocurrir que algunos ingredientes
de liquido”. Al empezar a procesar los finos, como las zanahorias o el apio, se
ingredientes, el bol de trabajo debe estar caigan en el tubo de alimentacién, dando
como méaximo a un |/3 o ala mitad de su como resultado trozos irregulares. Para
capacidad. Para preparaciones de 235 mL de minimizar esto, corte los alimentos
quuidos o 120 mL de ingredientes sélidos, en varios trozos y llene el tubo de
utilice el minibol*. alimentacién totalmente. El prensador

* Sitle el disco para trocear de manera que de alimentos de tres piezas resulta
la superficie de corte quede exactamente especialmente adecuado para procesar
a la derecha del tubo de alimentacién. De alimentos pequefios o finos.

esta forma, la cuchilla podra efectuar un giro
completo antes de entrar en contacto con los
alimentos.

* Para aprovechar al maximo la velocidad
del procesador, incorpore los ingredientes
que se van a picar a través del tubo
de alimentacién con el procesador en
funcionamiento.

* Incluido solamente en el modelo 5KFP 1335
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CONSE)OS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS

* Para preparar masa de pasteles o galletas, * Para evitar manchar la encimera, cuando
utilice la cuchilla multiusos para convertir retire la tapa del bol de trabajo, sittiela boca
en crema la grasa y el azlcar en primer arriba.
lugar. Incorpore los ingredientes secos al « Utilice una espatula para retirar los

ﬁna!. Coloque los frutos secos y la frut.a ingredientes del bol de trabajo.
encima de la mezcla de harina para evitar

que se trituren demasiado. Procese los
frutos secos y las frutas aplicando impulsos
cortos hasta que se incorporen al resto de
ingredientes. No procese demasiado los
alimentos.

Si los alimentos troceados o rebanados
se apilan en un lado del bol, detenga el

procesador y redistribuya los alimentos
con la ayuda de una espatula.

Retire los alimentos cuando estos alcancen
la parte inferior del disco para trocear o
cortar en tiras.

Algunos trozos mas grandes de alimentos

pueden quedarse en la parte superior del * El procesador de alimentos no esta
disco tras trocear o cortar en tiras. Si lo disefiado para realizar las siguientes
desea, cértelos a mano y afiddalos a la funciones:
mezcla. - Moler granos de café, cereales o
* Organice las tareas de manera que no especias duras
tenga que lavar el bol demasiadas veces. - Triturar huesos u otras partes no
Procese los ingredientes secos o duros comestibles de los alimentos
antes que los liquidos. - Licuar frutas o verduras crudas
* Para ||mp|ar facilmente los ingredientes - Trocear huevos duros o carnes que
de la cuchilla multiusos, vacie el bol de no estén frias
tral?ajo, vuelva a colocar la tapa y aplique * Si alguna de las piezas de plastico se
un impulso de | o 2 segundos. decolora debido al tipo de alimento

procesado, limpiela con zumo de limén.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Si su procesador de alimentos presenta un funcionamiento defectuoso o no funciona,
compruebe lo siguiente:

El procesador de alimentos no se
pone en marcha:

Aseglirese de que el bol y la tapa estan
correctamente alineados y encajados,

y que el empujador de alimentos grande
esta dentro del tubo de alimentacion.

Si introduce alimentos a través del
orificio del tubo de alimentaciéon grande,
aseglrese de que no superan la linea de
llenado maxima.

Linea de llenado maximo del
tubo de alimevntos

<

LI

El procesador de alimentos no trocea

o corta correctamente:

* Aseglrese de que el lado del disco con la
cuchilla elevada esta situado boca arriba en
el adaptador estandar.

Si utiliza la cuchilla para trocear
ajustable, aseglrese de que ha elegido
el grosor adecuado.

* Compruebe que los ingredientes son
adecuados para ser troceados o cortados
en tiras. Consulte la seccién “Consejos
para obtener excelentes resultados”.

Si la tapa del bol de trabajo no se cierra

cuando el disco esta instalado:

* Aseglrese de que el disco esta instalado
correctamente, con el anillo central elevado
hacia arriba y encajado adecuadamente en
el adaptador de transmision.

Presione Unicamente un botén al mismo
tiempo. El procesador de alimentos no
funciona si se presiona mas de un botén
al mismo tiempo.

(Esta enchufado el procesador de
alimentos?

{Funciona correctamente el fusible del
circuito del procesador de alimentos?

Si tiene un interruptor automatico,
aseglrese de que el circuito esta cerrado.

Desenchufe el procesador de alimentos
Yy, a continuacion, vuelva a conectarlo
a la toma de corriente.

Si el procesador de alimentos no esta a la
temperatura ambiente, espere hasta que
lo esté y vuelve a intentarlo.

Anillo central

Si el problema no se debe a uno de los
motivos anteriormente mencionados,
consulte la seccién “Servicio y garantia”.
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SERVICIO Y GARANTIA

Garantia del procesador de alimentos de KitchenAid

Duracion de . . . . . .
la garantia: KitchenAid pagara por: KitchenAid no pagara por:
Europa, Oriente Costes de las piezas de A. Reparaciones cuando el
Medio y Africa: repuesto y del trabajo de procesador de alimentos se
reparacion para corregir utilice para usos distintos a la

Para el modelo los defectos de materiales preparacién de alimentos.
SKFPI1335, © mano de obra. Sélo B. Dafrios resultantes de
5KFP |,325: un S?r‘"c'° d‘? asistencia accidentes, alteraciones,
Tres afios técnica autorizado puede uso indebido o instalacién/
de garantia realizar las reparaciones. utilizacion sin respetar
§°Tp:_et: a partir la normativa local sobre

e latecha instalaciones eléctricas.
de compra.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS INDIRECTOS.

Planificacion del servicio

Cualquier reparacion se deberia realizar, en un ambito local, por un centro de servicio técnico
autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le compré la unidad para
obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado por KitchenAid mas cercano.

Atencion al cliente

RIVER INTERNATIONAL , S.A. KITCHENAID EUROPA, INC.
C/ Beethoven |5 PO BOX 19

08021 Barcelona (Espafa) B-2018 ANTWERP |1

Tel. 93 201 37 77 BELGIUM

comercialdep@riverint.com

Servicio Técnico Central

PRESAT
Tel. 93 2478570
www.presat.net

Para obtener mas informacién, visite nuestro sitio web en:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Todos los derechos reservados.
Las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.

184



INSTRUCCIONES DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS
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SEGURANCA DO PROCESSADOR DE ALIMENTOS

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.
Este manual e o Eletrodoméstico contém varias mensagens de seguranca importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de seguranca.

Este é o simbolo de aviso de segurancga.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte
ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranga séo fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de seguranca e as palavras “PERIGO” OU “AVISO”. Estas palavras significam:

g PE RI G o Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir imediatamente as instrugées.
g AVI so Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir as instrucoes.

Todas as mensagens de segurancga indicam qual o potencial perigo, como evitar a
possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instrugdes ndo sejam respeitadas.

INSTRUCOES DE SEGURANGCA IMPORTANTES

A utilizacao de aparelhos eléctricos exige que sejam
sempre respeitadas precaucoes basicas de seguranca,
incluindo as seguintes:

I. Leia todas as instrucdes. A utilizacdo incorreta do
aparelho podera originar ferimentos pessoais.

2. Para evitar o risco de choque eléctrico, ndo mergulhe
o processador de alimentos em agua ou qualquer
outro liquido.

3. Este aparelho nao se destina a ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, bem como com falta de
experiéncia e conhecimentos, a menos que sejam
supervisionadas ou tenham recebido instrucdes sobre
a utilizagc&do segura do aparelho e compreendam os
perigos envolvidos.

4. As criancas devem ser supervisionadas para garantir
que nao brincam com o aparelho. O aparelho néo
se destina a ser utilizado por criangas. O aparelho e
o cabo devem estar fora do alcance das criancas.
As criancas ndo devem limpar ou efetuar qualquer
tarefa de manutencao no aparelho sem supervisao.
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SEGURANCA DO PROCESSADOR DE ALIMENTOS

5. Desligue o aparelho da tomada quando n&o estiver a
ser utilizado, antes de montar ou desmontar qualquer
acessorio e antes de proceder a respectiva limpeza.
Evite tocar nas pecas em movimento.

Nao utilize qualquer aparelho se o cabo eléctrico ou
a ficha estiverem danificados, se o aparelho estiver
avariado ou se este tiver caido ou estiver danificado.
Devolva o aparelho ao Centro de Assisténcia
Autorizada mais proximo para controlo, reparacao ou
regulacdo mecanica ou eléctrica.

A utilizagdo de acessoérios ndo recomendados ou
vendidos pela KitchenAid pode provocar incéndios,
choque eléctrico ou ferimentos.

Nao utilize o aparelho ao ar livre.

10. Nao deixe o cabo eléctrico pendurado na borda da
mesa ou bancada.

I 1. Mantenha as méos e os utensilios afastados
das laminas ou discos em movimento durante o
processamento da comida, para evitar o risco de
ferimentos graves e evitar danificar o processador de
alimentos. Podera utilizar uma espatula para raspar,
mas apenas quando o processador de alimentos
estiver desligado.

12. As laminas séo bastante afiadas. O manuseamento de
laminas afiadas, o esvaziamento da taca e a limpeza
do acessorio requerem precaugao.

13. Para reduzir o risco de ferimentos, nunca coloque a
lamina ou discos na base sem montar primeiro a tacga.

14. Certifique-se de que a tampa esta correctamente
montada antes de utilizar o aparelho.

15. N&o introduza alimentos manualmente. Utilize sempre
o calcador.

16. Nao tente forgcar o mecanismo de bloqueio da tampa.
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SEGURANCA DO PROCESSADOR DE ALIMENTOS

17. Este aparelho destina-se a aplicagbes domeésticas

e semelhantes, tais como:

-areas de cozinha dos funcionarios em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho;

-quintas;

-por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes

residenciais equivalentes;

-pousadas e ambientes equivalentes.

18. Tome cuidado ao deitar liquido quente na trituradora;
este podera ser projetado devido a formacao subita de

vapor.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES

Requisitos eléctricos

Tensao: 220-240 Volts
Frequéncia: 50/60 Hertz
Poténcia: 300 Watts

NOTA: Se a ficha ndo encaixar na tomada,
contacte um electricista qualificado. Nao
efectue qualquer modificacao a ficha.

Eliminacao de equipamentos eléctricos

Eliminar o material de embalagem

O material de embalagem é 100% reciclavel

e devidamente rotulado com o simbolo
de reciclagem Consequentemente, os
varios componentes da embalagem devem
ser eliminados de forma responsavel e de
acordo com os regulamentos locais para a
eliminacao de desperdicios.

Eliminagao do produto

- Este aparelho esta classificado de acordo
com a Diretiva Europeia 2012/19/EU sobre
destruicao de Equipamentos Elétricos e
Eletrénicos (REEE).

- Ao garantir a eliminagido adequada deste
produto, estara a ajudar a evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e
para a salde publica, que poderiam derivar
de um manuseamento de desperdicios
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inadequado deste produto.

- O simbolo w=m no produto ou nos
documentos que acompanham o produto,
indica que este aparelho nao deve receber um
tratamento semelhante ao de um desperdicio
doméstico, devendo ser depositado num
centro de recolha adequado para a reciclagem
de equipamentos elétricos e eletrénicos.

Para obter informagdes mais detalhadas sobre
o tratamento, a recuperacao e a reciclagem
deste produto, contacte a Camara Municipal,
o servico de eliminagdo de desperdicios
domésticos ou a loja onde adquiriu o produto.



PECAS E CARACTERISTICAS

Pecas do processador de alimentos

Calcador
de 3 pecas

Tampa da taga de
trabalho com tubo
Caixa para de alimentagao 3-em-|

acessorios*

Taca de trabalho
de 3,1 L

Controlo de
corte com
ajustamento
externo
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Mini-taca de 950 mL*
e mini-lamina*

Batedor de ovos*

Disco de cortar com
ajustamento externo Disco de ralar reversivel
(mais fino a mais grosso) (2 mm e 4 mm)
3 "k . =

Lamina de amassar*

Jk

Adaptador Adaptador Adaptador Lamina multifuncoes
de corte de transmissao de disco em aco inoxidavel

* Incluido apenas no modelo 5KFP 1335
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PECAS E CARACTERISTICAS

Traducao das etiquetas das pecas em inglés

Peca

Etiqueta em inglés

Traducao

CAUTION : Do not
open until blades stop

ATENCAO: N3o abra o aparelho
com as laminas em movimento

Max Fill

Capacidade max

Liquid Level Nivel do liquido
TWIST TO LOCK RODAR PARA BLOQUEAR
Warning Aviso

Rotating Blade Hazard
Always use food pusher.

Keep fingers out of openings.

Keep away from children.
Failure to do so can result
in amputation and cuts.

Lamina Rotativa

Utilize sempre o calcador.
Mantenha os dedos afastados

das aberturas.

Mantenha longe das criancas.

O desrespeito deste aviso podera
originar amputagao ou cortes.

Drive Adapter

Adaptador de transmissao

Slicing Adapter

Adaptador de corte

Multipurpose

Multifuncoes

PUSH TO LOCK

EMPURRAR PARA BLOQUEAR

Mini Multipurpose*

Mini multifuncées*

PUSH TO LOCK

EMPURRAR PARA BLOQUEAR

Dough*

Massa*

Adjustable Slicing

Corte ajustavel

(thin to thick) (mais fino a mais grosso)
Fine Shredding Ralar fino
Medium Shredding Ralar médio

Egg Whip*

Batedor de ovos*
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PECAS E CARACTERISTICAS

Caracteristicas importantes do processador de alimentos

Controlo de corte com ajustamento
externo

O exclusivo disco de cortar da KitchenAid
com ajustamento externo permite-lhe
ajustar a espessura do corte sem que
necessite de remover a lamina. Com

o disco de cortar instalado, basta deslizar
o Controlo de espessura de corte para
aregulagdo pretendida - nao necessita de
remover a tampa nem sequer de desligar
o processador de alimentos!

Velocidade |/Velocidade 2/Controlo Pulse
Duas velocidade e o modo Pulse (impulso)
proporcionam um controlo preciso e
resultados excelentes com praticamente
qualquer alimento.

Tampa da taca de trabalho com tubo

de alimentagao 3-em-|

O tubo de alimentagao 3-em-| acomoda
alimentos de grandes dimensdes (como
tomates, pepinos e batatas) com um minimo
de corte prévio.

Calcador de 3 pecas

Existem trés calcadores alojados uns
dentro dos outros. Remova o calcador
médio do calcador grande para obter um
tubo de alimentagao de tamanho médio,
para processamento continuo.

Para processar continuamente alimentos de
menores dimensoes (ervas, nozes, cenouras
e aipo), remova o calcador estreito e utilize
o tubo de alimentacao estreito.

Um pequeno orificio, localizado na parte
inferior do calcador estreito, facilita a adicao
de azeite aos ingredientes - basta encher
com a quantidade pretendida de azeite ou
qualquer outro ingrediente liquido.

(%]
©
3
0o
=]
£
[
o

Base resistente

A resistente base, a prova de deslize, aumenta
a estabilidade e reduz a vibragao durante
tarefas de processamento mais dificeis.
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ACESSORIOS

Taca de trabalho de 3,1 L Adaptador de disco

A resistente taga de trabalho, de grandes O adaptador é montado sobre o adaptador de
dimensdes, permite processar grandes transmissao, na parte inferior do disco de ralar.
quantidades de alimentos. Lamina multifuncées em aco inoxidavel
Mini-taca de 950 mL* e mini-lamina* Esta versatil lamina pica, corta, mistura

A mini-taga e a mini-lamina em aco e emulsiona alimentos em poucos segundos.

inoxidavel sdo perfeitas para picar e misturar

‘ ' Lamina de amassar*
pequenas quantidades de alimentos.

A lamina de amassar foi concebida
Disco de cortar com ajustamento especialmente para misturar e amassar
externo massa levedada.

O disco de cortar pode ser ajustado entre

- Batedor de ovos*
aproximadamente | a 6 mm.

O batedor de ovos permite bater rapidamente
Disco de ralar reversivel claras em castelo para merengues, mousses,
O disco de ralar é reversivel para permitir soufflés e sobremesas.

ralar queijo ou vegetais de forma mais ou

] Caixa para acessorios*
menos grosseira

Esta caixa, resistente e apelativa, permite
Adaptador de transmissao organizar e proteger as laminas, os discos
O adaptador de transmissao é utilizado, e os acessorios.

em conjunto com o adaptador adequado,
para ligar os discos de cortar/ralar e a mini-
lamina* ao eixo de transmissdo existente na
base.

Espatula/Ferramenta de limpeza*
(nao ilustrada)

A sua forma especial permite remover
alimentos das tacas, discos e laminas mais
Adaptador de corte facilmente.

O adaptador é montado sobre o adaptador
de transmissao, na parte inferior do disco
de cortar ajustavel.

* Incluido apenas no modelo 5KFP 1335
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ACESSORIOS
Descricao geral da montagem dos discos

O processador de alimentos é fornecido com dois adaptadores de disco diferentes.
Um ¢é utilizado exclusivamente com o disco de cortar ajustavel. O outro é utilizado
com o disco de ralar reversivel e todos os outros discos opcionais.

Disco de ralar

Disco de cortar

ajustavel reversivel
% | »
| <@
1 =
1]
=
Adaptador Adaptador L
de corte de disco go_
Adaptador Adaptador

de transmissao ;) de transmissao
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ACESSORIOS

Guia de seleccao de acessorios

Accao Regulacao

& Lo f) |
P 1Y 3
Picar  Cortar  Puré n--m

¢ anmmEs

Misturar

. Jn)
Alimento Acessorio

Queijo Lamina multifuncoes em aco inoxidavel
Chocolate

Fruta

Ervas frescas

Nozes

Tofu ou

Vegetais Mini-taca* e mini-lamina multifuncées
Carne em aco inoxidavel*

Molho para massa

Pesto \—‘ ( 1 i i :
Salsa & +i+

Molhos

Massa para bolos
Massa para tartes

Fruta (mole)
Batatas

Tomate
Vegetais (moles)

Disco de cortar ajustavel

Cortar grosso  Cortar fino

Queijo
Chocolate
Fruta (rija)
Vegetais (rijos)

+D+@

.@. .@. u--w Batatas Disco de ralar reversivel
20) 1) Vegetais (moles)
22) )J)
Ralar médio Ralar fino Couve
Queijo
Chocolate
Fruta (rija)

Vegetais (rijos)

@

Amassar

Massa levedada Lamina de amassar em plastico*

<O~

%ﬂ

Bater
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Batedor de ovos*

* Incluido apenas no modelo 5KFP1335




PREPARAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS PARA A PRIMEIRA UTILIZACAO
Antes da primeira utilizacao

Antes de utilizar o processador de alimentos pela primeira vez, lave a taca de trabalho, a tampa da
taca de trabalho, a mini-taga*, os calcadores do tubo de alimentagéo, os discos e as laminas a mao
ou na maquina de lavar loica (consulte ,,Manutengao e limpeza®).

Remover a tampa da taca de trabalho

O processador de alimentos é fornecido com a tampa montada na taca de trabalho e com a
mini-taca* no interior da taca de trabalho.

Para remover a tampa da taga de trabalho para a limpeza inicial:

n
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S
oo
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Agarre no tubo de alimentacao existente Remova a mini-taca*.
na tampa da taca de trabalho e rode-o
para a direita para a remover da taca de
trabalho.

Ap6s a lavagem, os discos, as laminas e os
veios desmontados devem ser guardados
na caixa fornecida*, num local fora do
alcance das criangas. Para facilitar o
armazenamento, a mini-taca* pode ficar
encaixada no interior da taga de trabalho.

* Incluido apenas no modelo 5KFP1335
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PREPARAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Montar a taca de trabalho

NOTA: Seleccione o acessério que pretende utilizar e monte-o de acordo com as instrucdes

existentes nas paginas seguintes.

Coloque o processador de alimentos so-
bre uma bancada seca e nivelada, com os
controlos virados para a frente. Nao ligue
o processador de alimentos a corrente
enquanto este nao estiver completamente
montado.

Agarre na pega da taca de trabalho e
rode-a para a esquerda, para a bloquear

na base.
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9) | Coloque a taca de trabalho sobre
a base, alinhando a saliéncia com o
encaixe existente na base. O orificio
central devera ficar posicionado sobre o
eixo de transmissao.




PREPARAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS

NOTA: O processador de alimentos nao funciona se a taca de trabalho e a tampa da taca de
trabalho nao estiverem correctamente encaixadas na base e o calcador grande estiver inserido
no tubo de alimentacao até a linha de enchimento maximo (aproximadamente até metade).

Calcador

Portugués

Coloque a tampa sobre a taca de Monte o calcador no tubo de alimentagao
trabalho com o tubo de alimentacao 3-em-|. Consulte ,,Utilizar o tubo
imediatamente a esquerda da pega de alimentagdo 3-em-|“ para obter

da taca de trabalho. Agarre no tubo informacoes sobre a utilizagdo com

de alimentacao e rode a tampa para a alimentos de tamanhos variados.

direita até que esta encaixe.

NOTA: Certifique-se de que instala
o acessorio pretendido antes de montar
a tampa da taga de trabalho.
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PREPARAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS

IMPORTANTE: O disco de cortar ajustavel sé pode ser montado numa direcgao.

\-|
=

Com a taca de trabalho instalada, monte Segurando no disco de cortar ajustavel
o adaptador de transmissao no eixo de pelos 2 apoios para dedos, alinhe os
transmissao existente na base. pinos existentes no adaptador do

disco de cortar com as ranhuras em L
existentes no disco. Empurre o disco
contra o adaptador e rode-o para
encaixar os pinos na ranhura em L.

Empurre a lamina de cortar e o adap- Monte a tampa da taca de trabalho,
tador de cortar contra o adaptador de certificando-se de que esta encaixa.
transmissao.

SUGESTAO: Podera necessitar de rodar o disco/adaptador de transmissio até que
este encaixe.
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PREPARAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS

NOTA: A alavanca s6 funciona com o disco
] de cortar ajustavel. A alteracdo da regulacao
) de espessura com outros discos ou laminas

o montados nao tera qualquer efeito no
_/ .
- funcionamento.

Mais grosso

7

//

\

Mais fino |

Ve

n
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S
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o
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o.

Regule a espessura de corte pretendida
movendo a alavanca para a esquerda
(mais fino) ou para a direita (mais grosso).
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PREPARAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS

IMPORTANTE: Quando utilizar o disco de ralar reversivel certifique-se de que o lado
pretendido (médio/fino) esta virado para CIMA.

Segurando no disco pelos 2 apoios para Encaixe o adaptador de transmissao
dedos, introduza o adaptador no orificio no adaptador de disco.
existente na parte inferior do disco.

Com a taga de trabalho montada, Monte a tampa da taga de trabalho,
encaixe o adaptador de transmissao certificando-se de que esta encaixa.
no veio de transmissao.

SUGESTAO: Poder4 necessitar de rodar o disco/adaptador de transmissio até que
este encaixe.
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PREPARAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Montar a lamina multifuncées ou lamina de amassar*

-
I N
=
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J L -
Coloque a lamina no eixo de transmissao.

Rode a lamina para que esta entre no
eixo de transmissao.

Empurre para bloquear: empurre
firmemente a lamina multifungoes até
ao fim do respectivo curso. A lamina
multifungdes esta equipada com uma
anilha estanque interna que encaixa
no centro da taca de trabalho.Monte
a tampa da taga de trabalho,
certificando-se de que esta encaixa.

IMPORTANTE: A lamina multifuncdes e a lamina de amassar* s6 podem ser utilizadas
na taca de trabalho.

* Incluido apenas no modelo 5KFP1335
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PREPARAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Montar a mini-taca* e a mini-lamina*

Coloque a mini-taga dentro da taga de
trabalho sobre o eixo de transmissao.
Rode a mini-lamina até que as patilhas
existentes na extremidade superior da
taca encaixem nas ranhuras existentes
na parte superior da taca de trabalho.

Introduza o adaptador de transmissao
na mini-lamina e coloque o conjunto
no eixo de transmissao. Podera ser
necessario rodar a lamina para que esta
alcance a posicao correcta. Empurre-a
para a encaixar.

Monte a tampa da taga de trabalho,
certificando-se de que esta encaixa.

Para remover a mini-taca apos a utiliza-
¢ao, remova a mini-lamina puxando-a
na vertical pela tampa. Em seguida,
levante e remova a taca utilizando os
dois apoios para dedos existentes na
extremidade superior da taca.
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PREPARAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Instalar o batedor de ovos*

IMPORTANTE: O batedor de ovos s6 pode ser utilizado na taga de trabalho.

%nuun’ﬁ

(%]

<@

5
Certifique-se de que o batedor de Com a taga de trabalho montada na 2
ovos esta correctamente montado. Se base, coloque o batedor de ovos no 3
tiver desmontado as duas pegas para eixo de transmissao. Rode o batedor o
as limpar, alinhe o pino existente no de ovos para que este entre no eixo
adaptador do batedor de ovos com a de transmissao.

ranhura existente no batedor e rode
para encaixar.

Monte a tampa da taga de trabalho,
certificando-se de que esta encaixa.

* Incluido apenas no modelo 5KFP1335
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PREPARAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Utilizar o tubo de alimentacao 3-em-|

O tubo de alimentacdo 3-em-| esta equipado
com um calcador de 3 pegas. Utilize

o calcador completo para processar alimentos
de grandes dimensdes ou utilize as pegas
internas para criar tubos de alimentacao

de tamanho médio ou pequeno, para
processar alimentos de menores dimensoes. |

Para cortar ou ralar alimentos pequenos,
introduza o calcador de 3 pecas no tubo de
alimentacao e, em seguida, levante o calcador
pequeno para o remover. Utilize o tubo de
alimentacao e o calcador pequenos para
processar alimentos pequenos ou esguios,
como cenouras ou aipo. Quando nao estiver
a utilizar o tubo de alimentagao pequeno,
certifique-se de que encaixa o calcador
pequeno.

Para verter lentamente azeite ou outros ]
ingredientes liquidos na taga de trabalho, basta
colocar a quantidade de liquido pretendida

no calcador pequeno. Um pequeno orificio,
existente na parte inferior do calcador, ira
distribuir o ingrediente liquido de forma
constante.
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UTILIZAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Antes de utilizar

Antes de utilizar o processador de alimentos,
A AVIso certifique-se de que a taca de trabalho,
as laminas e a tampa da taga de trabalho

estao correctamente montados na base

do processador de alimentos (consulte
- “Preparar o processador de alimentos”).

Lamina rotativa
Utilize sempre o pressionador
de alimentos.

Mantenha os dedos afastados
das aberturas.

Mantenha longe das criancas.

O desrespeito deste aviso podera
originar amputacao ou cortes.
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Esta linha existente na taca indica o nivel
maximo de liquido que pode ser colocado
no processador de alimentos.
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UTILIZAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Utilizar o controlo de velocidade |/velocidade 2

IMPORTANTE: Aguarde até que a lamina ou o disco pare completamente antes de remover
a tampa da taca de trabalho. Certifique-se de que desliga o processador de alimentos antes de
remover a tampa da taca de trabalho ou antes de desligar o processador de alimentos da corrente.

——

Para ligar o processador de alimentos,

prima o botdo de velocidade | (veloci-
dade baixa, para alimentos moles) ou o
botao de velocidade 2 (velocidade alta,

Para parar o processador de alimentos,
prima o botao O (OFF). A luz apaga-se
e a lamina ou o disco para dentro de
alguns segundos.

para alimentos rijos). O processador de
alimentos ira funcionar continuamente
e a luz acende-se.

NOTA: Se o processador de alimentos nao funcionar, certifique-se de que a taga de trabalho
e a tampa estdo correctamente encaixadas na base (consulte “Preparar o processador de
alimentos”).

Utilizar o controlo Pulse

O controlo de impulso permite controlar

a duragao e a frequéncia do processamento
com precisdo. Esta funcao é ideal para
trabalhos que necessitam de um toque
suave. Basta premir sem soltar o botao
PULSE para iniciar o processamento a alta
velocidade e soltar o botao para parar.
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Remover os alimentos processados

——

Prima o botao O (OFF). Desligue o
processador de alimentos antesde o
desmontar.

Rode a tampa da taga de trabalho
para a esquerda e remova-a.

Se estiver a utilizar um disco, retire-o
antes de remover a taca. Segure no dis-
co pelos 2 apoios para dedos e levante-
o na vertical. Remova o adaptador.

* Incluido apenas no modelo 5KFP1335

Se estiver a utilizar a mini-taga*, remo-
va-a utilizando os apoios para dedos
localizados na extremidade superior.

UTILIZAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS
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UTILIZAR O PROCESSADOR DE ALIMENTOS

.y Rode a taca de trabalho para a esquerda
para a soltar da base. Levante-a para a
remover.

A lamina multifungdes pode ser remov-
ida da taca de trabalho antes de retirar
o contetido da taca. Também podera
manter a lamina bloqueada no local. Em
seguida, remova os alimentos da taca e
da lamina com uma espatula.

MANUTENCAO E LIMPEZA

. Prima o botao O (OFF).

2. Desligue o processador de alimentos antes
de o limpar.

3. Limpe a base e o cabo com um pano hu-
medecido em agua tépida com detergente
liquido para a loica e enxaglie com um
pano himido. Seque com um pano macio.
Nao utilize produtos de limpeza abrasivos
ou esfregdes.

4. Note que estas tacas isentas de bifenol A
necessitam de um tratamento especial.
Se optar por utilizar a maquina de lavar
loica em vez da lavagem manual, siga
estas instrugoes.

- Todas as pecas podem ser lavadas
no tabuleiro superior da maquina de
lavar loica.

- Evite colocar a taca de lado.

- Evite utilizar programas de alta
temperatura.
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. Se lavar manualmente as pecas do proces-

sador de alimentos, evite utilizar produtos
de limpeza abrasivos ou esfregdes. Se o
fizer, podera riscar ou manchar a taca de
trabalho e a tampa. Seque cuidadosamente
todas as pecas ap0s a lavagem.

. Para evitar danificar o sistema de bloqueio,

guarde sempre a taca de trabalho e a tam-
pa na posigao de desbloqueio quando nao
as estiver a utilizar.

. Enrole o cabo de alimentagio a volta da

taca de trabalho. Prenda a ficha encaixan-
do-a no cabo.

. Os discos, as laminas e os veios des-

montados devem ser guardados na caixa
fornecida*, num local fora do alcance das
criangas.

* Incluido apenas no modelo 5KFP 1335



SUGESTOES PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

Utilizar a lamina multifuncoes

— Para picar fruta ou
vegetais frescos:
Descasque e remova

0 carogo e/ou as

sementes. Corte os alimentos em pedagos

de 2,5 - 4 cm. Processe os alimentos até
obter o tamanho desejado utilizando impulsos
breves de | a 2 segundos. Raspe os lados

da taga, se necessario.

—

Para fazer puré de fruta e vegetais
cozidos (excepto batatas):

Adicione 60 mL de liquido indicado na receita
por cada chavena (235 mL) de alimentos.
Processe os alimentos, utilizando impulsos
curtos, até estarem finamente picados.

Em seguida, processe continuamente até
alcancar a textura pretendida. Raspe os

lados da taca, se necessario.

Para preparar puré de batata:

Rale batatas cozidas quentes utilizando

o disco de ralar. Troque o disco de ralar

pela lamina multifungdes. Adicione manteiga
a temperatura ambiente, leite e temperos.
Utilize 3 a 4 impulsos de 2 a 3 segundos até
ficar homogéneo e o leite ter sido absorvido.
Nao processe em demasia.

Para picar fruta seca (ou espessa):
Os alimentos devem estar frios. Adicione
60 mL da farinha indicada na receita por
120 mL de fruta seca. Processe a fruta,
utilizando impulsos curtos, até alcangar

a textura pretendida.

Para picar finamente casca de citrinos:
Utilizando uma faga afiada, remova a casca
(sem a membrana branca) dos citrinos. Corte
a casca em tiras pequenas. Processe até estar
finamente picado.

Para picar alho, ervas frescas ou pequenas
quantidades de vegetais:

Mantendo o processador em funcionamento,
deite os alimentos através do tubo de
alimentacao. Processe até estar picado.

Para obter os melhores resultados, certifique-
se de que a taca de trabalho e as ervas estao
bem secas antes de picar.

Para picar nozes ou preparar manteigas
vegetais:

Processe até 710 mL de nozes até obter

a textura pretendida, utilizando impulsos
curtos de | a 2 segundos. Para obter uma
textura mais grosseira, processe quantidades
mais pequenas, utilizando | ou 2 impulsos de
| a 2 segundos. Utilize mais impulsos para
obter uma textura mais fina. Para preparar
manteigas vegetais, processe continuamente
até obter um preparado cremoso. Guarde
no frigorifico.

Para picar carne, aves ou marisco
cozinhado ou cru:

Os alimentos devem estar muitos frios.
Corte em pedacos de 2,5 cm. Processe
até 455 g de cada vez até obter o tamanho
pretendido, utilizando impulsos curtos de

| a 2 segundos. Raspe os lados da taca, se
necessario.
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Para triturar pao, biscoitos ou bolachas
de agua e sal:

Corte o pao em pedagos de 3,5 - 5 cm.
Processe até obter uma textura fina. Para
pedacos maiores, utilize 2 a 3 impulsos de | a2
segundos. Em seguida, processe até obter uma
textura fina.

Para derreter chocolate numa receita:
Misture as quantidades de chocolate e acicar
indicadas na receita na taca de trabalho.
Processe até estar finamente picado. Aqueca
a quantidade de liquido indicada na receita.
Mantendo o processador em funcionamento,
deite o liquido quente através do tubo de
alimentacao. Processe até obter uma textura
suave.

Para ralar queijos rijos, como parmesao
e romano:

Nao tente processar queijo que nao consiga
perfurar com a ponta de uma faca afiada.
Pode utilizar a ldmina multifungoes para ralar
queijos rijos. Corte o queijo em pedacos

de 2,5 cm. Coloque na taca de trabalho.
Processe, utilizando impulsos curtos, até
estar grosseiramente picado. Processe
continuamente até estar finamente picado.
Também ¢é possivel adicionar pedacos de
queijo através do tubo de alimentagdao com
o processador em funcionamento.

NOTA: O processamento de nozes e outros alimentos rijos podera riscar o acabamento

do interior da taca.
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SUGESTOES PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

izar um disco de cortar ou ralar

Para cortar ou ralar Para cortar aves ou carne crua, como
@ frutas ou vegetais carne para refogar:

longos e de diametro Corte ou enrole os alimentos de forma
relativamente pequeno, como aipo, a caberem no tubo de alimentagao.
cenouras e bananas: Acondicione e coloque os alimentos no

congelador até estarem rijos ao toque,

entre 30 minutos e 2 horas dependendo da
espessura dos alimentos. Certifique-se de que
consegue perfurar os alimentos com a ponta
de uma faca afiada. Se ndo conseguir, deixe
descongelar ligeiramente. Processe utilizando
uma pressao homogénea.

Para cortar aves ou carne cozinhada,
incluindo salame, chourico, etc.:

Os alimentos devem estar muitos frios.
Corte em pedacos para caberem no tubo
de alimentacao. Processe os alimentos
utilizando uma pressao firme e homogénea.

Corte os alimentos em pedacos para Para ralar espinafres e outras

caberem vertical ou horizontalmente no leguminosas:

tubo de alimentagio e compacte-os bem Empilhe as folhas. Enrole e posicione

no tubo de alimentacio para os manter verticalmente no tubo de alimentagao.
correctamente posicionados. Processe Processe utilizando uma pressao homogénea.

utilizando uma pressao homogénea.

Alternativamente, utilize o tubo de
alimentacdo pequeno do calcador de duas
pecas. Posicione os alimentos verticalmente
no tubo e utilize o calcador pequeno para os
processar.

Para cortar ou ralar frutas e vegetais
redondos, como cebolas, macas e
pimentoes:

Descasque, remova o carogo e as sementes.
Corte em metades ou quartos para caber no
tubo de alimentacao. Posicione no tubo de
alimentacédo. Processe utilizando uma pressao

homogénea. Para ralar queijos firmes
Para cortar ou ralar frutas e vegetais e moles:

pequenos, como morangos, cogumelos O queijo firme deve estar

e rabanetes: muito frio. Para obter melhores resultados
Posicione os alimentos vertical com queijos moles, como mozarela, coloque
ou horizontalmente, em camadas, no tubo 10 a I5 minutos no congelador antes de

de alimentacdo. Encha o tubo de alimentagio processar. Corte de forma a caber no tubo de
para manter os alimentos correctamente alimentacao. Processe utilizando uma pressao

posicionados. Processe utilizando uma pressao homogénea.
homogénea. Alternativamente, utilize o tubo

de alimentagdo pequeno do calcador de duas

pecas. Posicione os alimentos verticalmente

no tubo e utilize o calcador pequeno para

0s processar.
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SUGESTOES PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

= A lamina para massa foi e consistente. Para obter os melhores
concebida especialmente resultados, nao tente fazer receitas que
para misturar e amassar utilizem mais de 350 g de farinha.

-

massa de modo rapido

Sugestoes uteis

¢ Para evitar danificar a lamina ou o motor,
nao processe alimentos que estejam tao
duros ou firmemente congelados que ndo
seja possivel corta-los com a ponta de uma
faca afiada. Se um pedaco de um alimento
rijo, como uma cenoura, ficar encravado
na lamina, pare o processador e remova
alamina. Remova cuidadosamente os
alimentos da lamina.

* Nao encha demasiado a taga de trabalho
ou a mini-taca*. Para misturas finas,
encha a taca de trabalho até 1/2 a 2/3 da
capacidade. Para misturar mais espessas,
encha a taca de trabalho até 3/4 da
capacidade. Para liquidos, encha até ao
nivel maximo conforme descrito na secgao
“Utilizar o processador de alimentos -
nivel maximo de liquido”. Para picar, a taca
de trabalho nao deve estar a mais de 1/3
a 1/2 da capacidade. Utilize a mini-taca*
para processar até 235 mL de liquidos ou
120 mL de sélidos.

Posicione os discos de cortar de modo
a que a superficie de corte esteja
imediatamente a direita do tubo de
alimentacao. Isto permite que a lamina
efectue uma rotacao completa antes de
entrar em contacto com os alimentos.

* Para tirar maximo partido da velocidade
do processador, deite os ingredientes
a picar no tubo de alimentagdo com o
processador em funcionamento.

* Incluido apenas no modelo 5KFP1335

* Alimentos diferentes necessitam de niveis
de pressao diferentes para a obtencdo
dos melhores resultados ao cortar e
ralar. De uma forma geral, utilize uma
pressdao mais suave para alimentos moles
e delicados (morango, tomate, etc.),
pressao moderada para alimentos médios
(courgette, batatas, etc.) e mais pressao
para alimentos mais rijos (cenouras,
magas, queijos rijos, carne parcialmente
congelada, etc.).

* O queijo mole ou médio podera espalhar-
se ou enrolar-se no disco de cortar. Para
impedir que isto aconteca, coloque o
queijo no frigorifico antes de o cortar.

Por vezes, alguns alimentos mais esguios,
como cenouras ou aipo, podem tombar
no tubo de alimentagao, o que origina um
corte irregular. Para o minimizar, corte

os alimentos em varios pedacos e encha

o tubo de alimentacao. Para processar
alimentos menores ou mais esguios, o
tubo de alimentagao pequeno do calcador
de duas pecas torna-se especialmente Util.
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CONSE)OS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS
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Quando preparar massa de bolo ou
bolachas, utilize primeiro a lamina
multifuncdes para bater a manteiga e o
agucar. Adicione os ingredientes secos em
altimo lugar. Coloque as nozes e as frutas
sobre a mistura de farinha para evitar
cortar em demasia. Processe as nozes

e as frutas, utilizando impulsos curtos,
até estarem incorporados nos outros
ingredientes. Nao processe em demasia.
Se os alimentos cortados ou picados se
acumularem de um dos lados da taga,
pare o processador e redistribua os
alimentos utilizando uma espatula.

Se os alimentos alcangarem a parte
inferior de um disco de cortar ou ralar.
remova-os.

E possivel que alguns pedacos
permanecam sobre a parte superior do
disco apds cortar ou ralar. Se pretender,
corte estes pedacos manualmente e
junte-os a mistura.

Organize as tarefas de processamento
de modo a minimizar o nimero de vezes
que necessita de limpar a taca. Processe
os ingredientes secos ou sélidos antes dos
ingredientes liquidos.

Para limpar facilmente ingredientes da
lamina multifuncoes, basta esvaziar a taga
de trabalho, voltar a colocar a tampa e,
em seguida, utilizar alguns impulsos de | a
2 segundos.

Depois de remover a tampa da taca de
trabalho, coloque-a de cabeca para baixo
sobre a bancada. Isto ira ajudar a manter
a bancada limpa.

¢ Utilize uma espatula para remover
os ingredientes da taca de trabalho.

* O processador de alimentos nao foi
concebido para efectuar as seguintes
fungoes:

- Triturar graos de café, cereais
ou especiarias rijas

- Triturar ossos ou outras partes
ndo comestiveis de alimentos

- Liquidificar frutos ou vegetais crus.

- Cortar ovos cozidos ou carnes
nao refrigeradas.

* Se alguma peca de plastico ficar
descolorada devido aos tipos de alimentos
processadas, limpe-a com sumo de limao.



RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Se o processador de alimentos nao estiver em boas condicées ou nao funcionar,
verifique o seguinte:

O processador de alimentos nao O processador de alimentos nao esta

funciona: a cortar ou relar adequadamente:

¢ Certifique-se de que a taca e a tampa ¢ Certifique-se de que o lado do disco com
estao correctamente alinhadas e a lamina levantada esta virado para cima
encaixadas e que o calcador grande no no adaptador comum.
tubo de alimentagao. * Se estiver a utilizar a lAmina de cortar

* Quando utilizar a abertura do tubo de ajustavel, certifique-se de que esta ajustada
alimentacado grande, certifique-se de que para a espessura correcta.

nao existem alimentos acima da linha de Certifique-se de que os ingredientes sdo
Capacidade max no tubo de alimentagao. adequados para cortar ou ralar. Consulte
“Sugestdes para resultados profissionais”.

Linha de capacidade maxima
no tubo de alimentagao Se nao conseguir fechar a tampa da taca
de trabalho quando utilizar o disco:
¢ Certifique-se de que o disco esta
instalado correctamente, com o ponto
saliente virado para cima, e que esta
correctamente posicionado no adaptador
de transmissao.
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Ponto saliente

Prima apenas um botao de cada vez.
O processador de alimentos nao
funciona se forem premidos varios
botdes simultaneamente.

O processador de alimentos esta ligado
a corrente?

O fusivel do circuito eléctrico de
alimentacdo do processador de alimentos
esta em bom estado? Se tiver uma caixa
de disjuntores, verifique se o circuito esta
fechado.

Desligue o processador de alimentos e —
volte a liga-lo a tomada eléctrica. Caso o problema nao seja provocado por

um dos pontos anteriores, consulte a sec¢ao
“Garantia e Assisténcia”.

Se o processador de alimentos nao estiver
a temperatura ambiente, aguarde até que
atinja a temperatura ambiente e tente
novamente.
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GARANTIA E ASSISTENCIA

Garantia do processador de alimentos KitchenAid

?:g‘ff:ntia: A KitchenAid Pagara: A KitchenAid Nao Pagara:
Europa, Médio As pecas de substituicio | A. Reparacoes quando o processador
Oriente e Africa: | e os custos de mao-de- de alimentos for utilizado para
obra relacionados com outros fins que ndo a preparacao
Para o Modelo a reparacgao de defeitos normal de alimentos.
SKFP1335, de materiais ou fabrico. | B, Danos resultantes de acidentes
SKFP1325: A assisténcia tem de ser alteracbes, mau uso, abuso ou ,
Trés anos de fornecida por um Centro instalagio/’funcionan:iento em
Garantia Total de Assisténcia Autorizada discordancia com o regulamento
apartir dadata | da KitchenAid. elétrico local.
de aquisicao.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR DANOS INDIRETOS.

Centros de assisténcia

Toda a assisténcia devera ser prestada Em Portugal:

localmente por um Centro de Assisténcia LUSOMAX LDA.
Autorizada da KitchenAid. Contacte Avenida Salgueiro Maia, 949
o revendedor onde adquiriu o aparelho Edificio Matesica - Abéboda

para obter o nome do Centro de Assisténcia 2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA
Autorizada da KitchenAid mais perto da Tel.- +351/214 448 400

idéncia.
sua residencia Fax: +351/214 440 152
geral@lusomax.pt

Servico de assisténcia

Em Portugal:

LUSOMAX LDA.

Avenida Salgueiro Maia, 949

Edificio Matesica - Abéboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA

Tel.: +351/214 448 400
Fax: +351/214 440 152

geral@lusomax.pt

Para mais informacoes, visite o nosso Web site em:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Todos os direitos reservados.
Especificacdes sujeitas a alteracao sem aviso prévio.
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* NephapPdavetat povo oto povtého 5KFP1335
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AZOAANEIATOY NOAYMIZEP

Toéoo n ik cag ac@aleia 660 Kal Twv AAAWV gival TOAD GNUAVTIKE.

3TO CUYKEKPIUEVO eyXELPiSlo mapéxovTtal TOAA pnvipata ac@aleiag Kabwg emiong Kat Tavw otnv
{610 TN ouokevn. AlaBalete mAvTa Pe TPOCOXI KAl EQAPUOLETE TMOTA OAA TA UNVULOTA ACQAAEIAG.

To ouykekplpévo amotelei mpoeldomoinTikd cUuBoAo acaleiac.

AuTtd to oupPolo oag mpoetdomolei yia mMBavol KivEUvoug, Tou UmopEi va
TIPOKAAECOUV TPAUMATIONO 1) aKOPA Kal BAvato o€ 0ag Kal Toug YUpw oag.

‘ONa Ta pnvUpata acgaleiag Ba emonpaivovTal pe TO TTPOEISOTOINTIKO
oUpfolo acpaleiag kat gite pe ™ AéEn “KINAYNOZL" ri “MPOEIAOMOIHZH".
Ot Aé€elc auTtég SnAwvouv:

Ynapyet kivbuvog Oavdacipou rj Gofapou
A KI N AYN oz TPAUHATIOHOU, EAV SV AKOAOUBOETE AUECWC
TIG 0dnyieg.
Ynapxet kivbuvog Oavacipou r gofapouv
A n Po E IAO n o I H z H TPAUHATIOHOU, EAV SV aKoAouBoeTE TIG 0dNyiEC.

‘O\a Ta PNVUPATA ACPOAEING 0OG EVNEPWVOLV YIa TOUG MOAvoUG KIvOUVOUC, TO TIWG UMopEiTe va
HEIDOETE TNV MOAVOTNTA TPAUHATIOHOU KABWG €TTioNG Kal Tt evOEXETAL va CUMPEL 0TV TEpiMTwon
mou 6ev akoAouONOETE MOTA TIG 08nyieg.

2HMANTIKA METPA AZOANEIAX

Kata tn Xprion nAEKTPIKWV OUCKEVWYV, Oa Tpémel mavta va
TnPeouvTal Ta akoAouBa pétpa acpalelag:

I. Alafdote d6Aeg Tic odnyiec. H un opBr xprion Tng CUCKEUNAC
evoéxetal va odnyrnoel O TPAUUATIONO.

2. lNa va mpootatevBeite amod tov Kivouvo nAektpomnAnéiag,
pnVv BuBilete To moAui&ep og vepd 1] AANa vypa.

3. H ouokeun autr 6ev mpoopiletal yia xprion amno AToua Je
MEIWMEVN PUOIKA, AloONTAPLA A VONTIKA IKAVOTNTA 1) UE
EN\EWPN TTEIPAC KAl YVWOEWV, EKTOC AV EMIBAETOVTAL ) TOUG
€xouv 600¢i 0Onyieg OXETIKA PE TNV A0PANA Xprion AUTAG TNG
OUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXEL N XPNoN
e

4. MNpénelva emPAénete Ta madid wote va e€ao@alilete 6Tl
O¢ev maifouv pe Tn ouokeur). H cuokeun dev mpoopiletal
yla xprion ané natdid. H cuokeun Kat 1o KaAwOI0 TIPETEL
va Bpiokovtal pakptd amd matdid. Ta maidid Sev mpémnel
va kaBapifouv A va ipaypatomololV Ti¢ S1adlkacieg
OULVTHPENONG TNG CUOKEUNG XWPIG EMiPAEYN.
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AZOAANEIATOY NOAYMIZEP

5.

o

12.

13.

14.

15.

16.

AmnoouvdéoTe Tn cuokeur and Tnv nipila étav dev
TN XPNOIUOTIOIEITE, TIPIV TOTIODETNOETE 1) APAIPECETE
e€aptruata Kat mpLv Tov Kabapiopo.

. ATTOQUYETE TNV EMAQPN UE TA KIVOUUEVA UEPN.
. Mn xpnoiuomolgite ormoladrimote CUCKEUN e POapuEVO

KAAWSI0 1 @IG, OTav OV AEITOUPYEI CWOTA 1 €XEL TTECEL KATW
N éxel unootei BAAPN pe omolovdnmote Tpdmo. EmotpéPte T
OUOKEUN OTO MANCIEOTEPO £E0VCIOBOTNIEVO KEVTPO Service
yla EAEYXO, EMMIOKELN A NAEKTPIKH KAl UNXAVIKH pUOUION.

. Hxpnon twv e€aptnudtwv mou dev cuvictwvTal i mou dgv

nmiwAovvtal and tnv KitchenAid pmopei va odnyrncouv otnv
TTPOKANGCN MUPKAYIACG, NAeKTPOTANEIAC 1} TPAUATIOUOU

. Mn xpnoipomnoleite Tn CUOKEUN O€ eEWTEPIKO XWPO.
. Mnv agrvete 1o KaAAWSLI0 va KpEUETAL ammd TNV AKPN TOU

TpameClol fj Tou TAYKOU.

Kpatote xépla Kat epyaleia pakpld amo ta paxaipla i To
Gioko katd tn SIAPKELQ TNV KOTTA TWV TPOQPIUWV, TIPOKEIUEVOU
VA PEIWOETE TOV KivOUVO TPAUATIOMOU aTépwV H/Kat {nUIdg
oTo TTOAUNIEep. MMOpPEITE VA XPNOIUOTIOINCETE ia OTIATOUAA
OAAG povo étav 1o moAupiEep Sev AelToupyei.

Ta paxaipta givat aixpunpd. Npoaoéxete 6tav petaxelpifeote
TIG AN PEC Aemideg koG, dtav adelalete To Soxeio Kal
Katd tn S1dpKela Tou KaBaplopou.

lMa va YEIWOETE ToV KivOUVO TPAUUATIOMOU, TTOTE NV
TomoBeteite Ta payaipla r} Toug diokoug kKomn¢ otn Bdon
XWPIC va €XeTe MPWTA TOTTOOETACEL TO UTTOA.

Mplv Béoete o€ AelToupyia TN cUOKeLN, BeBalwdeite 6T

TL KAAUPPO €xEL ao@alioel oTn B€on Tou.

Moté unv Badete To PayNTO OTN CUOKEUN HE TA XEPLA.
XPNOIUOTIOLEITE TTAVTA TOV TILECTHPA TPOPWV.

Mnv nmpoomnabrioeTe va mapaIACETE TO PNXAVIOUO
KA&gioTpOoL ac@aleiag Tou KOAUPATOG,.
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AZOAANEIATOY NOAYMIZEP

17. Autn n ouokeun mpoopileTal yla OIKIOKA XPrion
Kl TTAPOUOLEC EPAPUOYEC OTIWG:
- a1t TO TTPOOWTTIKO O€ KOUIVEC KATAOTNUATWY, YpagEia Kal
AaAN\a rrepiBaAovTta epyaciac.

- O€ AyPOTIKA OTTTIAL.

- amo mehdteg o Eevodoxeia, mavdoxeia kat AAAou

gidouc¢ kataAvpuara.

- o€ KataAupata tumou bed and breakfast.

18. Mpooéxete 1dlaitepa KATA TV TPOCHNKN KAUTWV LYPWV OTOV
ene€epyaoTn) TPOPiHwWY, KABWC pmopei va xubouv €€w and Tn
ouokeun Aoyw Eagvikng av&nong tng Oepuokpaaiac.

OYNA=TETIXZ OAHTIEX

Tdon: 220-240 Volt
>uyvotnta: 50/60 Hertz
lox0g: 300 Watt

THMEIQXH: Edv 10 @I Sev TomoBeteital oTnv
nipia, ameuBuvbeite o€ évav e€eIOIKEVEVO
NAEKTPOAOYO. MnV TPOTTOTIOIOETE TO PIG PE
Kavévav TpoTo.

AnoppPn NAEKTPIKOU £EOMAIGHOU

AnoppiPn TG cuoKevaciag

To VAIkS TG ouokevaoiag givat 100%
OVAKUKAWOIUO KAl PEPEL TO GUUBONO
AVOKUKAWONG L’.\) Ta Sidgpopa pépn NG
OUOKELOOIaG TTPETTEL VA ATTOPPIMTTOVTAL PE
LTTELOUVOTNTA KAl UE TIARPN CUUHOPPWON
€ TOUG TOTTIIKOUG KAVOVIOUOUG OXETIKA e
™ 8140€0n TWV ATTOPPIPUUATWV.

AnoppiPn Tov mMPoidvVTog

- AuTr n OUOKEUN PE€PEL oripavon oupEWva
Me TNV Eupwmaikn odnyia 2012/19/EU
SOXETIKA PE TNV Aoppihn HAeKTpIKOU Kat
HAektpovikoU E€omAiopou (AHHE).

- E€ao@ahiCovtag 6T1 autd to mpoidv
anoppintetal owotd, Ha Bonbroete otnv
TPOANYN MOAVWV apVNTIKWY EMITTWOEWY
yla to mepIBANov Kat Tnv avOpwmivn Lyeia,
ol omoieg Ba pmopovoav va PokKAnBouv amd
NV akatd\AnAn améppPn Tou MPoidVTOoG.

218

- To OUPPONO mmm TTOU PEPEL TO TIPOTOV

Il T0 GUVOSEUTIKA £yypa@a uTToSNAWVEL
ot1 Sev Tpémel va avTIeETWTI(ETal OTO
TAQICIO TWV OIKIOKWV ATOPPIUHAETWY, OANG
nipénel va mapadidetal 0To KatdAAnAo
onpeio MePICUANOYIC YIa TNV AVAKUKAWGCN
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU EOTTAIGHOV.

lNa Aentopepeic MANPo@opieg OXETIKA
pe TNV eme€epyaaia, TNV amokoudn Kat
TNV avakKUKAWOoN auTtou Tou TTPoidvTog,
EMKOWVWVNOTE UE TO appodio ypageio
™G TomKAG SNUOTIKAG ApxXNG, TV
TOTTIKT| UTTNPEGCIAC ATTOKOMIONG OIKIAKWV
ATTOPPIMMATWY A TO KATAOTNUA OTTOU
ayopdoate autd To TPOIOV.



MEPH KAI XAPAKTHPIZTIKA

Mépn tou moAupi§ep
Meotipag
Kahvppa pmoA TPOPWV
TAPACKEVNG HE 3 tepayinv
O1jKn e€apTpdTwv* ocwARva tpopodoaciag

MroA
mapaokevng 3,1L

E§wtepika puOui{opevo
XEPICTIPLO KOTIAG

Mivt pmmoA* kat pivt
paxaipt 950 mL*

AvadeuTtipag avywv*
E§wtepika puBpi{opevog
Siokog KoM ¢ AmAG¢ (2 mm Kat 4 mm)
(yra AemTé Kot XOVTPEG PETEC) Siokog Tepayiopov
Mayaipt {Opnc*
Mpocapuoyéag Mpoocappoyéag Mpocappoyéag Mayaipt moAamAwv
KOTING Kivnong Siokov XPNOEWV anoé

* MepilapBaveTal povo ato povtého 5KFP1335 avogeidwro atodht
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MEPH KAI XAPAKTHPIZTIKA

Mépog AYYAIKN €TIKETA Metagppaon
CAUTION : Do not MPOXOXH : Mnv avoiyete £wg 6Tou
open until blades stop OTAPATACOULV Ol AeTTieg
Max Fill Méyioto yéuiopa
Liquid Level MoootnNTa LYPWV UNIKWV
TWISTTO LOCK MEPIZTPEWTE A NA KAEIAQZEI
Warning Mpogidonoinon
Rotating Blade Hazard Kiv&uvog amo tnv meplotpe@dpevn
Aemida
Always use food pusher. Na xpnotpomoleite mavta Tov

TIECTAPA TPOPWV.
Keep fingers out of openings. | Kpatrjote Ta 8axTuld oag pakpld
anoé Ta avoiypata.

Keep away from children. Kpatdte mdvta TNV CUOKEUN HaKPLA
amnd madia.
Failure to do so can result Edv Sev To KAveTe, uapyxel Kivouvog
in amputation and cuts. AKPWTNPLACHOU Kal KOY{HATOG.
) Drive Adapter MpooappoyEag kivnong
ﬂ:m Slicing Adapter MNpooappoyEag KomAg
Multipurpose Mayaipt TOAATAWY Xproewv
PUSHTO LOCK QOHXTE INA NA KAEIAQXEI
Mini Multipurpose* Mivt paxaipt ToMam\wv xprioewv*
@ PUSHTO LOCK QOHXTE A NA KAEIAQXEI
@ Dough* Mayxaipt COunc*
Adjustable Slicing PuBuifopevog diokog komng
(thin to thick) (V1o AeMTEG KOl XOVTPEG PETEC)
Fine Shredding Aiokog AemToU TEPAYIOUOU
Medium Shredding Aiokog peoaiov TepaxIopoU
Egg Whip* Avadeutripag avywv*

* Mep\apAavetal povo oto povtélo 5KFP1335
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MEPH KAI XAPAKTHPIZTIKA

ZNHAVTIKA XapaAKTNPIOTIKA TOU MOAUpi§ep

E€wtepika puBpi{opevo Xeipiotiplo Komig
0O e€wtepikd pubUIlOpEVOC SioKOC KOTTAG
¢ KitchenAid oag emtpémnel va puBuilete
To mdx0G KOTNG Xwpig va xpeldletal va
agatpéoete Tn Sidta&n Tou paxaiptov.

Me tomoBetnuévo to Sioko Kommg, amid
METAKIVAOTE TO XEIPIOTHPLO TTAXOUG KOTIAG
otnv emluunTr pLBUION - dev XpetaleTal
VA AQAIPECETE TO KAAUMUA OUTE Va
QATTEVEPYOTIOINOETE TO TTOAUHIEEP!

NARkTpo TaxuTNTAG 1/TayvTnTag 2/
oTiypiaiag Asrtovpyiag

Ot 60 TaxuTNTEG Kal N oTiypiaia Aettoupyia
TaPEXOLV aKPIPR EAEYXO YIa EEAIPETIKA
AMOTENECUATA [IE OTTOLOSHTTOTE UAIKO.
KaAuppa pimol mapaoKeVRG ME CWARVA
Tpoodoaciag 3 o€ 1

O owAnvag tpogodoaiag 3 oe 1 xelpiletal
MEYANA TPOPIHA — OTTIWG VTOUATEG, ayyoupla
KOl TIATATEG — KOPUEVA ENAXIOTA O TEUAXIA.

MeoTtnpag tpo@wv 3 TEpayiwv

OL TPEIC TTIIEOTNPEC ival TOTTOBETNEVOL O EVag
Méoa oTov AAo. AQaipéoTe Tov TECTHPA
peoaiou pey€Boug amd To peydalo TeoTHpa
yla va amokaAUYETe éva owhrjva Tpogodoaciag
peoaiou peyEBoug yia ouvexn xprion.

lMNa ouveyn eme€epyacia HIKPOTEPWY
TPOPIUWV (0TTWC HUPWSIKA, Enpoi kKapToi,
KapATa Kal GENIVO), APAIPECTE TO OTEVO
TIECTAPA KAl XPNOIUOTIOIOTE TO OTEVO
owAnva tpopodoaiac.

Mia pikpn o 0To KATW PEPOG TOU OTEVOU
TMEOTAPA KABIOTA EUKOAN TN oTadIaKnA
mpoacOnkn Aadiov ota AANa UNIKA - amAd
OUPMMANPWOTE TNV EMOLUNTH TTOCOTNTA
Aad1oU | ANV uypwv.

Baon uPnAng avroxng

H Bapid, avtiohioOntikr Bdon mapéxet
Bertiwpévn otabepdTnTa Kal AlydTEPOUS
Kpadaououg Katd TNV Kot OKANpwv
TPOPIUWV.
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EZAPTHMATA

MmoA mapaokeung 3,1L

To avOEeKTIKO, PeYANO UTTON TTAPACKEUNG
€ival 16aVIKO yia KOTTIH EYAAWY TTOCOTATWV.
Mivt pmmoA* kat pivi payaipt 950 mL*

To WiVl UITOA Kal TO pivi paxaipt amo
avo&eidbwTo atodAl gival IBAVIKA YIa PIKPES
€PYQOieC KOTTAC Kal avauiénc.

E§wtepika puOpi{opevog diokog Komng
O Siokog umopei va pubuloTei yia ta
TEPLOOOTEPA TPOPIUA YIa KOTIH 1 €w¢ 6 XIA.
MmA6¢ Siokog Tepayiopov

O &iokog Tepayiopou givat SImog yla
XOVTPOKOUUEVA i PINOKOUUEVA TUPLA Kal
Aayavika.

Mpoocappoyéag Kivnong

O nmpooappoyEag Kivnong xpnollomoleitat
ME TOV KATAAANAO TTpOocapoyEa Kal OUVSEEL
Toug SioKOUG KOTIG/TEUAXICHOU KAl TO Hivt
paxaipt* Aemida pe Tov aéova mePIoTPOPG
otn Bdon.

Mpoocappoyéag KOMmNG

O mpooappoyéag TomoBeTeTal EMAVW OTOV
TIPOCAPUOYEQ KivNong Kal 0TO KATW MEPOG
Tou pubuIlopEVOU SioKoU KOTTAG.
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Mpocappoyéag Siokou

O mpooappoyéag TomoBeTETal EMAVW OTOV
TIPOCAPUOYEQ Kivnong Kal 0TO KATW HEPOG
Tou Siokou TepayIopo.

Mayaipt moAAamAwv Xpriocewv ano
avoéeidwTto arodlt

O1 euéikteg Aemideg tepayiCouy,
PI\okoBouy, avapelyvuouy kat StaAbouv
péoa og SeutepOAenTa.

Mayaipt {Opng*

To paxaipt QOuNg givat e181kd oxedlacpévo va
avakatevel Kal va (Upwvel Tn CQOPN HayLdg.
Avadeutnpag avywv*

O avadeuTrpag auywv XTUTAEl ypryopa
TO AOTTPASIA TWV AUYWV VIO YEUOTIKES
MAPEYKEC, LOUC, COUPAE Kal eMOOPTIAL.
OnKn e§apTnuaTwv*

H kopyn kat avBekTIKr BrKn TpooTaTEVEL
Ta payaipla, Toug Siokoug kal Ta ageooudp.
Inarovha/Epyaleio kaBapiopov®

(8&ev ameikoviletan)

E181k6 oxripa mou S1eUKOAUVEL TNV
ATTOUAKPUVON TPOQPIWY ATTO TA UTTON,
Toug Siokoug Kal Ta paxaipta.

* Nephapdvetal povo oto povtého 5KFP1335



EZAPTHMATA

Yndpyouv uo SlagpopeTikoi mpooappoyeic Siokou mou mapéxovtal pe To moAupi&ep. O évag
Xpnotyoroleital amokAEIOTIKA pe To pubuIlopevo Sioko komrc. O dANOG xpnotuomoleital pe
70 SIMAG SioKO TEUAXIOUOU Kal OAOUG TOUG AANOUG TIPOAIPETIKOUG SIOKOUG.

PuOulopevog dickog Kommg Aum\6¢ Siokog Tepayiopov

==

MNpocappoyéag MNpocappoyéag
KOTING Siokov

MNpoocappoyéag
Kivnong

MNpocappoyéag
Kivnong

Iwoth
__OuvapupoAéynon
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EZAPTHMATA

WINOKOHHEV!

08nyo¢ emAoyng eapTnUATWV

Evépyeia PuBuion

R R
a
" (R
(=7 2

Tepayiopéva
UAIKA

VNG

Tpoppuo
Tupi
SoKkoAdta
Opouta
Dpéoka pupwdIKA
=npoi kaprmoi
Toégou
Aaxavikd
Kpéag

u

<

Avdpeign

STdahtoa yia Qupapikd

MNéoto

SdAtoa
SANtoEC
Meiypa yia K€k
Z0pn yla miita

ESaptnua

Mayaipt moAAamAWV Xprioewv and

avo&eidwto atocdht

'H
Mivt pmroA* kau pivi payaipt moANamAwv
XPNogwv and avoeidwto arodAr*

g

-

Dpouta (ualakd)
Matdateg

Ntopdteg
Aayavikd (Lalakad)

Tupi

Tokohdta

®pouta (okAnpd)
Naxavikd (okAnpd)

PuBpi{opevog Siokog Komg

+D+@

a4 O s

Matdreg
Naxavikd (MoAaKa)

AmAG¢ Siokog TERAIGHOU

2)) Py
J12) 20
Métpiog Nemtog Naxavo
TEUAKIOUOC  TEHAKIOUOC & Tupi
SokoAdta
®pouta (okAnpd)
Nayxavikd (okAnpd)
@) EEMEEED el
2
Zbpwpa @
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Avadeutripag

Avadeutiipag avywv*

* Nephapdvetal povo oto povtého 5KFP1335



NMPOETOIMAZIATOY NOAYMI=ZEP INA THN NMPQTH XPHXH

Mpiv amd TV mPWTN XPrion Tou MoAuUi&ep, TAUVETE gite OTO XEp! €iTe GTO TTALVTHPLO TIETWY
TO MO TTOPAOKEUNC, TO KAAUMA TOU WITOA TIAPAOKEUNG, TO WiVL UTTOA¥, TOUC TIEOTHPEC

Tou owArjva Tpoodoaiag, Toug Siokoug, kat TG Aemideg (Seite Tnv evotnTa «PpovTida Kat
KaBapiopdey).

A@aipgon Tou KAAUPHATOG HITOA TIAPACKEUNG ATIO TO UITON TAPAGKEVNG

To moAupi§ep amooTéNNeTAL Pe TO KANUPA TOU UITON TTOPAOKEUNG TOTTOOETNUEVO OTO UTTOA
£pYQAOIAC KAL TO TO MiVI UITOA* €O OTO UITON TTOPACKEUNAG.

Ma va a@alpéoeTe TO KAAUMUA TOU UITOA TIAPACKEUNC A0 TO UITOA TTAPACKEUNC YId TOV
APXIKO KOBAPIoUO:

MdoTte 10 cwArva Tpoodoaiag oto AVUYWOTE TO HivL UTTON®,
KAAUMQ UTTON TTOPAOKEUNG KAl YUPIOTE
T0 Se€160TPOPA VIO VA TO APAIPECETE
a6 TO UTOA TIAPACKEUNG.

Ot kaBapoi kat amocuvapuoloynuévol
Siokol, d&oveg kal paxaipta mpEmeL va
amoBnkevovtal oTn Brkn amobrikevong*
TTOU TTAPEXETAL KAl VO UAACOOVTAL HOKPLA
amo maudid. MNa eukoAn amobrikeuon,
UTOPEITE va amoBNKEVOETE TO ivL UITON*
U€CO OTO UITOA TIAPAOKEUNG.

* NephapPdavetat povo oto povtého 5KFP1335
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PYOMIZH TOY NOAYMI=ZEP

THMEIQXH: Em\é€Te To a§eooudp mou BENETE VA XPNOIUOTIOINOETE KAl TOTTOOETHOTE TO CUMPWVA
ME TIC 08nyieg 0TIC eMOUEVEG OENISEC.

TomoBetrioTe To MoAUpI&EP o€ éva
OTEYVO KAl EMITESO TIAYKO LE T
XEIPIOTAPLO OTPAUMEVA TIPOG TA EUTTPOG.
Mnv cuvdéete oTo mMOAUMIEEP OTO peA
£W¢ 6TOU OLVAPUOAOYNOEL TTANPWC.

9) TormoBetoTe 1o PMOA MOAPACKEUNG
o1n Bdon, evbuypappiovrag 1o
AVUYPWHEVO EEAPTNHA E TNV EYKOTIA
o1n Bdon. H onrj o Kévtpo TpEmel
VO KOUUTTWOEL TAVw oTtov aova
TPOoYodoaiag.

Midote TN Aafri ToU UImOA TOPACKEVAG
KOl TIEPIOTPEYTE TO UMOA TIPOG Ta
aPLOTEPA YIa va KAEIOwoeL 0T Bdon
Tou.
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PYOMIZH TOY NOAYMI=ZEP

THMEIQXH: To moAupiep Sev Oa Aeitoupyei EKTOC AV TO UITOA TTAPACKEUNG KAl TO KAAUUA TOU
MITON TTOPAOKEUNG £XOUV Ao@alioel cwoTtd oTn BAon, Kal 0 HEYANOG TIECTHPAG EXEL TOTTOOETNOEL
OTN YPOUMN HEYIOTOU YEUIOHATOG TOU CwARvVa Tpo®odoaiag (mepimou péXPL TN Yéon).

Meotipag
TPOPWV

NN S

TomoBeTAOTE TO KANUMA TOU UITON TomoBETrOTE TOV TEGTNPA TPOPWV
TIOPOOKEVNG OTO UTTOA TTOPAOKEUNG Uéoa oto cwArva Tpogodoaiag 3 o€

UE To CwARVa TPoPodATNoNG oTa €va. MNa AeMTOPEPELEG OXETIKA LE TNV
apLoTEPA TNG AAPrG TOU PO KOTTA TPO®IUWV OE Sla@opeTikd péyeBog,
TaPAoKEVNG. MdoTe To cwArva Seite TNV evoTnTa «Xprion Tou CwWARvVa
TPOPOSOGIag Kal YUPIOTE TO KAAUMUA Tpoodoaiag 3 o€ 1».

TPOG Ta Se€1A péXPL VA 0@ONICEL OTN

B¢on tou.

THMEIQXH: BeBaiwbeite oT1 éxeTe
TomoBeTrioel To emMOUUNTO e€dpTnua
TIPIV TOTTOOETHOETE TO KAAUMMA TOU UTTOA
gpyaciag.
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PYOMIZH TOY NOAYMIZEP

ZHMANTIKO: Mmopeite va tomoBetrioete 1o puBui{duevo Sioko KO Tpog pia povo

KatevBuvon.
\-| /J/
>

4=

__|
A~
°
TomoBEeTAOTE MPWTA TO UTTOA Kpatwvtag 1o puBuilouevo Sioko
TIOPACKEUNG Kal, OTN OUVEXELD, Kot amé TiG 2 AaBég, eubuypaupiote
TOTIOBETAOTE TOV MPOCAPHOYEQ KivnoNng TIG KAPPIOEC TOU TTIPOCAPOYEA TOU
oTov a&ova MEPLOTPOPNG TNG BAong. puBUIlSpEVOL BIOKOU KOTING LE TIG

urtodoxég L tou Siokou. XUpeTe TO
SioKO TTPOC TOV TTIPOCAPOYEX KAl
TIEPIOTPEPTE £WG OTOU Ol KAPPIOES
€10é\Bouv otnv umodox L.

TOMOBETNHOTE TO KATIAKL TOU UTTOA
TOPAOKEVNAG Kal BeBatwOeite OTL €xel
ao@aliosl otn 6on Tou.

XapnAWoTE To paxaipt kat Tov
TIPOCOAPHOYEQ KOTIHG OTOV
TIPOCAPUOYEQ Kivnong.

2YMBOYNAH: Mmopei va xpelaoTei va TEPIOTPEPETE TOV TPooappoyéa Siokou/Kivnong €éwg 6Tou
ao@alioel otn B¢on Tou.
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PYOMIZH TOY MNMOAYMI=EP

PuBuiote To emBuUNTS AXOG KOTING,
UETOKIVWVTAG TO LOXAO TIPOG Ta apLoTEPA
yla AEMTOTEPEC PETEG I TTPOG Ta Se€IA yia
TTIO XOVTPEG (PETEG.

THMEIQXH: O poy\og Aeitoupyei

U6VO e To puBUI{OUEVO SioKOo KOTTAG.

Ye mepintwon aAayig Twv pubuicewv
TIaX0oUG P TOOBETNUEVOUG AANOUG
Siokouc 1} paxaipta, dev Ba umdpé&etl kapia
emidpaon otn Aettoupyia.
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PYOMIZH TOY NOAYMIZEP

THMANTIKO: ‘Otav xpnotpomoleite 1o S1mAo Sioko TEPAXIOUOU, va EXETE TNV EMOUUNTH
TMAEUPA (peoaiag/AemTng kKoTNG) Tpog Ta EMANQ.

Kpatwvtag 1o dioko amo TG 2 AaBég, Y UPETE TOV MPOCAPHOYEA Kivnong
TOMOOETOTE TOV MPOCAPOYEQ OTOV TIPOCApPHOYEA SIOKOU W OTOU
Siokou otnv omr 0To KATW PEPOG TOU ao@alioel oTn B€on Tou.

Siokou.

TomoBeTAOTE TO UMOA TTAPACKEUNG Kal, TomoBeTAOTE TO KATIAKL TOU PTTOA
0TI OUVEXELD, CUPETE TOV TIPOCAPLIOYEQ TIOPOOKEUNG Kal BePaiwdeite OTL €xel
otov d€ova mePIOTPOPNG. ao@alioel otn B€on Tou.

TYMBOYAH: Mmopei va XpelaoTei va TEPIOTPEPETE TOV TPooappoyéa Siokou/Kivnong €wg
OTOoU ao@aAicel otn Béon Tou.
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PYOMIZH TOY NOAYMIZEP

TonoBtnon Tou payaiptod MOANAMAWY XPrICEWV Kol TOU paxaiptol {upung*

[}
ﬂ T m
TomoBeTAOTE TO Hayaipt otov d&ova
TEPIOTPOPNG. [EPIOTPEYTE TO payaipt

€w¢ 6tou TomoBeTnBei 0N B€on Tou
oTov agova TEPIoTPOPNG.

QB oTE yIa va KAEWBWOEL yia va
A0QONICETE TO paxaipt TOAATAWV
Xpnogwv otn B€on tou, MEOTE TO
otabepd. To paxaipt TOAATAWV
XPNoewv S1aBETEL éva EOWTEPIKO
OTEYAVWTIKS TToL Talplddel amdAuTa
OTO KEVTPO TOU UTTON TIAPAOKEUNAG.
TomoBETAOTE TO KATTIAKL TOU UTTON
TIAPAOKEUNG Kal BeBaiwOeite 0TI €xel
ao@alioel otn Bon Tou.

THMANTIKO: To payaipt moAam\wv Xprioewv Kat to poxaipt {Opng* pmopouv va

XPNOIOTOoINO0UV HOVO OTO UITON TTAPAOKEUNG,.

* NephapPavetat povo oto povtého 5KFP1335




PYOMIZH TOY NOAYMIZEP

TomoO£tnon tou pivi umoA* Kat Touv pivi payaiplov®

TOTMOBETAOTE TO UiVl UImOA péoa TomoBETOTE TOV MPOCAPHOYEQ

OTO UTTOA TTOPAOKEUNG 0ToV d&ova Kivnong oTo pivi payaipt kai, otn
TTEPIOTPOPNG. [NEPIOTPEWTE TO pivi OUVEXELD, TOTTODETOTE TOV OTOV
UIToA €wg ATOU oL TIPOEEOXEG OTO a&ova meploTpoPnc. Evdéxetal va
EMAVW PEPOG TOU UTTOA VA a0@aNicouV XPELAOTEI VO TTEPIOTPEWPETE TO paxaipt
OTIC EYKOTTEG TOU UTTOA TIAPOOKEUNG. TIPOKEIUEVOU VA TOTIOBETEI 0TN CWOTH

Tou Béon. Miéote otabepd €wg dTou
KAEWOWOoEL 0Tn B€on Tou.

TomoBeTAOTE TO KATIAKL TOU UTTOA MNa va a@alpéceTe TO iVl YO PETA
TIAPAOKEUNG Kal BePalwBOeiTe 0TI €xel TNV XPron Tou, agalpECTE TO UiVt
ao@alioel otn B€on Tou. paxaipl, TPABWVTAG TO TTPOG Ta EMAVW.
3TN ouvéxela, mMAoTe Tig Vo Aafég mou
Bpiokovtal 0To EMAVW PEPOG TOU UTTOA
KOl ONKWOTE TO UITOA TTPOG TA EMAVW.

* Nephapdvetal povo oto povtého 5KFP1335
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PYOMIZH TOY NOAYMIZEP

TomoBétnon Tou avadsutripa avywv*

THMANTIKO: O avadeuTtrpag auywv UmopEi va Xpnotomolndei Lovo 0To UIMOA TTApaCKEUNG.

%nuun’ﬁ

BeBaiwbeite 6T1 0 avadeutnpag avywv
£xel ouvappoloynBei cwoTd. Av Ta
600 KopudTia Tou avadeuTnpa KoLV
amnoouvappoloynBei yia Adyoug
kabaplopov, euBuypappioTe Tov
TIPOCOPHOYEX TOU AVASEUTHPA AUYWV
U TV uroSoxrj Tou avadeuTripa
QAUYWV Kal TIEPIOTPEWTE TOV WG OTOU
KAEWOWOoEL 0Tn B€on Tov.

ME To UTOA TTAPACKEUNG
TomoBetnuévo otn Bdon tou,
TOTTOOETAOTE TOV AvadeuThpa
aAUYWV oTov A&ova TIEPIOTPOPNG.
MeploTpéPTe ToV avadeuTHpa auywv
£€w¢ 6tou TomoBeTnBei 0N B€on TOL
oTov a€ova EPIoTPOPNG.

TomoBETAOTE TO KATTAKL TOU UTTON
TTAPAOKEUNC Kat BeBaiwbeite oL

£xel ao@alioel 0Tn Béon Tou.

* NephapPavetat povo oto povtého 5KFP1335




PYOMIZH TOY NOAYMIZEP

Xpnon Tov cwAnva tpoodoaiag 3 o€ 1

O owAnvag tpogodoaiag 3 Tepayiwv
Sl06étel MeoTAPA TPOPWV 3 TEHAYiWV.

Xpnolpomolote oAOKANPO ToV TECTHPA
TPOPWV YIO VA TEUAXIOETE HEYANEG TPOPEC

I XPNOILOTIOIOTE T EOWTEPIKA EEAPTHUATA
yla va Snpioupynoete cwAveg Tpopodoaiag
Meoaiov ) pikpoL peyéBoug yia va
TEPAXIOETE UIKPEG TPOPEC.

Ma va TEPOYIOETE N VA ONECETE UIKPEC
TPOYEC, TOTTODETHOTE TOV MECTHPA TPOPWV
3 tepayiwv oto owAnva Tpogodoaciag

Kall, OTN CUVEXELD, AQALIPECTE TO PIKPO
TMEOTAPA. XPNOIUOTIOIOTE TO HIKPO CWAva —1=
TPOoYodoaiag Kal To HIKPS TIECTHPA YIa va =
eMe€EPYAOTEITE UIKPEC 1) AEMTEC TPOYE,
omnwc kapdTa i KAwvdpla oéAivou. Otav
8€ev XPNOILOTIOIEITE TO MIKPO CWANVaA
Tpoodoaiag, va ac@alileTe TO pIKPO
TMeoTAPa oTn B€on Tou. = =
Ma va mpooBétete otadiakd Aadi i GMa
UYPA UNIKA OTO UITON TTOPAOKEUNG, YEUIOTE
TO MIKPO TIECTAPA UE TNV EMOLVUNTA
moodtnta. Ta uypd LAIKA Ba TpooBéTovTal
e OTaBEPG PUBMO MEOW LIAG IKPFC OTTAG
OTO KATW PEPOG TOU TILECTHPA.
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XPHXHTOY AIKOY XAX MOAYMIZEP
Mpwv Béoete og Aertoupyia To MoAUpiEp,
A NMPOEIAONOIHZH BeBaiwOEiTe GTITO PO TOPACKEUNC,
TA Maxaipla Kal TO KAAUMUO TOU UTTOA

TIOPAOCKEVNG Eival owoTd TomoBeTnuéva

otn Bdon Tou moAupigep (Seite To keEPAAalO
- «PUBUION TOL TOAUUIEEPY).

¥

Kivbuvog amé v

TEPIOTPEPONEVN Aemida
Na xpnoiwpornoisite mavta tov
TMECTAPA TPOPWV.
Kpatrjote Ta daytuha cag pakpia
amoé Ta avoiypara.
Kpatdte mavta TNV GUGKEUR paKpid
amé nadid.
Eav Sev 1o KAvete, UTAp)EL Kivouvog
aAKPWTNPIAacHoU | KOYPipaTog.

AUTA N YPAUUN TTOU UTTAPXEL OTO UTTOA
TIAPAOKEUNC UTTOSEIKVUEL TN UEYIOTN
ToooTNTA LYPOU LAIKOU TTOU PITOPE( va
ene€epyaoTei To moAupigep.
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XPHZH TOY AIKOY ZAXZ MOAYMIZEP

Xprion Tou mAfkTpou Taxutntag 1/raxvTnrag 2

THMANTIKO: Mepiuévete €wg 6TOU TO paxaipt 1} o §ioKo¢ OTAUATACEL EVTEAWG TIPIV AQAIPECETE
TO KANUMO TOU PITON TTAPAOKELNG. BeBatwBeite OTL £XETE ATTEVEPYOTTOINOEL TO TTOAUMIEED TPV
APAIPECETE TO KANUMHO TOU UTTON TIAPAOKEUNG, 1 TTIPIV AmmOCUVOETETE TO TTOAUUIEED.

o

|
la va evepyormoloete To moAupiep, M0 va OTaPATAOETE T AElToupyia Tou
TTATHOTE TO KO TaxutnTag 1 moAupi€ep, matriote To kouuri O (OFF).
(xapnAn TaxvTnTa yia poAakda H evdeiktikn Auxvia Ba ofrioel kal
TPOPIUA) 1} TO KOUUTTI TaUTNTAG 2 TO paxaipt i o Siokog Ba oTapaTAOEL
(LWNAR TaVTNTA YId OKANPA TPOPIUA). uéoa og Niya SeutepOlemTa.
To moAupi€ep Ba apyioel va Aertoupyei
Kalt n evOeIkTIKA Auxvia Ba avAayel.

THMEIQZH: Edv 1o mohupiep Sev Aertoupyei, BeBalwbdeite OTI TO UITON TAPACKEUNG KAl TO
KAAUUA Tou gival owoTd aopalopéva otn Baon (Seite To ke@dhaio «PUBUION Tou TOAUUIEEPY).

Xpnron Tou MARKTPOU GTIyMiaiag Aeitoupyiag

To MARKTPO oTIypIaiag Asitoupyiag
eMTPEMEL TOV aKPIB ENeyX0 TNG SIAPKELNG
Kal TNG ouxvotNnTaG TnG emeepyaciag. Eivat
18aVIKN yla EpYasieg TTOU amartolV EAGXIOTN
enefepyaoia. ATAA KPATAOTE TTOTNUEVO TO
koupumi PULSE yia eme€epyaoia og upnAn
ToXUTNTA KAl APAOTE TO YA VA OTAUOTAOETE
v eneepyacia.
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XPHZH TOY AIKOY ZAXZ MOAYMIZEP

A@aipeon Twv Tpo@ipwv mou éxouv eme§epyaoTei

——

MePIOTPEPTE TO KANUMUA TOU UTTON
TIOPOOKEUNG TIPOG TA APLOTEPA KAl
QAPAIPECTE TO.

MNatrote to koupumi O (OFF).
ATOOUVOEDTE TO TOAUMIEEP TIPLV TO
QTTOOUVAPHUONOYNOETE.

Edv xpnotpomolrjoate To pivi UmoA¥,
APAIPEDTE TO UTTOA TIAVOVTAG TO amd
umoA. Kpatwvtag to §ioko amnod Tig 2 TIg Aapég mou BpiokovTal 0To EMAVW
AaBéc, Tpafréte Tov mpog Ta EMAvw. UEPOC TOU UTTOA.

A@alpEOTE TOV TPOCAPHOYEQ.

Av xpnotpomotjoate §ioko,
APAIPECTE TOV TIPLV APAIPECETE TO

* NephapPavetat povo oto povtého 5KFP1335
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XPHZH TOY AIKOY ZAXZ MOAYMIZEP

MePIOTPEPTE TO UITON TTAPACKEUNG
TTPOG TA APLOTEPA Yl va EEKAEIOWOEL
amno ) Bdaon. Tpafriéte To mpog ta
EMAVW.

Mmopeite va apaipEoeTe To paxaipt
TTOANOTAWY XPOEWV OTTO TO IO
TIAPAOKEVNG TPV ASEIACETE TO
TIEPLEXOUEVO TOU UTTOA. OUWG, UMOpE(TE
KOl VOl NV TO AmMOMAKPUVETE OO T
0€0n Tou. XTn CUVEXELD, APAIPEDTE TA
UAIKG OTTO TO JITOA KOl TO axaipl HE pia
OTETOUAA.

OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZX

1. NatAote 1o koupmni O (OFF).

2. AmoouvdéoTe To moAupiEep mpv
To KaBapioeTe.

3. ZkoumioTe Tn Bdon kat To KaAwdio
pe éva mavi Boutnypévo og xAlapd
OaTOUVOVEPO Kal KABapioTe e éva Lypo
Tavi. XTEYVWOTE U éva HaNaKo Travi. Mn
Xpnotyomoleite AelavTiké KaBaploTikd Ay
0POUYYaPAKIa YUANOUATOG.

4. 'Exete umdYn 0TI AuTA Ta UImoA Xwpic BPA
anmartouv €161KO XeIPIoPO. Av emAEEeTE va
XPNOIUOTIOINOETE €vVa TTAUVTHPLO TIATWY
avTi yla MAUCIUO OTO X€pL, akoAouBnoTte
TIG TTAPAKATW 0ONYIEG.

- 'ONa 10 e€aptripata givat acpaln
yta TAUGIO OTO EMAVW PAPL OTO
TAUVTIPLO TTIATWV.

- Mnv TomoBeteite TO UmOA oTO TAAL.

- Amo@UyeTe TNV Xpron pubuicswv
VPYNAWY BEPUOKPATIWY, OTIWG
pubuioelg amooTeipwong 1 atuouv.
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5. Av m\évete Ta e€apTripata Tou mMoAupiSep

OTO XépL, KN XPNOIHOTIOLEITE AEIAVTIKA
KaBapLOTIKA i OPOLYYaPAKIA e CUPUA.
Evdéxetal va TPOKAAECOUV YPATOOUVIEG
OTO UTMOA TTAPACKEUNG KAL TO KAAUHUA.
ZKOUTTOTE KOAA OAa Ta e€apTrpaTa petd
TO MAUOIUO.

6. Na tnv amoguyn BAGPN¢ oto cuoTnuUa

ao@aleiag, 4Tav To UITOA TTOPACKEUNG
Kalt To KAAuppa Sev xpnolpomolouvTal,
va Ta anmoBnKeVeTe mAvTa o€ Béon
amac@ANoNG.

7. Tuli€te To KaAAWS10 YUpW Ao To

MTTOA TAPAOKEUNC. AG@alioTe To
PIG OTEPEWVOVTAC TO 0TO KAAwSI0.

8. Amocuvappohoynuévol diokol, a§oveg

Kal poyaipta mpémet va amoBnkevovtal
oTn Orkn amoBrikeuong* mou MapéxeTal
Kal va @uAdocovTal HaKkpld amo madid.

* Nephapdvetal povo oto povtého 5KFP1335



2YMBOYANEZ FA TEAEIA AMOTEAEZMATA

Xprion Tou payxaipiol mMoANAMAWV XPROEWV

— MNa va koYPete ppéoka
ppouTa 1| Aaxavika:
KaBapiote Ta gpouta i ta
AOXQVIKE KAl AQalpECTE TO

KOUKOUTOI Fi/Kal TOUG OTTOPOUG,.
Koyte Ta o€ KoppdTia peyéBoug 2,5 Je 4 eKaTooTA.
Tepayiote oto péyebog mou embupeite, méfovtag
TO MARKTPO oTIypLaiag Aertoupyiag yia 1 pe 2
SEUTEPONETTTA TN POPA. ZUOTE TIG ECWTEPIKEG
TIAEUPEG TOU UTTON, EQV €ival amapaitnTo.

MNa va TOATOTIOICETE payelpEpéva PPOUTA Kal
Aayavika (EKTOG amo maTateq):

MpooBéote 60 ML amd 1o uypd UAIKS TNG CUVTAYNG
yla k&g @Art¢avi (235 mL) @pouta rj Aaxavikd.
Mi€oTE PEPIKEG POPEC TO TTANKTPO OTIYHLAIOG
Aertoupyiag éwg OTou To UNIKO KOTIEL OE IKPA
KOMMOTAKIA. ETTETQ, TEGTE OUVEXOHUEVA TO TIANKTPO
OTIyMIaiag AeiToupyiag éwg 6Tou MoAtomolnBei To
UAIKO. ZUOTE TIG EOWTEPIKEG TTAEVPEG TOU UTTOM,

€dv gival amapaitnTo.

MNa va pTia&ete movpé mararag:

Tepayiote Ti¢ Bpaocpéveg matdteg pe to Sioko
TEPAKIOMOU Kal, OTN CUVEXELD, QVTIKATAOTHOTE TO
Si0KO KOTING HE TO Haxaipt TOAMATAWY XprOEWV.
MpooBéoate Nwpévo BouTtupo, YAAa Kat UImaxapikd.
Miéote 3 e 4 POPEC TO TANKTPO OTIYHIAIOG
Aertoupyiag yia 2 €éwg 3 SeUTEPONETTA TN POPA EWC
AToU TO pelypa opoloyevomolnOei kat amoppo@nOei
T0 Y&Aa. Mnv avakatéPete oAU To peiypa.

MNa va tepayioete amofnpapéva (1} KOAAWSN)
ppouta:

To @pouTo mpémel va gival kpvo. Npoobéote

60 mL aheUpt amo T cuvtayn yla kabe 120 mL
anmo&npapéva epouTa. MEoTE HEPIKES POPEC
TO TMARKTPO OTIyHIaiag Astrtoupyiag éwg éTou
ToAtomoInO&i To UAIKO.

MNa va PrhokoPete PAoUSEC EOTEPISOEISWV:
Me éva ko@TePd paxaipl, agatpéote Tn eAoLda
(Xwpig TN Aeukn pepBpdvn) amo ta eoneplSoeldN.
Koyte T @AoUSa o pIKpEG Awpideg. WihokOYTE
™ @Aovda.

MNa va PIAoKkOPeTe OKOPSO, PPEcKA PUPWSIKA
N MIKPEG TOOOTNTEG AAXAVIKWV:

Me 1o moAupiep o€ Aettoupyia, mpooBéote 1o
UAIKS amd To owlrva Tpogodoaciag. Wilokoyte
TO UAIKO. Na KAAUTEPA amoTEAéOUATA, TIPIV TOV
TEUAXIOMO, BePatwOeite OTI TO UITOA TTAPACKEUNG
KOl To LUPpWSIKA gival oTeyvda.

Na va Ttepayicete 1) va aléoete Enpoug Kapmoug:
ANéoTE €w¢ 710 mL Enpoug kapmoug méfovTag
UEPIKEC POPEC TO TIANKTPO OTLYHILaiag AerToupyiag

1 e 2 SeuTepOAENTA TN POPA. A XOVTPOKOUUEVOUG
&npoUg kapmoug, TOMoBETE(TE HIKpH TTooOTNTA

KABE POopPA KAl TIATAOTE TO TMANKTPO OTILaiag
Aertoupyiag 11 2 eopég yia 1 pe 2 Seutepdemnta

™ QopAd. MNa AeMTOKOUUEVOUG ENPOoUE KapmoUg,
TIATAOTE MEPIOGOTEPES POPEC TO TMANKTPO OTIYMIAiOG
Aettoupyiag. MNa va aléoete Enpoug Kapmoug, mélete
OUVEXOUEVA TO TIAKTPO OTIYIaiag Aertoupyiag €wg
4tou ot Enpoi kapmoi ANeSTOUV TeAEIWC. AlaTnproTe
TOUG OTO Yuyeio.

MNa va PINOKOYPETE HAYEIPEUEVO ) WHO KPEAC,
moulepikd | Oalacciva:

To UNIKO Tipémel va gival oAU Kpuo. Koyte To o
KOMMATIA pEYEBOUG 2,5 ekaTtooTwv. YilokoWTe

£€wG 455 ypap. T @opd oto péyebog mou embupEiTe
méCovTag To MARKTPO OTIyMIaiag Asttoupyiag yia

1 pE 2 SeUTEPONENTA TN POPA. ZUOTE TIG ECWTEPIKEG
TAEUPEC TOU UTTOA, €4V gival amapaitnTo.

MNa va aAéoete Pwpi, cookies | pmokota:
KoWte to UAIKO O KoppATIa pEYEDOUG 3,5 €wg

5 €KATOOTWV. O£0TE KAl AP OTE TO TOAVMIEEP

o€ Aettoupyia €wg OTou To LAIKO KOTIEL OE UIKPA
KOMUaTAKLa. EAv Ta KoppdTtia ival peydia,
TATAOTE 2 YE 3 POPEC TO TTANKTPO OTIYHIAIAG
Aertoupyiag yia 1 pe 2 SeutepdAenta Tn Yopd.
‘Emerta, a@rioTe To MoAUUiEep o€ Aeltoupyia £wg
&TOU TO UAIKO KOTIEL OE HIKPA KOUUATAKIAL.

MNa va Mwoete cokoAdra:

TomoBetote T {Axapn Kat Tn coKoAdTa

OTO UITOA TTAPAOKELNG. WINOKOYTE TA UAIKA.
Z€OTAVETE TO LYPO UNIKO TNG ouvTtayne. Me 1o
moAupi€ep oe Aettoupyia, mpooBéote To (e0TO
VAIKS amd To owArva Tpo@odooiag. Zuvexiote
€WG¢ OTOU TO eyl OpoloyevoTToINBEi.

MNa va TpiPete oKANPA TUPLE, OTTWG Tappelava
Kal Tupi popavo:

MMoTé unv MPoomabnoeTe va TPiYEeTE TUPI TTOU

Sev pnopei va TpumnBei pe Tnv akpn evog

KOQTEPOU paxalptov. Na va tpiPete okANpd TupLd,
XPNOLUOTIOIOTE TO HaXaipt TOAATTAWY XPHOEWV.
Koyte To Tupi o€ KoppdTia peyédoug 2,5 EKaTOOTWV.
TomoBeTOTe TO 0TO UMOA. MIECTE YEPIKES POPEC

TO MARKTPO OTIyIaiag A&tToupyiag éwg 6Tou TO

Tupi KoTel o€ XovTpd KoppdTtia. Ma Yilotpiupévo
TUPI, TEOTE TTOPATETAPEVA TO TIANKTPO OTIYLAIAG
Aertoupyiac. Mmopeite, emiong, va mpooBétete
KOMMATIC TUPLOV aTTo TO CwARvVa Tpo@odoaiag

£vw To MOAUIEEP AerToupyei.

THMEIQZH: Katd v enefepyaaoia Enpwv kapmwv kat AAAwv oKANpwV Tpo@ipwy, vogxeTal va

YOOATOOUVIOTE( TO ECWTEPIKO TOU UMOA.
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Xprion Tou diokou KoM 1} Tou Siockou Tepaxiopov

Mo va KOYeTe o€ PETEG
@ N va PIAOKOYPETE PpouTa
i Aaxavikd mou givat
HEYAAa GE PKOG KOl OXETIKA HIKPA
o S1apeTpo, OMwG GEAIVO, KaPOTO Kal
Hmavava:

Kowte 10 TPO@IPA WOTE VA XWwPOUV 0TO CWARVA
TPoPodoaiag Kabeta ri oplldvTIa Kal TOTOBETAOTE
OWOTA TO CWARVA TPOPOSOCiag WOTE Va KpATA

Ta TPOPIUA TOTTOBETNEVA KATAMNNAQ. ZuvexioTe
méfovTtag Ta.

'H XPNOIHOTOINOTE TO HIKPO CWARVA TPo@od0aiag
OTO TIECTHPA TPOPWV 2 Tepayiwv. TomoBeToTE Ta
TPOPIUA KABETA 0TO CWArVA Kal EMe€ePyaoTeiTe
TA TPOPIUA XPNOIUOTIOWWVTAG TO HIKPO TTIEECTAPA
TPOPWV.

Ma va KOYPEeTe 0 PETEG 1) VA PINOKOYPETE
ppouUTa Kat AaXaviKd mou givat 6Tpoyyuld,
OMW¢ KPEPNUSIA, PAa KAt TTPAGIVEG MITEPIEG:
KaBapioTe Ta TpO@Ia Kal apalpEOTE TO KOUKOUTOL
Kalt Toug omdpoue. Kéyte ta ota Svo 1} ota Téooepa
yla va XwpEoouv 0To CWARVA TPoYodoaiag.
TomoBetrioTe Ta 0TO CWARVa TPoPodoaiag.
Juveyiote méCovTdg Ta.

MNa va KOYeTe 0 PETEG 1) VA PINOKOYPETE
ppoUTa Kat AaXavikd 1mou givatl pikpd, 0mwg
@PAOVAEG, HAVITAPLA KAl PATTAVAKIA:
TomoBet0Te Ta TPOPIUA KABETA 1 opI{dvTIa

0O€ OTPWOELG PECA OTO OWARVA TPOPOS0siag.
lepioTe TO oWARVA TPOYOSOTIAG WOTE Va KPATA
Ta TPOQIUA KATAANAA TOTTOBETN éVa. TuveXioTe
méCovtdg Ta. 'H XpNnOIMOTOIAOTE TO MIKPO OWARVA
TPoYod0oaoiag 0To MECTAPA TPOPWV 2 TEHAXIWV.
TomoBeTrOTE TA TPOPIUA KAOETA 0TO CWARVA Kal
EMECEPYATTEITE TA TPOPIUA XPNOIUOTIOIWVTAG TO
MIKPO THECTAPA TPOPWV.
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MNa va KOYETE O PETEC WHO KPEAG I} TIOUAEPIKA:
Koyte 1 TuNite To KpEag yla va XwpEoel 0To
OwARVaA TPoPoS0siag. ZKEMAOTE TO Kal BAATE TO
otnv Katayuén yia 30 Aemtd €wg 2 WPEeG, avaloya
pe To Tayog Tou. EAéyEte yia va BePaiwbeite oTL
pmmopei va TpuTn el PE TNV dKpn VoG KOPTEPOU
paxatptov. Av Sev umopei va TpumnBei, agprote

70 Aiyo va Eemaywoel. uveyiote mé(ovTdg Ta.

NMa va KOYEeTE 0 PETEG PaAYEIPEPEVO KPEQG,
TIOUAEPIKA, GAAGMIA K.ATT.:

To UAIKO Tpémel va gival TTOAU Kpuo. Kdyte

TO O€ KOMUATIA VIO VA XWPAEL 0TO CWARva
TPpopodoaiag. Tuvexiote mMECOVTAG TO UAIKO.

MNa va Tepayioete omavakt kat alka xopta:
TomoBetoTe Ta UANA TO éva EMAVW OTO AANO.
Tuli€Te Ta Kal TOMOBETAOTE Ta KABETA OTO
owlnva TpoPodooiag. Zuveyiote méfovtdg Ta.

MNa va TpiYete okAnpa

Kal palaKa Tupid:

To okAnpo Tupi MPEMeL va gival
TOAU KpUo. MNa KaAUTEPA amoTeAéopata, BANTE Ta
MaAaKA TUPLE, OTIWG TN MOTOAPEA, 0TNV Katayuén
yia 10 pe 15 Aentd. KOYTe To yia va XwpEoel 0To
owArva Tpoodoaiag. Zuvexiote méoVTag Ta.




ZYMBOYAEZTIATEAEIA ANNOTEAEZMATA

= To payaipt {OuNG givat YPNYopa Kal amoTeAeopaTikd. MNa kaAUTtepa
€161kd oxedlaopévo amoteAéoUATA, PNV XPNOLUOTIOLEITE TO
va avakateLEL Kal va payaipt COUNG yia cuvTtayég ou xpetdovTal
— Cuuwvel Tn 0PN paytag TmePLoocoTEPA amo 350 ypap. (OUNG.

Xpnoipeg cupPoulég

Ma va amo@UyeTe TIG POOPES OTIC AeTIOEC

I OTO JOTEP, LNV TOTIOOETETAL TPOPEG TTOU
€ival TO00 OKANPEC 1} TTOAU TIAYWUEVEC TTOU
Sev pmopouv va TpumnBouv PE TV akpn
EVOG KOPTEPOU HaXaLPLoU. X & TEPIMTWON
TTIOU KOMUATL OKANPOU UNIKOU, OTTWG

KAPOTO, OPNVWOEL i} KON OEL GTO paxaipl,
OTOMATAOTE TO TTOAUMIEEP KAl ApalpéoTE

TO paxaipl. ATTOPOKPUVETE e TIPOOOXN Ta
TPOQIUA amd To paxaipl.

Mnv mapayepieTe To UMOA TTAPAOKEUNG 1y

TO Mivt mmoX*. Xta udapn peiypata, pmopeite
va yepiCete amd 1o 1/2 €wg ta 2/3 Tou PmoA
TTOPAOKEVNG. XTa TaXUPEVOTA PEiYHATA,
pmopeite va yepiCete éwg Ta 3/4 Tou UMOA
TIAPACKEVNAG. £TA UYPA UNIKQ, YEUICETE péXPL
To avwtato eninedo dMwg avagépeTal

oTNV EVOTNTA «XPrion Tou MOAUUIEEP -
Méyiotn moodtnta uypwv LAIKwv». Katd tov
TEPAXIOHO, TA UNIKA Sev TIPETEL VAL KAAUTTITOUV
70 1/3 11 10 1/2 TOU UTTOA TIAPAOKEUNG.
XPNOIUOTIOINOTE TO MivI UTTOA* yla TOOOTNTES
mou Sev emepvolv Ta 235 mL oTa uypd UAIKA
1 120 mL ota oTePEd UAIKA.

TomoBeTrioTe TO 6ioKO KOTIAG PE TPOTIO
WOTE N EMPAVELA KOTTG va BpioKeTal oTa
6e€1d Tou cwAnva Tpoodoaiac. Autd
EMTPETEL TNV TIARPN TIEPIOTPOWPI) TOU
paxalplol TIPLV TOV TEUAXIOUO TwV UNIKWV.
Ma va enweeAnBeite améd tnv TaxvTNTA TOU
TMOAUUIEEP, PINOKOYTE Ta UAIKA 0TO OwArva
TPoP0od0o0oiag evw To MOAUMIEEP AelTOVPYEI.

* NephapPdavetat povo oto povtého 5KFP1335

+ [0 KaAUTEPA ATTOTENEOATA TEUAKIOUOU

KOl KOTTAG, amaIteital S1apopeTIKOG Babuog
miieong avaloya Pe To UAKO. TeviKd,
XPNOLUOTIOLEITE EAAKIOTN TTiECN OTA HOAAKA
Kot AemTd TpO@Iua (PPAOUAEC, VTOUATEC,
KAL), Hétpla mieon oTa ENAQPWE TTo
oKkANPA TPO@IUa (KOAOKUBAKIQ, TTATATEG,
K.ATL) Kal HéyloTn Tieon ota okAnpd
TPOPIHA (kapdTa, UNAQ, OKANPA TUPLA,
HEPIKWE KATEYUYHEVA KPEATA, K.ATL.).

Ta palakd Kat Ta NEicKANPa Tuptd UImopei
va moAtomotnBouv mavw oTo Sioko
TeHaXIOMOU. [1a va To amo@UYeTe, TEPAYIOTE
UOVO TUPLA TIOU €XOUV TIAYWOEL YIa Aiyo 0TO
Yuyeio.

MEPIKEG POPEC NETITEG TPOPEC, OTIWG
KapdTa 1} GENVO, TTEPTOUV 0TO CWARvVA
TPoPod0oaoiag Kal TPOKUTITOUV AVIOEG
@étec. Na va ehayiotomoinBouv autég

oL MBAVOTNTEC, KOYTE TA TPOPIUA O
KOMUATIA KAl TOTTOBETAOTE T 0TO CWARVA
TPpopodoaiagc. Na Tov TEUAXIOHO UKPWV

N AEMTWV TPOPI{HWV, XPNOIUOTIOIOTE TO
HIKPO SwARvVa Tpo®odoaiag 0To mETTHPA
TPOPWV 2 TEPAYiWV.

241




2YMBOYANEZ IA TEAEIA AMTOTEAEZMATA

242

Katd tnv mposTolpacia peiypatog yia KEk

| UMOKOTA, XPNOIUOTIOINOTE TO Hayaipt
TIOAMATIAWV XPIOEWV YIa VA XTUTTAOETE TPWTA
™v Kpépa kat tn {axapn. Ta npd vAika
TPOooBEOTE TA 0TO TENOG. N va amoQUYETE
TOV UTTEPBOAIKO TEMOXIOHUO TWV ENPWV KAPTIWV
KAl TWV @POUTWY, PifTe Ta EMAVW OTO Hiyua
AAeLPLOV. MIEOTE HEPIKES POPEC TO TTANKTPO
oTlyplaiag Aettoupyiag éwg 6Tou ot Enpoi
KOPTTOl KAl TA POUTA AVAUELXTOUV HE Ta AN
UAIKA. Mnv avakaTtéPeTe oAU To peiypa.

Edv cucowpeuTei TEPAIOPEVO UNIKO OTN pia
TAEUPA TOU UTTOA, CTAMOTHOTE TO TTOAUMIEEP Kal
QAVOAKOTEYTE TO TTEPIEXOUEVO HE M0t OTTATOUAA.

‘Otav n moooTNTA TWV UAIKWV GTACEL OTO
KATW PE€POG Tou 6ioKoUL KOTIG Iy TEUAXIOUOU,
APAIPECTE TO UAIKO.

Oplopéva PeYONUTEPA KOUUATIO TPOPIHWY
UTOPEl va mapapeivouv oTnv KOpu®r Tou
Si{oKoU PETA TNV KOTIN 1] TOV TEUAXIOUO.

Av B€NeTE, KOYTE TA UE TO XEPL KAl TPOOOEDTE
TA OTO PElyHA.

OpYyavwoTE TIG EPYATIEG KOTING TIPOKEIUEVOU
Va YEIWOETE TNV AvAyKn Kabaplopou Tou
umoA. Enme€epyaoteite Enpd 1} oKANPA TPO@IUA
TPV amd Ta LYPA UAIKA.

lNa va kaBapicete VKON TA UTTOAEIUPATA ATTO
TO paxaipt MTOAATMAWY XPr oWV, aSeldoTE TO
UTTOA TTAPAOKEUNG, QVTIKATAOTHOTE TO KATIAKL
KAl TTATAOTE TO TANKTPO OTIYULaiag AetToupyiag
yia 1 pe 2 Seutepolenta.

AQOU aQAIPECETE TO KAV UTTON
TIAPAOKEVNC, TOMOBETHOTE TO avamoda oTov
miayko. Etol, o mdykog Ba mapapeivel kabapdg.

XPNOILOTTOINOTE pia OTIETOUAA Yia Va
APAPETETE UMKA AT TO UITON TTAPOOKEUNG.

To moAupi&ep Sev €xel oxedlaoTei yia Tig
aKOAoUBEC AetToupyieG:
- ANgopa KOKKWV KA, SNUNTPIOKWV
1} OKANPWV PITOXAPIKWV
- Algopa KOKKAAwVY 1} AWV un Bpwotpwy
HEPWV TWV TPOPIHWV
- Yypormoinon wHwWV @PoUTWV 1 AaXavIKWV
- Komr Bpacuévwy avywv 1 vwmwv
KPEATWV.
Y€ MEPIMTWON TTOU KATTOLO Ao T TTAAOTIKA
UEPN XPWHATIOTEL ammod TPO@IpO, kKabapiote
TO UE XUMO Agpoviov.



EMIAYZH NPOBAHMATQN

Y& mepimTwon mou 1o moAupi§ep Sev Aertoupyei cwotda 1 dev Aertoupyei kKaBolov, eAéyEte av:

To moAupi&ep dev Aertoupyei: To moAupigep Sev Tepayilet oUTe KOBEL oWOTA:
+  OowoTd eubuypappiopéva Kat Tomobetnuéva « BeBaiwbeite 611 n mAeupd Tou Siokou pe
otn 60N Toug Kal 0Tt 0 PEYANOG TIIECTAPAG v vpwpévn Aemida givat oTpappévn mpog
TPOPWV UITOPE( va TEPATEL amd To CWARvVaA TOV TTPOCAPHOYEQ.
Tpogodooaiac, « Ed&v xpnotpomoleite To puBulduevo paxaipt
« ‘Otav xpnotporoleite To peydho owArjva Komn¢, BePaiwbdeite OT1 £xel puBuIOTEI OTO
Tpoodooiag, BePaiwbdeite OTI Ta TPOPIUA Sev owoTtd TAxoc.

uTTEPBaivouV TN YPAUUN HEYIOTOU YEUIOHATOG

. . +  BeBaiwBeite 611 Ta UAIKA €ival KatdAANAa
Tou owArva Tpogodoaiac.

Y10 TEHAXIOMO 1 KOTTH. Agite Thv evotnTa
«ZUMBOUAEG yla TENELD OMTOTEAEC AT,

Tpappun péyloTou yepiopatog
Tou swhijva Tpopodoaiac Edv 1o KaAuppa Tou pmol 8ev KAgivel otav
Xpnotpomolgite 1o dioko:
+ BePaiwbeite 611 0 Siokog €xel TomoOeTnOei
OWOTA, UE TNV TIPOECOXT) OTPAMUEVN TIPOG

Ta MAvw, Kalt OTL £XEl TOTTOBETNOEl cWOoTA
& = OTOV TTPOCApPUOYEa Kivnong.
v, A
w- Mpocoxt
\, — \
« MMatdte povo €va Kouuri tn @opd.

To moAupi&ep Sev Ba Aeitoupynoel v maTATe
TAUTOXPOVA TTEPIOCOTEPA ATTO £VA KOUUTTIA.

- Eival to mohupi€ep ouvdedepévo;

+ Haopd\ela Tou KUKAOPATOG TOU TTOAUMIEEP
Aertoupyel; Eav éxete mivaka pe SlakomTeg,
BeBaiwbeite 611 To KUKAWUA €ival KAEIOTO.

+  BydAte 1o kKaAwd1o Tou oAUigEP amod TNV
npifa kal émerta ouvdéoTte To Eava otnv mpida.

« Avto molupiep Sev ival og Beppokpacia
SwuaTtiou, TIEPIUEVETE PEXPL VA PTACEL OE
Oeppokpacia Swuartiov kail EavanpoomabrioTe.

Edv to mpoPAnpa dev opeiletal o€ éva and
T TAPATTAVW OTOIXEIN, CUMBOUAEVTEITE TNV
evotnTa «Eyyonon kat service».
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EITYHZH KAI SERVICE

Eyyunon tov moAvpiep tng KitchenAid

Xpovikn Siapketa

H KitchenAid 8a mAnpwoel yia:

H KitchenAid &€ 6a mAnpwaoel yia:

MNa 1o povtélo

gyyonongc:

Evpwmn, Tnv avtikardotaon A. Emokevég 6tav o moAupiep
Méon AvatoAn AavTAaAAaKTIKWV 1 Epyacia XPNOIHOTIOLEITAL VIO EPYACIEG
Kat AQPIKNA: EMOKEVNG yla emS16pOwaon SlapopeTikéG amo tn

ENATTWUATWY OTO UAIKO 1} TN
ouvappoAoynon. To service

ouvnOIopévn TIpOETOIpAGia
OIKIAKWV YEUUATWV.

5KFP1335, TIPETEL VA TTAPEXETAL ATIO . ZNé we amoTENECHA
5KFP1325: e§ouclodotnpévo kévipo ATUXRRATOC, aAAQYW@Y,
TpIE"l'l’[( ﬂ)\r’]?nc unnpecwwv tng KitchenAid. KOAKAC XPAONG, KATAXPNONC
Eyyonon amé 1 ykatdotacng / Aertoupyiag
™V npepopnvia ToU 8V CUPHOPPWVETAL
ayopac. L€ TOUG TOTKOUG
NAEKTPIKOUG KWSIKEG.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI OMOIAAHMOTE EYOYNH A EMMEZEX ZHMIEZ.

Kévtpa service

'ONeG Ol ETMOKEVEG TPEMEL va Sie§ayovTal amd
Ta Katd tomoug e€ovotodoTtnuéva Kévtpa
service Tng KitchenAid. EmkowvwvnoTe pe
TOV EUTTOPO ATTIO TOV OTTOI0 AYOPACATE TN
OUOKEUN TIPOKEIUEVOU va ABETE To Gvopa
Tou MANCIEoTEPOU £€0UCI0S0TNHEVOU
KéVTpou service Tn¢ KitchenAid.

E€unnpétnon mehatwv

TnA: +30 2109478120

®ag: +30210 9415586

Service: +30 210 9478773

Ap1Opo¢ TNAEQWVIKNG BorOelag oto:

KoAwvaki, Matp. lwakeiu 33
+302107237615

©gooalovikn, Tolokn 26,
+302310220933,231388

MNa meplocoTEPEG MANPOPOPIES, EMOKEPOEITE TOV I0TOTOMO pag oTn Sievduvon:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Me em@UAa&n mavtog SIKAIWUATOG.
Ormpodiaypagég umopei va aAa&ouv xwpig mpogidomoinon.

244



INSTRUKTIONER FOR MATBEREDAREN

‘ INNEHALLSFORTECKNING

SAKER ANVANDNING AV MATBEREDAREN

Viktiga sakerhetsforeskrifter...........cooiviniiiiiininiininicicecceeeee
Elektriska krav........ccccceeviviiiiininiinininnins

Avfallshantering av elektrisk utrustning

DELAR OCH FUNKTIONER
Matberedarens delar ............cc.coeiiiiiiiniic s
Oversittning av engelska etiketter pé delarna ....
Matberedarens viktigaste funktioner

TILLBEHOR

Tillbehor som MedfOlier.........coovviiiiriniiiriecee e

Monteringséversikt for skivor

Urvalsguide fOr tillDehOr..........cociiiiiiiiiiiiiniiiicinicetcccceeecees
INNAN MATBEREDAREN BORJAR ANVANDAS

Fore forsta anvandningen ........c.coevveieirierieiiieieriet ettt 255

Ta bort locket fran arbetssKAlEN ............c.covvueueririciririeericcecerece e 255
MONTERA DIN MATBEREDARE

Sétta fast arbetsskalen ...

Sitta fast locket pa arbetsskélen

Montera den justerbara skarskivan..............cccceceeveniniiniininnncnincene

Justera skartjockleken............ccccoiiiiiiiiiiiiiniiniiie

Montera rivskivan ..........coccoceeerienenenienieneeeene

Montera universalkniven eller degkniven*

Montera miniskalen* och minikniven*.................

Montera aggvispen®..........cccceeeriivenenenieneniene

ANVANda tre-i-ett-PAMALAITOrET ......cccoveveireeueririeierieeeeeteietese ettt seebe e seeseseseneas
HUR DU ANVANDER MATBEREDAREN

FOre anvandning .........cccoieiiiininiiiiiictcent ettt

Anvianda reglaget Hastighet |/Hastighet 2

Anvanda pulsstyrningen ........cc.ceceeerereeneeneeeene

Avldgsna mixade iNgredi@nser............cocveriiiininiiniininteee e
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*Inkluderas endast i modell 5KFP 1335
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SAKER ANVANDNING AV MATBEREDAREN

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.
Vi har lagt in flera sakerhetsforeskrifter i manualen och pa din produkt.
L&s och 0lj alla sékerhetsforeskrifter.

Varningssymbolen ser ut sa hér.

Den uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan déda eller skada
dig och andra.

Alla sdkerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dodas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart foljer instruktionerna.
g VARN I N G Du kan dddas eller skadas allvarligt om
du inte féljer instruktionerna.

Alla sakerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken fér dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om for dig vad som kan hénda om instruktionerna inte oljs.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska anordningar ska alltid
grundlaggande sikerhetsregler foljas, bland annat foljande:

I. Las alla instruktioner. Om apparaten anvands felaktigt
kan det leda till personskada.

2. Undvik elektriska stdtar genom att aldrig lagga
matberedaren i vatten eller annan vatska.

3. Denna apparat ar inte avsedd att anvéndas av
personer med nedsatt fysisk eller mental férmaga, eller
brist pa erfarenhet och kunskap, om de inte 6évervakas
eller far instruktioner om hur apparaten anvands pa ett
sakert satt samt férstar eventuella risker.

4. Barn ska hallas under uppsikt for att garantera att
apparaten inte anvands som leksak. Apparaten ska
inte anvandas av barn. Apparaten och dess sladd ska
hallas utom rackhall for barn. Barn ska inte rengéra
eller underhalla apparaten utan uppsikt.

246



SAKER ANVANDNING AV MATBEREDAREN

5. Koppla ut apparaten ur vagguttaget nér den inte
anvands, innan delar monteras eller avmonteras, eller
vid rengdring.

. Undvik kontakt med rdrliga delar.

. Anvand inte en matberedare med en skadad natsladd
eller stickkontakt, eller som det uppstatt tekniskt fel
pa, eller efter att den har tappats pa marken eller pa
nagot annat satt skadats. LAmna in matberedaren till
narmaste auktoriserade servicecenter for undersdkning
och reparation, eller elektrisk eller mekanisk justering.

8. Anvandning av tillbehdr som inte rekommenderas eller
séljs av KitchenAid kan ge upphov till brand, elektriska
stétar eller personskador.

9. Anvand inte apparaten utomhus.

10. L&t inte sladden hanga 6ver en bordskant eller
liknande.

I 1. Hall hander och redskap pa behorigt avstand fran
knivar eller skivor i rérelse medan matberedaren
kors for att minska risken att allvarliga personskador
uppstar, eller att matberedaren skadas. En skrapa
eller liknande redskap kan anvdndas, men endast nar
matberedaren inte &r igang.

12. Knivbladen &r vassa. Var forsiktig nar du hanterar
vassa skérblad, nar skalen toms och vid rengoring.

13. For att minska risken att personskador uppstar,ska
aldrig skarkniv eller skivor placeras direkt pa
motordelen utan att forst ha satt fast skalen pa ratt
satt.

14. Forsékra dig om att locket har lasts sakert pa plats
innan du bdérjar anvanda matberedaren.

I15. Mata aldrig in mat i matberedaren fér hand.

Anvand alltid pamataren.

16. Forsok inte att satta lockets lasmekanism ur spel.

N o
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SAKER ANVANDNING AV MATBEREDAREN

17. Apparaten &r avsedd for bruk i hushall och inom
liknande anvandningsomraden, sdsom:

-i kdksutrymmen for personal i butiker, pa kontor

och i andra arbetsmiljéer

-i gardshus

-av gaster pa hotell, motell och i andra boendemiljoer
-i miljder av typen bed and breakfast.

18. Var forsiktig nar du tillsatter het vatska till
matberedaren och akta dig fér stédnk och anga.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

Spanning: 220-240 VAC
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattal: 300 Watt

OBS: Om stickkontakten inte passar

i vagguttaget ska du kontakta en behéorig
elektriker. Modifiera inte sjalv stickkontakten
pa nagot sitt.

Avfallshantering av elektrisk utrustning

Sopsortering av forpackningsmaterialet
Férpackningsmaterialet bestar av 100 %
atervinningsbart material och ar mérkt

med 3tervinningssymbolen LA . De olika
bestdndsdelarna bor darfor sopsorteras

i enlighet med anvisningarna pa den lokala
tervinningsstationen.

Kassering av produkten

— Den hir produkten dr markt enligt

EG- direktivet 2012/19/EU rérande avfall
fran elektrisk och elektronisk utrustning
(Waste Electrical and Electronic Equipment,
WEEE).

— Genom att sedan slidnga denna produkt p3

ett riktigt satt bidrar du till att varna om miljé
och hilsa.
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— Om symbolen == finns pé produkten eller
i den medféljande dokumentationen far den
inte sldngas i hushdllssoporna utan maste
lamnas till dtervinningsstationen och sorteras
som elskrot.

Mer detaljerad information om hantering,
tervinning och dteranvindning av denna
produkt kan du fé frén lokala myndigheter,
avfallsentreprendr eller fran butiken dar
du kopte produkten.



DELAR OCH FUNKTIONER

Matberedarens delar

Pamatare

Lock till (tredelad)

arbetsskalen
Tillbehérsviska* med tre-i-ett- —

En3,I L
arbetsskal

Externt
justerbart
skarreglage

Motordel
En 950 mL miniskal*
och en minikniv*

Externt justerbar skarskiva

Viandbar rivskiva
(tunn till tjock)

(2 mm och 4 mm)

Degkniv*

Universalkniv
av rostfritt stal

Skaradapter Drivadapter Skivadapter

*Inkluderas endast i modell 5KFP 1335
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DELAR OCH FUNKTIONER

Del Engelsk etikett Oversittning
CAUTION : Do not VARNING: Far ej 6ppnas innan
open until blades stop knivbladen stannat.
Max Fill Maxpéfyllning
Liquid Level Vitskeniva
TWIST TO LOCK VRID OM FOR ATT LASA
Warning Varning
Rotating Blade Hazard Se upp for de roterande knivbladen.
Always use food pusher. Anvind alltid pdmataren.
Keep fingers out of openings. | Hall fingrarna borta frén dppningarna.
Keep away from children. Férvaras utom rackhdll fér barn.
Failure to do so can result | annat fall finns risk for att skarskador
in amputation and cuts. uppstar och att fingrarna skirs av.
Drive Adapter Drivadapter
Slicing Adapter Skaradapter
Multipurpose Mangsidigt anvindningsomrade
PUSH TO LOCK TRYCKS IN FOR ATT LASA
Mini Multipurpose® Minikniv med méngsidigt

anviandningsomrade*

PUSH TO LOCK TRYCKS IN FOR ATT LASA
Dough* Deg*
Adjustable Slicing Justerbar skivning (tunn till tjock)
(thin to thick)
Fine Shredding Finrivning
Medium Shredding Medelgrov rivning
Egg Whip* Aggvisp*

*Inkluderas endast i modell 5KFP 1335
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DELAR OCH FUNKTIONER

Externt justerbart skarreglage
KitchenAids speciella skarskiva som ar externt
justerbar, 13ter dig justera skivtjockleken fran
tunn till tjock utan att férst behdva ta av hela
knivmonteringen. Efter att skarskivan har
satts fast, skjuter du helt enkelt reglaget for
skivtjocklek till dnskad installning - locket
behover inte tas av och matberedaren
behdver inte ens slds av!

Hastighet I/Hastighet 2/pulsstyrning
Tva hastigheter och pulsering gor det
mojligt att exakt reglera instéllningarna for
matberedning och uppn3 fantastiska resultat
med nastan vilken slags mat som helst.

Lock till arbetsskalen med tre-i-ett-
pamatarrér

Tre-i-ett-pdmatarrdret rymmer stdrre bitar
(som till exempel tomater, gurkor och
potatis) utan att mer an nédvandigt behdva
skdra upp i mindre bitar.

Pamatare (tredelad)

Tre pdmatare finns inkapslade inuti varandra.
Ta ut den mellanstora pamataren ur den stora
pamataren fér att blottstilla ett mellanstort
pamatarrdr fér kontinuerlig matberedning.

For kontinuerlig matberedning av mindre
bitar (som till exempel érter, nétter,
enstaka morotter samt selleri), tar du ut
den smala pdmataren och anvander det
smala pdmatarroret.

Ett litet hal i botten pd den smala pdmataren
gor det enkelt att strila olja 6ver ingredienserna
- bara att fylla pd énskad mingd olja eller nigon
annan flytande ingrediens.

Extra kraftig sockel

Den forstarkta och glidsakra sockeln bidrar

till 6kad stabilitet nir svarberedd mat kérs
i beredaren.




TILLBEHOR

En 3,1 L arbetsskal Skivadapter

Den héllbara och stora arbetsskalen har Adaptern inpassas over drivadaptern och in
kapacitet fér matberedningar av stora i rivskivans botten.

volymer. Universalkniven av rostfritt stal

En 950 mL miniskal* och en minikniv* Knivblad med manga anviandningsomraden
Miniskalen och minikniven i rostfritt stal som hackar, maler, mixar och emulgerar p3
lampar sig utmarkt for sma hacknings- nagra fa sekunder.

och mixningsjobb. Degkniv*

Externt justerbar skarskiva Degkniven ar speciellt konstruerad fér att
Skivan &r justerbar fran | till 6 mm och mixa och kndda jastdeg.

passar for skivning av de flesta typer av mat. Aggvisp*

Vindbar rivskiva Aggvispen anvinds for att snabbt vispa
Rivskivan ar vandbar for att géra det mojligt aggvitor till maranger, mousséer, souffléer
att grov- eller finriva ost eller gronsaker. och desserter.

Drivadapter Tillbehorsvaska*

Drivadaptern anvands ihop med lamplig Elegant och hallbar vaska som skyddar
adapter for att ansluta skar-/rivskivan och knivblad, skivor och tillbehor.

minikniven* till drivaxeln pa motordelen. Spatel/rengéringsredskap* (visas ej)
Skaradapter Speciell form som underlittar borttagning av
Adaptern inpassas 6ver drivadaptern och in matrester fran skalar, skivor och knivblad.

i den justerbara skirskivans botten.

*Inkluderas endast i modell 5KFP 1335
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TILLBEHOR

Monteringsoversikt for skivor

Det finns tva olika skivadaptrar som inkluderas med matberedaren. En anvinds uteslutande

med den justerbara skarskivan. Den andra anvinds med den vandbara rivskivan samt med alla
andra valfria skivor.

Justerbar skarskiva Viandbar rivskiva

==

B Skaradapter Skivadapter

Drivadapter

Drivadapter

Riktigt
ihopsatt
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TILLBEHOR

Urvalsguide for tillbehor

Atgird Instéillning

}{%

Malning Hackning Puré u--
2

Mat Tillbehor

Ost Universalkniv av rostfritt stal
Choklad
Frukt
Farska orter
Notter

Tofu
Gronsaker
Kott

ELLER
Miniskal* och liten universalkniv
i rostfritt stal*

& D

Mixning

Pastasds
Pesto
Salsa
Séser
Kaksmet
Pajdeg

RIENGN

i-i aems

-

\

Frukt (mjuk)
Potatis

Tomater
Gronsaker (mjuka)

Justerbar skarskiva

Skivning, Skivning,

tunna skivor  tjocka skivor
1 Pulse

Ost

Choklad

Frukt (hard)
Gronsaker (hdrda)

+H+‘

ﬂ Q n-- Potatis Vindbar rivskiva
Iy PP ! 2 Gronsaker (mjuka)
227 290
Rivning, Rivning, fint Kal
medelgrovt u Ost
Choklad
Frukt (hard)

Gronsaker (hdrda)

@

Knadning

R -
2
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*Inkluderas endast i modell 5KFP 1335



INNAN MATBEREDAREN BéRjAR ANVANDAS

Innan du anvinder din matberedare for forsta gangen ska du diska arbetsskalen, locket till
arbetsskalen, miniskdlen®, pdmatare till pAmatarréret, skivor samt knivblad, antingen fér hand
eller i diskmaskin (se avsnittet ,,Rengéra matberedaren®).

Ta bort locket fran arbetsskalen

Din matberedare levereras med locket pésatt pa arbetsskalen och med miniskélen® inuti
arbetsskalen.

For att ta av locket fran arbetsskilen nir denna ska rengdras for forsta gdngen gor du s har:

:_Ig/

Greppa tag i pdmatarroret pa Lyft ur miniskalen*.
arbetsskélens lock och vrid medurs for
att avligsna det fran arbetsskalen.

Diskade skivor, axlar och knivar ska
férvaras i den férvaringsvaska* som

bifogas matberedaren samt utom

rackhdll fér barn. Miniskalen* kan kapslas in
inuti arbetsskalen fér praktisk férvaring.

*Inkluderas endast i modell 5KFP 1335
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MONTERA DIN MATBEREDARE

OBS: Vilj det tillbehér som du vill anvinda och montera fast det enligt instruktionerna pa
foljande sidor.

Placera matberedaren pa torr och plan
bordsskiva med reglagen vinda framat.
Satt inte i stickkontakten i vagguttaget
innan matberedaren har satts ihop full-
standigt.

9) Placera arbetsskalen pa motordelen och
passa ihop den upphdjda delen med
fordjupningen pa sockeln. Det mittersta
halet ska passas in dver drivaxeln.

Greppa tag i arbetsskdlens handtag och
vrid skdlen moturs fér att I3sa fast den
pa sockeln.
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MONTERA DIN MATBEREDARE

OBS: Din matberedare kommer inte att fungera om inte arbetsskilen och arbetsskélens
lock har I3sts fast ordentligt pa sockeln, och om inte den stora pdmataren har férts in till
markeringen fér maxpéfyllning p& pdmatarréret (ungefar halvvigs nergt).

Pamatare

Placera arbetsskalens lock pa Passa in pdmataren i tre-i-ett-
arbetsskdlen med pdmatarréret pamatarroret. Se avsnittet ,,Anvanda tre-i-
precis till vinster om handtaget pa ett-pdmatarroret” for detaljer om hur du
arbetsskalen. Greppa tag i pAmatarrdret anvander pdmatarrér och pimatare med
och vrid locket &t hoger tills det I3ses ingredienser av olika storlekar.

pa plats.

OBS: Forsakra dig om att montera
onskat tillbehér innan du satter fast
locket pa arbetsskalen.
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MONTERA DIN MATBEREDARE

Montera den justerbara skarskivan

VIKTIGT: Den justerbara skarskivan kan endast monteras i en riktning.

Efter att du har satt fast arbetsskalen, Hall fast i den justerbara skarskivan med
placerar du drivadaptern pa motordelens hjalp av de tva fingergreppen, och passa
drivaxel. in stiften pa adaptern till den justerbara

skarskivan i skivans L-skara. Skjut ner
skivan pa adaptern och vrid till fér att
1sa fast stiften i L-skéra.

Sank ner skirkniven och skiradaptern Sitt pd locket pd arbetsskilen och
pa drivadaptern. forsakra dig om att den lases pa plats.

TIPS: Eventuellt kan du behéva vinda p3 skiv-/drivadaptern tills denna sjunker p3 plats.
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MONTERA DIN MATBEREDARE

OBS: Spaken fungerar bara med den
] justerbara skarskivan. Andrade instéllningar
—

av tjocklek vid anvandning med andra skivor
\
"]

|

eller knivar kommer dirfér inte att ha nigon

| betydelse.
_/
— /

Tunnare

Tjockare

Stéll in 6nskad skivtjocklek genom att flytta
spaken 3t vinster for att fa tunnare skivor,
eller at héger for att fa tjockare skivor.
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MONTERA DIN MATBEREDARE

VIKTIGT: Nir du anvander den vindbara rivskivan ska énskad sida (medium/fin) vara
UPPATVAND.

Hall tag i skivan med hjilp av de tva Skjut in drivadaptern i skivadaptern s3
fingergreppen och sitt sedan in skiv- langt som det gar tills den klickar pa
adaptern i hdlet pa skivans undersida. plats.

Efter att arbetsskalen har satts fast skjut- Sitt pa locket pd arbetsskilen och
er du s pa drivadaptern pa drivaxeln. férsikra dig om att den l3ses pa plats.

TIPS: Eventuellt kan du behéva vinda p& skiv-/drivadaptern tills denna sjunker pa plats.
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MONTERA DIN MATBEREDARE

Montera universalkniven eller degkniven*

Il

Placera kniven pé drivaxeln. Rotera
kniven s att den sjunker pa plats pa
drivaxeln.

Tryck till for att 13sa fast den: Tryck
bestdmt nedat pa universalkniven sd
langt ner som det gar. Universalkniven
ar utrustad med en intern tdtning som
sluter tatt 6ver arbetsskalens mitt. Sétt
pa locket pa arbetsskalen och férsikra
dig om att den I3ses pa plats.

VIKTIGT: Universalkniven och degkniven* kan endast anvandas med arbetsskalen.

*Inkluderas endast i modell 5KFP 1335
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MONTERA DIN MATBEREDARE

Montera miniskalen* och minikniven*

Placera minisk&len inuti arbetsskélen
dver drivaxeln. Rotera miniskalen tills
flikarna pa skalens Svre kant gar in i

férdjupningarna éverst pd arbetsskalen.

Skjut in drivadaptern i minikniven och
placera monteringen pa drivaxeln.
Eventuellt kan du behdva rotera kniven
tills den sjunker pa plats. Tryck bestamt
nedat for att l3sa den pa plats.

Sitt pa locket pd arbetsskalen och
forsakra dig om att den lases pa plats.
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Fér att avligsna miniskalen efter kérn-
ing av matberedaren tar du forst av
minikniven genom att dra rakt uppét
pa locket. Dérefter lyfter du skalen
rakt uppét och utdt genom att anvinda
de tva fingergreppen som finns lings
skélens 6vre kant.

*Inkluderas endast i modell 5KFP 1335




MONTERA DIN MATBEREDARE

Montera aggvispen*

VIKTIGT: Aggvispen kan endast anvindas med arbetsskalen.

%nuun’ﬁ

Forsékra dig om att dggvispen har Efter att arbetsskalen sitter fast pa
monterats pa ritt sitt. Om de tva motordelen placerar du s& dggvispen pa
delarna har plockats isar for rengoring, drivaxeln. Rotera dggvispen sa att den
ska du forst passa ihop stiftet pa sjunker pa plats pa drivaxeln.

aggvispens adapter med skaran pa
aggvispen, och sedan rotera for att |3sa
monteringen pa plats.

Sitt pa locket pa arbetsskalen och
forsikra dig om att den lases pa plats.

*Inkluderas endast i modell 5KFP 1335
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MONTERA DIN MATBEREDARE

Anvinda tre-i-ett-pamatarroret

Tre-i-ett-pdmatarrdret ar utrustat med en
pamatare i tre delar. Anvand hela pdmataren

for att bearbeta stora bitar, eller anvand de
inre delarna for att fa medelstora eller sma

pamatarror till bearbetning av mindre bitar.

For att skira eller riva sm3 bitar fér du in
tre-i-en-pdmataren i pdmatarroret, och lyfter
sedan ur den lilla pAmataren for att lagga den
3t sidan. Anvind det lilla pdmatarrdret och
pamataren for att bearbeta sm3 eller avldnga
bitar som morétter eller selleristjdlkar. Nar
det lilla pAmatarrdret inte anvinds ska du se
till att den lilla pdmataren I3ses pa plats. —=

For att langsamt strila ner olja eller andra
flytande ingredienser i arbetsskalen fyller

du bara p3 den lilla pdmataren med dnskad
mangd vatska. Vatskan kommer sedan att
strila ner med jamn hastighet genom ett litet
hal i pdmatarens botten.

264



HUR DU ANVANDER MATBEREDAREN

Fore anvandning

Innan du borjar anvianda matberedaren
A VARN I NG ska du se till att arbetsskalen, knivarna
samt locket till arbetsskalen har satts fast

ordentligt pd matberedarens motordel

k (se avsnittet “Montera din matberedare”).
d

Se upp for de roterande knivbladen.

Anvand alltid pamataren.

Hall fingrarna borta fran 6ppningarna.
Forvaras utom rackhall fér barn.

| annat fall finns risk for att skarska-
dor uppstér eller fingrarna skérs av.

Denna markering pa arbetsskalen anger
maximal nivd med vitska som kan kéras
i matberedaren.
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HUR DU ANVANDER MATBEREDAREN

Anvanda reglaget Hastighet 1/Hastighet 2

VIKTIGT: Vinta till dess att kniven eller skivan har stannat fullstandigt innan du avlagsnar locket
pa arbetsskalen. Forsikra dig om att matberedaren har slagits av innan du avligsnar locket pa
arbetsskalen, eller innan du drar ut nitsladden ur vigguttaget.

——

For att sld p& matberedaren trycker du
pa knappen Hastighet | (Iag hastighet,
fér mjuka ingredienser), eller pad knap-
pen Hastighet 2 (hog hastighet, for
hérda ingredienser). Matberedaren
kommer att koras oavbrutet och indika-

torn kommer att lysa.

For att stoppa matberedaren trycker du
pa knappen O (OFF: av). Indikatorlam-

pan kommer att slackas och kniven eller
skivan att stoppas inom nagra sekunder.

OBS: Om matberedaren inte fungerar, ska du forst férsikra dig om att arbetsskalen och locket
har satts fast ordentligt pd motordelen (se avsnittet “Montera din matberedare”).

Anvanda pulsstyrningen

Pulsstyrningen gor det majligt att exakt
reglera korningstid och frekvens for
matberedningen. Den lampar sig utmarkt
for korningar som kréaver varsam beredning.
Hall inne knappen PULSE fér att pdbérja
matberedning pd hog hastighet, och slapp
knappen fér att stoppa.
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HUR DU ANVANDER MATBEREDAREN

Avliagsna mixade ingredienser

——

Tryck pé knappen O (OFF: av). Dra
ut natsladden ur vagguttaget innan
matberedaren plockas isar.

Vrid locket pa arbetsskalen &t vanster
och ta av det.

Om du anvénder en skiva ska den Om du anvinder en miniskal* fattar du
ocksa avldgsnas innan skalen tas av fran tag i den med hjalp av fingergreppen
motordelen. Hall tag i skivan med hjilp som finns pa skdlens &vre kant och tar
av de tva fingergreppen och lyft den av skélen fran motordelen.

rakt uppét. Ta av adaptern.

*Inkluderas endast i modell 5KFP 1335
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HUR DU ANVANDER MATBEREDAREN

L5 | Vrid arbetsskalen &t vinster for att |dsa
upp den frdn motordelen. Lyft upp och
ta av den.

Universalkniven kan avldgsnas fran
arbetsskalen innan innehdllet toms ur.
Du kan éven lata kniven sitta kvar och
vara fastldst. Skrapa darefter bort ma-
trester fran skalens insida med en spatel.

SKOTSEL OCH RENGORING

. Tryck pa knappen O (OFF: av).

2. Dra ut nitsladden ur vagguttaget innan
matberedaren rengérs.

3. Torka av motordelen och nétsladden
med en varm, ldddrande trasa och torka
rent med en fuktig trasa. Torka sedan
med en mjuk trasa. Anvand inte slipande
rengoringsmedel eller skursvampar.

4. Lagg noga mirke till att dessa BPA-fria ska-
lar kraver varsam och speciell hantering.
Om du viljer att anvanda en diskmaskin
istéllet for handdiskning ber vi dig darfor
att félja nedanstdende riktlinjer:

- Todas as pecas podem ser lavadas Alla
delar kan maskindiskas i 6vre facket.

- Undvik att Iigga skalen pa dess sida.

- Undvik att anvanda héga temperatur-
instillningar sdsom instéllningar for
sterilisering eller dngning.
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5.

Vid diskning av matberedarens delar fér
hand, ska du undvika att anvéanda slipande
rengoringsmedel eller skursvampar. Dessa
riskerar att repa eller flicka arbetsskilen
och locket. Torka alla delar grundligt efter
att de har diskats.

. For att undvika att l3ssystemet skadas

ska alltid arbetsskalen och locket forvaras
i olast lige nar dessa inte anvinds.

. Linda nitsladden runtom arbetsskalen.

Sakra stickkontakten genom att klamma
fast den pa nitsladden.

. Isdrtagna skivor, axlar och knivar ska for-

varas i den férvaringsvaska* som bifogas
matberedaren samt utom rackhall for
barn.

*Inkluderas endast i modell 5KFP 1335



Anvinda universalskarkniven

TIPS FOR BRA RESULTAT

— For att hacka farsk frukt
eller gronsaker goér du
sa har:

— Skala, karna ur och/eller

avlagsna frona. Skar ingredienserna i bitar pd
2,5 till 4 cm. Mixa ingredienserna till 6nskad
storlek genom att anvanda korta pulseringar
(I till 2 sekunder varje gang). Skrapa insidan
pa sklen om det behdvs.

For att gora puré av kokt frukt och kokta
gronsaker (forutom potatis) goér du sa hir:
Tillsatt 60 mL vatska enligt recepted per
kopp (235 mL) mat. Bearbeta ingredienserna
genom att anvanda korta pulseringar tills de
har blivit finhackade. Fortsitt sedan att kéra
matberedaren oavbrutet tills du fatt 6nskad
konsistens. Skrapa insidan pa skdlen om

det behovs.

For att bereda potatismos gor du sa har:
Riv kokt potatis (som fortfarande &r het) genom
att anvanda rivskivan. Byt sedan ut rivskivan mot
universalkniven. Tillsatt rumstempererat smor,
mijolk och kryddning Pulsera tre till fyra gdnger
(tva till tre sekunder varje gang) tills blandningen
ar jamn och mjclken absorberats. Overbearbeta
inte blandningen.

For att hacka torkad (eller klibbig) frukt
gor du sa har:

Ingredienserna ska vara mattligt nedkylda.
Tillsatt 60 mL mjol enligt receptet per 120 mL
torkad frukt. Mixa frukten genom att anvanda
korta pulseringar tills du fatt 6nskad konsistens.

For att finhacka citrusskal gor du sa har:
Anvand en vass kniv for att skala av den
firgade delen (utan den vita hinnan) fran
citrusfrukten. Skar skalen i smé strimlor.
Mixa ingredienserna tills de har finhackats.

For att mala vitlok, eller for att hacka
farska orter eller sma miangder grénsaker
gor du sa har:

Medan matberedaren kors tillsatter du
ingredienserna genom pamatarréret. Mixa
ingredienserna tills de har hackats. For att
uppna bista majliga resultat ska du se till att
arbetsskalen och érterna ar mycket torra
innan hackningen pabdrjas.

For att hacka notter eller gora nétsmor
gor du sa har:

Mixa upp till 710 mL med nétter till 6nskad
konsistens genom att anvanda korta
pulseringar (I till 2 sekunder varje géng).

For att fa en mer grov konsistens mixar du
mindre partier och pulserar en ging eller tvd
ganger (| till 2 sekunder varje gang). Pulsera
oftare for finare konsistens. For nétsmor
mixar du oavbrutet tills blandningen ar jamn.
Forvara i kylskap.

Fér att hacka kokt eller ratt kétt, fagel,
eller fisk och skaldjur gér du sa har:
Ingredienserna ska vara mycket nedkylda.
Skér i bitar pd 2,5 cm. Mixa upp till 455 g varje
gang till nskad storlek genom att anvinda
korta pulseringar (I till 2 sekunder varje gang).
Skrapa insidan pa skilen om det behdvs.

For att gora brod, kakor eller kexsmulor
gor du sa har:

Bryt isér ingredienserna i bitar pa 3,5 till 5 cm.
Mixa tills du ftt en fin konsistens. For att fa
stérre bitar pulserar du tva till tre ginger (en
till tva sekunder varje gdng). Mixa darefter tills
du fatt en fin konsistens.

For att smalta choklad enligt ett recept
gor du sa har:

Blanda choklad och socker enligt receptet i en
arbetsskal. Mixa ingredienserna tills de har
finhackats. For att hetta upp vatska enligt ett
recept gor du sé hir: Medan matberedaren
kérs hiller du het vitska genom pdmatarréret.

For att riva harda ostar (som t.ex.
parmesan- eller pecorinoost) gér du sa hir:
Forsok aldrig att riva ost som inte kan

stickas igenom med knivspetsen. Du kan
dven anvanda universalkniven for att riva
hérda ostar. Skir osten i bitar pd 2,5 cm.
Lagg Sver bitarna i arbetsskalen. Bearbeta
ingredienserna genom att anvanda korta
pulseringar tills de har blivit grovhackade.
Fortsétt matberedningen oavbrutet tills osten
finrivits. Ostbitar kan dven tillsdttas genom
pdmatarrdret under pdgdende rivning.

OBS: Matberedning av nétter och andra hirda ingredienser kan eventuellt géra repor pa

skalens insida.
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TIPS FOR BRA RESULTAT

Anvand en skar- eller rivskiva

For att skadra eller riva For att skiara okokt kétt eller fagel
@ frukt eller gronsaker (sasom strimlat kott) gér du sa har:

som &r langa och har Skar eller rulla ihop maten s att den passar
en relativt liten diameter, sasom selleri, i pdmatarréret. Linda in och frys maten tills
mordtter och bananer, gor du sa hir: den kinns hard (30 minuter till 2 timmar,

beroende pa matens tjocklek). Kontrollera
sd att du helt sikert fortfarande kan sticka
igenom maten med spetsen pd en vass kniv.
Om du inte kan det later du maten tina upp
ndgot. Mixa allt under jamnt tryck.

For att skira kokt kott eller fagel (inklusive
salami, pepperoni osv.) gor du sa har:
Ingredienserna ska vara nedkylda. Skar dem

i bitar som passar i pdmatarroret. Mixa
maten med fast och jamnt tryck.

For att riva spenat och andra
bladgrénsaker gér du sa har:

Stapla upp gronsakerna i en hég. Rulla ihop
och ligg dem stdende i pdmatarroret. Mixa
allt under jamnt tryck.

Skér ingredienserna i lagom stora bitar
som gdr ner i pdmatarroret vertikalt eller
horisontellt, och packa ihop innehdllet

i pdmatarroret for att halla allt pa plats.
Mixa allt under jamnt tryck.

Eller sd kan du anvinda det lilla pdmatarréret
inuti pAmataren i tva delar. Ligg maten
vertikalt inuti réret och anvand den lilla
pamataren for att bearbeta ingredienserna.

For att skara eller riva frukt och

gronsaker som ar runda (som t.ex. lok,

applen och paprika) goér du sa hir:

Skala, kdrna ur och avlagsna fron. Skar

frukten eller gronsaken i halvor eller halva

halvor som passar i pdmatarréret. Fyll pd

i pdmatarréret. Mixa allt under jamnt tryck. -

C = ) mi >
For att skara eller riva frukt och gronsaker mjuka ostar gor du
av liten storlek (som t.ex. jordgubbar,

sa har:
svamp och ridisor) gor du sa hir:

Fast ost ska vara nedkyld. Fér att uppnd
bésta resultat med mjuka ostar (som

Lagg maten vertikalt eller horisontellt i lager t.ex. mozzarella), fryser du ned osten
inuti pdmatarroret. Fyll pdmatarroret fullt tio till femton minuter innan den kérs
sa att maten halls pa plats. Mixa allt under i matberedaren. Skir den i bitar som passar
jamnt tryck. Eller sd kan du anvinda det lilla i pdmatarréret. Mixa allt under jamnt tryck.

pamatarrdret inuti pdmataren i tva delar. Ligg
maten vertikalt inuti réret och anvand den lilla
pamataren for att bearbeta ingredienserna.
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Anvinda degkniven*

TIPS FOR BRA RESULTAT

= Degkniven ar speciellt
konstruerad for att mixa
och kndda jastdeg snabbt
-

och grundligt. Fér att uppnd

Praktiska tips

bista resultat ska knddning inte géras enligt
recept dar mer dn 350 g mjol anvands.

* For att undvika att kniven eller motorn
skadas ska inte sddan mat bearbetas som
ar s3 hard eller nedfryst att den inte kan
stickas igenom med spetsen pd en vass
kniv. Om en hdrd matbit (som t.ex. en
morot) kilas fast eller p& annat sitt fastnar
pa kniven ska matberedaren stoppas
och kniven frigoras. Dérefter ska maten
forsiktigt avlagsnas fran kniven.

* Overfyll inte arbetsskalen eller miniskalen*.
Fér att fa tunna blandningar ska arbetsskélen
fyllas till halften eller till tvd tredjedelar. For att
fa tjockare blandningar ska arbetsskélen fyllas
upp till tre fjardedelar. For vitskor fyller du
upp till maximal niva sdsom beskrivs i avsnittet
"Hur du anvander matberedaren - maximal
vitskeniva”. Vid hackning ska arbetsskalen
inte fyllas mer 4n till en tredjedel eller till
halften. Anvand miniskalen* fér upp till
235 mL vitska eller 120 mL till fasta
ingredienser.

* Placera skirskivorna pé ett sddant sitt
att skarytan befinner sig precis till héger
om padmatarroret. Dirigenom kan kniven
rotera ett helt varv innan den kommer
i kontakt med maten.

* For att dra nytta av matberedarens
hastighet ska ingredienserna som ska
hackas slappas ner genom pamatarréret

*Inkluderas endast i modell 5KFP 1335

medan matberedaren kors.

Olika ingredienser kraver olika grad av tryck
med pdmataren f6r att uppna basta majliga
resultat med rivningen och skarningen.

| allménhet ska ett latt tryck anvandas for
mjuka och 6mtdliga matvaror (jordgubbar,
tomater osv.), ett mattligt tryck fér ndgot
taligare matvaror (zucchini, potatis osv.),
och ett mer fast och hart tryck fér hardare
matvaror (mordtter, pplen, hirda ostar,
delvis fryst kott osv.).

Mjuk och medelhdrd ost kan eventuellt
flyta ut p, eller rulla upp p4, rivskivan.
For att undvika att detta sker ska endast
ost som kylts ner ordentligt rivas.

Ibland hinder det att avldnga matvaror,
som till exempel morétter eller selleri,
faller omkull inuti pdmatarréret, vilket

far till foljd att skirningen utférs ojamnt.
For att minimera férekomsten av detta
ska sddana matvaror skiras i flera bitar
och sedan packas ihop inuti pdmatarréret.
For bearbetning av sma eller avlanga bitar
kommer det lilla pAmatarrdret inuti den
tvadelade padmataren speciellt vl till hands.
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TIPS FOR BRA RESULTAT

* Vid beredning av smet fér hdrda eller mjuka * Anvind en spateln for att fa bort
kakor ska du anvanda universalkniven for att ingredienser fran arbetsskalen.
forst blanda fett och socker porost. Tillsétt
sedan ingredienserna. Lagg notter och frukt
Sverst pa mjélblandningen for att forhindra
6verhackning. Bearbeta nétter och frukt
genom att anvanda korta pulseringar tills de
har blandats med de andra ingredienserna.
Overbearbeta inte maten.

Nar riven eller skuren mat travas upp pa
skdlens ena sida ska matberedaren stoppas
och maten omférdelas med hjélp av en spatel.

* Nar endast lite grann mat finns kvar
i botten av skdlen nirmast skar- eller
rivskivan ska maten avlagsnas.

* Nagra f3, storre bitar med mat kan eventuellt
finnas kvar Sverst pé skivan efter skirning

eller rivning. Du kan skéra dessa bitar for * Din matberedare &r inte konstruerad for
hand och sedan tillsdtta i blandningen. att anvandas till foljande:
* Planera matberedningsprocedurer for att - Mala kaffebonor, sad eller hirda
minimera rengdringen av skdlen. Bearbeta kryddor.
torra eller fasta ingredienser innan flytande - Mala ben eller andra oitliga delar
ingredienser bearbetas. pa matvaror.
* For att pa ett smidigt sitt rengdra universal- - Bearbeta ra frukt eller gronsaker
kniven fr&n matrester tdmmer du bara till vétskeform.
arbetsskalen, sitter tillbaka locket och - Skira hardkokta 4gg eller ej nedkylt
pulserar i en eller tva sekunder fér att kott.
snurra kniven tills den ar rengjord. * Om ndgon plastdel skulle bli missfirgad
* Efter att arbetsskdlens lock har tagits pa grund av nagon speciell typ av mat
av ska det placeras upp och ner pa som kors i matberedaren ska denna del
koksbanken. Detta kommer att underlitta rengdras med citronsaft.

att halla koksbinken ren.
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Om din matberedare skulle fa ndgot tekniskt fel, eller inte fungera alls,
kontrollera féljande:

Matberedaren gar inte igang: Matberedaren river eller skar inte som
* Férsikra dig om att skdlen och locket har den ska:
passats ihop p& ritt sitt samt I3sts pa plats, * Forsikra dig om att skivans upphdjda
och att den stora pamataren har forts in knivsida ar i uppatlaget pd centraladaptern.
: Pamat?rror.et. . - * Om den justerbara skarkniven anvands ska
* Vid anvindning av det stora pimatarrérets du se till att den har ritt tjocklek instilld.
oppning ska du forsakra dig om att maten __— . o . .
inte har fyllts pd dver markeringen fér * Férsdkra dig ocksd om att ingredienserna
maxpéfylining pa pamatarréret. ar lampliga att skargs eller rivas.
Se avsnittet "Tips for bra resultat”.
Markering fér maxpafyllning Arbetsskalens lock kan inte stingas nar
p& pamatarréret. skivan anvands:
/ * Forsakra dig om att skivan har monterats

korrekt med den upphdjda stumpen &verst,
samt har placerats i rétt lige pa drivadaptern.

Ponto saliente

* Tryck endast pd en knapp i taget.

Matberedaren kommer inte att fungera om
mer dn en knapp trycks in pi samma géng.

¢ Sitter matberedarens stickkontakt

i vagguttaget?

Ar sikringen i matberedarens krets hel?
Se till att kretsens huvudbrytare ar
tillslagen, om s&dan finns.

¢ Ta ut matberedarens stickkontakt ur
vagguttaget for att darefter sitta tillbaka
den i uttaget.

Om problemet inte beror p& ndgon av
ovanstdende faktorer, se avsnittet for

* Om matberedaren inte har rumstemperatur, "Garanti och service”.

vantar du tills den svalnat till rumstemperatur
och gor sedan ett nytt forsok.
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GARANTI OCH SERVICE

Garanti for KitchenAid matberedare

KitchenAid betalar inte for:

Garantins KitchenAid kommer
giltighetstid: att betala for:
Europa, Reservdelar och
Mellanostern arbetskostnader
och Afrika: for reparation av fel

i material eller utférande.
For modell All service maste utféras B
5KFP1335, av ett auktoriserat
5KFP1325: KitchenAid servicecenter.
Tre ars fullstindig
garanti
raknat fran
inképsdatum.

A. Reparationer om
matberedaren anvands for
andra andamal dn normal
matberedning.

. Skador till foljd av olyckor,
forandringar, felaktig
anvandning, ovarsam
hantering eller installation/
anvandning som inte uppfyller
lokala elsiakerhetsforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Servicecenter

All service maste utféras lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid servicecenter.
Kontakta terférsiljaren fér enheten for
att f3 namnet pd narmaste auktoriserade
KitchenAid servicecenter.

El & Digital
Ringvagen 17

118 53 STOCKHOLM
08-845180

Caricon Electric
Odinsplatsen 9

411 02 GOTEBORG
0700-906591

Rakspecialisten
Méllevangsgatan 34
214 20 MALMO
040-120770

Centralservice i Osby AB
Tegvagen 4

283 44 OSBY

0479-13048

274

SEBASTIAN AB
Osterldnggatan 41/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

Om du vill ha mer information ska du beséka var webbplats pa:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alla rittigheter forbehalls.
Specifikationerna kan dndras utan féregdende meddelande.



ANVISNINGER FOR FOODPROSESSOREN
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* Kun inkludert i modell 5KFP 1335
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SIKKERHETSFORSKRIFTER FOR FOODPROSESSOREN

Din og andres sikkerhet er sveert viktig.
Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem noye.
Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjor deg oppmerksom pa mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger folger etter varselsymbolet og ordet
"FARE" eller "ADVARSEL". Disse ordene betyr:

Du kan dg eller bli al lig skadet hvi
AFARE [Pt
A\ ADVARSEL [t

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke falger instruksjonene.

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid etterfelges ved
bruk av elektriske apparater, inkludert folgende:

I. Les gjennom alle instruksjoner. Feil bruk av apparatet
kan fare til personskader.

2. For a beskytte deg mot elektrisk stat, ma du ikke legge
foodprosessoren i vann eller annen vaeske.

3. Dette apparatet er ikke laget for & brukes av personer
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller uten ngdvendig erfaring og kunnskap, med
mindre de er under tilsyn eller har fatt oppleering i bruk
av apparatet pa en sikker mate og forstar farene som
er involvert.

4. Pass pa at barn ikke leker med apparatet. Apparatet
skal ikke brukes av barn. Apparatet og ledningen skal
vaere utenfor barns rekkevidde. Barn skal ikke rengjore
eller utfare brukervedlikehold pa apparatet uten tilsyn.
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SIKKERHETSFORSKRIFTER FOR FOODPROSESSOREN

5. Trekk ut stapselet nar apparatet ikke er i bruk, for deler
settes pa eller tas av, og for apparatet rengjores.

6. Unnga kontakt med deler i bevegelse.

7. Apparatet mé ikke brukes hvis ledningen eller stopslet
er defekt eller hvis apparatet har en feil eller faller
pa gulvet eller skades pa annen mate. Kontakt da
naermeste autoriserte servicesenter for reparasjon eller
for elektrisk eller mekanisk justering.

8. Bruk av tilbehgr som ikke anbefales eller selges av
KitchenAid kan fore til brann, elektrisk stot eller skade.

9. Ma ikke brukes utendgrs.

10. Ikke la ledningen henge over kanten pa bord eller
benk.

I1. For & redusere risikoen for alvorlig personskade eller
skade pa foodprosessoren under matlagingen, ma du
holde hender og redskap borte fra kniver eller skiver
som roterer. Du kan bruke en skraper, men bare nar
foodprosessoren er avslatt.

12. Kniven er skarp. Veer forsiktig nar du handterer skarpe
kniver, teammer bollen og under rengjaring.

13. For & redusere risikoen for skade, ma du ikke sette
kniver eller skiver pa foten for bollen er satt ordentlig
pa plass.

14. For du bruker apparatet, ma du forsikre deg om at
lokket er riktig festet.

I15. Legg aldri i mat for hand. Bruk alltid stamperen.

16. Forsgk ikke & hindre sperreanordningen for lokket.
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SAKER ANVANDNING AV MATBEREDAREN

17. Apparatet er ment for husholdningsbruk og lignende

som f.eks.:

-bemannede kjokkenomrader i butikker, kontorer

og andre arbeidsmiljger
-gardshus

-av gjester pa hoteller, moteller og i andre boligmiljoer
-steder som tilbyr overnatting med frokost

18. Veer forsiktig hvis varm vaeske tommes i
foodprosessoren, da den kan sprute ut av maskinen
pa grunn av plutselig dampdannelse.

TA VARE PA BRUKSANVISNINGEN

Spenning: 220-240 volt
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattforbruk: 300 Watt

MERK: Hyvis stepselet ikke passer

i stikkontakten, ma du ta kontakt med
en fagleert elektriker. Stepselet m ikke
pa noen mate forandres.

Kassering av elektrisk utstyr

Kassering av innpakningsmaterialet

Innpakningsmaterialet er 100 % resirkulerbart
og er merket med resirkuleringssymbolet

LI?.\' De forskijellige delene av innpakningen

ma derfor kasseres pd en ansvarlig mite
og i henhold til lokale forskrifter for
avfallsdeponering.

Kassering av produktet

- Dette apparatet er merket i samsvar

med EU-direktiv 2012/19/EU om kassering
av elektrisk og elektronisk utstyr (Waste
Electrical and Electronic Equipment - WEEE)

- Ved & sikre at dette produktet blir avhendet
pa riktig mate, vil du bidra til & forhindre mulige
negative konsekvenser for miljg og helse som
ellers kunne forarsakes av uhensiktsmessig
avfallshdndtering av dette produktet.
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- Symbolet mmm pd produktet eller pd den
vedlagte dokumentasjonen indikerer at det
ikke skal behandles som husholdningsavfall,
men tas med til en egnet innsamlingsstasjon for
resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr.

For nzermere informasjon om andtering,
kassering og resirkulering av dette produktet,
kontakt kommunen, renovasjonsvesenet eller
forretningen der du anskaffet det.



DELER OG FUNKSJONER

Foodprosessorens deler

Tredelt
Skjold til stamper
arbeidsbolle med
Tilbehersboks* 3-i-1-materor
3,IL

arbeidsbolle

Eksternt
justerbar
kuttekontroll

Minibolle pa 0,95 L*
med minikniv*

Eggvisp*
Eksternt justerbar Vendbar (2 mm og 4 mm)
kutteskive (tynn til tykik) riveskive
Eltekniv*
Kutteadapter Drivadapter Skiveadapter Universalkniv av

rustfritt stal
* Kun inkludert i modell 5KFP 1335
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DELER OG FUNKSJONER

Del Engelsk merkelapp Oversettelse
CAUTION : Do not FORSIKTIG: Ikke apne fer knivene
open until blades stop har stanset
Max Fill Maks. mengde
Liquid Level Vaeskenivd
TWIST TO LOCK VRI FOR A LASE
Warning Advarsel
Rotating Blade Hazard Fare for roterende kniv
Always use food pusher. Bruk alltid stamperen.
Keep fingers out of openings. | Hold fingrene borte fra dpningene.
Keep away from children. Oppbevar den utilgjengelig for barn.
Failure to do so can result Hvis du ikke overholder disse
in amputation and cuts. reglene, kan det fore til amputasjon

eller kuttskader.

Drive Adapter Drivadapter
D:] Slicing Adapter Kutteadapter

Multipurpose Universal

@ PUSH TO LOCK TRYKK NED FOR A LASE
Mini Multipurpose* Mini universal*

@ PUSH TO LOCK TRYKK NED FOR A LASE

@ Dough* Deig*
Adjustable Slicing Justerbar kutting (tynn til tykk)
(thin to thick)

Fine Shredding Fin riving
Medium Shredding Middels riving
Egg Whip* Eggvisp*

* Kun inkludert i modell 5KFP 1335
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DELER OG FUNKSJONER

Eksternt justerbar kuttekontroll
KitchenAids eksklusive eksternt justerbare
kutteskive gjor at du kan justere kutte-
tykkelsen fra tynn til tykk, uten at du trenger
3 demontere kniven. N&r kutteskiven er
montert, behgver du bare 3 skyve kutte-
sterrelsekontrollen til ensket stilling — du
behaver ikke engang & fierne skjoldet eller
sld av foodprosessoren!

Hastighet I/Hastighet 2 /Pulsregulering
To hastigheter og puls gir ngyaktig kontroll slik
at du fér flotte resultater med nesten all mat.
Skjold til arbeidsbolle med 3-i-1-matereor
3-i-1-matetuben har plass til store gjenstander
— som for eksempel tomater, agurker og
poteter — med minimal oppstykking og kutting.

Tredelt stamper

Tre stampere ligger inni hverandre. Fjern
den mellomstore stamperen fra den sterste
stamperen for & vise det mellomstore
matergret for kontinuerlig behandling.

For kontinuerlig behandling av mindre
ingredienser (f.eks. urter, netter, gulretter
enkeltvis, og seleri), fierner du den tynne
stamperen og bruker det tynne materoret.

Et lite hull i bunnen av den tynne stamperen
gjor det enkelt 3 helle olje over ingrediensene
— bare fyll den med ensket mengde olje eller
annen vaeskeingrediens.

Ekstra kraftig fot

Den tunge, sklisikre foten gir gkt stabilitet
og reduserer vibrasjoner ved tung bruk
av foodprosessoren.




TILBEHOR

3,1 L arbeidsbolle

Den solide og store arbeidsbollen sorger

for kapasitet for store porsjoner.

Minibolle pa 0,95 L* med minikniv*
Minibollen og minikniven av rustfritt stal

er perfekt for hakking og blanding av

sma mengder.

Eksternt justerbar kutteskive

Skiven kan justeres fra omtrent | til 6 mm
for kutting av de fleste ingredienser.
Vendbar riveskive

Riveskiven kan vendes slik at man kan velge
mellom grov- og finrevet ost og grennsaker.
Drivadapter

Drivadapteren brukes med passende adapter
for & koble kutte-/riveskivene og minikniven*
til drivakselene p3 foten.

Kutteadapter

Adapteren passer over drivadapteret og inn

i bunnen av den justerbare kutteskiven.

282

Skiveadapter

Adapteren passer over drivadapteren og inn
i bunnen av den justerbare riveskiven.
Universalkniv av rustfritt stal

Allsidig kniv som p& fa sekunder hakker, maler,
blander og rerer sammen.

Eltekniv*

Eltekniven er spesielt utformet for & blande
og kna gjaerdeig.

Eggvisp*

Eggvispen visper raskt flate og eggehvite til
marengs, fromasjer, suffleer og desserter.
Tilbehorsboks*

Stilig og slitesterk beholder holder utstyret
ryddig og beskytter kniver, skiver og tilbeher.
Slikkepott/rengjeringsutstyr* (ikke vist)
Den spesielle formen gjor det lettere & fierne
matrester fra boller, skiver og kniver.

* Kun inkludert i modell 5KFP 1335



TILBEHGR

To ulike skiveadaptere felger med foodprosessoren. Den ene brukes kun sammen med
den justerbare kutteskiven. Den andre brukes med den vendbare riveskiven og alle andre
valgfrie skiver.

Justerbar kutteskive Vendbar riveskive

==

B Kutteadapter Skiveadapter

Drivadapter

Drivadapter

Riktig
montert
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TILBEHOR

Veiledning for valg av tilbehor

Handling Innstilling

Mat

Tilbehor

Ost Universalkniv av rustfritt stal
A / {% ﬂ- Sjokolade
. . Frukt
R T} Ferske urter
Finhakk ~Hakk  Puré Netter
Lo | | - | ELLER
Grgnnsaker Minibolle* og miniuniversalkniv
Kjott i rustfritt stal*
Pastasaus
u-B Pesto
Salsa
Mikse Sauser
Kakedeig
Paideig
Frukt (myk) Justerbar kutteskive
l =i G -
- - Tomater
= =

-

Grgnnsaker (myke)

Kutt tynt Kutt tykt

n

Ost

Sjokolade

Frukt (hard)
Grgnnsaker (harde)

+D+@

4 L s
220 190

Poteter
Grgnnsaker (myke)

2)) 270

Kutt middels Riv fint u---
2 ruise

Kal

Ost

Sjokolade

Frukt (hard)
Grennsaker (harde)

Vendbar riveskive
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@ u--m Gjaerdeig Eltekniv i plast*
1 2
Elte @
s - e
@ =
Pisk

* Kun inkludert i modell 5KFP 1335




GJORE FOODPROSESSOREN KLAR TIL FGRSTE BRUK

Fer du tar foodprosessoren i bruk for ferste gang, vasker du arbeidsbollen, skjoldet til
arbeidsbollen, gourmetbollen, minibollen*, stamperne, skivene og knivene for hind eller i
oppvaskmaskinen (se ”Rengjering av foodprosessoren”).

Fjerne arbeidsbollens skjold fra arbeidsbollen

Foodprosessoren leveres med skjoldet til arbeidsbollen montert pd arbeidsbollen, og med
minibollen* inni arbeidsbollen.

Slik fierner du arbeidsbollens skjold fra arbeidsbollen fer ferste gangs rengjering:

Grip matergret pa arbeidsbollens skjold, Laft ut minibollen*.
og vri det med klokken for & fierne det
fra arbeidsbollen.

Etter at den er vasket, skal lgse skiver, aksler
og kniver oppbevares i den medfelgende
oppbevaringsboksen*, og veere utilgjengelige
for barn. Minibollen* kan plasseres i
arbeidsbollen for lagring.

* Kun inkludert i modell 5KFP 1335
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MONTERING AY FOODPROSESSOREN

MERK: Velg tilbehgret du vil bruke, og monter det i henhold til anvisningene p3 fglgende sider.

Sett foodprosessoren pa en terr, plan
benkeplate med bryterne mot deg. Food-
prosessoren ma ikke tilkobles fer den er
ferdig montert.

) Plasser arbeidsbollen pé foten, og pass
pa at den hevede delen gar inn i hakket
i foten. Hullet i midten skal passe over
drivskaftet.

Grip héndtaket pd arbeidsbollen og vri
bollen mot klokken for & feste den pa
foten.
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MONTERING AY FOODPROSESSOREN

MERK: Foodprosessoren vil ikke virke hvis arbeidsbollen og skjoldet til arbeidsbollen ikke
er ordentlig 13st fast til foten, og stamperen er satt inn til streken for maksimalt vaeskeniva pa
matergret (omtrent halvveis).

Stamper

Sett skjoldet til arbeidsbollen pa Fest stamperen pa 3-i-|-matergret.
arbeidsbollen med matergret litt til Se ,,Bruk av 3-i-|-matereret” for
venstre for arbeidsbollehdndtaket. Hold informasjon om hvordan du arbeider
i matergret og drei skjoldet til hgyre til med mat av ulik sterrelse.

det l3ses pa plass.

MERK: Sorg for at du monterer ensket
tilbehgr for du fester arbeidsbollens skjold.
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MONTERING AV FOODPROSESSOREN

Montering av den justerbare kutteskiven

VIKTIG: Den justerbare kutteskiven kan kun monteres én vei.

Nar arbeidsbollen er montert, plasserer
du drivadapteren pa fotens drivaksel.

Mens du holder den justerbare kut-
teskiven ved handtakene, setter du
stiftene pa adapteren til den justerbare
kutteskiven inn i skivens L-spor. La
skiven skli ned pa adapteren, og vri den
for & sette stiftene inn i L-sporet.

Senk kuttekniven og kutteadapteren ned
pa drivadapteret.

Fest skjoldet til arbeidsbollen, og serg
for at det er l3st pa plass.

TIP: Du kan métte skru skive-/drivadapteren til det faller ned p& plass.
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MONTERING AY FOODPROSESSOREN

MERK: Spaken fungerer kun med
] den justerbare kutteskiven. Endring
—

av innstillinger for tykkelse med andre

|

Tynnere R monterte skiver og blader har ingen effekt
e | pa bruk av maskinen.
Tykkere

—
[

—_ /

/
’

Still inn gnsket kuttetykkelse ved 3 skyve
spaken mot venstre for tynnere skiver,
og til hayre for tykkere skiver.
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MONTERING AY FOODPROSESSOREN

VIKTIG: Nér du bruker den vendbare riveskiven, skal gnsket side (middels/fin) vaere vendt
OPPOVER.

Hold skiven pa de to hindtakene, og Skyv drivadapteren inn i skiveadapteren,
sett skiveadapteren inn i hullet nederst sd langt det g8r, til du herer en klikkelyd.

pa skiven.

Fest skjoldet til arbeidsbollen, og serg
du drivadapteren ned pa drivakselen. for at det er Iast pa plass.

Nar arbeidsbollen er montert, skyver

TIP: Du kan matte skru skive-/drivadapteren til det faller ned p3 plass.
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MONTERING AV FOODPROSESSOREN

Montering av universalkniven og eltekniven*

¥

]

Sett kniven pa drivakselen. Drei kniven
sa den faller pa plass pa drivakselen.

Trykk for & lase: trykk bestemt ned

pa universalkniven til den gr sa langt
ned som den kan. Universalkniven har
innebygget forsegling som passer tett
over midten av arbeidsbollen. Fest
skjoldet til arbeidsbollen, og serg for at
det er last pd plass.

VIKTIG: Universalkniven og eltekniven* kan kun brukes med arbeidsbollen.

* Kun inkludert i modell 5KFP 1335
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MONTERING AV FOODPROSESSOREN

Montering av minibollen* og minikniven*

Sett minibollen inn i arbeidsbollen over Sett drivadapteren pa minikniven, og

drivakselen. Roter minibollen til tap- plasser den pa drivakselen. Det kan bli

pene pa bollens gverste kant faller inn nedvendig & dreie kniven til den faller

i fordypningene overst pa arbeidsbollen. pa plass. Trykk den bestemt ned for &
Iase den pa plass.

Fest skjoldet til arbeidsbollen, og serg Vil du fjerne minibollen etter behan-

for at det er I3st pa plass. dling, fierner du minikniven ved &
trekke lokket rett opp. Deretter lafter
du bollen rett opp og ut, ved hjelp av de
to hdndtakene pa bollens averste kant.

* Kun inkludert i modell 5KFP 1335
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MONTERING AV FOODPROSESSOREN

Montering av eggvispen*

VIKTIG: Eggvispen kan kun brukes med arbeidsbollen.

%nuun’ﬁ

Serg for at eggvispen er riktig montert.
Hvis de to delene er tatt fra hverandre
for rengjering, ma du sette stiften

pa eggvispens adapter pa eggvispens
fordypning, og rotere den for & lase den
plass.

Med arbeidsbollen pa plass pa foten,
plasserer du eggvispen pa drivakselen.
Drei kniven sa den faller p3 plass

pa drivakselen.

Fest skjoldet til arbeidsbollen, og serg
for at det er 13st pa plass.

* Kun inkludert i modell 5KFP 1335




MONTERING AV FOODPROSESSOREN

Bruk av 3-i-|-materoret

3-i-1-matergret har en stamper med tre deler.
Bruk hele stamperen for sterre ingredienser,
eller bruk de indre delene til & lage
mellomstore eller smd materer for behandling
av mindre ingredienser.

Vil du kutte eller rive mindre ingredienser,
setter du den tredelte stamperen inn i

matereret, og lafter ut den lille stamperen
for & fierne den. Bruk det lille matergret og

stamperen for & behandle sma eller tynne
ingredienser; som individuelle gulratter eller
seleristilker. Nér du ikke bruker det lille
matergret, ma du serge for & lase den lille
stamperen pa plass.

Vil du helle olje eller andre vaeskeingredienser
sakte ned i arbeidsbollen, fyller du bare den
lille stamperen med ensket mengde vaeske.
Et lite hull nederst p& stamperen serger for at
den vaesken tilferes ved konstant hastighet.
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SLIK BRUKER DU FOODPROSESSOREN
For du bruker foodprosessoren, ma du
A ADVARSE L passe pa at arbeidsbollen, knivene og
skjoldet til arbeidsbollen er riktig montert

pa foodprosessorfoten (se “Montering

av foodprosessoren”).
d

Fare for roterende kniv

Bruk alltid stamperen.
Hold fingrene borte fra dpningene.
Oppbevar den utilgjengelig for barn.

Hvis du ikke overholder disse
reglene, kan det fore til amputasjon
eller kuttskader.

Denne streken pa arbeidsbollen angir det
maksimale vaeskeniviet som kan behandles
av foodprosessoren.
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SLIK BRUKER DU FOODPROSESSOREN

Bruk av Hastighet |/Hastighet 2-kontrollen

VIKTIG: Vent til kniven eller skiven har stoppet helt opp, fer du fierner skjoldet til arbeids-
bollen. SI3 alltid av foodprosessoren fer du fierner skjoldet til arbeidsbollen, eller for du trekker

ut stepslet.
o

| |
Vil du sl pa foodprosessoren, tryk- Trykk pa “O”-knappen (AV) for & sld av
ker du pa Hastighet |-knappen (lav foodprosessoren. Indikatorlampen slds
hastighet, for myk mat) eller Hastighet av, og kniven eller skiven stanser i lapet
2-knappen (hgy hastighet, for hard av noen sekunder.
mat). Foodprosessoren gar uavbrutt,
og indikatorlyset er tent.

MERK: Hvis foodprosessoren ikke starter, mé du kontrollere at arbeidsbollen og skjoldet er
riktig festet pa foten (se “Montering av foodprosessoren”).

Bruke pulsreguleringen

Pulsreguleringen gir deg neyaktig kontroll
over behandlingens varighet og frekvens.
Det er flott for jobber som krever en lett
hénd. Bare trykk pa “PULSE”-knappen og
hold den inne for & begynne behandlingen,
og slipp den for 8 stoppe.
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SLIK BRUKER DU FOODPROSESSOREN

Fjerning av behandlet mat

——

Trykk pa O-knappen (AV). Trekk
ut stepselet til foodprosessoren
fer demonteringen.

Drei skjoldet til arbeidsbollen til venstre
og ta det av.

Hyvis du bruker en skive, tar du den
av fer du tar av bollen. Grip skiven pa
handtaket ved de 2 fingergrepene og
laft den rett opp. Fjern adapteren.

* Kun inkludert i modell 5KFP 1335

Hvis du bruker minibollen*, holder
du bollen og fierner den med bruk av
fingergrepene pa overkanten av bollen.
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SLIK BRUKER DU FOODPROSESSOREN

VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

. Trykk p& O-knappen (AV).
. Trekk ut stepselet til foodprosessoren

298

.y Drei skjoldet til arbeidsbollen til venstre

for 3 frigjere det fra foten. Left det opp
og ta det bort.

for rengjoring.

. Rengjor foten og ledningen med en klut

vridd opp i varmt sdpevann. Terk av med
en myk klut. Ikke bruk slipemidler eller
skuresvamper.

. Merk at disse BPA-frie bollene krever

spesialhdndtering. Hvis du velger & bruke
oppvaskmaskin, i stedet for & vaske dem

for hand, ma du felge disse retningslinjene.

- Alle delene kan vaskes averst
i oppvaskmaskinen.
- Ikke legg bollen pa siden.
- Unng & bruke haye temperatur-

innstillinger som damp eller sterilisering.

Universalkniven kan tas bort fra arbeids-

bollen fer innholdet er temt ut. Du kan
ogsa la kniven forbli last pa plass. Deret-
ter fierner du maten fra bollen og kniven
med en slikkepott.

5. Hvis du vasker opp foodprosessorens

deler for hand, ber du ikke bruke sli-
pemidler eller skuresvamper. De kan lage
riper i arbeidsbollen og skjoldet eller gjore
dem matte. Tork alle deler grundig etter
oppvasken.

. For & forhindre skade p3 lasesystemet,

ma arbeidsbollen og skjoldet til arbeids-
bollen oppbevares uten & vaere I3st.

. Kveil ledningen rundt arbeidsbollen. Sikre

stopselet ved & feste det til ledningen.

. Lose skiver, aksler og kniver bar oppbeva-

res i den medfelgende oppbevarings-
boksen*, og vaere utilgjengelige for barn.

* Kun inkludert i modell 5KFP 1335



TIPS FOR GODE RESULTATER

Bruke universalkniven

— Hakke frisk frukt eller

gronnsaker:

Skrell, ta ut kjernehus og/
eller fiern fre. Kutt maten
opp i biter pa 2,5 til 4 cm. Behandle maten
til ensket sterrelse, med korte pulser pd

| til 2 sekunder. Om ngdvendig skraper

du innsiden av bollen.

—

Lage puré av kokt frukt og grennsaker
(unntatt poteter):

Legg til 60 mL vaeske fra oppskriften per kopp
(235 mL) mat. Behandle maten med korte
pulser til den er finhakket. Deretter fortsetter
du behandlingen til ansket konsistens er
oppnadd. Om nedvendig skraper du innsiden
av bollen.

Lage potetmos:

Riv varme kokte poteter med riveskiven. Bytt
ut riveskiven med universalkniven. Legg til
myknet smer, melk og krydder. Pulser 3 til 4
ganger, 2 til 3 sekunder om gangen, til melken
er absorbert og konsistensen er jevn. lkke
overbehandle maten.

Halkke torket (eller klebrig) frukt:
Matvarene ber vare kalde. Legg til 60 mL
mel fra oppskriften per 120 mL terket frukt.
Behandle frukten med korte pulser til ansket
konsistens er oppnadd.

Finhakke sitrusskall:

Med skarp kniv eller potetskreller skreller

du den fargede delen av frukten (uten den
hvite membranen). Kutt skallet i sma strimler.
Behandle til den er finhakket.

Finhakke hvitlgk eller hakke ferske urter
eller sma mengder grennsaker:

Mens foodprosessoren er i gang, fyller du
maten gjennom det lille matergret. Behandle
til den er hakket. For & fa best resultat, ma du
passe pa at arbeidsbollen og urtene er sveert
terre for hakkingen.

MERK: Behandling av netter og annen hard mat kan fere til riper i overflatefinishen pd innsiden

av bollen.

Hakke notter eller lage smorkrem

med netter:

Behandle inntil 710 mL netter til ensket
konsistens med korte pulser pa | til 2 sekunder
hver. Du kan behandle mindre mengder med

| eller 2 pulser pa | til 2 sekunder for & fa en
grovere konsistens. Hyppigere pulser gir en
finere konsistens. For smerkrem med netter
fortsetter du behandlingen til massen blir jevn.
Oppbevares i kjgleskap.

Hakke kokt/stekt eller ratt kjott, fjaerfe
eller fisk og skalldyr:

Matvarene bgr vaere svaert kalde. Kutt opp

i biter pd 2,5 cm. Behandle inntil 455 g om
gangen til ensket sterrelse, med korte pulser
pa I til 2 sekunder. Om nedvendig skraper
du innsiden av bollen.

Lage brad, kjeks eller kakesmuler:
Bryt maten opp i stykker pa 3,5 til 5 cm.
Behandle til de er finhakket. Storre biter
pulseres 2 til 3 ganger, | til 2 sekunder om
gangen. S3 behandles de til de er finhakket.

Smelte sjokolade i en oppskrift:

Bland sjokolade og sukker fra oppskriften

i arbeidsbollen. Behandle til den er finhakket.
Varm opp vaeske fra oppskriften. Mens
foodprosessoren er i gang, fyller du den
varme vaesken giennom matergret. Behandle
til blandingen er jevn.

Riving av harde oster som for eksempel
parmesan og Romano:

Du md ikke prove d behandle ost som du
ikke kan stikke gijennom med spissen av en
skarp kniv. Du kan rive harde oster med
universalkniven. Kutt opp osten i biter pd
2,5 cm. Legg i arbeidsbollen. Behandle
osten med korte pulser til den er finhakket.
Fortsett behandlingen til den er fint revet.
Ostebiter kan ogsa feres giennom det lille
matergret mens foodprosessoren er i gang.




TIPS FOR GODE RESULTATER

Bruke kutteskiven og riveskiven

Kutte eller rive frukt
@ eller gronnsaker som er
lange og har en relativt

liten diameter, som for eksempel selleri,
gulretter og bananer:

o -

—

Kutt opp maten sé den passer vertikalt eller
horisontalt i matergret, og pakk matergret
fast for 4 holde maten riktig pa plass. Behandle
med jevnt trykk.

Eller bruk det lille matereret i den todelte
stamperen. Plasser maten vertikalt i matergret
og bruk den lille stamperen til 3 behandle
maten.

Kutte eller rive frukt eller grennsaker
som er runde, som for eksempel lok,
epler og grenn paprika:

Skrell, ta ut kjernehus og fjern fre. Del i to
eller fire sa de passer i matergret. Plasser
i matergret. Behandle med jevnt trykk.

Kutte eller rive frukt og grennsaker som
er sma, som for eksempel jordbzer, sopp
og reddiker:

Plasser maten vertikalt eller horisontalt
lagvis i matergret. Fyll matergret slik at
maten plasseres riktig. Behandle med jevnt
trykk. Eller bruk det lille matereret i den
todelte stamperen. Plasser maten vertikalt

i matergret og bruk den lille stamperen til

3 behandle maten.

300

Kutte ratt kjott eller fjeerfe, som for
eksempel skal wokes:

Kutt opp maten s3 den passer i matergret.
Pakk inn og frys ned matvarene til de kjennes
harde, 30 minutter til 2 timer, avhengig av
matens tykkelse. Forsikre deg om at du
fremdeles kan stikke gjennom maten med
spissen av en skarp kniv. Hvis ikke, lar du den
tine litt. Behandle med jevnt trykk.

Kutte kokt eller stekt kjott eller fjerfe,
inklusive salami, pepperoni osv.:
Matvarene ber vaere svart kalde. Kutt maten
i biter som passer i matereret. Behandle med
fast og jevnt trykk.

Rive spinat og andre blader:

Stable bladene. Rull sammen og la dem st&

i matergret. Behandle med jevnt trykk.

Rive faste og myke oster:
) Fast ost bor vaere svaert
kald. For best resultat med
myke oster som for eksempel mozzarella,
fryser du dem ned i 10 til 15 minutter for
behandling. Kutt opp maten s& den passer
i matergret. Behandle med jevnt trykk.




TIPS FOR GODE RESULTATER

= Eltekniven er spesielt For best mulig resultat, bar du ikke elte
utformet til & blande og kna ~ oppskrifter med mer enn 350 g mel.
gjaerdeig raskt og grundig.

Nyttige rad

* For & unng3 at kniven eller motoren skades, * Forskjellige matvarer krever varierende

ma du ikke behandle mat som er s hard
eller stivfrossen at du ikke kan stikke en
skarp kniv inn i den. Hyvis en bit av en hard
matvare, som for eksempel en gulrot, blir
fastklemt eller setter seg fast pa kniven, slar
du av foodprosessoren og tar ut kniven.
Fjern matvaren forsiktig fra kniven.

Fyll ikke for mye i arbeidsbollen eller
minibollen*. For tynne blandinger fyller

du arbeidsbollen inntil 1/2 til 2/3 full. For
tykkere blandinger fyller du arbeidsbollen
inntil 3/4 full. For vaeske fyller du opp til
maksimalt niva, som beskrevet i avsnittet
”Slik bruker du foodprosessoren -
Maksimalt vaeskeniva”. Nar du hakker, bar
ikke arbeidsbollen vaere mer enn /3 til
halvfull. Buk minibollen* for opptil 235 mL
vaske eller 120 mL faste ingredienser.

Plasser kutteskivene slik at kuttesiden
er akkurat til hgyre for matereret. Da
kan kniven foreta en full rotasjon fer

den kommer i kontakt med matvaren.

For & dra fordel av farten til food-
prosessoren, slipper du de ingrediensene
som skal hakkes gjennom matergret mens
foodprosessoren er i gang.

* Kun inkludert i modell 5KFP 1335

grad av trykk for f3 best resultat av
rivingen og kuttingen. Som regel bruker
du lett trykk for myke, delikate matvarer
(jordbeer, tomater osv.), moderat trykk for
middels matvarer (zucchini, poteter osv.),
og fastere trykk for hardere matvarer
(gulretter, epler, harde oster, delvis
frossent kjatt osv.).

Myk og middels hard ost kan bre seg utover
eller rulle seg sammen pé riveskiven. Dette
kan du unnga ved kun 4 rive godt avkjelt ost.

Iblant kan smale matvarer som for
eksempel gulrgtter og selleri falle over ende
i matergret slik at det blir en ujevn skive.
For 8 hindre dette, kutter du matvarene

i flere biter og fyller opp matereret med
dem. For & behandle sma3 eller slanke

ting, vil det lille matereret i den todelte
stamperen vise seg a veere serlig passende.
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* Nar du skal lage en kake- eller smakaker-
ore, bruker du universalkniven til &
kreme smer og sukker ferst. Tilsett de
terre ingrediensene sist. Legg netter og
frukt oppd melblandingen for & forhindre
overhakking. Behandle ngtter og frukt med
korte pulser til de blir blandet med de andre
ingrediensene. Hold ikke pa for lenge.

* Nar revet eller oppkuttet mat hoper seg
opp pé den ene siden av bollen, slr du av
foodprosessoren og omfordeler maten med
en slikkepott.

* Nar mengden av mat ndr bunnen av kutte-
skiven eller riveskiven, tar du ut maten.

* Noen f3 sterre biter av mat kan bli igjen
oppa skiven etter riving eller kutting. Hvis
enskelig, kan du kutte dem opp for hand og
legge dem sammen med blandingen.

* Organiser arbeidet s& det blir minst
mulig oppvask. Behandle terre eller faste
ingredienser fer de flytende.

* For a rengjere universalkniven for
ingredienser pd en lettvint mte, temmer
du bare arbeidsbollen, setter pa lokket og
pulserer | til 2 sekunder for & snurre kniven
ren.

¢ Etter at du har tatt av skjoldet til arbeids-
bollen, setter du det opp ned pa kjekken-
benken. Dette bidrar til & holde benken ren.
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TIPS FOR GODE RESULTATER

* Bruk en slikkepott til & fierne ingredienser
fra arbeidsbollen.

* Foodprosessoren er ikke beregnet til
3 utfore folgende funksjoner:
- Male kaffebgnner, korn eller hardt
krydder
- Male kjettben eller andre uspiselige deler
- Gjere ra frukt eller grennsaker flytende
- Kutte hardkokte egg eller kjott som
ikke er avkjelt.
¢ Hvis noen av plastdelene skulle bli misfarget
pa grunn av matvarene som behandles, kan
du rense dem med sitronjuice.



Hyvis foodprosessoren svikter eller ikke virker, sjekker du felgende:

Foodprosessoren starter ikke:

Serg for at bollen og lokket er satt pa
riktig, at lokket sitter godt p4, og at den
store stamperen er satt inn i matergret.

Na&r du bruker den store materarsapningen,
mad du serge for at maten ikke er over
maks. mengde pa matereret.

Linje som viser maks. linje

/ pa materoret

—

Trykk bare p3 én knapp om gangen.
Foodprosessoren fungerer ikke hvis du
trykker p& mer enn én knapp samtidig.

Er ledningen til foodprosessoren plugget inn?

Er sikringen i stremkursen som food-
prosessoren er koblet til i orden? Hvis du
har en overbelastningsbryter, kontroller at
kretsen er lukket.

Koble fra foodprosessoren, og koble den
deretter tilbake i uttaket.

Hvis foodprosessoren ikke er romtemperert,
ma du vente til den ndr romtemperatur, og
prove igjen.

Foodprosessoren river eller kutter ikke

slik den skal:

* Pass p3 at skiven er plassert pa den felles
adapteren med kuttesiden opp.

Hvis du bruker den justerbare kutte-
kniven, ma du serge for at det er satt
til korrekt tykkelse.

Serg for at ingrediensene passer til kutting
eller riving. Se "Tips for gode resultater”.

Hvis skjoldet til arbeidsbollen ikke lar

seg lukke nar skiven er i bruk:

* Pass pd at skiven er riktig montert med
den hevede knotten pa toppen, og at den
er ordentlig plassert pé drivadapteren.

Hvis problemet ikke er knyttet til
noen av punktene over, se avsnittet
“Garanti og service”.

303



GARANTI OG SERVICE

Garanti for KitchenAid foodprosessor

Garantiens lengde: |KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:
Europa, Midtesten | Reservedeler A. Reparasjoner hvis food-
og Afrika: og reparasjonsarbeids- prosessoren har vaert brukt til
kostnader for & korrigere andre formal enn tilberedning
For Modell defekter i materialer av vanlige matvarer.
SKFP1335, eller utforelse. Servicen B. Skade som er resultat av uhell,
SKF,,P 1325: m4 utferes av et service- endringer, feil bruk, mislighet
tre ars full verksted som er autorisert eller installasjon/drift som ikke
g.aranti fra av KitchenAid. er i overensstemmelse med
kjopsdato. lokale elektrisitetsforskrifter.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

Servicesentre

All service ber utferes lokalt av et servicesenter ServiceCompaniet AS:
som er autorisert av KitchenAid. Kontakt Gladengveien 8
forhandleren som du kjepte maskinen fra for 0661 Oslo

3 fi navnet pa ditt naermeste servicesenter NORWAY

som er autorisert av KitchenAid. TIf: +47 2389 7266

Fax: +47 2268 5400

Contact person: John K. Skaar
john@servicecompaniet.no

Kundeservice

Norsk Importer:

HOWARD AS:
Hansteensgate 12
0253 OSLO

Tel: 23 08 41 30

Hyvis du vil ha mer informasjon, kan du besgke nettstedet vart pa:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rettigheter forbeholdt.
Spesifikasjoner kan endres uten forvarsel.
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MONITOIMIKONEEN TURVALLINEN KAYTTO

Sinun ja muiden turvallisuus on erittdin tarkeaa.

Téassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia tarkeita turvaohjeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeista, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
N&mé sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen

A VAAR A voi aiheuttaa vélittémasti kuoleman

tai henkilévahingon.

A VARO I T Us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kay ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit vahentaa
loukkaantumisen riskid ja mité voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kiytettaessa on aina noudatettava tavallisia
turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:
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I. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaarinkayttd voi johtaa
henkilévahinkoon.

2. Suojaudu sahkdiskun vaaralta. Al upota
monitoimikonetta veteen tai muuhun nesteeseen.

3. Tat4 laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttéon, joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky
tai kokemus ja tiedot eivéat riita laitteen kayttoon.
He saavat kayttaa laitetta ainoastaan heidan
turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa
tai jos heitéd on opastettu laitteen turvallisessa
kaytdssé ja he ymmartavat siihen liittyvat vaarat.

4, Lapsia on valvottava, jotta he eivat paase leikkimaan
laitteella. Laitetta ei ole tarkoitettu lasten kayttéon.
Laitteen ja johdon on oltava lasten ulottumattomissa.
Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta
ilman valvontaa.




MONITOIMIKONEEN TURVALLINEN KAYTTO

N o

12.

13.

14.

15.

16.

. Irrota aina virtajohto pistorasiasta, kun laite ei ole

kéytdssd, ennen kuin asennat tai poistat siita osia,
seka ennen laitteen puhdistusta.

. Valta liikkuvien osien koskettamista.
. Al kayta laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on

rikki, jos laite on epé&kunnossa, pudonnut tai muuten
vaurioitunut. Palauta laite lahimpaan valtuutettuun
huoltoliikkeeseen testattavaksi, korjattavaksi,
elektronisesti tai mekaanisesti sdadettavaksi.

. Jos kaytat lisdvarusteita, joita KitchenAid ei suosittele

tai myy, ne voivat aiheuttaa tulipalon, sahkdiskun tai
muun vahingon.

. Al kayté laitetta ulkotiloissa.
. Tarkista, ettei liitosjohto roiku pdydan tai tyétason

reunan yli.

Kun kasittelet ruoka-aineita, pidé kédet ja tyévélineet
poissa liikkuvista terista tai levyista, jotka voivat
vammauttaa vakavasti tai vaurioittaa monitoimikonetta.
Voit kayttaa lastaa, mutta vain silloin, kun
monitoimikone ei ole kdynnissa.

Koneen terat ovat hyvin teravid. Ole varovainen
kasitellessasi teravia leikkuuteria, tyhjentdessasi
sailiéta ja puhdistaessasi laitetta.

Esté tapaturmat asentamalla teré tai levy vasta, kun
kulho on kunnolla paikallaan.

Tarkasta ennen laitteen kayttamista, etta kansi on
lukkiutunut varmasti.

Ala syéta ruoka-aineita laitteeseen kasin. Syéta aina
ruoka-aineet painimen avulla.

Ala yrita estdé kannen turvalukituksen toimintaa.
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MONITOIMIKONEEN TURVALLINEN KAYTTO

17. Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kodeissa ja
vastaavissa kayttoymparistdissa, kuten
-kauppojen, toimistojen ja muiden
tydymparistodjen henkildstokeittidissa;

-maataloissa;

-asiakkaiden kaytettavaksi hotelleissa,
motelleissa ja muissa asuinymparistoissé;
-bed and breakfast -tyyppisisséd ympaéristdissa.
18. Ole varovainen, jos kuumaa nestetta kaadetaan
yleiskoneeseen, silld se saattaa hdyrystya ja suihkuta

akisti ulos laitteesta.

SAASTA NAMA OHJEET

Jannite: 220 - 240 V
Taajuus: 50/60 Hz
Teho: 300 W

Sahkolaitteiden havittaminen

HUOM. Ellei pistoke sovi pistorasiaan,
ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Ala tee mitddan muutoksia pistokkeeseen.

Pakkausmateriaalien havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat 100 % kierratettavia,
ja ne on merkitty kierratyssymbolilla 9.
Pakkauksen kaikki osat on havitettava
vastuullisesti ja tdysin paikallisten viranomaisten
jatehuoltoa koskevien saddosten mukaisesti.

Tuotteen havittaminen

- Tama laite on merkitty Euroopan direktiivin
2012/19/EU Sahko- ja elektroniikkalaiteromu
(WEEE) mukaisesti.

- Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta
hévittamisestd, ehkdiset osaltasi ymparisto-
ja terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen
jatekasittely voisi aiheuttaa.
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- Tuotteessa tai sen dokumentaatiossa

oleva symboli mms merkitsee, etta sitd ei saa
késitelld kotitalousjatteend vaan se on vietava
asianmukaiseen kerdyspisteeseen, jossa
kierratetdan sahko- ja elektroniikkalaitteita.

Lisétietoja tuotteen kasittelysta,
talteenotosta ja kierrityksesta saa
kaupungin- tai kunnanvirastosta,
paikallisesta jatehuoltoliikkeesta tai
liikkeest3, josta tuote ostettiin.



OSAT JA OMINAISUUDET

Monitoimikoneen osat

3-osainen
—=> Syottopainin

Kulhon kansi
ja 3-in-1
Lisiavarustekotelo* sy6ttosuppilo

3,1 L kulho

Viipaleiden
paksuudensdadin

950 mL pieni kulho*
ja pieni tera*

Munanvatkain*

Saadettava viipalointilevy Kaksipuolinen
(ohut - paksu) (2 mm ja 4 mm) raastinlevy

Taikinansekoitin*

Viipalointilevyn Viliakseli Levyn Ruostumaton
sovitin sovitin monitoimitera

* Mukana vain mallissa 5KFP 1335
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OSAT JA OMINAISUUDET

Osien englanninkielisten tarrojen kaannos

Osa

Englanninkielinen tarra

Kainnos

CAUTION : Do not
open until blades stop

VARO: Al4 avaa ennen kuin
terdt pysahtyvit

Max Fill

Tayttoraja

Liquid Level Nesteen pinta
TWIST TO LOCK LUKITSE KAANTAMALLA
Warning Varoitus

Rotating Blade Hazard
Always use food pusher.
Keep fingers out of openings.
Keep away from children.
Failure to do so can result

in amputation and cuts.

Pyérivit terét aiheuttavat vaaran.
Syota aina ruoka-aineet painikkeen
avulla.

Al laita sormia aukkoihin.

Pida laite poissa lasten ulottuvilta.
Laiminlyonti saattaa aiheuttaa
leikkautumisia ja viiltoja.

Drive Adapter

Viliakseli

Slicing Adapter

Viipalointilevyn sovitin

Multipurpose

Monitoimi

PUSH TO LOCK

LUKITSE PAINAMALLA

Mini Multipurpose*

Pieni monitoimi*

PUSH TO LOCK

LUKITSE PAINAMALLA

Dough*

Taikina*

Adjustable Slicing
(thin to thick)

Saddettdva viipalointi (ohut - paksu)

Fine Shredding

Hieno raaste

Medium Shredding

Keskikarkea raaste

Egg Whip*

Munanvatkain®
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OSAT JA OMINAISUUDET

Tarkeiti monitoimikoneen ominaisuuksia

Viipaleiden paksuudensaadin
KitchenAidin s3ddettava viipalointilevy
mahdollistaa viipaleiden paksuuden
sadtdmisen ohuesta paksuun irrottamatta
viipalointiyksikkoa. Kun viipalointilevy on
asennettu, aseta saadin haluttuun asentoon -
kantta ei tarvitse avata eikd monitoimikoneen
virtaa katkaista!

Nopeus 1/ nopeus 2 /pulssi

Kaksi nopeutta ja pulssi antavat hyvan tuloksen
kasiteltdessa useimpia ruoka-aineita.

Kulhon kansi ja 3-in-1 sy6ttosuppilo
3-in-1 syottosuppiloon mahtuvat suuretkin
kappaleet — kuten tomaatit, kurkut ja
perunat —, joten pienimista tai viipalointia
tarvitaan vain vahan.

3-osainen syo6ttoépainin

Kolme paininta ovat sisdkkain. Kun poistat
keskikokoisen painimen suuresta painimesta,
saat keskikokoisen syottésuppilon jatkuvaa
syottamista varten.

Poista kapea painin pienten aineiden (kuten
yrtit, pahkinat, yksittaiset porkkanat ja selleri)
jatkuvaa syottamistd varten ja kdytd kapeaa
syottosuppiloa.

Kapean painimen pohjan pieni reiké helpottaa
oljyn tiputtamista aineksiin — tayta tarvittava
madra oljya tai muuta nestettd painimeen.

Vankka runko

Painava luistamaton runko on vakaa ja vahent3a
tarindd, kun kasitelladn vaativia aineksia.




LISAVARUSTEET

Sisaltyvit lisavarusteet

3,1 L kulho

Kestava kulho soveltuu suurten

madrien kasittelyyn.

950 mL pieni kulho* ja pieni tera*
Pieni kulho ja ruostumaton pieni tera
ovat tdydellisia kevyeen hienontamiseen
ja sekoittamiseen.

Viipaleiden paksuudensaadin
Viipaleiden paksuudeksi voidaan s3itaa | -
6 mm, ja levy soveltuu useimpien ruoka-
aineiden viipalointiin.

Kaksipuolinen raastinlevy
Kaksipuolisella levylla saadaan karkeaa tai

hienoa raastetta, kuten juustoa tai vihanneksia.

Viliakseli

Viliakselia ja sopivaa adapteria kaytetdan
viipalointi-/raastinlevyjen ja pienen teran*
liittdmiseen rungon kayttoakseliin.
Viipalointilevyn sovitin

Kiinnitetdan valiakseliin ja viipalointilevyn
pohjaan.
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Levyn sovitin

Kiinnitetdan viliakseliin ja raastinlevyn pohjaan.
Ruostumaton monitoimitera
Monipuolinen tera hienontaa, jauhaa, sekoittaa
ja emulgoi muutamassa sekunnissa.
Taikinansekoitin*

Taikinansekoitin on tarkoitettu erityisesti
hiivataikinan sekoittamiseen ja vaivaamiseen.
Munanvatkain*

Munanvatkain vaahdottaa munanvalkuaiset
nopeasti marenkia, vanukkaita, kohokkaita

ja jalkiruokia varten.

Lisavarustekotelo*

Tyylikds ja kestava kotelo pitda terit, levyt ja
lisdvarusteet jarjestyksessa ja suojaa niita.
Lasta/puhdistusviline* (ei kuvassa)
Erityinen muoto helpottaa ruoka-aineiden
poistamista kulhoista, levyista ja terista.

* Mukana vain mallissa 5KFP 1335



LISAVARUSTEET

Levyjen kokoaminen

Monitoimikoneen mukana toimitetaan kaksi sovitinta levyja varten. Toista kédytetdan
vain sdddettavan viipalointilevyn kanssa. Toista kdytetdin raastinlevyn ja kaikkien muiden

valinnaisten lisavarusteiden kanssa.

Saddettava
viipalointilevy

==

Viipalointilevyn
sovitin

Viliakseli

Kaksipuolinen
raastinlevy

Levyn
sovitin

Viliakseli
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LISAVARUSTEET

Lisavarusteiden valintaopas

Tehtava Asetus

}{%

Jauhe Puree
Hienonnus 2

Lisavaruste

Ruostumaton monitoimitera

Ruoka-aine

Juusto
Suklaa
Hedelmd
Tuoreet yrtit
Pahkinit
Tofu
Vihannekset
Liha

TAI
Pieni kulho* ja pieni
ruostumaton tera*

& D

Sekoitus

Pastakastike
Pesto Salsa
Salsa
Kastikkeet
Kakkutaikina
Piirakkataikina

RIENGN

i-i aems

- -

Hedelmit (pehmed)
Perunat

Tomaatit

Vihannekset (pehmed)

Saadettava viipalointilevy

Viipale ohut  Viipale paksu

Juusto

Suklaa

Hedelmi (kova)
Vihannekset (kova)

+H+‘

an D
2 A
22) 1)

Perunat
Vihannekset (pehmed)

Kaksipuolinen raastinlevy

Lo ) |

2J) 200
Raaste keski Raaste hieno u---
7 2 Pulse

Kaali

Juusto

Suklaa

Hedelma (kova)
Vihannekset (kova)

@) S

Vaivaus

Taikinansekoitin*

<O

Hiivataikina
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Vaahdotus

Munat Munanvatkain*

* Mukana vain mallissa 5KFP 1335



MONITOIMIKONEEN KAYTTOONOTON VALMISTELU

Ennen ensimmiista kayttokertaa

Ennen kuin kdytit monitoimikonetta ensimmaisen kerran, pese kulho, kulhon kansi, pieni
kulho*, painimet, levyt ja terit joko kasin tai astianpesukoneessa (katso "Monitoimikoneen
puhdistaminen”).

Kannen irrottaminen kulhosta

Monitoimikoneen kulhon kansi kiinnitetdan ja pieni kulho* sijoitetaan kulhoon, kun kone
pakataan lahettamista varten.

Kannen irrottaminen kulhosta ensimmaistd puhdistuskertaa varten:

Tartu syottosuppiloon, kaanna kantta Nosta pieni kulho* pois.
my&tdpaivadn ja nosta se irti kulhosta.

Sailyta pestyt, puretut levyt, akselit ja terdt
mukana toimitetussa sailytyslokerossa*
poissa lasten ulottuvilta. Pieni kulho* voidaan
sailyttaa isommassa kulhossa.

* Mukana vain mallissa 5KFP 1335
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MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN

Kulhon kiinnittaminen

HUOM . Valitse haluamasi lisdvaruste ja kiinnita se seuraavien sivujen ohjeiden mukaisesti.

Aseta monitoimikone kuivalle, tasaiselle

pinnalle sditimet eteenpdin kdannettyna.
Kytke monitoimikone pistorasiaan vasta,
kun se on tdysin koottu.

Tartu kulhon kahvaan ja kddanna kulhoa
vastapadivaan, kunnes se lukkiutuu
runkoon.
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9) | Aseta kulho rungon pdille; kohdista
korotettu osa rungon syvennykseen.
Keskireian on osuttava kayttoakseliin.




MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN

HUOM. Monitoimikone ei toimi, elleivit kulho ja sen kansi ole lukkiutuneet runkoon ja suurta
paininta ei ole painettu maksimitayttomerkkiin asti (noin puoliviliin alas).

Painin

Aseta kansi kulhon péille niin, Sovita painin 3-in-| syttésuppiloon.
ettd syottosuppilo on juuri kulhon ,»3-in-1 sy6ttosuppilon kayttaminen®
kahvan vasemmalla puolella. Tartu sisaltad ohjeet erikokoisten ruoka-
syottosuppiloon ja kddanna kantta aineiden kasittelya varten.

oikealle, kunne se lukkiutuu paikalleen.

HUOM. Asenna tarvittava lisivaruste ennen
kulhon kannen kiinnittamista.
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Saadettavan viipalointilevyn asentaminen

TARKEAA: Viipalointilevy voidaan asentaa vain yksin pain.

Kun kulho on paikallaan, aseta valiakseli Tartu saadettavan viipalointilevyyn
kayttoakselin paahan. kahdella sormella ja kohdista viipalo-
intilevyn sovittimen tapit levyn L-uriin.
Liu’uta levy sovittimen paille ja kddnna
niin, ettd tapit tarttuvat L-uraan.

Laske viipalointilevy ja sovitin valiakselin Asenna kulhon kansi ja tarkista,
paahan. ettd se lukkiutuu paikalleen.

VINKKI: Pyoritd levya/sovitinta tarvittaessa, kunnes se putoaa paikalleen.

318



MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN

Viipaleiden paksuuden saataminen

Vivun sadtamisella ei ole vaikutusta,

HUOM. Vipu toimii vain kaytettdessa
T saadettivai viipalointilevys.
—
kun kdytetddn muita levyjd tai teria.

|

Ohuempi

_—///

\
Paksumpi
—/
—=]
— /

Ve

Saada viipaleiden paksuus siirtamalla
vipua vasemmalle (ochuemmat) tai oikealle
(paksummat viipaleet).
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MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN

TARKEAA: Kun kiytit kaksipuolista raastinlevys, kaanni haluttu puoli (keski/hieno) YLOS.
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Tartu levyyn kahdella sormella ja tyénna Tyonna viliakseli levyn sovittimeen niin
sovitin levyn pohjan reikaan. pitkalle, ettd se naksahtaa paikalleen.

Kun kulho on paikallaan, aseta valiakseli Asenna kulhon kansi ja tarkista,
kayttoakselin padhan. ettd se lukkiutuu paikalleen.

VINKKI: Pyoritd levya/sovitinta tarvittaessa, kunnes se putoaa paikalleen.
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MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN

Monitoimiteran tai taikinan sekoittimen* asentaminen

-
\
Aseta tera kdyttoakselin paahan. Pyorita Lukitse: paina monitoimiteraa niin
teraa niin, ettd se putoaa paikalleen. pitkalle kuin se menee. Monitoimit-
erdssd on oma tiiviste, joka sopii tiukasti

kulhon keskioon. Asenna kulhon kansi ja
tarkista, ettd se lukkiutuu paikalleen.

TARKEAA: Monitoimiteri ja taikinansekoitinta* voidaan kiyttis vain yhdessi kulhon kanssa.

* Mukana vain mallissa 5KFP 1335

321




MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN

Pikkukulhon* ja pienen terin* asentaminen

Aseta pikkukulho kdyttdakselin paille. Kiinnitd sovitin pieneen terdan ja aseta

Pyérita pikkukulhoa, kunnes sen kayttoakselin padhan. Pyorita terad

yldreunan ulokkeet putoavat kulhon tarvittaessa, kunnes se putoaa paikal-

yldosan loviin. leen. Paina lujasti niin, ettd se lukkiutuu
paikalleen.

Asenna kulhon kansi ja tarkista, Poista pieni kulho kayton jilkeen

ettd se lukkiutuu paikalleen. vetamalld ensin pieni terd suoraan
ylospdin. Tartu sitten kulhon ylareunan
kahteen otepintaan ja nosta suoraan
yl6s ja ulos.

* Mukana vain mallissa 5KFP 1335
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MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN

Munanvatkaimen* asentaminen

TARKEAA: Munanvatkainta voidaan kiyttia vain yhdessi kulhon kanssa.

%nuun’ﬁ

Tarkasta, ettd munanvatkain on Kun kulho on paikallaan, aseta
koottu oikein. Jos kaksi osaa on munanvatkain kdyttoakselin paahan.
purettu puhdistamista varten, kohdista Pyérita vatkainta niin, ettd se putoaa
adapterin tappi vatkaimen uraan ja paikalleen.

lukitse kaantamalla.

Asenna kulhon kansi ja tarkista,
ettd se lukkiutuu paikalleen.

* Mukana vain mallissa 5KFP 1335
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MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN

3-in-1 syottosuppilon kdyttaminen

3-in-1 syottésuppilossa on kolmiosainen
painin. Kayta koko paininta, kun kasittelet

suuria kappaleita, tai kdyta sisdosia, jolloin
saat keskikokoisen tai pienen sy&ttosuppilon

pienempia kappaleita varten.

Kun viipaloit tai raastat pienia kappaleita,
tyonna kolmiosainen painin syottésuppiloon
ja nosta sitten pienempi painin pois. Kayta
pientd suppiloa ja paininta, kun késittelet
pienid kappaleita, yksittaisid porkkanoita

tai sellerin varsia. Kun et kayta pienta
syottosuppiloa, lukitse pieni painin paikalleen.
Kun haluat sy6ttaa 6ljya tai muita nesteitd
hitaasti kulhoon, tayta tarvittava maara
nestettd pieneen painimeen. Neste tippuu
tasaisella nopeudella painimen pohjan
pienesta reiasta.
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MONITOIMIKONEEN KAYTTAMINEN

Ennen kayttoa

Ennen kuin kéytdt monitoimikonetta,
A VAROITUS tarkasta, ettd kulho, terdt ja kansi on
asennettu oikein monitoimikoneen runkoon

(katso “Monitoimikoneen kokoaminen”).

Pyoérivat terat aiheuttavat vaaran.

Sy6té aina ruoka-aineet
painikkeen avulla.

Al3 laita sormia aukkoihin.
Pida laite poissa lasten ulottuvilta.

Laiminly6nti saattaa aiheuttaa
leikkautumisia ja viiltoja.

Kulhoon on merkitty viivat, joihin asti
monitoimikoneeseen voidaan tdyttaa
nestetta.
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MONITOIMIKONEEN KAYTTAMINEN

TARKEAA: Odota, etti levy tai teri pysihtyy tiysin ennen kuin irrotat kannen. Katkaise virta
ennen kannen irrottamista tai pistokkeen irrottamista pistorasiasta.

_—
|
Kaynnistd kone painamalla nopeu- Pysdytd kone painamalla painiketta
spainiketta | (hidas, pehmea aines) tai O (OFF). Merkkivalo sammuu ja tera tai
nopeuspainiketta 2 (nopea, kova aines). levy pysahtyy muutamassa sekunnissa.
Monitoimikone kay jatkuvasti ja merk-
kivalo palaa.

HUOM. Jos monitoimikone ei toimi, tarkasta, ettd kulhon ja kansi ovat lukkiutuneet kunnolla
paikoilleen (katso “Monitoimikoneen kokoaminen”).

Pulssitoiminnon kayttiminen

Pulssipainikkeella voit saataa tarkasti
kasittelyn kestoa ja tiheytta. Erinomainen
vaihtoehto, kun tarvitaan kevyt kosketus.
Kaynnista suuri nopeus pitamalla PULSE-
painike painettuna ja pysaytd vapauttamalla
painike.
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MONITOIMIKONEEN KAYTTAMINEN

Ruoka-aineiden poistaminen

Paina painiketta O (OFF). Irrota kone Kaanna kulhon kantta vasemmalle ja
pistorasiasta ennen purkamista. poista.

Jos olet kayttanyt levya, poista se en- Jos kaytit pikkukulhoa*, tartu ylareunan
nen kulhon poistamista. Tartu levyyn otepintoihin ja nosta kulho pois.
kahdella sormella ja nosta suoraan yl6s.
Poista sovitin.

* Mukana vain mallissa 5KFP 1335
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MONITOIMIKONEEN KAYTTAMINEN

HOITO JA PUHDISTUS

. Paina painiketta O (OFF).
. Irrota kone pistorasiasta ennen puhdista-

328

.y Vapauta kulho rungosta kaantamalla

vasemmalle. Poista nostamalla.

mista.

. Pyyhi runko ja johto lampimaan astianpe-

suaineveteen kastetulla liinalla ja sitten
kostealla liinalla. Kuivaa lopuksi pehmeilla
liinalla. Al3 kiyti hankaavia puhdistusain-
eita tai -valineita.

. Huomaa, ettd nama BPA:ta sisaltamat-

tomat kulhot vaativat erityiskasittelyn. Jos
kaytat astianpesukonetta, noudata naita
ohjeita.

- Kaikkia osat voidaan pestd yldkorissa.

- Viélta kulhon asettamista kyljelleen.

- Viélta korkeita lampétiloja, kuten
sterilointi- tai hdyryohjelmia.

Monitoimiteran voi poistaa kulhosta en-
nen sisallyksen tyhjentamista. Voit my6s
jattaa teran paikalleen. Poista ruoka-aines
silloin lastalla kulhosta ja terasta.

5. Jos peset osat kasin, dla kdyta hankaavia

puhdistusaineita tai -vilineitd. Ne voivat
naarmuttaa kulhoa ja kantta. Kuivaa kaikki
osat huolellisesti pesun jilkeen.

. Esta lukitusjarjestelman vauriot sdilyt-

tamalla kulho ja kansi lukitsemattomina,
kun et kayta niita.

. Kierra johto rungon ympdrille. Kiinnita pis-

toke johtoon.

. Sailytd puretut levyt, akselit ja terat mu-

kana toimitetussa sailytyskotelossa* poissa
lasten ulottuvilta.

* Mukana vain mallissa 5KFP 1335



VINKKEJA PARHAISIIN TULOKSIIN

Monitoimiteran kayttiaminen

— Tuoreiden hedelmien tai
vihannesten pilkkominen:
Kuori, poista siemenkota
ja/tai siemenet. Leikkaa

aine 2,5-4 cm palasiksi. Kasittele halutun
kokoiseksi; kayta lyhyitd | - 2 sekunnin
pulsseja. Kaavi tarvittaessa kulhon reunat.

Kypsennettyjen hedelmien ja kasvisten
(paitsi perunoiden) soseuttaminen:

Lisaa 60 mL nestetta kupilliseen (235 mL)
ruoka-ainetta. Kayta lyhyita pulsseja, kunnes
aine on hienontunut. Kasittele sitten jatkuvasti,
kunnes rakenne on haluttu. Kaavi tarvittaessa
kulhon reunat.

—

Perunamuhennoksen valmistaminen:
Raasta kuumat keitetyt perunat raastinlevylla.
Vaihda raastinlevy monitoimiterdén. Lisaa
pehmitetty voi, maito ja mausteet. Paina
pulssipainiketta 3 - 4 kertaa, 2 - 3 sekuntia
kerrallaan, kunnes muhennos on tasainen ja
maito on imeytynyt. Ald kasittele liikaa.

Kuivattujen (tai tahmeiden)

hedelmien hienontaminen:

Ruoka-aineen on oltava kylmaa. Lisaa 60 mL
jauhoja per 120 mL kuivattua hedelmaa.
Kasittele kayttden lyhyita pulsseja kunnes
rakenne on haluttu.

Sitrushedelmien kuorien hienontaminen:
Kuori varillinen osa sitrushedelmasta teravalla
veitselld (ilman valkoista kerrosta). Leikkaa
kuori pieneksi kaistaleiksi. Hienonna.

Valkosipulin, tuoreiden yrttien tai pienten
vihannesannosten hienontaminen:
Kaynnistd kone ja lisad ruoka-ainetta syotto-
suppilon kautta. Kasittele hienoksi. Saat
parhaat tuloksen, kun varmistat, ettd kulho

ja yrtit ovat erittdin kuivia ennen kasittelya.

Pahkinéiden hienontaminen tai
pahkinalevitteiden valmistaminen:
Kasittele enintaan 710 mL pahkingita,
kunnes hienous on haluttu; kaytd lyhyita
pulsseja. | - 2 sekuntia kerrallaan. Kun haluat
karkean rakenteen, kisittele pienia erid,
kaytd pulssia | tai 2 kertaa, | - 2 sekuntia
kerrallaan. Kayta useampia pulsseja kun
haluat hienon rakenteen. Kun valmistat
levitteitd, kasittele jatkuvasti, kunnes tulos
on tasainen. Sailyta jadkaapissa.

Kypsan tai raa’an lihan, siipikarjan

tai dyridisten hienontaminen:
Ruoka-aineen on oltava erittdin kylmaa. Leikkaa
2,5 cm palasiksi. Kasittele enintddn 455 g
kerrallaan halutun kokoiseksi; kayta lyhyita

| - 2 sekunnin pulsseja. Kaavi tarvittaessa
kulhon reunat.

Leivan tai keksin murujen valmistaminen:
Riko aine 3,5-5 cm palasiksi. Kasittele
hienoksi. Kun palat ovat suuria, paina
pulssipainiketta 2 - 3 kertaa, | - 2 sekuntia
kerrallaan. Kasittele sitten hienoksi.

Suklaan sulattaminen:

Yhdista ohjeiden mukainen maara suklaata
ja sokeria kulhoon. Hienonna. Lammita
tarvittava maara nestettd. Kdynnista kone ja
kaada [ammin neste syottésuppilon kautta.
Kasittele tasaiseksi.

Kovan juuston (parmesaani ja romano)
raastaminen:

Al yriti kisitelld juustoa, johon terdvan veitsen
karki ei uppoa. Voit kdyttdd monitoimiteraa
kovien juustojen raastamiseen. Leikkaa 2,5 cm
palasiksi. Pane kulhoon. Kéyta lyhyita pulsseja,
kunnes raaste on karkeaa. Kasittele jatkuvasti,
kunnes raaste on hienoa. Juustonpaloja
voidaan my®s lisdta syottosuppilon kautta,

kun kone on kdynnissa.

HUOM. Pihkinit ja muut kovat ruoka-aineet voivat naarmuttaa kulhon sisépintaa.
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VINKKEJA PARHAISIIN TULOKSIIN

Viipalointi- tai raastinlevyn kidyttaminen

Suhteellisen pitkien ja Raa’an lihan tai siipikarjan viipalointi
@ lapimitaltaan pienten esim. friteerausta varten:

hedelmien ja vihannesten | eikkaa tai kairi ruoka-aineen suppiloon
(esim. selleri, porkkana, banaani) sopivaksi. Pakasta ruoka-ainetta, kunnes se
viipalointi tai raastaminen: tuntuu kovalta kosketettaessa, 30 minuutista

2 tuntiin aineen paksuuden mukaan. Tarkasta,
ettd terdva veitsenkarki painuu edelleen
ruoka-aineeseen. Jos ei, anna sulaa hieman.
Paina tasaisesti.

Kypsan lihan siipikarjan lihan (myo6s
salami, pepperoni, jne.) viipalointi:
Ruoka-aineen on oltava erittédin kylmaa.
Leikkaa suppiloon sopiviksi paloiksi.

Paina tasaisesti.

Pinaatin ja muiden lehtien raastaminen:
Pinoa lehdet. Kéari ja pane sy&ttosuppiloon.
Paina tasaisesti.

Leikkaa ruoka-aines sy6ttoputkeen sopivaksi
ja tayta syottoputki niin, ettd ruoka-aine
pysyy kunnolla paikallaan. Paina tasaisesti.
Tai kayta kaksiosaisen painimen pienta
syottosuppiloa. Pane ruoka-aine suppiloon
pystyasentoon ja kdyta pientd paininta.
Pyoreiden hedelmien ja vihannesten
(sipuli, omena ja paprika) viipaloiminen
tai raastaminen:

Kuori, poista siemenkota ja siemenet. Leikkaa
kahteen tai neljddn osaan, jota sopivat
syottosuppiloon. Pane systtosuppiloon.

Paina tasaisesti.

Pienten hedelmien ja vihannesten
(mansikka, sienet ja retiisit)
viipaloiminen tai raastaminen:

Kovien ja pehmeiden
) juustojen raastaminen:
Kovan juuston on oltava
erittdin kylmaa. Pakasta pehmeitd juustoja,

Pane ru9ka.-aine" pysty- tai vaaka-asennossa esimerkiksi mozzarellaa, 10 - |5 minuuttia
kerroksittain syttdsuppiloon. Taytd sy6ttS- ennen kisittelya. Leikkaa suppiloon sopivaksi.
suppilo, jotta aine pysyisi paikallaan. Paina Paina tasaisesti.

tasaisesti. Tai kdyta kaksiosaisen painimen pienta
sy6ttosuppiloa. Pane ruoka-aine suppiloon
pystyasentoon ja kdytd pientd paininta.
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VINKKEJA PARHAISIIN TULOKSIIN

Taikinansekoittimen* kayttaminen

= Taikinansekoitin on ja vaivaamiseen. Saat parhaan tulokset, kun
tarkoitettu erityisesti vaivattavassa taikinassa on enintdan 350 g
hiivataikinan sekoittamiseen  jauhoa.

-

Hyéodyllisia vihjeita

* Esta terdn tai moottorin vauriot - dla * Eri ruoka-aineet vaativat erilaisen paineen
kasittele ruoka-ainetta, joka on niin kovaa parhaan raastamis- ja viipalointituloksen
tai jaistd, ettd terdva veitsenkarki ei uppoa saavuttamiseksi. Kdytd yleensa kevytta
siihen. Jos pala kovaa ruoka-ainetta, painetta pehmeitd, arkoja aineita
esimerkiksi porkkanaa, kiilautuu kiinni tai (mansikat, tomaatit jne.) varteen,
tarttuu teraan, pysdyta kone ja poista tera. kohtuullista painetta keskikovia aineita
Poista ruoka-aine varovasti terasta. (zucchini, perunat jne.) varten ja lujaa

e Al téyta kulhoa tai pikkukulhoa* liikaa. Kun painetta kovia aineita (porkkana, omena,
seos on ohut, tiyti kulho 1/2 - 2/3 tiyteen. kova juusto, jdinen liha jne.) varten.

Kun seos on paksu, tayta kulho 3/4 tayteen. * Pehmei tai keskikova juusto voi levita tai
Tayta nesteitd enintddan merkkiviivaan asti; kiertya raastinlevylle. Raasta tdstd syysta
katso “Monitoimikoneen kayttaminen - vain hyvin kylméaa juustoa.

Nesteen enimmaismaéra”. Kun hienonnat, * Esimerkiksi porkkanat tai sellerinvarret
tdytd kulho enintddn 1/3 - 1/2 tayteen. voivat joskus joutua vinoon sydttdsuppilossa,
Kayta pikkukulhoa*, kun nestettd on jolloin viipale on epitasainen. Vilta tima
235 m tai kiintedd ainetta 120 mL. leikkaamalla aine useaksi palaksi ja tiyti

* Aseta viipalointilevyt niin, etta leikkuupinta syottosuppilo niilld. Kaksiosainen painimen
on syottésuppilon oikealla puolella. Silloin pieni suppilo on erityisen kateva, kun aine
levy voi pyorid tdyden kierroksen ennen on pienikokoista.

kuin se koskettaa ruoka-ainetta.

Saat tdyden hyédyn koneen nopeudesta,
pudottamalla hienonnettavat aineet
suppilon kautta, kun kone kay.

* Mukana vain mallissa 5KFP 1335



VINKKEJA PARHAISIIN TULOKSIIN

* Kun valmistelet kakku- tai pikkuleipa- ¢ Kéyta lastaa ainesten poistamiseen
taikinaa, sekoita ensin rasva ja sokeri kulhosta.
monitoimiterdlld. Lisda kuivat ainekset
viimeksi. Pane pahkinat ja hedelmat
jauhoseoksen piille, jotta he eivit
hienontuisi liikaa. Kasittele pahkinat
ja hedelmat lyhyilld pulsseilla, kunnes
ne sekoittuvat muihin aineksiin.
Ala kasittele liikaa.

* Kun raastettu tai viipaloitu aine kertyy

kulhon yhdelle puolelle, pysdyta kone
ja tasoita aine lastalla.

¢ Kun aine saavuttaa viipalointi- tai
raastamislevyn pohjan, poista aine.

* Levyn paille voi jgada muutama isompi
palanen viipaloinnin tai raastamisen jalkeen.

Leikkaa ne halutessasi kasin ja lisad seokseen. * Monitoimikonetta ei ole suunniteltu

* Organisoi vaiheet niin, ettd kulhoa tarvitsee seuraaviin tarkoituksiin:
puhdistaa mahdollisimman vahan. Kasittele - Kahvinpapujen, viljan tai kovien
kuivat tai kiintedt aineet ennen nesteita. mausteiden jauhamiseen

* Saat puhdistettua aineet monitoimiteristi - Luiden tai muiden ei sytavaksi
helposti, kun tyhjennit kulhon, kiinnitét tarkoitettujen ruoka-aineen osien
kannen takaisin paikalleen ja pyoritit terda jauhamiseen
| -2 sekuntia pulssipainikkeella. - Raakojen hedelmien tai kasvisten

* Kun irrotat kulhon kannen, aseta se mehust'aml.seen' ) )
ylsalaisin tytasolle. TyStaso on helpompi - Kovaksi keitettyjen munien tai
pitdd puhtaana. jadhdyttamattoman lihan viipalointiin.

* Jos ruoka-aineet varjadvat muoviosia,
puhdista ne sitruunamehulla.
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VIANETSINTA

Jos koneessasi on toimintahairioita tai se ei toimi ollenkaan, tarkista seuraavat asiat:

Monitoimikone ei kay:
¢ Tarkasta, ettd kulho ja kansi ovat

oikein paikoillaan ja ettd suuri painin

on syottosuppilossa.

Kun kaytét suurta suppiloa, tarkasta, ettd
ruoka-ainetta ei ole suppilon Max.-merkin
ylapuolella.

Syottosuppilon Max-merkki

fﬂ

Paina vain yhtd painiketta kerrallaan.
Monitoimikone ei kdynnisty, jos painat
useita painikkeita samanaikaisesti.

Onko monitoimikone kiinni pistorasiassa?

Onko monitoimikoneen pistorasian sulake
kunnossa? Jos sinulla on sulakekaappi,
varmista ettd piiri on suljettu.

Irrota pistoke ja kytke se takaisin
pistorasiaan.

¢ Jos monitoimikone ei ole huoneen

lampdinen, odota huoneen lampétilan
saavuttamista ja yrita uudelleen.

Monitoimikone ei raasta

taiviipaloi kunnolla:

* Tarkasta, ettd levyn terdpuoli on yl6spain
sovittimessa.

* Jos kaytat saddettavaa levyd, tarkasta,
ettd paksuus on saddetty oikein.

* Tarkasta, etti aineita voidaan viipaloida tai

raastaa. Katso “Vinkkeja parhaisiin tuloksiin.”

Jos kulhon kansi ei sulkeudu,

kun kaytat levya:

* Tarkasta, ettd levy on asennettu oikein:
keskio ylhddlla ja oikein viliakselissa.

Keskio

Jos ongelma ei johdu yllamainituista seikoista,

katso luku “Takuu ja huolto”.
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TAKUU JA HUOLTO

KitchenAid monitoimikoneen takuu

Takuuajan pituus: | KitchenAid korvaa: KitchenAid ei korvaa:

Eurooppa, Lihi- Varaosat ja korjauskulut A. Korjausta, joka on

itd ja Afrikka: laitteen materiaaliin ja sen aiheutunut monitoimikoneen
valmistukseen liittyvissa kayttamisesta muuhun

Malli 5KFP1335, | vioissa. Huoltotyét tulee toimintaan kuin ruoanlaittoon

5KFP1325: teettdi valtuutetussa normaalissa kotitalouskytossa.

Kolmen vuoden KitchenAid-huoltoliikkeessi. | B Opnettomuuden,

taydelulfn:en fakuu muutosten, vadrinkayton

ost9palvasta ja vahingoittamisen tai

lukien.

paikallisista sahkoasennus-
saddoksista poikkeavan
asennuksen/kayton
aiheuttamia vahinkoja.

KITCHENAID El VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

Huoltoliikkeet

Kaikkeen huoltoon tulee kayttdd alueenne Piketa Oy

valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta. PL 420 / Rautatienkatu 19

Ottakaa yhteyttd myyjaan, jolta hankitte 33101 /33100 Tampere
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SIKKER BRUG AF FOODPROCESSOREN

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.

Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og felg altid sikkerhedsanvisningerne.

Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan veere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet "FARE" eller "ADVARSEL". Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestér, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid overholde
de grundlaeggende sikkerhedsanvisninger, herunder
folgende:

I. Lees alle instruktioner. Misbrug af apparatet kan
resultere i personskade.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted, ma
foodprocessoren ikke anbringes i vand eller anden
form for vaeske.

3. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af personer,
hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er nedsat,
eller personer uden den forngdne erfaring og viden,
medmindre de er under opsyn eller er instrueret
angéende brug af apparatet pé forsvarlig vis og
forstar risiciene heri.

4. Hold bern under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet. Apparatet er ikke beregnet til at blive
brugt af bern. Apparatet og ledning skal veere udenfor
barns raekkevidde. Barn ma ikke rengere eller udfare
brugervedligeholdelse af apparatet uden opsyn.
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SIKKER BRUG AF FOODPROCESSOREN

5.

N o

12.

13.

14.

15.

16.

. Brug ikke tilbehgr, der ikke er anbefalet eller seelges

. Ma ikke bruges udendeors.
. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af

Tag stikket ud af stikkontakten, nar udstyret ikke
er i brug, inden dele pa- eller afmonteres og inden
rengering.

. Undgé at komme i bergring med de beveegelige dele.
. Anvend ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er

beskadiget, eller hvis apparatet ikke fungerer korrekt,
har veeret tabt eller pd nogen made er beskadiget.
Indlever apparatet hos det naermeste autoriserede
servicecenter til eftersyn, reparation eller justering af
de elektriske eller mekaniske komponenter.

af KitchenAid, da dette kan medfere brand, elektriske
stad eller personskade.

kokkenbordet.

Hold heender og redskaber pé afstand af bevaegelige
dele under brug for at reducere risikoen for alvorlig
personskade eller beskadigelse af foodprocessoren.
Der kan anvendes en skraber, men ikke mens
foodprocessoren karer.

Kniven er skarp. Veer forsigtig ved handtering af skarpe
knivsblade, tamning af skalen og under rengering.
Reducer risikoen for skade ved aldrig at placere
knive eller skiver pa basen uden forst at saette skalen
ordentligt pa plads.

Serg for, at laget er sikkert Iast pa plads for betjening
af apparatet.

Forsag aldrig at skubbe ingredienserne ned med
fingrene. Brug altid nedskubberen.

Forsgg ikke at omga lagets lasemekanisme.
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SIKKER BRUG AF FOODPROCESSOREN

17. Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger
og lignende anvendelse som f.eks.

-medarbejderkekkenomrader i butikker, pa kontorer

og andre arbejdsmiljger
-gardsalg

- af gaester pa hoteller, moteller og andre

overnatningsmiljger

-overnatningsmiljger som bed & breakfast

18. Veer forsigtig, nar varm veeske heeldes i
foodprocessoren, da det kan sprgjte ud af enheden

pga. pludselig damp.

GEM DENNE VEJLEDNING

Spaending: 220-240 Volt
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattforbrug: 300 Watt

BEMARK: Hyvis stikket ikke passer til stik-
kontakten, skal en kvalificeret elektriker
kontaktes. Forsag ikke at zendre stikket

pa nogen méde.

Bortskaffelse af elektriske apparater

Bortskaffelse af indpakningsmaterialer

Indpakningsmaterialerne er 100 %
genanvendelige og er maerket med genbrugs-
symbolet ’B De forskellige indpakningsdele
skal der‘fof”-bortskaffes pa forsvarlig vis

og i fuld overensstemmelse med lokale
miljeregler for bortskaffelse af affald.

Bortskaffelse af produktet

— Dette produkt er meerket efter EU-direktiv
2012/19/EU om affald fra elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

— Ved at sikre at dette produkt bortskaffes
korrekt, er du med til at undgd de potentielle
negative konsekvenser for miljget og
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folkesundheden, der kan vaere resultatet af
uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette produkt.

— Symbolet mmm pé produktet eller

pa den medfelgende dokumentation
angiver, at det ikke skal behandles som
husholdningsaffald, men skal afleveres pa
et passende indsamlingssted, hvor elektrisk
og elektronisk udstyr genanvendes.

Kontakt de lokale myndigheder, renovations-
selskabet eller forretningen, hvor produktet
er kebt for yderligere oplysninger om
handtering, genvinding og genbrug af dette
produkt.



DELE OG FUNKTIONER

Foodprocessorens dele
Nedstopper
Lag til arbejdsskal ———— itredele
med 3-i- I -indferingsror
Tilbehorsopbevaring* \ —

3,1 L arbejdsskal

Eksternt
justerbar
snittekontrol

950 mL miniskal* og minikniv*

Piskeris*
Eksternt justerbar Vendbar (2 mm og 4 mm)
snitteplade (tynd til tyk) riveplade
Dejkrog*
Snitte- Drev- Plade- Universalkniv
adapter adapter adapter i rustfrit stal

* Folger kun med model 5KFP1335
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DELE OG FUNKTIONER
Oversaettelse af engelsksprogede maerkater pa delene

Del Engelsk maerkat Oversattelse
CAUTION : Do not FORSIGTIG: Abn ikke, for kniven
open until blades stop stopper
Max Fill Maks. péfyldning
Liquid Level Vaeskeniveau
TWIST TO LOCK DREJ FOR AT LASE
Warning Advarsel
Rotating Blade Hazard Fare. Roterende kniv
Always use food pusher. Brug altid nedskubberen.
Keep fingers out of openings. | Hold fingrene vaek fra dbningerne.
Keep away from children. Hold uden for berns rakkevidde.
Failure to do so can result Der er risiko for amputationer
in amputation and cuts. og snitsar.
Drive Adapter Drev-adapter
Slicing Adapter Snitte-adapter
Multipurpose Universal
PUSH TO LOCK SKUB FOR AT LASE
Mini Multipurpose® Mini-universal*
PUSH TO LOCK SKUB FOR AT LASE
Dough* Dej*
Adjustable Slicing Justerbar snitning (tynd til tyk)
(thin to thick)
Fine Shredding Fintrevet
Medium Shredding Mellemfintrevet
Egg Whip* Piskeris*

* Fglger kun med model 5KFP1335
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DELE OG FUNKTIONER

Foodprocessorens vigtige funktioner

Eksternt justerbar snittekontrol

Med KitchenAids eksklusive eksterne
justerbare snitteplade kan tykkelsen justeres
fra tynd til tykt uden at afmontere kniven.
Nar snittepladen er monteret, indstilles
snitttekontrollen blot til den @nskede
snittetykkelse — der er ikke brug for at tage
Iaget af eller slukke for foodprocessoren!
Hastighed | / hastighed 2 / pulse

To hastigheder og pulse giver ngjagtig
kontrol, s3 fantastiske resultater opnas
med de fleste madvarer.

Lag til arbejdsskal med 3-i- 1 -indferingsrer
Med 3-i-| indferingsreret kan selv store
stykker — som f.eks. tomater, agurker

og kartofler — bearbejdes med blot en
smule opskaering.

Nedstopper i tre dele

Tre nedskubbere i et. Fjern nedskubberen

i mellemsterrelse fra den sterste nedskubber
for at fa et indferingsrer i mellemstarrelse.
Derved kan konstant tilferes flere ingredienser.

Konstant tilfering af mindre emner (f.eks. urter,
nedder og mindre guleredder/selleristaenger)
sker ved hjelp af det smalle indferingsrer, som
findes ved at fierne den smalle nedskubber.

Et lille hul i bunden af den smalle nedskubber
gor det nemt at dryppe olie i ingredienser —
tilfer blot den enskede mangde olie eller
anden flydende ingrediens.

Solid base

Den tunge, skridsikre base hjaelper med

at give forbedret stabilitet og reducerede
vibrationer ved krzevende opgaver.




TILBEHOR

3,1 L arbejdsskal

Den solide, store arbejdsskal har kapacitet til
store opgaver.

950 mL miniskal* og minikniv*
Minisk&len med minikniven i rustfrit stl er
perfekt til sma snitte- og blandingsopgaver.
Eksternt justerbar snitteplade

Pladen er justérbar fra ca. | til 6 mm snitning
af de fleste madvarer.

Vendbar riveplade

Rivepladen kan vendes, s ost eller
grentsager kan rives fint eller groft.
Drev-adapter

Drevadapteren bruges med den
dertilhgrende adapter til at forbinde snitte-
og rivepladerne til drivakslet pa basen.
Snitte-adapter

Adapteren passer over drevadapteren

og i bunden af den justerbare snitteplade.
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Plade-adapter

Adapteren passer over drevadapteren

og i bunden af den justerbare riveplade.
Universalkniv i rustfrit stal

En alsidig kniv, som hakker, skaerer, blender,
blander og jaevner pa fa sekunder.
Dejkrog*

Dejkrogen er saerligt designet til at blande
og xlte gerdej.

Piskeris*

Piskeriset pisker hurtigt aggehvider til
marengs, mousser, souffléer og desserter.
Tilbehorsopbevaring*

Smart og solid opbevaring og beskyttelse

af knive, plader og tilbeher.
Spatel/rengeringsredskab* (ikke vist)
Saerligt design til fiernelse af mad fra skale,
plader og knive.

* Fglger kun med model 5KFP1335



TILBEHGR

To forskellige pladeadaptere felger med foodprocessoren. Den ene bruges sammen med den
justérbare snitteplade. Den anden bruges sammen med den vendbare riveplade og alle andre
valgfri plader.

Justerbar snitteplade Vendbar riveplade
Shnitte- Plade-
adapter adapter

Drev-
adapter

Drev-
adapter

Korrekt
samlet
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TILBEHOR

Vejledning til valg af tilbehor

Handling Indstilling Mad

Tilbehor

Ost Universalkniv i rustfrit stal
d } % u-- Chokolade
oo . Frugt
hLo==s Friske urter
Hakke —Skare Purere Nedder
Lo | | - | ELLER
Grentsager Miniskal* og mini-universalkniv
Ked i rustfrit stal*
& EmED e
z - Pesto i =
Salsa + +@
Blande Saucer
Kagedej
Teertedej
Frugt (bled) Justerbar snitteplade
(il =i CINEE
= - Tomater
= = Grentsager (blede)
Fint snittet  Groft snittet Kal + D +
-
Chokolade
Frugt (hard)

Grontsager (harde)

_@ @ u w Kartofler
J)J) 2)) -- Grentsager (blade)
1)) 17J
Mellemfint Fintrevet Kal
revet ost
Chokolade
Frugt (hard)

Grontsager (hirde)

Vendbar riveplade
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Gaerdej

Alte

Dejkrog i plast*

<O~

%@/

Piske

Piskeris*

* Fglger kun med model 5KFP1335




FOR FORSTE BRUG

For du bruger din foodprocessor forste gang, skal arbejdsskalen, laget, miniskalen*,
nedskubberne, pladerne og knivene vaskes i maskine eller i hdnden (Se ”Vedligeholdelse og
rengering”).

Sadan fjernes laget fra arbejdsskalen

Din foodprocessor leveres med laget pasat arbejdsskalen og miniskdlen* indeni arbejdsskalen.
Sadan fierner du l3get fra arbejdsskalen for forste rengaring:

Tag fat i indferingsreret pd Loft miniskdlen® ud.
arbejdsskalens I3g og drej det med uret
for at fierne det fra arbejdsskalen.

Nar aftagne plader, adaptere og knive
er vaskede, skal de opbevares i den
medfolgende opbevaring* pa et sted,
hvor bern ikke kan komme til den.
Miniskalen* kan indlejres indeni
arbejdsskalen for nem opbevaring.

* Fglger kun med model 5KFP1335
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MONTERING OG BRUG AF TILBEHORSDELE

BEMAERK: Valg det tilbeher, du ensker at bruge og monter det ifglge vejledningen pa
de folgende sider.

Placér foodprocessoren pa en ter, jeevn
bordplade med betjeningen mod dig.
Sat ikke stikket i stikkontakten, for den
er fuldstaendigt samlet.

) Placer arbejdsskélen pa basen med
héndtaget til hejre og midterhullet
henover drivakslen.

Tag fat i arbejdsskalens handtag og drej
skalen mod uret for at fastldse den pa
basen.
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MONTERING OG BRUG AF TILBEHORSDELE

BEMAERK: Din foodprocessor fungerer ikke, med mindre arbejdsskalen og laget hertil er
korrekt I3st pd basen, og den store nedskubber er indsat til linjen for maksimal tilfering pa
indferingsreret (ca. halvt nede).

Nedskubber

Placer laget til arbejdsskalen med Saet nedskubberen i 3-i-1 indferingsreret.
indferingsreret til venstre for arbejds- Se ,Brug af 3-i-| indferingsreret* for
skalens handtag. Tag fat i indferingsreret oplysninger om opgaver med mademner
og drej laget til hgjre, indtil det I3ser pa i forskellige storrrelser.

plads.

BEMZAERK: Serg for at montere det snskede
tilbeher, for I3get til arbejdsskélen paszettes.

347



MONTERING OG BRUG AF TILBEHOQRSDELE

Montering af den justerbare snitteplade

VIGTIGT: Den justerbare snitteplade kan kun installeres i én retning.

Nar arbejdsskalen er monteret, placeres
drevadapteren pa basens drivaksel.

Mens den justérbare snitteplade holdes
ved de 2 fingergreb, justeres pindene pa
adapteren til den justerbare snitteplade
til at flugte med L-hullerne pa pladen.
Skub pladen ned over adapteren og
drej for at I3se pindene fast i L-hullet.

Saenk kniven og snitteadapteren ned
over drevadapteren.

Monter laget til arbejdsskalen, og serg
for, at det l3ser p8 plads.

TIP: Du skal muligvis dreje pladen/drevadapteren, indtil den falder pd plads.
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MONTERING OG BRUG AF TILBEHOQRSDELE

BEMAERK: Handtaget fungerer kun
T sammen med den justerbare snitteplade.
—

AEndring af indstilling for tykkelse med andre

|

Tyndere R monterede plader eller knive har ingen
e | effekt pd driften.
Tykkere

—
[

—_ /

/
’

Valg den gnskede snittetykkelse ved at flytte
snittekontrollen til venstre for tyndere skiver
eller til hgjre for tykkere skiver.
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MONTERING OG BRUG AF TILBEHQRSDELE

Montering af rivepladen

VIGTIGT: Nar den vendbare riveplade bruges, skal den gnskede side (mellem/fin) vende OP.

555989&&
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Hold pladen ved de 2 fingergreb og
indsaet adapteren i hullet i bunden af
pladen.

Skub drevadapteren ind i diskadapteren
sa langt, som den kan, indtil den klikker
pa plads.

Nar arbejdsskalen er monteret, skubbes
drevadapteren pa drivakslen.

Monter I3get til arbejdsskalen, og serg
for, at det laser pa plads.

TIP: Du skal muligvis dreje pladen/drevadapteren, indtil den falder pd plads.
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MONTERING OG BRUG AF TILBEHOQRSDELE

Montering af universalkniven eller dejkrogen*

¥

/]

Placer kniven eller dejkrogen pa drivak- Skub for at I3se: Tryk universalkniven
slen. Drej kniven eller dejkrogen, sa den godt ned, s langt som den kan komme.
falder pd plads pa drivakslen. Universalkniven har en intern forseg-

ling, som sidder til over arbejdsskalens
midte. Monter laget til arbejdsskalen,
og serg for, at det laser pa plads.

VIGTIGT: Universalkniven og dejkrogen* kan kun bruges sammen med arbejdsskalen.

* Fglger kun med model 5KFP1335



MONTERING OG BRUG AF TILBEHOQRSDELE

Montering af miniskdlen* og minikniven*

—
S

==

Placer miniskalen indeni arbejdsskalen
over drivakslen. Drej miniskalen, indtil
tapperne pa den gverste kant falder
ned i fordybningerne everst pa arbe-
jdsskalen.

Indsaet drevadapteren i minikniven og
placer den pé drivakslen, Det kan vaere
nedvendigt at dreje kniven, indtil det
falder pa plads. Tryk kniven godt ned
for at I3se den pa plads.

Monter laget til arbejdsskalen, og serg
for, at det I3ser pa plads.

Efter brug fiernes miniskalen ved at
traekke minibladet lige op. Derefter
Ioftes skalen lige op og af med de to
fingergreb pa den gverste skalkant.
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MONTERING OG BRUG AF TILBEHORSDELE

Montering af piskeriset*

VIGTIGT: Piskeriset kan kun bruges sammen med arbejdsskalen.

%nuun’ﬁ

Serg for, at piskeriset er ordentligt
samlet. Hvis de to enheder har vaeret
skilt ad for rengering, placeres pinden p3
piskeris-adapteren, sa den flugter med
hullet pa piskeriset, og drejes, til den er
last pa plads.

Nar arbejdsskalen er monteret,
placeres piskeriset pa basens drivaksel.
Drej piskeriset, sa den falder pa plads
pa drivakslen.

Monter l3get til arbejdsskdlen, og serg
for, at det laser pé plads.

* Fglger kun med model 5KFP1335




MONTERING OG BRUG AF TILBEHQRSDELE

Brug af 3-i-1 indferingsreret

3-i-1 indfegringsreret har en nedskubber i

3 dele. Brug hele nedskubberen til sterre
emner, eller brug delene indeni til at lave sm3
og mellemstearrelse indfgringsrer til mindre
emner.

Sma emner snittes eller rives ved at indsaette
nedskubberen i 3 dele i indferingsreret, og

derefter tage den lille nedskubber ud for
at fierne. Brug det lille indferingsrer og den

lille nedskubber til sma eller smalle emner
som gulergdder eller selleristaenger. Nar det
lille indferingsrer ikke bruges, skal den lille
nedstopper l3ses pa plads.

Olie eller andre flydende ingredienser
dryppes langsomt ned i arbejdsskalen

ved at fylde den lille nedskubber med den
onskede maengde vaske. Et lille hul i bunden
af nedskubberen drypper den flydende
ingrediens ved en konstant hastighed.
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BRUG AF DIN FOODPROCESSOR

Inden brug

Fer brug af foodprocessoren skal
A ADVARSE L arbejdsskalen, laget og knive samles
korrekt pa foodprocessorens base

(se “Opsaetning af din foodprocessor”).

Fare. Roterende kniv
Brug altid nedskubberen.

Hold fingrene veek fra dbningerne.

Hold uden for borns raekkevidde.

Der er risiko for amputationer
og snitsar.

Denne linje pa arbejdsskalen angiver
den maksimale maengde vaeske, som
food processoren kan indeholde.
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BRUG AF DIN FOODPROCESSOR

Brug af hastighed | / hastighed 2

VIGTIGT: Vent, indtil kniven eller pladen er helt stoppet, for arbejdsskélens I3g aftages. Serg
for at slukke for foodprocessoren, for arbejdsskalens Iag tages af, eller for foodprocessoren

frakobles elektricitet.

Foodprocessoren tandes ved at trykke
pa knappen hastighed | (lav hastighed,
til bled mad) eller knappen

hastighed 2 (hgj hastighed, til hdrd
mad). Food processoren vil kere
konstant, og den grenne kontrollampe
lyser konstant.

Foodprocessoren stoppes ved at trykke
pa knappen O (OFF). Kontrollampens
lys slukkes og kniven eller pladen vil
stoppe indenfor fa sekunder.

BEMARK: Hvis foodprocessoren ikke starter, check da, at arbejdsskalen og laget er korrekt
1ast pa foodprocessorens base (se “Opsaetning af din foodprocessor”).

Brug af pulse

Med pulse opnas pracis kontrol af varighed
og frekvens. Det er saerligt nyttigt til opgaver,
som kraever praecis hndtering. Tryk pa
knappen PULSE, og hold den inde, sd starter
foodprocessoren ved hgj hastighed. Den
stopper, nér knappen slippes.
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BRUG AF DIN FOODPROCESSOR

Sadan fjernes forarbejdede ingredienser

——

Drej l3get pa arbejdsskalen til venstre

Tryk pa knappen O (OFF). Far
og tag det af.

montering sluk da pd stikkontakten
og fjern stikket fra kontakten.

Hvis en plade er anvendt, skal den Hvis miniskalen* bruges, tages skalen
fiernes, for skilen fiernes. Hold pladen af med fingergrebene pa den overste
ved de to fingergreb og laft den lige op. skalkant.

Fjern adapteren.

* Fglger kun med model 5KFP1335
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BRUG AF DIN FOODPROCESSOR

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

. Tryk p& knappen O (OFF).
. For rengering sluk da p3 stikkontakten
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.5 | Drej skélen til venstre for at ldse den
af basen. Loft og tag af.

og fiern stikket fra kontakten.

. Renger basen med en klud opvredet

i varmt seebevand. After derefter basen
med en fugtig klud. Ter med en bled klud.
Brug ikke renggringsmidler med slibemid-
del eller skuresvampe.

. Bemaerk, at disse BPA-fri skale kraever

saerlig handtering. Hvis du valger at bruge

opvaskemaskine i stedet for hdndopvask,

skal du folge disse retningslinjer.

- Alle dele kan vaskes i opvaskemaskinens
overste kurv.

- Undga at laegge skalen p3 siden.

- Undg8 hgje temperaturindstillinger som
sterilisering eller damprengering.

Universalkniven kan fjernes fra arbejds-
skalen fer indholdet udtages. Kniven
kan ogsa forblive 13st pa plads. Fjern
derefter mad fra skalen og kniven med
en spatel.

5. Hvis foodprocessorens dele vaskes ved

handopvask, skal skuremidler og skures-
vampe undgds. De kan ridse eller gere
skdlen og laget matte. Alle dele skal
terres omhyggeligt efter vask.

. Skader p3 I3sesystemet undgas ved at

opbevare arbejdsskélen og laget i uldst
position, ndr de ikke er i brug.

. Stremledningen vikles rundt om arbe-

jdsskalen. Stikket sikres ved péklipsning til
ledningen.

8. Aftagne plader, adaptere og knive skal de

opbevares i den medfelgende opbevaring*
pa et sted, hvor bgrn ikke kan komme til
den.

* Fglger kun med model 5KFP1335



TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

Brug af universalkniven

— Sadan skaeres frisk frugt
eller grentsager:

Skrael og fiern sten og
kerner. Skaer mademner

i stykker pd 2,5 — 4 cm stykker. Brug korte
pulse intervaller pd |-2 sekunder ad gangen, s3
mademnerne far den enskede sterrelse. Skrab
om nedvendigt siderne af skilen.

—

Sadan pureres kogt frugt og grentsager
(bortset fra kartofler):

Tilseet 60 mL vaeske fra opskriften pr. 235 mL
mad. Brug korte pulse intervaller, indtil maden
er fint snittet. Derefter bruges hastighed |
eller 2, indtil den gnskede konsistens opnas.
Skrab om nedvendigt siderne af skalen.

Sadan tilberedes kartoffelmos:

Riv varme, kogte kartofler med rivepladen.
Udskift rivepladen med universalkniven.
Tilsaet bledt smer, maelk og salt /peber.

Tryk pa pulseringsknappen 3-4 gange,

2-3 sekunder ad gangen, indtil det er jeevnt og
maelken er absorberet. M3 ikke blandes for
meget med kniven.

Sadan skaeres torret (eller klebrig) frugt:
Maden skal vaere kold. Tilseet 60 mL mel fra
opskriften pr. 120 mL terret frugt. Brug korte
tryk pa pulse, indtil den enskede konsistens
opnas.

Sadan hakkes skal fra citrusfrugt fint:
Med en skarp kniv skreelles den farvede del
(uden den hvide membran) af citrusfrugten.
Skaer skraellen i sma strimler. Hak i food-
processoren, indtil det er finthakket.

Sadan hakkes hvidleg, urter eller

sma maengder grentsager fint:

Start foodprocessoren og tilseet emnerne
gennem indferingsreret. Hak i food-
processoren, indtil det er hakket.

De bedste resultater opnas, nar arbejdsskalen
og urterne er meget terre for hakning.

Sadan hakkes noedder og sddan
tilberedes neddesmer:

Tilszet op til 710 mL nedder og brug korte
pulse intervaller, |-2 sekunder ad gangen,
indtil den enskede konsistens opnas.

En grovere konsistens opnas ved tilsaetning
af mindre portioner ad gangen, med korte
pulseringsintervaller, |-2 sekunder ad
gangen. Jg pulse intervallerne for en finere
konsistens. Neddesmaer laves ved konstant
hakning, indtil en jaevn konsistens er opndet.
Opbevares i koleskab.

Sadan hakkes tilberedt eller rat kod,
fjerkrze eller fisk/skaldyr:

Maden skal vaere meget kold. Skaer i stykker
pa 2,5 cm. Op til 455 g kan hakkes til den
enskede sterrelse med korte pulse intervaller,
I-2 sekunder ad gangen. Skrab om nedvendigt
siderne af skalen.

Sadan tilberedes rasp:

Skaer bredet i stykker pd 3,5 -5 cm.

Hak i foodprocessoren, indtil det er fint.
Med storre stykker bruges pulse knappen,
I-2 sekunder ad gangen. Hak derefter

i foodprocessoren, indtil det er fint.

Sadan smeltes chokolade til brug

i kageopskrift:

Bland chokolade og sukkermaengde fra opskrift
i arbejdsskalen. Hak i foodprocessoren, indtil
det er finthakket. Opvarm vaeske fra opskrift.
Start foodprocessoren og tilset den varme
vaeske gennem indferingsreret. Ker food-
processoren, indtil konsistensen er jaevn.

Sadan rives harde oste som f.eks.
parmesan og romano:

Forseg aldrig at rive ost, som ikke kan
skaeres med en skarp kniv. Brug universal-
kniven til at rive hirde oste. Skaer osten

i stykker pd 2,5 cm. Placer dem i arbejds-
skdlen. Brug korte pulse intervaller,

indtil osten er grofhakket. Teend food-
processoren ved hastighed | eller 2,
indtil osten er fintrevet. Ostestykker

kan ogsa tilferes gennem indferingsreret,
mens foodprocessoren kerer.

BEMZARK: Hakning af nedder og andre hirde mademner kan ridse indersiden af skdlen.



TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

Sadan bruges en snitte- eller riveplade

Sadan snittes eller rives
@ frugt eller grentsager,
som er lange og relativt

tynde i omkreds, som f.eks. selleri-
stanger eller gulerodder:

—

Skaer mademnerne, sa de passer til indferings-
reret vertikalt eller horisontalt, og placer
indferingsreret, s mademnerne er placeret
korrekt. Tilszet foodprocessoren med
ensartet trykstyrke.

Brug alternativt det lille indferingsrer
i nedskubberen. Placer maden vertikalt
i indferingsreret og brug den lille nedskubber.

Sadan snittes eller rives frugt og
grontsager, som er runde, som f.eks.
log, &bler og gronne pebre:

Skrael og fiern sten og kerner. Skaer i halve
eller kvarte, sa de passer til indferingsreret.
Placer i indferingsreret. Tilset food-
processoren med ensartet trykstyrke.

Sadan snittes eller rives frugt og
grontsager, som er sma, som f.eks.
jordbaer, champignoner og radiser:
Placer emnerne vertikalt eller horisontalt i lag
i indferingsreret. Fyld indferingsreret for at
holde emnerne korrekt placerede. Tilszet
foodprocessoren med ensartet trykstyrke.
Brug alternativt det lille indfaringsrer

i nedskubberen. Placer maden vertikalt

i indferingsreret og brug den lille nedskubber.
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Sadan snittes rat ked eller fjerkrae

til f.eks. en stir-fry:

Skaer eller rul mademnerne, s de passer

til indferingsreret. Pak og frys mademnerne,
indtil de er hdrde at maerke p4, i 30 min. il
2 timer, afhaengigt af tykkelsen. Kontrollér,
at madeemnerne kan skaeres med en kniv.
Huvis ikke, skal det optes en anelse. Tilsaet
foodprocessoren med ensartet trykstyrke.

Sadan skiveskares tilberedt ked eller
fijerkrae og salami, pepperoni osv.:
Maden skal vaere meget kold. Skaer i stykker,
som passer til indferingsreret. Tilset food-
processoren med ensartet trykstyrke.
Sadan rives spinat og andre blade:
Placer bladene i bunker. Rul dem sammen
og laeg dem i indferingsreret. Tilszet food-
processoren med ensartet trykstyrke.

Sadan rives faste
>
og blode oste:
Faste oste skal vaere meget
kolde. De bedste resultater med blzde oste
som f.eks. mozarella opnds ved ferst at fryse
det i 10-15 min. Skaer i stykker, som passer
til indferingsreret. Tilsaet foodprocessoren
med ensartet trykstyrke.




TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

Sadan bruges dejkrogen*

== Dejkrogen er saerligt

geerdej hurtigt og grundigt.

designet til at blande og =lte

De bedste resultater opnas ved ikke at alte
opskrifter p& mere end 350 g mel.

Nyttige tips

* Beskadigelse pa knive eller motor undgas
ved ikke at tilseette mad, som er s3 hardt
eller frossent, at det ikke kan skaeres
med en skarp kniv. Hvis et stykke hard
mad, som f.eks. en gulerod, saetter sig
fast under kniven, skal foodprocessoren
stoppes og kniven fiernes.

Fjern forsigtigt maden fra kniven.
Arbejdsskalen og miniskalen* m ikke
overfyldes. Arbejdsskalen kan fyldes op

til 1/2 til 2/3 fuld med tynde blandinger.
Tykkere blandinger op til 3/4 fuld. Vaesker
kan fyldes op til det maksimale niveau
som beskrevet i afsnittet “Brug af din
foodprocessor — Maksimalt vaeskeniveau”.
Ved hakning ma skalen ikke veere mere
end 1/3 til 1/2 fuld. Brug miniskalen* til op
til 235 mL vaeske eller 120 mL faste emner.

Placer snitteplader, si skeerefladen er til
hgjre for indferingsreret. Herved kan kniven

rotere en omgang, far den ndr mademnerne.

Optimal udnyttelse af foodprocessorens
hastighed opndr ved at tilsaette emnerne
gennem indferingsreret, mens food-
processoren kerer.

* Fglger kun med model 5KFP1335

* Forskellige mademner skal tilberedes
ved forskellige trykgrader for at opna de
bedste rive- og snitteresultater. Generelt
skal der bruges et let tryk med blede,
skrgbelige emner (jordbaer, tomater
osv.), moderat tryk til mellemblade
emner (courgette, kartofler osv.) og fast
tryk til hdrde emner (guleredder, =bler,
harde oste, delvist frossen ked osv.).

Blgde og mellemharde oste kan leegge
sig som klatter pa rivepladen.

Ind i mellem kan tynde, lange emner som
f.eks. guleredder eller selleristanger flade
ind over indfgringsreret, s en ulige skive
produceres. Denne risiko kan minimeres
ved at skaere emnerne i flere stykker og
fylde indferingsreret med emnerne. Det
lille indferingsrer i nedskubberen i 2 dele
er sarligt nyttigt til sma eller tynde emner.
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* Nar en kagedej tilberedes, skal universal-
kniven bruges til ferst at piske fedtstoffer
og sukker sammen. Tilsaet de terre
ingredienser ferst. Placer ngdder og frugt
gverst i blandingen for at undgd for meget
hakning. Brug korte pulseringsintervaller
til nedder og frugter, indtil det er blandet
med de andre ingredienser. Ker ikke food-
processoren for laenge.

* Hvis revne eller snittede emner samler sig
i én side af skdlen, skal foodprocessoren
stoppes og emnerne genfordeles med
en spatel.

* N&r madmaengder ndr bunden af en snitte-
eller riveplade, skal maden fjernes.

* Et par stykker mad kan sidde gverst pa
skiven efter snitning eller rivning. Hvis det
onskes, kan disse skaeres med handkraft
og tilsattes blandingen.

* Organiser opgaverne, sa renggring af skdlene
minimeres. Terre eller faste ingredienser
hakkes fer flydende ingredienser.

¢ Universalkniven rengeres nemt ved
at fjerne arbejdsskalen, tage laget
af, og trykke pd pulse intervaller
i 1-2 sekunder for at ryste kniven ren.

* Nar l3get er taget af, placeres det vendt
opad pé bordpladen. Herved holdes
bordpladen ren.
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* Brug en spatel til at fjerne ingredienser
fra arbejdsskalen.

* Din foodprocessor er ikke lavet til
de folgende formal:
- Maling af kaffebanner, kerner eller
harde krydderier
- Maling af ben eller andre ikke-spiselige
maddele
- Vaeskeblendning af ra frugter eller
grentsager
- Skiveskeering af g eller ikke-afkolet ked.
* Huvis plasticdele misfarves pga. mademners
afsmitning, kan delene renggres med
citronsaft



FEJLFINDING

Hvis din foodprocessor ikke fungerer eller ikke fungerer korrekt, skal du
kontrollere folgende:

Foodprocessoren korer ikke:

Serg for, at skalen og laget flugter med
hinanden og er st p3 plads, og at den store
nedskubber er indsat i indferingsreret.

Na&r den store indfgringsdbning bruges,
skal det sikres at maden ikke overstiger
det maksimale

Maksimalt pafyldningsniveau
pa indferingsreret

<

i

Tryk kun pa én knap ad gangen.
Foodprocessoren kan ikke kere, hvis
mere end én knap trykkes pa samtidigt.

Er foodprocessoren tilsluttet elektricitet?

Er sikringen i foodprocessorens kredslab
i orden? Hvis du har et HFI-rele skal du
sikre, at det er tilsluttet.

Sluk p3 stikkontakten og fiern stikket. Saet
herefter stikket i stikkontakten igen og prev
at teende.

Hvis foodprocessoren ikke er
i stuetemperatur, sa vent, indtil den
ndr stuetemperatur og prev igen.

Foodprocessoren river eller snitter
ikke korrekt:

* Sorg for, at pladens side med lgftet kniv er

placeret opad pa den almindelige adapter.

Hvis den justérbare snittekniv bruges,
sa serg for, at det er indstillet til den
rette tykkelse.

* Sorg for, at ingredienserne egner sig
til snitning eller rivning. Se "Tips til
fantastiske resultater”.

Huvis laget til arbejdsskalen ikke

vil lukke, nar pladen bruges:

* Serg for, at pladen er monteret korrekt,
med det forhgjede punkt everst, og er
placeret korrekt pa drevadapteren.

Punkt

Hvis problemet ikke skyldes nogen af
ovenstdende punkter, skal du se under
“Garanti og service”.
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GARANTI OG SERVICE

Garanti for KitchenAid foodprocessor

f;':;::'j"s KitchenAid betaler for: | KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Reservedele og arbejdslen | A. Reparationer, nar food-

Mellemosten ved reparation af defekte processoren er anvendt til

og Afrika: materialer eller udforelse. andre formal end almindelig
Service skal udferes af et madlavning.

For Model autoriseret KitchenAid B. Skader opstiet p4 grund af

SKFP1335, servicecenter. uheld, ndringer p maskinen,

5KF°P 1325: forkert betjening, misbrug

Tre ars fuld eller installationer/betjeninger,

garanti fra der ikke udferes i henhold

kebsdatoen. til de geldende regler for

elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.

Servicecentre

Al service skal udferes lokalt af et I Danmark:

autoriseret KitchenAid servicecenter. C.J. HVIDEVARESERVICE APS
Kontakt forhandleren, du har kebt Thorndahlsvej | 1

apparatet af, for at fa navnet pa det 9200 AALBORG SV

naermeste autoriserede KitchenAid

servicecenter. TIf: 98 18 21 00

www.cjhvidevareservice.dk

Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S:

Smedeland | |
2600 GLOSTRUP

TIf: 70 20 52 22

Besog vores websted for flere oplysninger:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rettigheder forbeholdt.
Specifikationerne kan aendres uden forudgdende varsel.
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LEIDBEININGAR FYRIR MATVINNSLUVEL

\ EENISYFIRLIT

ORYGGI MATVINNSLUVELARINNAR
Mikilvaeg Oryggisatridi........ccoeeueririiniiniiniiieienteteeee ettt
Krofur um rafmagn..............
Forgun rafbunadardrgangs...

HLUTAR OG EIGINLEIKAR
Hlutar matvinnsluvélarinnar..............c.ccoooiiiiiiiiiccceee
Pyding a enskum merkimidum a hlutunum
Mikilveegir eiginleikar matvinnsluvélarinnar

FYLGIHLUTIR
Fylgihlutir med matvinnsIuVEliNNi...........ccoooiiiiiiiiniiiiiics
Yfirlit yfir skifusamstaedur...........ccccveveeeene
Leidarvisir um notkun a fylgihlutum

MATVINNSLUVELIN UNDIRBUIN FYRIR FYRSTU NOTKUN

Fyrir fyrstu NOTKUN.....c.ccuiiiiiiiiiei ettt 375

Lok vinnuskalarinnar fjarleegt af vinnuskalinni.............ccoccovviiiniiininiiinis 375
MATVINNSLUVELIN UNDIRBUIN FYRIR NOTKUN

ViINNUSKANIN SELE A.....oviviiiiiiiiiiiiic s

Lokid sett 4 vinnuskalina
Stillanlega sneidskifan SEtt A.........cccoveeririerieirireeee e
SNeiGaPykKtin Stillt.......c.coeeieieiiiieeeeee e
Rifskifan sett d......ccccooevieneeiecenenicceeee
Fjolnotaskifan eda deigbladid* sett &
Litla skalin* og litla skifan* sett a...................
Eggjapeytarinn® settur a ..........coceeeeveneenene
3-i- 1 MOtunartrekktin NOLUG ........c..oueiviiuiiniiiiinieiieceeecee e

MATVINNSLUVELIN biN NOTUD
FY i MOKUN ...ttt ettt
Styring Hrada |/Hrada 2 notud
Pulsstyringin notud............
Unnin matveeli fjarleegd

UMHIRDA OG HREINSUN ...

RAD TIL AP NA FRABZRUM ARANGRI
Fjolnotahnifurinn NOtABUF ........c..coceiiiiiiiiiiciteeeee s 389
Sneid- eda Rifskifa notud
Deigbladid* notad ...............
Gagnlegar Abendingar.........coccocueveriiiiiiieieeeet e

* Fylgir adeins med gerd 5KFP1335
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ORYGGI MATVINNSLUVELARINNAR

Oryggi pitt og 6ryggi annarra er mjog mikilvaegt.
Vid héfum sett morg mikilveeg 6ryggisfyrirmeeli i pessa handbdk og a teekid pitt.
Aridandi er ad lesa 6l 6ryggisfyrirmaeli og fara eftir peim.

g H E TT A Pu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
g - Pu getur daid eda slasast alvarlega
VIDVO RU N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll 6ryggisfyrirmaelin segja pér hver hugsanlega hasttan er, segja pér hvernig draga
4 Ur haettu & meidslum og segja pér hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

betta er 6ryggisvidvorunartakn.

Petta takn varar pig vid hugsanlegum hasttum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.

Ollum 8ryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmaeli og annadhvort
ordid ,HATTA“ eda ,,VIDVORUN". Pessi ord merkja:

MIKILVAG ORYGGISATRIDI

Vid notkun raftakja parf avallt ad fylgja grundvallar-
oryggisradstofunum, par a medal:

Lesa allar leidbeiningar. Rangnotkun heimilisteekis
kann ad leida til likamstjons.

2. Til ad verjast heettunni af raflosti skal ekki setja

3.
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matvinnsluvélina i vatn eda annan vokva.

Ekki er aetlast til ad einstaklingar sem hafa skerta
likamlega, skynjunarlega eda andlega haefni eda skortir
reynslu og pekkingu noti petta taeki, nema peir hafi
verid undir eftirliti eda fengid leidbeiningar um drugga
notkun taekisins og skilji paer heettur sem henni fylgja.

. Hafa eetti eftirlit med bérnum til ad tryggja ad pau

leiki sér ekki med taekid. Born skulu ekki notad taekid.
Geyma eetti heimilistaekid og snuru pess par sem bdrn
na ekki til. Born skulu ekki hreinsa eda framkvaema
notandavidhald a teekinu an eftirlits.



ORYGGI MATVINNSLUVELARINNAR

5.

N o

12.

13.

14.

15.

16.

Taktu teekid ur sambandi vid innstungu pegar pad er
ekki i notkun, adur en hlutir eru settir a eda teknir af og
fyrir hreinsun.

. Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast.
. Ekki nota neitt taski med skemmdri sndru eda klo, eda

eftir ad pad hefur bilad, eda dottid eda verid skemmt a
einhvern hatt. Fardu med teekid til naestu vidurkenndu
bjonustustddvar vegna skodunar, vidgerdar eda
stillingar a raf- eda vélhlutum.

. Notkun aukahluta sem KitchenAid hvorki maelir med né

selur getur valdid eldsvoda, raflosti eda slysi.

. Ekki nota utanhuss.
10.
1.

EkKki lata snuruna ekki hanga fram af bordi eda bekk.

Haltu héndum og eldhuséhéldum fra blédum eda
diskum & hreyfingu a medan matur er i vinnslu, til ad
draga ur haettunni a alvarlegum meidslum a félki eda
skemmdum a matvinnsluvélinni. Nota ma skdfu en
adeins pegar matvinnsluvélin er ekki i gangi.
Hnifarnir eru beitt. Audsyna aetti gaetni pegar beittu
skurdarhnifarnir eru medhéndladir, skalin teemd og
vid hreinsun.

Til ad draga ur haettu a meidslum skal aldrei setja
skurdarbl6d eda diska a grunneininguna an pess ad
setja fyrst skal almennilega a sinn stad.

Geettu pess ad lokid sé 6rugglega laest a sinum stad
adur pu notar teekid.

Aldrei setja matveeli i med héndunum. Notadu alltaf
matveelatrodarann.

Pad er mikilvaegt ad lzesingarbunadurinn i lokinu sé
avallt notadur.
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17. Petta heimilistaeki er aetlad til notkunar a heimilum
0g & svipudum stédum eins og:

-i starfsmannaeldhisum i verslunum, skrifstofum

og 68ru vinnuumhverfi;
-a béndabagjum;

- af vidskiptavinum & hotelum, moételum og i 6rum
tegundum busetuumhverfis;

-i heimagistingu.

18. Geettu pin ef heitum vokva er hellt ofan i
matvinnsluvélina, par sem hann getur spyst ut ur
taekinu vegna skyndilegrar gufumyndunar.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR

Spenna: 220-240 volt
Tidni: 50/60 Hertz
Rafafl: 300 vott

ATH.: Ef tengillinn passar ekki vid
innstunguna skaltu hafa samband vid I6ggiltan
rafvirkja. Ekki breyta tenglinum a neinn hatt.

Forgun rafbunadarurgangs

Foérgun umbudaefnis

Umbudaefnid er 100% endurvinnanlegt

og er merkt med endurvinnslutakninu ’:‘
bvi verdur ad farga hinum ymsu hlutum
umbudaefnisins af abyrgd og i fullri fylgni vid
reglugerdir stadaryfirvalda sem stjérna forgun
Urgangs.

Voérunni hent

- Merkingar 4 pessu taeki eru i samraemi vid
tilskipun Evrépupingsins og radsins 2012/19/
EU um raf- og rafeindabtinadarirgang (Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE)).

- Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé fargad
a réttan hatt hjalpar p til vid ad koma i veg
fyrir hugsanlegar neikvaedar afleidingar fyrir
umhverfid og heilsu manna, sem annars
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geetu orsakast af 6videigandi medhondlun
vid forgun pessarar voru.

- Taknid wem & vorunni eda a medfylgjandi
skjolum gefur til kynna ad ekki skuli
medhdndla hana sem heimilisirgang,
heldur verdi ad fara med hana a videigandi
sofnunarstdd fyrir endurvinnslu raf- og
rafeindabtinadar.

Fyrir itarlegri upplysingar um medhéndlun,
endurheimt og endurvinnslu pessarar

voru skaltu vinsamlegast hafa samband vid
baejarstjérnarskrifstofur i pinum heimabae,
heimilissorpférgunarpjénustu eda verslunina
par sem pu keyptir véruna.



HLUTAR OG EIGINLEIKAR

Hlutar matvinnsluvélarinnar

3-skiptur
matvzaelatrodari

Lok vinnuskalar
med 3-i-1
Aukahlutakassi* moétunartrekkt

3,1 L vinnuskal

Sneidapykkt,
stillanleg utan fra

950 mL litil skal* og litill hnifur*

Eggjapeytari*
Sneidskifa, stillanlegur utan fra Rifskifa (2 mm og 4 mm)
(bunnar til pykkar sneidar) sem haegt er ad snua vid.
Deigblad*
Millistykki Millistykki Millistykki FjoInotahnifur
fyrir sneidskifu fyrir drif fyrir skifur ar rydfriu stali

* Fylgir adeins med gerd 5KFP1335
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HLUTAR OG EIGINLEIKAR

Hlutur Enskur merkimidi Pyding
CAUTION : Do not VARUD: Ekki opna fyrr
open until blades stop en bladid hefur stédvast
Max Fill Hamarks fylling
Liquid Level Vékvameelir
TWIST TO LOCK SNUA TIL AD LAESA
Warning Vidvérun
Rotating Blade Hazard Haetta par sem skifur sndast
Always use food pusher. Notadu alltaf matvaelatrodara.
Keep fingers out of openings. | Haltu fingrum fra opum og trekkt.
Keep away from children. Geymist par sem born na ekki til.
Failure to do so can result Misbrestur 4 ad gera svo getur
in amputation and cuts. valdid slysum og skurdum.
Drive Adapter Millistykki fyrir drif
D:] Slicing Adapter Millistykki fyrir til ad sneidar
Multipurpose Fj6lnota
PUSH TO LOCK YTA TIL AD LAESA
Mini Multipurpose® Litill fiolnota*
@ PUSH TO LOCK YTATIL AD LAESA
@ Dough* Deig*
Adjustable Slicing Stillanleg sneiding
(thin to thick)
Fine Shredding Rifid fint
Medium Shredding Medal rifid
Egg Whip* Eggjapeytari*

* Fylgir adeins med gerd 5KFP1335
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HLUTAR OG EIGINLEIKAR

Mikilvaegir eiginleikar matvinnsluvélarinnar

Sneidapykkt, stillanleg utan fra
Sneidskifa med utanaliggjandi stillingu, sem

er einstok hénnum hja KitchenAid, gerir pér
kleift ad stilla pykkt sneidanna fra punnum

til pykkra, an pess ad purfa ad fjarleegja
hnifasamstaeduna. Med sneidskifuna asetta
rennir pu einfaldlega sneidapykktarstyringunni
i skada stillingu - engin porf a ad fjarlegja
lokid eda jafnvel slékkva a matvinnsluvélinni!
Hragdi 1/Hradi 2 /Pulsstyring

Tveir hradar og Puls bjéda upp a nadkvaema
stjorn til ad ad skila frabaerum arangri med
flestan mat.

Lok vinnuskalar med 3-i-1 métunartrekkt
3-i-1 motunartrekktin ramar stéra hluti —
eins og tdbmata, agurkur og kart&flur — med
lagmarks sundurhlutun eda sneidingu.

3-skiptur matvalatrodari

brir trodarar, hver ofan i 68rum. Fjarlaegdu
midlungsstéra trodarann fra stéra trodaranum
og pa kemur i lj6s midlungsstért métunartrekkt
fyrir stéduga notkun.

Fyrir stéduga vinnslu minni hluta (eins og
jurta, hneta, gulréta og selleristongla) skal
fjarlaagja mjéa trodarann og nota mjéu
motunartrekktina.

Litid gat a botni mjéa trodarans audveldar ad
Uda oliu yfir hraefnin — fylltu bara med éskudu
magni af oliu eda 6dru fljétandi hraefni.
Sterk undirstada

bung undirstadan hjalpar til vid ad veita
stédugleika og draga ur titringi & medan verid
er ad vinna erfid matvaeli.
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FYLGIHLUTIR

Fylgihlutir med matvinnsluvélinni

3,1 L vinnuskal

Endingargdd, stér vinnuskalin bydur upp

a getu fyrir mikla vinnslu.

950 mL litil skal* og litill hnifur*

Litl skal og litid blad Ur rydfriu stali eru fullkomin
fyrir litil séxunar- og bléndunarverk.
Sneidskifa, stillanleg utan fra

Hnifurinn er stillanlegur fra um pad bil | til

6 mm til ad sneida flestan mat.

Rifskifa, sem haegt er ad snua vid

Haegt er ad snua rifskifunni vid til ad rifa ost
eda graeenmeti baedi fint og groft.

Millistykki fyrir drif

Millistykkid fyrir drifid er notad med videigandi
millistykki til ad tengja sneid-/rifskifurnar og
litla hnifinn* vid afléxulinn & undirstédunni.
Maillistykki fyrir sneidskifu

Millistykkid passar & millistykkid fyrir drif

og inn i nedri hluta stillanlegu sneidskifunnar.
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Millistykki fyrir skifur

Millistykkid passar yfir millistykki fyrir drif

og inn i nedri hluta rifskifunnar.
Fjolnotaskifa ur rydfriu stali

Alhlida skifa saxar, hakkar, blandar, hraerir

og beytir 4 adeins nokkrum sekndum.
Deigblad*

Deigbladid er sérstaklega hannad til ad blanda
og hnoda gerdeig.

Eggjapeytari*

Eggjapeytarinn peytir eggjahvitur fyrir marens,
budinga, fraud og eftirrétti a fliétlegan hatt.
Fylgihlutakassi*

Stilhreinn og endingargddur kassi skipuleggur
og verndar bléd, diska og aukahluti.
Spadi/Hreinsiverkfaeri* (ekki synt)
Sérstakt lag audveldar ad fjarleegja matarleifar
Ur skalum, skifum og blédum.

* Fylgir adeins med gerd 5KFP1335



FYLGIHLUTIR

Pad eru tvé mismunandi millistykki fyrir skifur sem fylgja med matvinnsluvélinni. Annar er
eingdngu notadur med stillanlega sneidskifunni. Hinn er notadur med rifskifunni, sem haegt
er ad snua vid, og 6llum 638rum skifum.

Rifskifa, sem haegt
Stillanleg sneidskifa er ad snua vid

==

Millistylkki Maillistylcki
fyrir sneidskifu fyrir skifur

Millistykki

Millistykki
fyrir drif

fyrir drif

saman
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FYLGIHLUTIR

Leidarvisir um notkun a fylgihlutum

Adgerd Stilling

a 4 {% Lo ) = )]

Hraefni

Ostur

Stkkuladi

Avextir

Ferskar kryddjurtir
Hnetur

Téfa

Graenmeti

Kjot

Fylgihlutum

Fj6Inotahnifur ar rydfriu stali

EDA
Smaskal* og litill fjsInotahnifur
ar rydfriu stali*

Pastasésa
Pesto

Salsa

Sésur
Koékusoppa
Bokudeig

Avextir (mjakir)
Kartoflur
Toématar
Graenmeti (mjukt)

Stillanlegur sneidskifa

A o | | -
2
)
L
¥ ___J
Hraera
(l -« D
p— -
= -
= -
- -
Sneida Sneida
punnt pykkt

Ostur

Sakkuladi
Avextir (hardir)
Graenmeti (hart)

+D+@

_@_ _@_ u--- Kartaflur Rifskifa, sem hagt er ad snuda vid
1 2 Pulse L,
220 )J)) Graenmeti (mijukt)
2J) 270
Rifamidlungs Rifa fint e Hvitkal
= Ostur
Stkkuladi
Avextir (hardir)

Graenmeti (hart)
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@ n--m Gerdeig Deigblad ur plasti*
2
Hnoda @
Egg Eggjapeytari*

Peyta

* Fylgir adeins med gerd 5KFP1335



MATVINNSLUVELIN UNDIRBUIN FYRIR FYRSTU NOTKUN

Adur en pu notar matvinnsluvélina pina i fyrsta sinn skaltu pvo vinnuskalina, lok vinnuskalarinnar,
litlu skalina*, trodara métunartrekktarinnar, skifur og bléd, annad hvort i héndunum eda i
upppvottavél (sja ,,Umhirda og hreinsun®).

Lok vinnuskalarinnar fjarlaegt af vinnuskalinni

Matvinnsluvélin pin er afhent med lok vinnuskalarinnar asett a vinnuskalina, med litlu skalina*
inni i henni.

Til ad fjarlaegja lok vinnuskalarinnar af vinnuskalinni fyrir fyrstu hreinsun:

————1

Griptu um métunartrekktina 4 Lyftu litlu skalinni* upp ur.
loki vinnuskalarinnar og snidu pvi
réttseelis til ad fjarleegja pad.

begar pvotti er lokid aetti ad geyma
sundurtekna skifur, 6xla og blod i
geymslutdskunni* sem fylgdi med, a stad par
sem born na ekki til. Haegt er ad geyma litlu
skalina* inni f vinnuskalinni til ad spara plass.

* Fylgir adeins med gerd 5KFP1335
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MATVINNSLUVELIN UNDIRBUIN FYRIR NOTKUN

ATH.: Veldu pann fylgihlut sem pu atlar ad nota settu hann upp i samraemi vid leidbeiningarnar
a eftirfarandi bladsidum.

Settu matvinnsluvélina a purra, slétta
bordplétu pannig ad stjérntaekin visi
fram. Ekki setja matvinnsluvélina i sam-
band fyrr en buid er ad setja hana saman.

9) | Settu vinnuskalina & undirstéduna og
stiltu saman vid skardid i grunneinin-
gunni. Gatid i midjunni aetti ad passa yfir
afléxulinn.

Griptu handfang vinnuskalarinnar og
sndu henni rangszlis til ad leesa henni
vid grunneininguna.
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MATVINNSLUVELIN UNDIRBUIN FYRIR NOTKUN

Lokid sett a vinnuskalina

ATH.: Matvinnsluvélin pin virkar ekki nema vinnuskalin og lok vinnuskalarinnar séu almennileg
leest a undirstéduna og stéri trodarinn sé settur i ad hamarksfyllingarlinunni @ métunartrekktinni
(um pad bil halfa leid nidur).

Settu lok vinnuskalarinnar 4 skalina Settu matvaelatrodarann ofan i
pannig ad métunartrekktin sé 3-i-1 métunartrekktina. Sja ,,3-i-
adeins vinstra megin vid handfang | métunartrekktin notud® til ad fa
vinnuskalarinnar. Griptu um upplysingar um hvernig unnid er med
métunartrekktina og sntidu lokinu til matveeli af mismunandi staerd.

haegri par til pad leesist & sinum stad.

ATH.: Vertu viss um ad hafa sett
a fylgihlutinn, sem 6skad er eftir adur
en lok vinnuskalar er sett 4.
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MATVINNSLUVELIN UNDIRBUIN FYRIR NOTKUN

MIKILVAGT: Adeins er hagt ad setja stillanlegu sneidskifuna 4 6xulinn a einn veg.

\-|
=

Pegar vinnuskalin hefur verid sett upp Haltu stillanlegu sneidskifunni med
skal setja millistykkid fyrir drif a afloxul fingurgripum sem eru a henni og stilltu
grunneiningar. saman pinnana a millistykki stillan-

lega sneidskifunnar vid L-raufarnar a
sneidaranum. Renndu skifunni upp a
millistykkid og snidu til ad festa pinnana
i L-raufinni.

Lattu sneidskifuna og sneidmillistykkid Settu upp lok vinnuskalarinnar og gaettu
siga nidur a drifmillistykkid. pess ad pad laesist 4 sinum stad.

ABENDING: by getur purft ad snua skifu-/drifmillistykkinu par til pad fellur nidur a sinn stad.
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MATVINNSLUVELIN UNDIRBUIN FYRIR NOTKUN

ATH.: Stillingin virkar adeins med stillanlegu
T sneidskifunni. Breyting pykktarstillinga med
—

adrar skifur eda blod asett hefur engin ahrif
a notkun.

|

Tyndere e
B

=
Tykkere
—
—_ /
s
/
Stilltu sneidapykkt sem éskad er eftir med

pvi ad feera handfangid til vinstri fyrir pynnri
sneidar eda til haegri fyrir pykkari sneidar.
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MATVINNSLUVELIN UNDIRBUIN FYRIR NOTKUN

Rifskifan sett a

MIKILVAGT: begar rifskifan sem haegt er ad snla vid er notadur skal lata 6skada

hlig (midlungs/fint) snta UPP.

Haltu diskinum med fingurgripunum
sem eru a honum og settu skifumil-

listykkid inn i gatid nedan a diskinum.

Renndu drifmillistykkinu inn { skifu-
millistykkid eins langt og haegt er par
til pad smellur 4 sinn stad.

Pegar vinnuskalin hefur verid sett
upp skal renna drifmillistykkinu upp a
afléxulinn.

Settu lok vinnuskalarinnar 4 og gaettu
pess ad pad laesist 4 sinum stad.

ABENDING: bu getur purft ad sntia skifu-/drifmillistykkinu par til pad fellur nidur a sinn stad.

380




MATVINNSLUVELIN UNDIRBUIN FYRIR NOTKUN

Fjolnotaskifan eda deigbladid* sett a

ﬂ \
Settu skifuna 4 afléxulinn. Snidu Yttu til ad leesa: Yttu pétt nidur &
skifunnni svo ad pad falli a sinn stad ficlnotahnifinn par til pad er komid
a afléxlinum. eins langt nidur og pad getur farid.

FjéInotahnifurinn er hannadur med
péttingu ad innan sem péttir ad yfir
midju vinnuskalarinnar. Settu upp lok
vinnuskalarinnar og geettu pess ad pad
leesist & sinum stad.

MIKILVAGT: Adeins er hagt ad nota fjdlnotaskifan og deigbladid* med vinnuskalinni.

* Fylgir adeins med gerd 5KFP1335
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MATVINNSLUVELIN UNDIRBUIN FYRIR NOTKUN

Litla skalin* og litli hnifurinn* settur a

Settu litlu skalina inni i vinnuskalina yfir
afloxulinn. Snddu litlu skalinni par til
hokin 4 efri bran skalarinnar falla nidur
i skordin efst a vinnuskalinni.

Settu drifmillistykkid inn { litla hnifinn
og settu a afloxulinn. Pad kann ad vera
naudsynlegt ad snta bladinu par til pad
fellur a sinn stad. Yttu pétt nidur til ad
leesa pvi 4 sinum stad.
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Settu lok vinnuskalarinnar 4 og geettu
pess ad pad lzesist a sinum stad.

Til ad fjarleegja litlu skalina eftir vinnslu
skal fjarleegja litla hnifinn med pvi ad
toga hann beint upp af hettunni. Lyftu
sidan skalinni beint upp og Ut og notadu
fingurgripin tvé sem stadsett eru vid
brdn skalarinnar.

* Fylgir adeins med gerd 5KFP1335




MATVINNSLUVELIN UNDIRBUIN FYRIR NOTKUN

Eggjapeytarinn* settur a

MIKILVAGT: Adeins er haegt ad nota eggjapeytarann med vinnuskalinni.

%nuun’ﬁ

Geettu pess ad eggjabeytarinn sé begar vinnuskalin hefur verid sett

rétt settur saman. Ef stykkin tvo a undirstéduna skal setja eggjapeytarann
hafa verid tekin sundur til hreinsunar a afloxulinn. Snidu eggjapeytaranum
parf ad stilla saman pinnann a svo ad hann falli 4 sinn stad 4 afléxlinum.

millistykki eggjapeytarans og raufina a
eggjabeytaranum og sna til ad laesa &
sinum stad.

Settu lok vinnuskalarinnar 4 og geettu
pess ad pad lzesist a sinum stad.

* Fylgir adeins med gerd 5KFP1335
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MATVINNSLUVELIN UNDIRBUIN FYRIR NOTKUN

3-i-1 motunartrekktin notud

3-i-1 métunartrekktin inniheldur 3-skiptan
matvaelatrodara. Notadu stéra matvaela-
trodarann til ad vinna staerri hluti, eda notadu
innri hlutana til ad bda til midlungsstér eda
minni métunartrekkt til ad vinna minni hluti.

Til ad sneida eda rifa minni hluti skal
setja 3-skipta matvaelatrodarann

i moétunartrekktina, og lyfta sidan upp
minnsta trodaranum. Notadu litlu

métunartrekktina og trodarann til ad
vinna léttar vinnslur, eins og gulraetur eda
selleristilka. Pegar litla métunartrekktin er
ekki notkun skaltu gaeta pess ad laesa litla
trodaranum a sinum stad.

Til ad 8a haegt oliu eda 6dru flidtandi
hréaefni inn i vinnuskalina skaltu bara fylla litla
trodarann med pvi vékvamagni sem 6skad er
eftir. Litid gat a botni trodarans Udar fljétandi
hraefninu a st6dugum hrada.
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MATVINNSLUVELIN PIN NOTUD

Fyrir notkun

-n Adur en pu notar matvinnsluvélina skaltu
A VIDVO RU N gaeta pess ad vinnuskalin, hnifurinn og lokid &
vinnuskalinni eru rétt samansett a undirstddu

matvinnsluvélarinnar (sja ,,Matvinnsluvélin

k undirbuin fyrir notkun®).
d

Heetta par sem hnifar snuast

Notadu alltaf matvaelatrodara.

Haltu fingrum fra opum og trekkt.
Geymist par sem boérn na ekki til.

Misbrestur a ad gera svo getur
valdié utlimamissi eda skuréum.

Pessi lina a vinnuskalinni gefur til kynna pa
hamarksstédu vokva sem haegt er ad vinna
med matvinnsluvélinni.

385



MATVINNSLUVELIN PIN NOTUD

Styring Hrada 1/Hrada 2 notud

MIKILVAGT: Biddu par til hnifurinn eda skifan hafa stédvast til fulls adur en pu fjarlaegir lok
vinnuskalarinnar. Gaettu pess ad slokkva a matvinnsluvélinni 4ur en pu fjarlaegir lok vinnuskalar-
innar, eda adur en pu tekur matvinnsluvélina r sambandi.

A

| |
Til ad kveikja & matvinnsluvélinni skaltu Til ad stddva matvinnsluveélina skaltu
yta a hnappinn Hradi | (litill hradi, yta a hnappinn O (SLOKKT). Gaum-
fyrir lin matvaeli) eda hnappinn Hradi 2 lj6sid slokknar og bladid eda diskurinn
(mikill hradi fyrir héré matveeli). Mat- stédvast a nokkrum sekindum.
vinnsluvélin gengur stédugt og visiljosid
gloir.

ATH.: Ef matvinnsluvélin fer ekki i gang skaltu ganga Gr skugga um ad skalin og lokid séu
almennilega lzest 4 undirstédunni (sja ,,Matvinnsluvélin undirbuin fyrir notkun®).

Pulsstyringin notud

Pulsstyringin leyfir nakvaema stjérn a
timalengd og tidni vinnslu. Han er frabaer
fyrir létta vinnslu. PG ytir bara 4 og heldur
hnappinum PULS til ad hefja vinnsluna

4 miklum hrada og sleppir honum til ad
haetta.
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MATVINNSLUVELIN PIN NOTUD

Unnin matvaeli fjarlegd

——

Yttu 4 hnappinn O (SLOKKT). Taktu
matvinnsluvélina Gr sambandi adur en
hin er tekin i sundur.

Sntdu loki vinnuskalar til vinstri og taktu
pad af.

Ef skifa er notud skal taka hana adur Ef litla skalin* er notud skaltu gripa og
en skalin er fjarlaegd. Haltu skifunni a fiarleegja skalina med fingurgripunum
gripum sem eru fyrir fingurna og lyftu sem stadsett eru vid bran skalarinnar.

henni beint upp. Fjarlaegdu millistykkid.

* Fylgir adeins med gerd 5KFP1335
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MATVINNSLUVELIN PIN NOTUD

Ly Snadu vinnuskalinni til vinstri til ad
aflaesa henni af undirstédunni. Lyftu til
ad fjarlaegja.

UMHIRDA OG HREINSUN

I. Yttu 4 hnappinn O (SLOKKT).

2. Taktu matvinnsluvélina Gr sambandi 48ur
en hdn er hreinsud.

3. burrkadu undirstéduna og sniruna med
volgum sapuvaettum klit og purrkadu af
med rokum klat. Purrkadu med mjikum
klat. Ekki nota hreinsiefni eda svampa sem
geta rispad.

4. Vinsamlegast athugadu ad pessar BPA-friu
skalar Gtheimta sérstaka medhondlun.
Ef pu kyst ad nota upppvottavél i stadinn
fyrir ad pvo i héndunum, vinsamlegast
fylgdu pessum leidbeiningum
- Alla hluti ma pvo i upppvottavél
a efri grind.
- Fordastu ad leggja skalina 4 hlidina.
- Fordastu ad nota haar hitastillingar, eins
og sétthreinsunar- eda gufustillingar.
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5.

Haegt er ad fjarleegja fidlnotahnifinn ar
vinnuskalinni adur en innihald hennar er
teemt Ur henni. Pa getur lika skilid hnifinn
eftir laestann a sinum stad. Fjarleegdu
sidan hraefnin Gr skalinni og af hnifnum
med spada.

Ef hlutar matvinnsluvélarinnar eru pvegir

i hondunum skal fordast ad nota hreinsief-
ni eda svampa sem geta rispad. Peir geta
rispad eda gert vinnuskalina og lokid mott.
burrkadu vandlega alla hluti eftir pvott.

. Til a8 koma i veg fyrir skemmdir & laesi-

kerfinu skal alltaf geyma vinnuskalina og
lok vinnuskalar i élaestri st6du pegar ekki
er verid ad nota pau.

. Vefdu rafmagnssnirunnu utan um vinnu-

skalina. Festu kléna med pvi ad klemma
hana vid sndruna.

. Skifur, 6xla og bl6d og eru ekki i notkun

atti ad geyma i geymslutéskunni* sem
fylgdi med, a stad par sem born na ekki til.

* Fylgir adeins med gerd 5KFP1335



RAD TIL AD NA FRABZARUM ARANGRI

Fjolnotahnifurinn notadur

— Ad saxa ferska avexti eda
graenmeti:
Flysjadu, taktu kjarnann ar
— og/eda fjarleegdu free og

skerdu matvaelin i 2,5 - 4 cm bita. Pa vinnur
hraefnid i pa staerd sem éskad er eftir, med
stuttum pulsum, | til 2 sekindur i hvert sinn.
Skafdu hlidar skalarinnar ef naudsyn krefur.

Ad mauka sodna avexti og graanmeti
(nema kartoflur):

Baettu 60 mL af vokva ar uppskrift 4 hvern
bolla (235 mL) af hraefni. PG vinnur hraefnid,
med stuttum pulsum, par til gréfsaxad. Sidan
vinnur pu stédugt par pad er til 6skadri aferd
er nad. Skafdu hlidar skalarinnar ef naudsyn
krefur.

Ad undirbua kartéflumus:

Rifdu heitar sodnar kartéflur med rifskifunni.
Skiptu ut rifskifu fyrir fjdlnotahnifinn. Baettu

i mjiku smijori, mjélk og kryddi. Pulsadu 3 til
4 sinnum, 2 til 3 sekdndur i hvert sinn, par til
mjukt og mjélkin hefur blandast saman vid.
Gzetid pess ad ofgera ekki.

Ad saxa purrkada (eda klistrada) avexti:
Rétt er ad hafa hraefnid kalt. Baettu vid

60 mL af hveiti ar uppskrift a hverja 120 mL

af purrkudum avéxtum. PU vinnur avextina,
notar stutta pulsa, par til aeskilegu Gtliti er nad.

Ad finsaxa sitrusbork:

Flysjadu litada hlutann (an hvitu himnunnar) af
sitrusavexti med beittum hnif. Skerdu bérkinn
i litlar reemur. Unnid par til finsaxad.

Ad brytja hvitlauk eda saxa ferskar
kryddjurtir eda litid magn af greenmeti.
Baettu hraefninu i gegnum métunartrekktina
a medan vinnsluvélin gengur. Unnid par til
saxad. Til ad fa sem bestan arangur skaltu
ganga Ur skugga um ad vinnuskalin og
kryddjurtirnar séu mjog purr fyrir séxun.

AJ saxa hnetur eda bua til hnetusmjor:
P vinnur allt ad 710 mL af hnetum eins og
6skad er eftir, med stuttum pulsum, | til

2 sekdndir i hvert sinn. Til ad fa groéfari aferd
skal vinna minni skammta, plsa | til 2 sinnum,
| til 2 sekdndur i hvert sinn. Pilsadu oftar

til ad fa finni aferd. Fyrir hnetusmjor skal
vinna stédugt par til blandan er ordin mjukt.
Geymist i kaeliskap.

Ad saxa sodid eda hratt kjot, alifugla
eda fiskmeti:

Hraefnid atti ad vera vel kalt. Skerdu

i 2,5 cm bita. P vinnur allt ad 455 g i einu

i pa steerd sem 6skad er eftir, med stuttum
pulsum, | til 2 sekandir i hvert sinn. Skafdu
hlidar skalarinnar ef naudsyn krefur.

Ad gera braud-, koku- eda kexmylsnu:
Brjéttu matvaelin nidur i 3,5 - 5 cm bita.
Unnid par til fint. Fyrir steerri bita skal pulsa
2 til 3 sinnum, 1 til 2 sekdndur i hvert sinn.
Sidan unnid par til fint.

Ad br=da sukkuladi i uppskrift:

Settu saman suikkuladi og sykur ur uppskriftinni
i vinnuskalina. Unnid par til finsaxad. Hitadu
vokva samkvaemt uppskriftinni. Helltu heitum
vokvanum gegnum motunartrekktina 4 medan
matvinnsluvélin gengur. Unnid par til mjakt.

AJd rifa harda osta eins og Parmesan

og Romano:

Aldrei reyna ad vinna ost sem ekki er haegt
ad stinga beittum hnifsoddi i. PU getur notad
fjInotabladid til ad rifa harda osta. Skerdu
ostinn i 2,5 cm bita. Settu i vinnuskalina. Pu
vinnur med stuttum pulsum par til gréfsaxad.
Unnid stodugt par til finrifid. Einnig er haegt
ad baeta ostbitum i gegnum métunartrekktina
4 medan matvinnsluvélin gengur.

ATH.: Ad vinna hnetur og 6nnur hraefni, sem eru hord, getur rispad yfirbordsaferdina innan i skalinni.
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Sneid- eda Rifskifa notud

Ad sneida eda rifa avexti
@ eda graanmeti sem er

langt med tiltolulega
litid pvermal, eins og selleri, gulratur

og bananar:

Skerdu matvaeli svo pau passi i motunar-
trekktina 168rétt eda larétt og fylltu métunar-
trekktina tryggilega til ad halda matvaelunum
almennilega stadsettum. Vinna skal med
jofnun prystingi.

Eda pu getur notad litlu motunartrekktina

i tvi-skipta matvaelatrodaranum. Stadsettu
hraefnid 16drétt i rérinu og notadu litla
matvaelatrodarann til ad vinna pad.

Ad sneida eda rifa avexti og greenmeti
sem eru kringlétt, eins og laukar, epli

og paprika:

Flysjadu, taktu kjarnann ur og fjarleegdu frze.
Skerdu i helminga eda fjérdunga svo passi

i métunartrekktina. Stadsettu i métunartrekkt.
Vinna skal med j6fnun prystingi.

AJd sneida eda rifa avexti og graenmeti
sem eru litil, eins og jardarber, sveppir
og hredkur:

Stadsettu matveelin 163rétt eda larétt i 16gum

i motunartrekktina. Fyllitu métunartrekktina til
ad halda matvaelunum almennilega stadsettum.
Vinna skal med j6fnun prystingi. Eda pa

getur notad litlu métunartrekktina i tvi-skipta
matvaelatrodaranum. Stadsettu hraefnid
l6drétt i trekktina og notadu litla matvaela-
trodarann til ad troda.
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Ad sneida 6s0did kjot eda alifugla,

svo sem léttsteikt kjot:

Skerdu eda rulladu upp hraefninu svo pad
passi i métunarrorid. Vefdu um og frystu
matvaelin par pau eru hérd vidkomu, 30
minutur til 2 klukkustundir, eftir pykkt
hraefnanna. Athugadu til ad vera viss um ad
pu getir enn stungid i hraefnin med beittum
hnifsoddi. Ef ekki pa skaltu leyfa peim ad
pidna litillega. Yta med jo6fnun prystingi.

Ad sneida eldad kjot eda alifugla, par med
talid spagipylsu, pepperoni, o.s.frv.:
Hraefnid ztti ad vera vel kalt. Skerdu

i bita svo passi i métunartrekktina. Yta skal
hraefninu med akvednum, j6fnun prystingi.
AJd rifa spinat og 6nnur lauf:

Radadu upp laufum. Radlladu peim upp og
lattu standa i métunartrekktinni. Vinna skal
med jofnun prystingi.

AJd rifa stinna og
D) .
mjuka osta:
Stinnur ostur atti ad vera
mjog kaldur. Til ad na sem bestum arangri
med mijuka osta, eins og mozzarella, skal
frystai 10 til 15 mindtur 48ur en unnid er.
Skerdu svo passi i motunartrekkt. Yta skal
med jofnun prystingi.
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== Deigbladid er sérstaklega
hannad til ad blanda og
hnoda gerdeig, hratt og

vandlega. Til ad na sem bestum arangri skal
ekki hnoda uppskriftir sem nota meira en
350 g af hveiti.

Gagnlegar abendingar

¢ Til ad fordast skemmdir 4 bladinu eda
métornum skal ekki vinna hraefni sem
er svo hord eda svo frosin ad ekki sé hagt
ad stinga i pau med beittum hnifsoddi.
Ef biti af hérdu hraefni, eins og gulrét
festist 4 bladinu skal stédva vinnsluvélina
og fjarlaegja skifuna. Fjarleegdu hraefnid
varlega af skifunni.

¢ Ekki yfirfylla vinnuskalina eda litlu skalina*.
Fyrir punnar bléndur ma fylla vinnuskalina allt
ad |/2 eda 2/3 fulla. Fyrir pykkari bléndur ma
fylla vinnuskalina allt ad 3/4 fulla. Fyrir vokva
ma fylla upp ad hamarksstédunni eins og lyst
er i hlutanum ,,Matvinnsluvélin pin notud -
Hamarksstada vokva“. Pegar saxad er atti
vinnuskalin ekki ad vera meira en 1/3 til
1/2 full. Notadu litlu skalina* fyrir allt ad
235 mL af vokva eda 120 mL af purrefnum.

* Stadsettu sneidskifurnar pannig ad
skurdarfléturinn sé rétt haegra megin vid
motunarrorid. Petta gefur skifunni heilan
snuning 4dur en hann snertir hraefnid.

* Til ad feera sér i nyt hrada vinnsluvélarinnar
skal lata hraefni sem 4 ad saxa falla nidur
gegnum métunarrérid & medan motorinn
er i gangi.

* Fylgir adeins med gerd 5KFP1335

* Mismunandi hraefni Gtheimta mismunandi
prysting fyrir besta arangur vid rif og
sneidingu. Almennt séd skal nota léttan
prysting fyrir mjuk, vidkvam hraefni
(jardarber, témata, o.s.frv.), héflegan
prysting fyrir midlungsmatvaeli (karbit,
kartoflur, o.s.frv.) og akvednari prysting
fyrir hardari matvaeli (gulraetur, epli,
harda osta, halffrosid kjot, o.s.frv.).

* Mjakur og midlungshardur ostur kann ad
smyrjast Ut eda rullast upp a rifdiskinum.
Til ad fordast petta skal adeins rifa ostinn
vel kaldan.

Stundum falla mjé matvaeli, eins og gulratur
eda selleri, til hlidar i motunartrekktina,
sem leidir til pess ad sneidar verda éjafnar.
Til ad lagmarka petta skal skera hraefnid

i nokkra bita og fylla métunartrekktina

med hraefni. Til ad vinna minni eda mjérri
verk reynist litla m&tunarroérid i tviskipta
matvaelatrodaranum sérstaklega paegilegt.
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* Ppegar verid er ad undirbla koku- eda
smakokudeig skal fyrst nota fjcInotaskifuna
til ad peyta saman fitu og sykur. Baettu
purrefnum sidast i. Settu hnetur og avexti
ofan a hveitiblonduna til ad koma i veg
fyrir yfirséxun. PG vinnur hnetur og avexti,
med stuttum pulsum, par til pau hafa
blandast hinum hraefnunum. Ekki yfirvinna.

begar rifin eda sneidd hraefni hladast
upp 68ru megin i skalinni skal stédva
vinnsluvélina og jafna hraefninu med sleif.

begar magnid af hraefninu naer upp i nedri
hlid sneid- eda rifskifunnar skal fjarleegja
hraefnid.

Eitthvad af staerri matarbitum kunna ad vera
eftir ofan a diskinum eftir sneidingu eda rifi.
Haegt er skal skera pa i héndunum og baeta
peim sidan i blénduna.

Skipuleggdu vinnufyrirkomulag til ad
lagmarka hreinsun skalar. Vinna skal purr
eda stinn hraefni 4 undan fljétandi hraefnum.

* Til ad hreinsa hraefni af fiélnotaskifunni
a audveldan hatt skaltu bara taema
vinnuskalina, setja lokid aftur 4 og pulsa | til
2 sekdndur til ad peyta 6llu af bladinu.

begar lok vinnuskalar er fjarlaegt skal setja
pad a hvolf a bordid. bPad hjalpar til vid ad
halda bordinu hreinum.
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* Notadu spada til ad fjarleega hraefni
Ur vinnuskalinni.

* Matvinnsluvélin pin er ekki honnud til
ad framkvaema eftirfarandi adgerdir:
- Mala kaffibaunir, korn eda hart krydd
- Mala bein eda adra 6neysluhzefa hluta
hraefna
- Breyta hraum avoxtum eda granmeti
i vokva
- Sneida hardsodin egg eda okalt kjot.
* Ef einhverjir plasthlutir aflitast vegna peirra
hraefna sem unnid er meg, skal hreinsa pa
med sitrénusafa.



BILANALEIT

Ef matvinnsluvélin pin vinnur ekki edlilega skaltu athuga eftirfarandi:

Matvinnsluvél gengur ekki: Matvinnsluvél rifur ekki eda

¢ Gakktu ar skugga um ad skalin og lokid sneidir almennilega:
séu almennilega samstillt og lzest a sinum * Gakktu ar skugga um ad hnifur skifunnar
stad og ad stoéri matvaelatrodarinn sé snui upp a sameiginlega millistykkinu.
isettur i motunartrekktina. * Ef verid er ad nota stillanlegu sneidskifuna

¢ Pbegar stéra opid a métunartrekktinni er skal geeta pess ad pad sé stillt a rétta pykkt.
notad skaltu ganga Ur skugga um ad hraefni .

Geettu pess ad hraefnin henti fyrir sneidingu

fari ekki yfir hamarkslinuna a trekktinni. eda rif. Sja ,, R4 til ad né frabzerum arangri“.

Lina fyrir hamarks fyllingu Ef lok vinnuskalar lokast ekki pegar

i métunartrekkt
skifan er notud:
* Gakktu Ur skugga um ad diskurinn sé settur

i & réttan hatt, med festingunni ofan 4 og
hann sé stadsettur rétt a drifmillistykkinu.

Festing

* Yttu adeins 4 einn hnapp i einu.
Matvinnsluvélin virkar ekki ef ytt
er afleiri en einn hnapp i einu.

¢ Er matvinnsluvélin i tengd vid rafmagn?

¢ Er 6ryggid fyrir innstunguna sem
matvinnsluvélin notar i lagi? Gakktu ar
skugga um ad lekalidi hafi ekki slegid ut.

¢ Taktu matvinnsluvélina Gr sambandi,
settu hana sidan aftur i samband vid

innstunguna. Ef vandamalid er ekki vegna neins af
* Ef matvinnsluvélin er ekki vid stofuhita ofangreindum atridum, sja hlutann
skaltu bida par til hin nzer stofuhita og ,Abyrgd og Pjénusta“.

reyna aftur.
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ABYRGD OG bPJONUSTA

Abyrgd KitchenAid 4 matvinnsluvél

Lengd abyrgdar: | KitchenAid greidir fyrir: KitchenAid greidir ekki fyrir:
Evropa, Mid- Varahluti og vidgerdar- A. Vidgerdir pegar matvinnslu-
Austurlond kostnad til ad lagfaera vélin er notud til annars en
og Afrika: galla i efni eda handverki. venjulegrar heimilismatreidslu.
) Pjonustan skal veitt B. Skemmdir sem verda fyrir
Fyrir Gerd af vidurkenndum slysni, vegna breytinga,
5KFP1335, KitchenAid pjonustuadila. misnotkunar, ofnotkunar,
iKlll:Pl?zsa P eda uppsetningar/notkunar
’uf a Ing dl bt:]u sem ekki er i samraemi vid
arira kaupdegl. raforkulég i landinu.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGD A OBEINUM SKEMMDUM.

Pjonustuadili
Oll pjénusta 4 hverjum stad skal veitt af EINAR FARESTVEIT & CO.HF
vidurkenndum KitchenAid pjénustuadila. Borgartuni 28
Hafdu samband vid pann séluadila sem 105 REYKJAVIK
teekid var keypt af til ad fa nafnid a naesta ISLAND

vidurkennda KitchenAid pjénustuadila. Simi: 520 7900

Fax: 520 7910
ef@ef.is

www.kitchenaid.is
www.ef.is

Pjonusta vid vidskiptavini

EINAR FARESTVEIT & CO.HF
Borgartani 28

105 REYKJAVIK

ISLAND

Simi: 520 7900

Fax: 520 7910

ef@ef.is

www.kitchenaid.is

www.ef.is

Til ad fa frekari upplysingar skaltu heimsaekja vefsvaedi okkar a:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Ol réttindi askilin.
Lysingar geta breyst an fyrirvara.
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Toéoo n ik cag ac@aleia 660 Kal Twv AAAWV gival TOAD GNUAVTIKE.

3TO CUYKEKPIUEVO eyXELPiSlo mapéxovTtal TOAA pnvipata ac@aleiag Kabwg emiong Kat Tavw otnv
{610 TN ouokevn. AlaBalete mAvTa Pe TPOCOXI KAl EQAPUOLETE TMOTA OAA TA UNVULOTA ACQAAEIAG.

To ouykekplpévo amotelei mpoeldomoinTikd cUuBoAo acaleiac.

AuTtd to oupPolo oag mpoetdomolei yia mMBavol KivEUvoug, Tou UmopEi va
TIPOKAAECOUV TPAUMATIONO 1) aKOPA Kal BAvato o€ 0ag Kal Toug YUpw oag.

‘ONa Ta pnvUpata acgaleiag Ba emonpaivovTal pe TO TTPOEISOTOINTIKO
oUpfolo acpaleiag kat gite pe ™ AéEn “KINAYNOZL" ri “MPOEIAOMOIHZH".
Ot Aé€elc auTtég SnAwvouv:

Ynapyet kivbuvog Oavdacipou rj Gofapou
A KI N AYN oz TPAUHATIOHOU, EAV SV AKOAOUBOETE AUECWC
TIG 0dnyieg.
Ynapxet kivbuvog Oavacipou r gofapouv
A n Po E IAO n o I H z H TPAUHATIOHOU, EAV SV aKoAouBoeTE TIG 0dNyiEC.

‘O\a Ta PNVUPATA ACPOAEING 0OG EVNEPWVOLV YIa TOUG MOAvoUG KIvOUVOUC, TO TIWG UMopEiTe va
HEIDOETE TNV MOAVOTNTA TPAUHATIOHOU KABWG €TTioNG Kal Tt evOEXETAL va CUMPEL 0TV TEpiMTwon
mou 6ev akoAouONOETE MOTA TIG 08nyieg.

MEPDBI MPEAOCTOPOXHOCTWU

Bo ns6exxaHue pucka nokapa, Nopa)keHUsA 3NeKTPNYeCKUMm
TOKOM U/ NOBpeXAeHUI NPU NCNONb30BaHNN KYXOHHOTIO
KombaliHa HeoOXxoaMMo cobnoaaTb OCHOBHbIE Mepbl
npefoCcTOPOXKHOCTU, BKAIOYaA cnegyowme:
l. MpouTtnTte BCe MHCTPYKUMK. HenpasunbHoe
NCNONb30BaHMe YyCTPONCTBA MOXKET NPUBECTU K
cepbe3HbIM TpaBMaM.

2. Bo nsbexxaHune nopaxeHusa SNeKTPUYECKMM TOKOM He
nomeLLanTe KyXOoHHbI KOMbOalH B BOAy Unn gpyrue
XnpKocTu.

3. [laHHOe yCTPONCTBO He NpegHa3HavYeHo ana
MNCNONb30BaHNA NNLAMU C MOHWKEHHOW OCTPOTON OPraHoOB
YyBCTB UM MOHWKEHHBIMU YMCTBEHHbIMW CNOCOOHOCTAMM,
a TaKkXKe nnuamm, He obragaoLWwmnmMmn 4OCTaTOYHbIM
OMbITOM U 3HAHUAMWU, 33 NCKIIOYEHMEM CTyYaeB, Koraa
OHM NCMNONb3YIOT YCTPOMCTBO NoA HabnoaeHnem
NI 0O3HAKOMJEHDBI C MpaBUIaMm ero 6esonacHom
3KcnnayaTayum.

4. [pncmaTpurBanTe 3a geTbmun. He no3sonAanTe nm
nrpaTtb C yCTPOMCTBOM. icnonb3oBaHue yCcTponcTaa
AeTbMW He NpefyCMOTPeHO. YCTPONCTBO M €ro WHYyp
LOMXKHbl HAXOAUTbCA BHE NpeenoB AO0CAraeMoCTr
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5.

bl

@

12.

13.

14.

15.

peTen. Ynctka n ob6cny>KmBaHme yCTPONCTBA He AOMKHbI
BbINOMHATLCA AeTbMUK 6e3 NpucMoTpa.

OTknoyanTe KOMbaMH OT CETU, €C/IN OH He NCMONb3YeTCs,
a TaKXKe nepep TeM, Kak CHMMaTb Kakue-nnbo ero yactu,
1 nepes YNCTKOWN.

N36eranite KOHTAKTa C ABVKYLUMMUCA AeTaNAMMN.

He ncnonb3ynte ycTpONCTBO, €C/IN Y HEro NOBpeXaeH
LWHYP 2NEeKTPONUTaHMA UM BUJIKA, B C/ly4ae HapyLleHun
€ro HopmaJsibHoM paboTbl, a TakXe Nocse NageHna um
NHOro nospexaeHna. OTHecHTe yCTPOMNCTBO B GnvKanLwmim
ABTOPU30BAHHbIN LIEHTP 06CY»KMBaHMA AN OCMOTPA,
PEeMOHTA UK OCYLLEeCTBNEHNA INEKTPUYECKUX UK
MeXaHNYeCKNX HaCTPOEK.

Mcnonb3oBaHme HacagokK, He peKOMeHA0BaHHbIX upMon
KitchenAid, moxeT nprBecTn K NoXapy, NOparkeHnto
3NeKTPUYECKMM TOKOM UKu TpaBMe.

He ncnonb3ynte kombaliH Ha OTKPbITOM BO3JyXe.

He ponyckaiiTe cBMCaHWA WHYpPA NUTaHUA C Kpas cTona
NN apyrov paboyer NOBEPXHOCTM 1 KOHTAKTa C FOpAYMMMA
npeameTamu.

He nprkacantecb 1 He NogHOCKTE MOCTOPOHHME
npeameTbl K ABVXKYLLUMMCA NIe3BUAM 1 ANCKaM BO BpeMA
paboTbl KOMOAMHA, T.K. 3TO MOXET NPUBECTUN K CEPbEe3HbIM
TpaBMaM W/ NOSIOMKE KyXOHHOro KombanHa. Mo>KHO
MCMONb30BaTb CKPeOOK, HO TOSIbKO NPM OTK/IIOYEHHOM
KYXOHHOM KombaliHe.

Jle3BunA oueHb ocTpble. Heobxognumo cobnogaTtb
OCTOPOXKHOCTb NpU paboTe C OCTPbIMK TE3BMAMU,

BO Bpems 0CBOOOXAEHMNA Yallun N YNCTKN.

YTOObI CBECTU K MUHUMYMY PUCK MONYYEHNA TPABM,
HUKOr[a He KnaguTe pexyLune QUCKN 1 N1e3BUA Ha
pabouylo NOBEPXHOCTb, HE YCTAaHOBMB NpefBapuUTeNibHO
pabouyto yaly.

Y6enuTech, UTo KpblILKa MIOTHO 3aKPbIBaeT Yally, nepes
Tem, Kak BK/louaTb KOMOalH.

HuvKorga He npoTankuBamTe NHFPeMEHTbl pyKamu.
Bcerga ncnonb3yinTe TONKYLLKY.
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16. He nbiTantecb cnomatb MexaHM3M 3aKpblBaHUA KPbILWKN.
17. JaHHOe yCTpONCTBO NpefHa3HayeHo A58 NCNOosib30BaHNA
B JOMALLHNX N CXOOHbIX C HAMW YCIIOBUAX:
- Ha KYXHAX ANA COTPYAHUKOB B MarasnHax, opucax
N B ApYrux paboumnx nomeLLeHnsx;

- B KWJ1bIX AOMaX Ha d)epmax;

- KNMIMeHTaMM B OTENAX, MOTEJTAX N APYTNX MOMELEHNAX

KWJTOIo TUNa,;

- B AOMaWWHUNX TOCTUHNLUAX, NpefaoCTaBnAnWnX nnTaHe.

18. OCTOpPOXKHO: ropAYas XKMAKOCTb, MonagaLan B KombaliH,
MOET BbIMNECHYTbCA 13-3a BO3HMKAlOLLEro napa.

COXPAHUTE 0AHHOE PYKOBOACTBO

HanpsxeHwue: 220-240 Bonbt
Yacrora: 50/60 lepuy
MoLHOoCTb: 300 BaTT

MPUMEMAHUE: Ecnn wtencenb He
BCTaBNAETCA B PO3eTKy, 06paTnTech 3a
MOMOLLbIO K MPOGECCOHANBbHOMY JIEKTPUKY.
He nbiTaliTecb nogorHaTh Wwrencenb

K pa3mepy po3eTK1 CaMOCTOATENbHO.

YTunusaumsa oTxoAoB 3N1eKTpuyeckoro o6opynoBaHus

YTunusauyma YNaKoOBOYHbIX MaTepunanoB

YnakoBouYHble MaTepuasbl noanexar
BTOPUYHOW NepepaboTKe 1 cogep<at
COOTBETCTBYIOWNN 3HAK /Yy eM He MeHee,
OTAENbHbIE YaCTU YNAKOBKM JOMKHbI
6bITb YTWIN30BaHbI COMIACHO NpaBUIam
MECTHOW aiMVHUCTPALNN, KAaCaoLWMMCA
JIMKBMZALMMN OTXOAOB.

YTunusauua nsgenns

- 310 060pYLOBaHNE MAaPKMPOBAHO COMMACHO
EBponerickon anpektmse 2012/19/EU

MO MCMOJIb30BaHNIO 3IEKTPUYECKOrO

1 3NeKTpoHHOro obopynosaHua (WEEE).

- CobniopgeHvie NpaBun yTunvsauum nsgenvsa
nomoraeT NpefoTBPaTUTb NOTEHUMaNbHble
HeraTVBHble NOCNefCTBUA ANA OKPYKatoLel
cpefbl 1 300POBbA YeNTIOBEKA, KOTOPble
Morn 6bl 6bITb BbI3BaHbl HEMPABUIILHOW
yTUnM3aumen 3Toro npogyKTa.

398

- 3HAK mmm Ha V3NN UNK HA
COMPOBOANTENIbHBIX JOKYMEHTaxX
0603HayaeT, YTo YCTPONCTBO NoAnadaeT nog
onpegeneHne GbITOBbIX OTXOAOB U JOMKHO
6bITb JOCTaBNIEHO B COOTBETCTBYIOLLMIA
LieHTp Mo nepepaboTKe 3NEKTPUYECKOrO

1 3N1eKTPOHHOro 060pyaOBaHMA.

[na nonyyeHnsa 6onee nogpobHom
nHdopmauum 06 yxogae, yTmnmsaumm

1 nepepaboTke faHHOro nprnbopa npocbba
06pallainTbcA B MECTHbIE OpraHbl BNacTy,
cny»6y cbopa 6bITOBbIX OTXOLOB WS
MarasviH, rge Bbl Kynuav NPOAYKT.



YACTU KOMBANHA U UX ONMNCAHUE

YacTu KyxoHHOro komb6aiiHa

Kpbiwka pa6oyeii
yalwum c nogatoulein
Qytnap ana Tpy6Kon 3-B-1
aKceccyapoB*

npoTankKnBaHuA
npoAyKToB

Pa6ouasn yawa
o6bemom 3.1 n

BHewwHui KOHTpONb
TONWMNHbI HAPE3KN

Pa6ouasa
NOBEpPXHOCTb

MuHunyawa o6bemom 950 mn*
n MnHunesBue*

BeHuuk gna
B36uBaHuA any*

CbeMHbII pexywmn gucKk [ABYCTOPOHHMIA (2 MM 1 4 MM)
(TOHKO-TONCTO) LWNHKOBaNbHbIN ANCK

Hacapka ana recra*

Apantep Apantep Apantep MHoro¢yHKUnOHanbHoe
HapesKn npusopa Ancka nessme us

* BKnioueHo Tonbko B mogenb 5KFP1335 HepXaBelowen cranu
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YACTU KOMBANHA U UX ONMUCAHUE

MepeBop 0603HaYeHNI Ha YacTAX KOM6GallHa C aHMMUINCKOro A3blKa

Yactb

HasBaHune Ha aHIIMINCKOM
A3bIKe

MepeBop

CAUTION : Do not
open until blades stop

BHVMMAHMWE: He oTKpbIBaTb fO
MOJSTHOW OCTAHOBKMU NE€3BUIA

Max Fill

MakcmnmarnbHbI ypoBeHb

HanosiHeHnA
Liquid Level YpOBeHb XNAKOCTN
TWISTTO LOCK KpyTtute, utobbl 3aKpbITh
Warning MpenynpexaeHne

Rotating Blade Hazard
Always use food pusher.
Keep fingers out of openings.
Keep away from children.
Failure to do so can result

in amputation and cuts.

BpatyatoLieeca ne3sre onacHo
Bcerna ncnonb3yiTe TONKYLLKY.

He nopHocnTe nanbLbl K 0TBEPCTUAM.
XpaHuTe BHE focAraeMocTy AeTe.
HapyLwueHue TexHUKM 6e3onacHoOCTM
MO>EeT NPVBECTM K aMnyTaLum

1 nopesam.

Drive Adapter

ApanTtep npvBoga

Slicing Adapter

ApanTep HapesKu

Multipurpose

MHorodyHKLroHanbHoe

PUSH TO LOCK

HaxxmunTe, uTo6bl 3aKpPbITb

Mini Multipurpose*

MuHU MHOrOdYHKLUMOHaNbHOE®

PUSH TO LOCK

HaxxmunTe, 4tobbl 3aKpbITb

Dough*

Tecto*

Adjustable Slicing
(thin to thick)

Perynupyemas Hape3ka
(ToHKO-TONCTO)

Fine Shredding

ToHKas WMHKOBKA

Medium Shredding

CpefHAs WNHKOBKA

Egg Whip*

BeHnunk ana B36usaHua anu*
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YACTU KOMBANHA 1 UX ONUCAHUE

BHeWHNI KOHTPONb TONMNHbI HApPe3Kn
DKCKIO3VBHbIN BHELUHNI KOHTPOb TONLLMHBI
Hape3ku KitchenAid nossonut perynuposatb
TOSLLYMHY IOMTUKOB OT TOHKMX 10 TONCTbIX,

He 3aMeHsA ne3Bre. YCTaHOBUB PEXYLLMIA
[UCK, NPOCTO NepeaBrHLTE PYUKY KOHTPONA
TOJLLMHbI HAPE3KM Ha >KenaeMblii ypOBEHb -
HeT He0OXOAVMOCTI CHUMATb KPBILLIKY U flaxe
BbIK/OYaTb KYXOHHbIV KOMOawiH!

CkopocTb 1/ CKopocTtb 2/ KoHTponb
MMNYNbCHOrO perynnpoBaHna

[lBe CKOpOCTU 11 UMMYSIbCHOE PerynnpoBaHue
HaXXaTUAMU AAIOT HEBEPOATHBIN pe3ynbTaT
npv 06paboTKe NpaKkTNYECKU NobbIX
VHTPEANEHTOB.

KpbiwkKa pa6ouer yawm ¢ nogawiyen
Tpy6Kom 3-B-1

Mopatowas Tpy6Ka 3-8-1 NO3BONSAET pa3meLlaTb
KPYMHbIe MHIPeAVEHTbI - TOMUAOPbI, OrypLbl,
KapTodenb - C UX MHVMaNbHOWM NOArOTOBKOM
(mononHWTENbHOM HaPE3KON Ha MeNKne YacTu).

TpoiiHoe ycTponCcTBO ANA
npoTankuBaHUA NPOAYKTOB

Tpu TONKYLLIKM pa3meLlleHbl OfHa B APYTOW.
Y6epuiTe CpefHIO TONKYLLKY 13 60MbLIOWA
NS NCMOJSIb30BaHUA CpefHeln nogatoLlen
TPY6KM BO BpeMsA paboTbl KombaiiHa.

[lns 6e30CTaHOBOYHOW NepepaboTKm
MeJKNX NMPOAYKTOB (3€1eHM, OPEXOB,
MOPKOBW MO OTAENIbHOCTU U cenbaepesn)
BbIHbTE Y3KYH TOMKYLLKY U UCMOMb3yiiTe
Y3Ky'o NMopatoLLyto Tpy6Ky.

Hebonbluoe oTBepcTEe Ha AHE Y3KOM
TONKYLUKW NO3BOJIAET PaBHOMEPHO
pa3bpbi3rBaTh PacTUTENbHOE MaC/o Mo
yalle - NPOCTO HanewTe HYXXHOe KONMYeCcTBO
Macna Uam pyroro XUAKOro HrpeaneHTa.

CBepxnpoyHas pa6ouyas NOBepXHOCTb
MpoyHaa NPOTUBOCKOb3ALLAnA
NOBEPXHOCTb MO3BOJIAET MOBbLICUTD
YCTOMYMBOCTb U MOHW3WTb BUGPALIMIO NpY
nepepaboTKe TBepAbIX NHIPEeLNEHTOB.
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AKCECCYAPDOI

Pa6ouas yawa o6vbemom 3.1 n

MpouHasa 6onbluan paboyas yawa
no3BonseT paboTatb ¢ 60bWNM 06 BEMOM
WHrpeanNeHTOB OHOBPEMEHHO.

MwuHnyawa o6vemom 950 mn* n
MUHUnesBue*

MuHMYalLa n MUHUNE3BUE N3
Hep)KaBetoLeln CTanu ngeanbHO NOAXOAAT
D151 U3MeNTbYEeHNA N CMeLLVBAHWUA B
HebOoNbLINX KONNYeCTBax.

PeXxywjnin AUCK C BHELHNM KOHTpoiem
TonwmHy HapesKun pexyLnum UCKoOM
MOKHO HacTpouTb OT 1 4O 6 MM ANnA
6GONbLUNHCTBA NPOAYKTOB.

[IByCTOPOHHMI LUMHKOBaNbHbIN ANCK
LLInHKOBanbHbIN AUCK MOXHO UCMOJIb30BaTb
C ABYX CTOPOH [NA KPYMHOIO MIN MeSIKOro
N3MenbUYeHMA CbiPOB 1 OBOLLEN.

ApanTtep npuBopaa

ApanTtep nprBofa Ucnonb3yeTca

C COOTBETCTBYIOLMM afanTepom Ans
NoACOeANHEHUNA PEXYLLMX/LIMHKOBAJIbHbIX
ANCKOB K TPAaHCMUCCUMOHHOMY Bany
pabouel NoBEpPXHOCTH.

ApanTtep Hape3Ku

ApanTtep nNo3BoOAAET NPUCOEANHUTD
aflanTep NpuBoAa K OCHOBAHWUIO
perynmpyemoro pexyLiero gmcka.
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ApanTtep guckKa

ApanTep no3BosifeT NPUCoeaNHUTb
afanTep NprBoAa K OCHOBaHMIO
perynupyemoro LWMHKOBaJIbHOTO AKCKa.
MHoro¢pyHKUMoHanbHoe nessue

U3 HepXKaBelowen cTanm
MHorodyHKUMOHanbHOe ne3Bre Hapesaer,
n3MesibyaeT, CMeLVBaeT U AOBOAUT A0
OHOPOJHOW KOHCUCTEHLMU B CYMTAHHbIE
CeKyHfbl.

Hacapka gna recra*

Hacagka pna tecta co3pgaHa cneymanbHO
AN1A CMeLVBaHyA 1 3aMeLLnBaHmA
LPOXKEBOro TecTa.

BeHuuK ana B36uBaHusA AuL*

BeHuwk ans B36uBaHMA AWML 6bICTPO B30ObET
6enku ona 6ese, mycc, cydne n gecepTbl.
QdyTnap ana akceccyapoB®

CTUNbHBIN 1 NPOUHBIA GYTNAP pa3mMellaeT
1 3alMLIaeT fe3BKA, AUCKN 1 akceccyapbl.
Jlonatka/IHCTPYMeEHT gnsa ouncrTkm®
(n306pakeHune oTCyTCTBYET)

Ocobas popma no3BonsAeT GbICTPO

1 3GpHEKTUBHO YAANNTb MPOAYKTbI U3 YaLly,
C ANCKOB 1 Ne3BUIA.

* BkntoyeHo Tonbko B mogenb 5KFP1335



AKCECCYAPDI

B KOMMEKT KyxOHHOTO KombaiiHa BXOAAT ABa Pa3HbIX afanTtepa AUckos. OguH UCrnosb3yeTcs
TOJSIbKO CO PETYMPYEMbIM PEXYLLMM AUCKOM. BTOPOIA - C ABYCTOPOHHVM LUVHKOBOYHbBIM
LMCKOM U APYTVMM JOMONTHUTENBHbBIMY HaCaAKamm.

CbeMHbIi pexywmnn [AByCTOPOHHMIA
AUNCK LIVHKOBOYHbII AUCK

==

Apantep Apantep
HapesKn AncKa

Apantep
npusopa

Apantep
npusopa

Co6paHo
P COOTBETCTBYIOLUM
o6pazom
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AKCECCYAPDI

PyKkoBopcTBO Nno BbIGOpy akceccyapoB

HOencrene Hactponka [poaykrbi AKceccyap
d Cblp MHorodyHKUMOHanbHoe nessune
pa— u LWokonap 13 HepXKaBelowen crann
i OpyKTbl
ViamenbueHme Ceexas 3eneHb
MpuroTtoBnexne Opexu
. RS G
il 2 Osouwy mwin
Hapeska Msaco MuHuyawa* n muHn
MHorodyHKUMOHanbHoe ne3Bue
Coyc ansa nactbl U3 HepXKaBelowen cranu®
Mecto
D
Coycbl
Cmecb ansa Kekca
Cmewvsarive TecTo ans nupora
n DpyKTbI (MArKKe) CbeMHbIli peXxyLnin ANCK
| -- - Kaptodenb
- - Momugopsl
= -
= = OBowwu (mArkue)
Hapeska Hapeska + +
TOHKUMU TONCTbIMU o Coip
NIOMTVKaMn  IOMTUKamn 1 LWokonan

OpyKTbl (TBEpAble)
Osowwu (TBEpPAbIE)

_@ _@ u-- Kaptodens [BYCTOPOHHMIA WUMHKOBOYHBIN ANCK
ulse
OBowm (msrkue)

2J) Py

2J) 27)
CpegHsn Menkas . KanycTa
WMHKOBKA  WWHKOBKA pulse Cbip

LWokonag

OpyKTbl (TBepAble)
Osowwu (TBEpAbIE)
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3amelmBaHne

u--m ,Elpoxo«esoe TecTo MnacTukoBasa HacapKa Ana Tecta*

<O~

od
&

B36usaHve

* BkntoyeHo Tonbko B mogenb 5KFP1335



NOAIrOTOBKA KYXOHHOIO KOMBAMHA K UCNOJIb30BAHUIO BNEPBBIE

Mepen Tem, Kak BrepBble BKIOUNTb KYXOHHbI KOMOAIH, BbIMOMTE pabouyto yallly, ee KpbILLKY,
TONKYLUKM MOJatoLLel TPYOKM, ANCKN U Ne3BUA BPYYHYIO WM B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHe (CM.
L,YXon v oumncTka”).

OTcoeaviHeHe KPbILWKN paboueli Yawim ot pabouen yawm

B KOMMNeKT Ballero KyXoHHOro KombariHa BXOAMT KpblllKa paboyeli Yalun, ycTaHaBnmBaemas
Ha pabouyto yally, C MUHUYaLLen® BHYTpy paboueli yaLuu.

YTo6bl CHATb KPbILLKY paboyeit Yalum ¢ paboyer yaliv Ans nepeoro MbiTbs:

Bo3bmuTe nogatoLyio TpyoKy Ha CHUMUTE MUHMYaLLY™.
KpbILUKe paboyeli Yalluy 1 NoBepHUTE
€ee M0 YacoBOW CTPesKe, YTOObl CHATb
C yawm.

BbIMbITble OTCOeMHEHHbIE [UCKY,
CTEePXKHU 1 Ne3B1A HEOOXOAVMO XPaHUTb
B CMewLmanbHoM GyTnsape*, BHe npefenos
JocAaraemocTtu geten. MuHmnvawwy* ona
YAOOCTBA MOXXHO XPaHUTb B paboyen
yalue.

* BkntoueHo Tonbko B mogenb 5KFP1335
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NMNOArOTOBKA KYXOHHOIO KOMBAMHA K PABOTE

MPUMEYAHMUE: BbibepunTe HeOOXOAVMBIN aKceccyap 1 yCTaHOBUTE €ro COrfacHO MHCTPYKLMAM
Ha CrieAytoLWMX CTPaHMLAX.

XpaHuTe KyXOHHBI KOMOAIH B Cyxom
HaJieXKHOM MeCTe KHOMKaM Brnepes.
He noacoepvHaANTe KyXOHHbIA KOMOaliH
K 9NeKTPOCeTH A0 TOro, Kak OH byaert
MOJSIHOCTbIO COOPaH.

9) YctaHoBuTe pabouyio ually Ha
pabouyio NoBepxHOCTb. LieHTpanbHoe
OTBEpPCTUE AOMKHO ObITb CTPOTO Ha
TPaHCMVICCMOHHOM Bany.

Bo3bmuTte pabouyto yally 3a pyuKy

1 MOBEPHWTE NPOTUB YaCOBOW
CTpenKy, YTo6bl 3apUKCMPOBaTh ee Ha
paboueit NoBepXHOCTM.

406



NMNOAITOTOBKA KYXOHHOIO KOMBAWHA K PABOTE

MPUMEYAHMUE: Balu KyXoHHbI KoMbaliH He ByaeT GyHKUMOHNPOBaTh, eciv paboyas yalla
1 ee KpblLLKa He 3apMKCMPOBaHbI Ha CBOVIX MeCTaX, a 60sbLuas TOMKYyLLIKa HEBCTaBMIEHaA 10
OTMETK/ MaKCMMaJibHOTO YPOBHSA B MofatoLLyto TPYOKy (MpUMepHO HamooBUHY).

Tonkywka

MonouTe KpbILKY paboyert YaLum [omecTnTe BHYTPb NofatoLLeit TpyoKm
Ha pabouyto vally c nopatoLLei 3-B-1 Tonkywky. Cm.,/icnonb3oBaHue
TPY6KOI cneBa OT pyukn paboyei rogatoLuei Tpy6km 3-8-1" gna

yawun. BosbmuTte nogatoLuyio TPY6Ky 1 03HAKOMJIEHVIA C BapuaHTamMu paboTbl
NMOBEPHNTE KPbILLKY BMPaBO A0 MOJHOWN C MHrpefneHTamMmn pa3HbiX pa3mMepoB.
dukcaumm.

MPUMEYAHMUE: Y6eguTtecn, UTo akceccyap
YCTaHOBJEH NPaBW/bHO, Npexae Yem
3aKpbITb KPbILLKY paboyeii YaLim.
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NOArOTOBKA KYXOHHOIO KOMBAMHA K PABOTE

YcTaHOBKa perynmpyemoro pexyluero gncka

BHUMAHME: Perynupyembliii pexyLynii ANCK MOXKHO yCTaHaBNMBaTb TONIbKO B OAHOM

HanpasneHuwn.

\-| //

€N
£

YcTaHoBWTe pabouyto yallly, OToM
YCTaHOBWTE afanTep NprBoAa Ha
TPaHCMUCCUOHHBII Basl OCHOBAHVA.

B3AB perynvpyembii pexxyLnii UcK
NPy NOMOLLY ABYX OTBEPCTUN ANA
nasnbLieB, BCTaBbTE €ro B afjantep A1cka
TakMM 06pa3om, YTobbl Masbl B popme
6yKBbl L Ha AncKe coBnanm ¢ nasamm Ha
apanTepe. [inA 3Toro nomecTuTe ANCK
Ha aganTep 1 MeAneHHo BpaLlualite ero
[l0 COBMafieHMA Nasos.

BcTtaBbTe pexxywymn guck ¢
npucoeanHEHHbIM afanTepom B
aflanTep npvBoAa.

YcTaHOBWTE KPbILLKY paboyeit yaLum
B Ma3bl TaKUM 06Pa3oMm, YTobbl OHaA
M/IOTHO 3aKpbiBaia yally.

COBET: Bo3mo»xHO, NoTpebyeTcA NOBepHYTb afanTep AUCKa UK aganTep Np1MBoaa B

npaBubHOE NMNONOXKeEHNE.
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NOArOTOBKA KYXOHHOIO KOMBAMHA K PABOTE

NS
ToHbwe |3 .

YctaHoBuTe xenaemyto TONWWHY Hape3Ku,
nepemMellasn perynatop BneBo AnA TOHKUX
JIOMTUKOB, BMpaBo - AJ1A TOJICTbIX.

MPUMEYAHMUE: Perynatop
GYHKLOHMPYeT TONbKO Npu
MCNOMb30BaHNN Peryanpyemoro
pexyLuiero ancka. Micnonb3osaHune
perynAaTopa c Apyrumm anckamm

1 Ne3BMAMMN He AAaCT HUKaAKOro pesysbraTa.
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NOArOTOBKA KYXOHHOIo KOMBAMHA K PABOTE

BHMUMAHME: Npn ncnonb3oBaHnn ABYCTOPOHHETO LMHKOBAIbHOMO AMNCKa yCTaHaB/VBanTe
€ro Hy»KHOW CTOpPOHoOW (cpeaHAsa/mMenKas WrHKoBKa) BBEPX

B3AB AVCK Npv NomoLLy ABYX BcTaBbTe aganTep npriBoAa B agantep
OTBEPCTUN ANA NasbLes, BCTaBbTe B [INCKa 10 LeuKa.
OTBEPCTYE Ha AHe afanTepa AnckKa.

YcTaHoBwTe pabouyto Yally, NoTom YcTaHOBUTE KPbILLKY paboyelt yaium
MomMecTuTe afanTep NprBoga Ha B Ma3bl TakMM 06pa3om, UTo6bI OHa
TPaHCMVCCVIOHHBIN Bal. MIOTHO 3aKpPblBasa yaLly.

COBET: Bo3moxHO, NoTpebyeTca NOBepHYTb aganTep AncKa UK aganTtep NpuBoAa B
NpPaBUSIbHOE MOJIOXKEHMeE.
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NOATOTOBKA KYXOHHOIO KOMBAWHA K PABOTE

YcTaHOBKa MHOroGyHKLIMIOHA/IbHOTO NIe3BMA 1 HacafKu AnA Tecrta*

¥

m
T

YcTaHOBUTE ne3Bue Ha
TPAaHCMUCCUOHHbIV Basl. [loBepHuTte
ne3Bue Takum o6pasom, 4Tobbl

OHO 3apUKCMPOBANOCh Ha
TPaHCMUCCUOHHOM Basle.

HaxkmunTe fo nonHom purkcaumm:
MOCTEMNEeHHO HaXKUMalTe Ha MHOTO-
byHKUMOHanbHOE ne3Bue [0 Tex
nop, Noka oHo He 3adpuKcnpyeTcs.
MHorodyHKUVOHanbHOE ne3Bue

COAEPXXUT BHYTPEHHEe YMIOTHEHNE,
KOTOpOE NIOTHO GUKCUPYET ero B
LieHTpe pabouen yaww. YcTaHoBTe
KPbILLKY paboyeri yaluy B nasbl
TaKnM 06pa3om, YTobbl OHa

MOTHO 3aKpbiBasia yally.

BHUMAHME: MHorodyHKLMOHanbHoe ne3Bue 1 HacaaKky Ana tecta* MoXHO MCMOoJb30BaTh
TOJIbKO BHYTpW paboueit yaLiu.

* BkntoueHo Tonbko B mogenb 5KFP1335
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NOArOTOBKA KYXOHHOIO KOMBAMHA K PABOTE

YcTtaHOBKa MMHMYaWN* n MuHunesBna*

YcTaHOBUTE MUHMYALLY BHYTPU YcTaHOBUTe afanTep nprBofa
paboyeit Yalm Ha TPaHCMUCCUOHHBIN B MVHW/E3BME 1N MOMECTUTE ero

Ban. [oBopaumBariTe MMHMYaLLy [0 Ha TPaHCMUCCUOHHBIN Ban. Mpwn

Tex nop, Noka NneTin Ha BEpPXHEM Kpato Heo6X0AUMOCTN MefJIEHHO BpaLlanTe
MMHUYALLN He 3aKPEenATcA B Masax nesBue A0 TeX Mop, Noka OHO He
BEpPXHero Kpas pabouyei yaLiu. nonaget B yCTaHOBJIEHHOE MeCTO.

Cnerka HaXKMuTe Ha Hero, YTobbI
Nie3Bune 3akKpenmnochb.

YcTaHOBUTE KpbILKY paboyer yalum YT106bI OTCOEAVHUTD MUHMYALLY

B Ma3bl TaKM 06pa3oM, YTOObl OHA MO OKOHYaHWI0 paboTbl, CHAMUTE
NIOTHO 3aKpblBasa vaLly. MUWHWE3BYE, NOTAHYB €ro BBEPX

3a KONMnayok. MoTom BbIHbTE Yaluy

npwvi MOMOLLY AABYX OTBEPCTUI ANs
nasbLeB, PacronoXeHHbIX Ha BEPXHEM
Kpato YaLuu.

* BkntoyeHo Tonbko B mogenb 5KFP1335
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NOATOTOBKA KYXOHHOIO KOMBAUHA K PABOTE

YcTaHOBKa BeHUMKa gnAa B36uBaHua anuy*

BHUMAHME: BeHuviK ana B36MBaHUA AWML MOXHO MCMOJIb30BaTb TONIbKO B pabouelt yalue.

=
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Y6eantecb B TOM, YTO BEHUMK ANs YctaHoBUTe pabouyto yally Ha
B30VIBaHUSA AWML NPaBUIbHO COOPaH. pabouyto NOBEPXHOCTb, @ BEHUMK AN
Ecnu Bbl pa3bupan BeHUMK Ha ABe B36MBaHNA ANL HAa TPAHCMUCCYOHHDIN
YacTu 41A MblTbs, BCTaBbTe CTEPXKEHD Ban. [oBepHWTE BEHUUK TaKUM
afjanTtepa BEHUYMKA B MPOPE3b CaMOro 06pa3om, UTobbl OH 3adUKCMpoBasCcs
BEHUMKa 11 BpaLLaliTe ero o NoHON Ha TPAHCMUCCMOHHOM Bany.
dukcauymm.

YcTaHOBMTE KPbILLKY paboyert Yaium
B Ma3bl TaKMM 06Pa3oM, YTOObI OHA
NNOTHO 3aKpblBana yally.

* BkntoueHo Tonbko B mogenb 5KFP1335
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NOATOTOBKA KYXOHHOIO KOMBAMHA K PABOTE

Ncnonb3oBaHue nopaiowen Tpy6kn 3--1

Mopatowwan Tpy6Ka 3-B-1 npefcraBnaet
coboli ycTponcTBO 13 3-x YacTell Ans
npoTankmBaHuA NuWm. Micnonb3yite
LienbHOe YCTPONCTBO Npu paboTe ¢
KPYMHbIMU KycKamu; npu 6onee Menkmx
KyCKax Lief1ecoo6pa3Ho UCMonb30BaThb YacTu
INA CPEeAHVIX U MENKKX KYCKOB.

[nsi Hape3KM NN LWNHKOBKI MESIKNX
KYCKOB BCTaBbTe YCTPOWCTBO U3 3-X YacTei

B MOAaloLLY0 TPYOKY, 3aTeM BbIHbTE
MasieHbKyo TOJKYLLKY. Micnonb3yiite
MasieHbKyIo MOofatoLLyto TPYOKY 1 TONKYLLKY
[ NepepaboTKy MESIKNX UM TOHKNX
KYCKOB, KaK, Hanpumep, MOPKOBb 1K
cTebnu cenbpepes. Ecnm Bbl He ncnonbayeTe
MasieHbKyto nofatolLyio Tpy6Ky, ybeaurecs
B TOM, UTO MarieHbKas TONKYLLIKa HafleXXHO
3aKpenneHa Ha CBOeM MecTe.

YT06bl 4O6ABUTL PACTUTENIBHOE MACIIO WIN
Lpyrue XnaK1Ne NHTPeaneHTbI B pabouyto
yaLly, HanemnTe Hy>KHOe KOJIMYeCTBO 3THX
WHTPEANEHTOB B MaNleHbKYIO TOJKYLLKY.
HebonbLuoe oTBEpCTME Ha AiHE TONKYLLKN
MO3BOJINT PAaBHOMEPHO pacrnpenenTb
MKUOKNIA UHTPEAVEHT.
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MCNOJZIb3OBAHUE KYXOHHOIO KOMBAHA

lMepea ncnonbsosBaHvem

Mepes MCMONb30BaHNEM KyXOHHOTO
A BHMUMAHUE KombaliHa y6eauTech B TOM, 4To paboyas
yalla, Ie3BMA U HOXM, a TaKkKe KPbillKa

paboueit yalum cobpaHbl COOTBETCTBYIOLLUM

o6pasom (cMm. “NofrotoBKa KyXOHHOrO
- KombaliHa K pabote”).

Bpamalou.leecsl Nne3Bue onacHo

Bcerpa ncnonb3syiite TONKyLWKY.

Lepxute nanblbl Ha 6e30nacHoOM
paccTosiHUM OT OTBEepCTUIA.

XpaHuTe BHe fOCAraemMocTH JeTeil.

HapyuweHne TexHnku 6esonacHocTy
MOXXeT NPUBECTMN K aMnyTaLum
n nopesam.

3Ta oTMeTKa Ha paboyeli yalue o603HavaeT
MAaKCVIMasIbHbI YPOBEHb XKUAKOCTY,
KOTOPYI0 MOXeT nepepaboTtaTb KOMbaiiH.
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NOJIb30OBAHUE KYXOHHOIO KOMBAVHA

Ucnonb3oBaHme KHonok CKopoctb 1/CKopocTb 2

BHUMAHME: [JoxxanTecb NONMHOM OCTAaHOBKM NI€3BUA MW ANCKA, MPeXe YeM CHUMATb KPbILWKY
pabouelt yawu. Ybe[mtecb B TOM, YTO KYXOHHbI KOMOAWH BbIKMIOYEH, MPEXAe YeM CHUMATb
KPbILLKY paboyelt Yaluy Uimn OTCOEAMNHATb KYXOHHbI KOMOaiiH OT 311eKTpryecTBa.

—
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YT06bI BKITIOUMTb KYXOHHbI KOMOaliH, YT06bl OCTAHOBUTb KYXOHHBbI
HaxxmuTte KHonKy CkopocTb 1 (Hu3Kas KOMGaliH, HaxkmuTe KHonky O
CKOPOCTb, ANA MATKNX MPOAYKTOB) (BbikntounTb). Jlamnouka nHanKaTopa
nnn CKopocTb 2 (BbICOKas CKOPOCTb, noracHer, ne3Bue Unu ANCK
INA TBEPAbIX NPOAYKTOB). KyXOHHbI OCTaHOBUTCA Yepe3 HECKOJTbKO
KOM6alH 3apaboTaeT, 3acBeTUTCA CeKyHf.
Namnoyka nHanKaTopa.

MPUMEYAHME: Ecnivi KyxOHHbIN KOMbGaliH He paboTaeT, ybeanTech B TOM, 4TO paboyas yawa
N KPbILLKa 3aKpenneHbl COOTBETCTBYOLWIMM 06pa3om (cMm. «[ToarotoBka KyXOHHOrO KombaiHa K
pabote»).

Ucnonb3oBaHne nmMnyJsibCHOro perympoBaHus

MmnynbcHoe perynupoBaHuie
obecneunBaeT TOYHbIN KOHTPOSb
NPOLOSIKUTENBHOCTMN U YaCTOTbI
06paboTKU. ITO ABNAETCA HEOCMOPUMbBIM
npenmyLLecTBOM Npwu GbicTpo paboTe.
MpOoCTO HAaXXMIWTE 1 yAEPKNBAWTE KHOMKY
PULSE, uto6bl HauyaTb NpoLecc 06paboTku
Ha BbICOKOI CKOPOCTW; OTMYCTUTE KHOMKY,
4TO6bI OCTAHOBUTb KOMOAWH.
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MCNOJIb30OBAHUE KYXOHHOIO KOMBAHA

N3BneuyeHne o6paboTaHHbIX NPOAYKTOB

——

loBepHUTE KPbILLKY pabouert YaLum
BNIEBO U CHUMUTE ee.

HaxkmunTe kHonky O (BbIK/TIOYUTD).
OTcoefuHUTE KyXOHHbI KOMBalH OT
31eKTPUYECKON CETU, MPEXAe YeM
pa3buparb ero.

Ecnun Bbl ncnonb3oBanu AnCK, Ecnu Bbl ncnonb3oBany MUHUYaLLy*,
BbIHbTe ero, npexme yem yovpatb OTCOeAUHNTE ee NPU NOMOLL

yauwy. [lepxute AUCK NPy MOMOLLM [BYX OTBEPCTU ANA NanbLes,

2-X OTBEPCTUI ANA NanbLeBs 1 |PacnonoXKeHHbIX Ha BEPXHEM Kpato
nofHMMalnTe ero BBepx. BbiHbTe yalum.

apjanrep.

* BkntoueHo Tonbko B mogenb 5KFP1335
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n JIb3OBAHUE KYXOHHOIO KOMBANHA

.5 | Mosephute pabouyto yally BleBO,
YTOObI OTCORAVHUTDL €€ OT pabouen
noeepxHocTu. MNogHMHKTe Yally 1
ybepurTe ee.

yXo4  OMUCTKA

1. Haxmunte kKHonky O (BbIKJTKOYNTD).

2. OTCcoeAVHUTE KYXOHHbI KOMOalH oT
3N1EKTPUYECKON CeTU, Npexae Yem
€ro YNCTUTb.

3. MpoTpuTe pabouyio NOBEPXHOCTb
W WHYP TKaHbHO C TEMION MblIbHOW
MeHOW, 3aTem BbITPUTE MEeHY BIaXKHON
candeTkoli. Beicylunte markom
TKaHblo. He ncnonb3yiite abpasmsHbIx
ouncTuTenen Unn YACTALLMUX ry6okK.

4. NMomHuTe, uTo Yalum 6e3 BPA TpebytoT
ocoboro yxopa. Ecnv Bbl pelunnn
MCMNONb30BaTb NOCYJOMOEYHYIO
MaLUVHY BMECTO PYUYHOMN YNCTKM,
cnepyiTe NHCTPYKLNN:

- Bce yacTi MOXKHO MbITb Ha BEpXHen
peLueTke NoCyAOMOEYHOM MaLLVHbI.

- He knagute vauwy Ha 60K.

- He ncnonb3yiite BbicOKME

TemnepaTypHble PEXUMbI, HaNpUMep,

pexnmbl Ae3nHdeKkumm nnu napa.
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5.

MHoropyHKLVoHanbHoe ne3sue
MO>HO BbIHYTb 13 YallM [10 TOrO, KaK
[oCTaBaTb CofiePKIMoe. TakKe MOXHO
OCTaBWTb JIe3BME Ha CBOEM MeCTe.

loTom pocTaHbTe copgepxnmoe 13
Yawin v C ne3BunA Npv NOMOLLN NTOMaTKK.

Ecnu Bbl MoeTe yacTu KombaliHa
BPYUHY!I0, HE NCMONb3YITe abPa3nBHbIX
OUNCTUTENEN NN YNCTALLMX TYOOK. OHK
MOTyT MouapanaTb Ui caenaTb MyTHOM
pabouyto yally v KpblLUKy. TwaTensHO
BbICYLLNTE BCE BbIMbITbIE YaCTu
KombaliHa.

. YT06bI He NoBpeAnTb GIOKNPOBOYHYIO

crcTemy, Bcerga xpaHure pabouyto yaily
W KPbILLKY OTCOEAVHEHHbIMU.

. O6epHUTe WHYpP BOKPYr paboueli YaLuu.

3aduKcupyiTe WTencenb K WHypy npu
MOMOLLM 3aXK1Ma.

. OTCOQD,VIHQHHbIe [UNCKN, CTEPXKHN

1 ne3Bua He06XOANMO XPaHUTb
B CneunanbHom dyTnape*, BHe Npeaenos
[OCAraeMoCTu AeTei.

* BkntoyeHo Tonbko B mogenb 5KFP1335



MOJIE3HbIE COBETbI A1 AOCTUXEHUA HAUNTYYLLUX PE3YJIbTATOB

UAcnonb3oBaHune MHOI'O(I)YHKI.IMOHaJ'IbHOI'O ne3ssmnAa

= Hapeska cBexnx ¢ppykros
unn oBoLyen:

OunctnTe OT KOXYPbI 1
CepALeBUHbI, U/vnv yaanute
KOCTOUKN. HapexbTe Ha KyCcKu
no 2.5-4 cm. Miamenbunte O HY>KHOrO COCTOAHUA
NPV MOMOLLM KOPOTKMX HaXaTui Mo 1-2 ceKyHAbl.
Mpu HeobXOAMMOCTH COCKPebnTe OCTaTKM CO
CTEHOK YaLun.

—

Miope 13 npuroToBneHHbIX GPYKTOB 1 OBOLLEIA
(kpome KapTodens):

[lo6aBbTe 60 M1 KMAKOCTU COTMIACHO peLenTy Ha
yawKy (235 mn) npopyKToB. M3menbunTe, ncnonbsya
KOPOTKME HaxaTus, A0 NONYUYEHUA HYKHOW
KOHCUCTeHUMU. Haxknmarite 6e30CTaHOBOYHO 10
nosly4eHna OfHOPOAHOM KoHcUCTeHUMK. Mpwn
HeobXoAMMOCTY COCKpebuTe OCTaTKM CO CTEHOK
yawm.

MpurotoBneHue KaprodpenbHoOro niope:
M3menbunte ropaunii cBapeHHbIN Kaptodenb
npu NOMOLLM LWMHKOBANbHOIO ANCKa. 3aMeHunTe
LUMHKOBaNbHbIN ANCK HA MHOFO(YHKLMOHaIbHOe
ne3sswe. [lobaBbTe pa3MsAryeHHoe CIMBOYHOE
Macso, Monoko 1 cneunn. Haxmunte 3-4 pasa

no 2-3 ceKyHfbl, MOKa MOJIOKO He BNUTaeTcA.
OcTeperantecb U3NULIHEN NepepaboTKu.

Hapeska cyxux (unu Baskux) ppyKrToB:
MpoayKTbl AOMXKHbI ObITb OXNaXAEHHbIMU.
[Nlob6aBbTe 60 MST MyKI COMNAacHO peLenTy Ha
120 mn cyxodpykToB. MNepepaboTainte GpyKThI,
MCMOJb3ys KOPOTKME HaXkaTWA, O AOCTVXKEHNA
HY>KHOI KOHCUCTEHLUN.

N3menbyeHne KOXKypbl UTPYCOB:
OCTPbIM HOXKOM CpeXbTe LiBETHYIO KOXYPY
(ocTaBnsAsA 6enyto YacTb KOXYpbl) C LUTpYyCa.
HapexbTe KoXKypy Ha HebonblLUme NONOCKM.
N3menbunTe.

N3menbueHmne YeCHOKa, CBeXXel 3eieHn

1 He6oNbLIMX NOpLUNII OBOLYEIA:

Mpw paboTatolem kombaliHe fo6aBbTE NPOAYKTbI
yepes nogatlLyto Tpy6Ky. Viamenbuute go
HY>HOTO COCTOAHUA. [1NA AOCTUMXKEHNA HaUAYULLINX
pe3ynbTaToB ybeamTech nepep paboTon,

41O paboyas valla v 3en1eHb abCoNITHO cyxue.

M3menbuyeHne opexoB N NpUroToBneHne
opexoBbIX Macen:

M3menbumTe go 710 mn opexoBs [0 »Kenaemon
KOHCWCTEHLMW, NCMONb3Ys KOPOTKME HaXKaTuA
(1-2 cekyHpbl Kaxgoe). Teepable opexu
obpabatbiBaiTe HEOONbLWMMUN NOPLMAMMU,
HaXmmas Ha KHOMKy 1-2 pa3a no 1-2 cekyHAbl.
Mpn Heob6xoAMMOCTM AnA 6oNbLIEero
MN3MeNbYeHUA HAXKMUTE Ha KHOMKY HECKOMbKO
pa3. [ina npuroToBneHna opexoBbix Macen
HaXXMmaiiTe 6e30CTaHOBOYHO A0 JOCTMKEHNSA
OLHOPOAHOWN KOHCUCTEHLUMU. XpaHUTe UX

B XONIOAUIbHUKE.

M3menbyeHne NpuroToBAEHHOrO UM CbIPOro
MsAca, NTULbI WM MOPENPOAYKTOB:

MpoayKTbl AOMKHBI ObITb OYEHb XONOAHBIMU.
HapexbTe 1x Ha Kycku no 2.5 CmM Kaxabln.
M3menbumTe go 455 r 3a oguH pas [0 Kenaemoro
pa3mepa, NCMoMb3yA KOPOTKME HaxaTnA

(1-2 cekyHabl kaxgoe). py HeobxoanMoOCTH
COCKpebYTe OCTaTKM CO CTEHOK YaLuu.

W3menbyeHne xneba, neyeHbA Unmn
KpeKepHOI KpOoLKu:

Pasznomarite npofyKTbl Ha Kycku 3.5-5 cm
Kaxkabln. I3menbunTe 4o HY>KHOro COCTOAHUA.
Ecnu Kycku 6onblune, HaxmuTe 2-3 pasa

no 1-2 ceKyHAbl. MI3menbumte Ao HYy>KHOTO
COCTOAHNA.

MpuroTtoBneHmne XNAKoro WwoKkonaaa

no peuenrty:

MomecTuTe WOKONAA 1 caxap COrnacHo peLenTty
B pabouyto yally. Mamenbunte. Pasorpeiite
XKUJKOCTb cornacHo peuenTty. [Mpw paboTatowem
KoMbaliHe 3aneiiTe ropauyio XXULKOCTb

yepes nopatoLLyio TpyoKy. M3menbunte

110 OAHOPOAHOTO COCTOAHMA.

WzmenbyeHne TBepAbIX CbIPOB TUMNA
MapmesaH unu PomaHo:

Hurikoraa He nbiTanTech N3menbyaTh Cbipbl,
KOTOpPble HeBO3MOXHO NPOTKHYTb OCTPYEM
HoXa. [1nA n3menbyeHna TBepAbIX CbIPOB
MO>HO MCMONb30BaTb MHOTOPYHKLIVIOHaIbHOE
nessue. HapexbTe Cblp Ha KyCKM Mo 2.5 cm
Kaxaplii. [lomecTuTe cbip B pabouyio yally.
M3menbumnTe, NCNONb3ysa KOPOTKME HaxKaTuA,
[10 MOJTyYEHUNA HYXHOWM KOHCUCTEHLUN.
HaXnmaiite 6€30CTaHOBOYHO [0 MOSIHOrO
n3menbyeHnA. Takke MOXHO J06aBNATb KyCKM
cblpa B paboTatowuii KombaiH Npu NOMoLLM
nopatoLLeit TpyoKu.

APUMEYAHUE: MNpun n3menbyeHnmn 0pexos 1 ApYrux TBepAbIX NPOAYKTOB BHYTPEHHAA

NOBEPXHOCTb Yall MOXKeT nouapanaTbCA.
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MOJIE3HbIE COBETbI A1 AOCTUXEHNA HAUNTYYLLWUX PE3YJIbTATOB

Ucnonb3oBaHne peXxyuiero nin WMHKoOBasIbHOro AnckKa

Hapezka n WunHKoBKa
@ ANVHHBIX UV MaJieHbKNX

B Anametpe GpPyKTOB 1an
oBoLIell, TaKNX, KaK cenbgepeii, MOPKOBb

1 6aHaHbI:

R

S

HapexbTe NpoayKTbl TaKUM 06Pa3oM, UTOObI OHM
NMOMeCTUANCD B NofaloLLyto TPYOKY BepTrKanbHO
UM FOPU3OHTAJIbHO, 1 MOMECTUTE KX B MOAAIOLLYIO
TPYOKyY B HY>KHOM MONOXeHnU. Vi3menbuuTe,
NprYIMeHAA paBHOMePHOe faBfieHue.

TaKKe MOXXHO MCMONb30BaTb MaNEHbKY0
MOAAILLYI0 TPY6KY B TOJKYLLKE, COCTOSILLEN

13 ABYX YacTei. PasmecTuTe NpoayKTbl B TPy6Ke
BEPTVKANIbHO 1 NCMOMb3YINTe MaseHbKYo
TONKYLLKY AN 06paboTKU.

Hape3ka 1 WwuHKoBKa Kpyrnbix ¢ppyKToB 1
oBoLLell, TaKuX, KaK NyK, A6/I0KN 1 cnapKuii nepewy:
OuncTUTe OT KOXKYPbI 1 CEPALIEBUHDI, 1 yAanuTe
CeMeHa 1 KOCTOUKN. HapexbTe Ha NOMOBUHKN

W YeTBEPTMHKM, YTOObI MPOAYKTbI MOMECTUINC
B nofatoLLyto TpyoKy. lMomecTute NpoayKTbl

B rofatoLLyto TpyoKy. /i3amenbumte, npuMeHss
paBHOMepPHOE JaBreHue.

Hapeska n LuMHKOBKa MenKnx ¢ppyKToB 1
oBolLell, TaKuX, Kak Kny6HnKa, rpubbi n peguc:
Pa3mecTnte NpoayKTbl CIOAMM BEPTUKASTbHO AN
ropr30HTasbHO B noaatoLlelt Tpybke. HanonHute
nogatoLLyto TPYOKy NpoAyKTamm, pasMeLLeHHbIMM
COOTBETCTBYIOLMUM 06pa3om. M3menbunTe,
NpUMeHss paBHOMepHOe faBneHue. Takxe

MOHO UCMOMb30BaTb MaNeHbKYI NOofatoLLyto
TPYOKY B TONKYLLKE, COCTOALLEN 13 ABYX YacTel.
Pa3mecTnTe NpopyKTbl B TPYOKE BEPTUKANIbHO U

UCNONb3yITe MaeHbKYIo TOMKYLLKY s 06paboTKu.
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Hape3ska cbiporo msica unu nTuubl,
Hanpumep, ANA 6bICTPOro o6XkKapuBaHuA

npu NOCTOAHHOM NMOMeLUVBaHNN:

HapexbTe nnm ckpytute NpofyKTbl No pasmepy
nopatoLelt Tpyokn. 3aBepHuUTE UX 1 3aMOPO3bTe
oT 30 MMHYT A0 2 4acoB, B 3aBUCMMOCTM OT
TONWMHBI. [TpoBepbTE, MOXHO SN MPOTKHY Tb
NpoAyKTbl ocTprem Hoxa. Ecnu HeT, pante
HEeMHOro pasmopo3nTbcA. MiamenbunTe,
NpVMeHAA PaBHOMEPHOe fiaBneHue.

WsmenbuyeHne NpUroToBsIeHHOro Msica AN
NTULbI, B TOM YMCAe cCanAMu, NeNNepoHn 1 T.4.:
MpoayKTbl AOMKHBI ObITb OYEHb XONOAHBIMU.
HapexbTe npoayKTbl No pasmepy nogatoLen
Tpy6KU. Vi3menbuute, NnprmeHss paBHOMEpHOe
faBneHve.

LLinHKOBKa WUNMHaTa 1 NPOYMX INCTbEB:
MpurotoBbTe NUCTbA. CKPYTUTE NX 1 MOMECTUTE
B NofjatoLLyto TpyoKy. Mi3menbunTe, npumeHss
paBHOMePHOE fjaBneHue.

UsmenbyeHune TBepAbIX

N MATKNX CbIPOB:

MpopayKTbl BOMKHbI ObITb
OYeHb XONOAHbIMM. [INA JOCTUMKEHNA HAUNYULINX
pe3ynbTaToB AOCTaHbTe MArKMe Cbipbl (Hanprmep,
MoLapenny) 13 MOpPO3nIbHOI KaMepbl 3a

10-15 MUHYT [0 M3MenbyeHunsA. HapexkbTte
NpoAyKTbI MO pasMepy noaatoLei Tpyoku.
M3menbunTe, NpUMeHAA paBHOMEPHOE AaBfieHNe.




MOJIE3HbIE COBETbI A1 AOCTUXEHUA HAUNTYYLLUX PE3YJIbTATOB

Ncnonb3oBaHMe HacagKkuy gna tecrta*

— Hacagka gna tecta 3aMeLLVBaHNA APOXKKeBOro Tecta. Ana
co3faHa cneumanbHo gna OOCTVIXKEHNA HanNyyLnX pe3ynbTaToB He
6bICTPOro M OHOPOLHOIO 3aMeLlvBaiiTe TeCTO Mo Tem peLenTam, rae

— CMeLVBaHNA 1 TpebyeTca 350 r MyKu 1 6onbLue.

+ Y10o6bI NPEAOTBPaTMTL MOSTIOMKY N€3BUA NN + PasnnyHble BAbI NPOAYKTOB TPebYIOT pasHOro
MOTOpa, He n3menbyante TBEPAYO NN CUIbHO AaBneHnA anAa nonyyeHns Hannyywmnx
3aMOPOXKEHHYIO MNLLY, KOTOPYIO Hefb3A pe3ynbTaToB NP HapesKe UK WNHKOBKE.
MPOTKHYTb OCTPUEM HOXa. Ecnn TBEpPAbIE B 06LI.|€M, CTapaI7ITer MNcnonb3oBaTb
npPOoAYKTbl NP N3MeNbY€HNN PAaCKONONNCb Ha MWHUMalbHOE faBieHne npn 06pa60TKe MArkKnx n
KYCKU 1y npUnnnin K ne3sBuio, OCTaHoOBUTe HEXHbIX NPOAYKTOB (Kﬂy6HI/IKVI, noMnaopos n T,,El.),
KOMOalH 1 BbiHbTE Nle3Bue. 3aTeM aKKypaTHO cpenHee fasneHune - npu o6pa60TKe NpOoAyKTOB
CHUMUWTE NPUANMLLYIO MULLY C N1Ie3BUA. cpenHeli TBepPAOCTY (LKKUHY, KapTodensa n T.4.),

CUIbHOE AaBMeHNEe - NPY 06PaboTKe TBEPAbIX
MPOAYKTOB (MOPKOBU, AGMOK, TBEPABIX CbIPOB,
UACTMYHO 3aMOPOXKEHHOIO MSCA U T.4.).

+ He nepenonHsiiTe pabouyto yally uam MyuH1uYaLy*.
Mpu paboTe C KUAKUMI CMECAMI HaNONHANTE
pabouyto yaluy He 6onee 1/2 vnu 1/3 obbema. Mpu

paboTe C rycTbIMI CMeCAMI HaMoNHATe pabouyto + Msrkue cbipbl 1 Cbipbl CpefHEN TBEPAOCTU MOTYT
vawly Ha 3/4 obbema. |'|p[/| paGoTe CKuarocTammn Pa3ma3satbCAa Ui HamoTaTbCA Ha LUIMHKOBOYHbIN
HaMoNHAITe YaLly 1O MaKCMMarbHOTO YPOBHS, KaK ANCK. YTOGbI 3TOrO He AOMYCTUTB, U3MeNbyaiiTe
onuncaHo B pasgene «/Icnonb3oBaHme KyXOHHOro TOJIbKO CU/bHO OXJ1aXKAEHHbIE CbIPbI.
KOMOalHa - MaKCUMasbHbI YPOBEHDb XUAKOCTU». . MHOF,El,a TOHKWe NPOAYKTbI, KaK, Harnpumep,
Mpu u3amenbyeHUn paboyas yaiua He AoMKHa 6biTb MOPKOBb W/ CeNbAepel, NPOBaMBaOTCA Yepes
3anonHeHa 6onee, yem Ha 1/3 nnm 1/2 obvema. nogatoLLyto Tpy6GKy 1, TakKuM 06pasom, TIOMTUKM
Mpu pabote ¢ HeboNbLWIMMM O6bEMaM1 NPOAYKTOB MoMyyaloTCs HEOANHAKOBbIE. YTO6bI CBECTH
(Bo 235 mn xupKoCTM UK Ao 120 mn TBEPAbIX TaKylo BO3MOXHOCTb K MUHUMYMY, Hape3anTe
NPOAYKTOB) MCNOAb3YNTe MAHMYALLY™. NPOAYKTbI HAa HECKONbKO YacTell 1 nomeLlaiTe

« Pa3smelwaiTe pexyLLume ANCKI TakuM 06pasom, VX B nopaloLLlyio TPYGKy. [inA 06pabotkn
UTOGbI PesKyLLAnA NOBEPXHOCTb HAXOANIACh MEJIKVX 11 TOHKIX NPOfIYKTOB Goree yfi06Ha
CnpaBa oT nogaroLLel Tpy6KM. 3T0 MO3BOAT HebonbLuas nogatoLas TpyoKa B YCTpOVCTBE Ans
NIe3BVI0 COBEPLUNTD MOMHBIN 060POT Nepef Tem, NPOTaNKNBaHUA NULLK U3 ABYX HaCTEN.

KaK HauyaTb 06pabaTbiBaTb MPOAYKTHI.

+ YT106bI BBIFOAHO MCMOMNB30BaTh MOLHOCTb
KomGaiiHa, MomeLLaiTe NHrpeaneHTbl Ans
U3MesIbYEHMA MPY MOMOLLY MOAAIoLEN TPYOKM
BO Bpems paboTbl KoMbaiiHa.

* BkntoueHo Tonbko B mogenb 5KFP1335
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MOJIE3HbIE COBETbI A1 AOCTUXEHNA HAUNTYYLLWUX PE3YJIbTATOB
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Mpv NpUroToBNEHNN NPOrOB WNW TecTa Ans
neyeHbA CHayana N3MesIbYUTE XKMP 1 caxap
npvi NOMOLM MHOTOGYHKLIMOHaNbHOTO
nessusa. lMocnegHumun fobasnaviTe cyxme
MHrpeaneHTbl. YTobbl NpeaoTBpaTUTL
ype3mepHoe nepemarsbiBaHue, KNnagute
opexu 1 GPYKTbl MOBEPX MYUYHOW CMeCH.
M3menbyaiite opexu 1 GpyKTbl, UCNONb3ys
KOPOTKME HaXkaTuA O Tex Nop, Noka Bce
VNHFPEANEHTbI He NepemeluatoTca. He
ZonycKariTe Ype3MepHOro nepemasbiBaHus.

Ecnu namenbyeHHble nnn HapesaHHble
NPOAYKTbI CKaMIMBalTCA C OHON CTOPOHbI
yalum, ocTaHOBUTE KOMbGalH 1 paBHOMEPHO
pacnpeaenvTe Ux Npvi NOMOLUM JIONaTKy.

Ecnun konnuyectso n3menbyaembix npoayKToB
OOCTUraeT fiHa peXxyLero nin WmMHKOBOYHOIo
ANCKa, AOCTaHbTe 06pa60TaHHble nNpoAYyKTbI.

MNocne HapesKy UK LWWMHKOBKYM Ha BepXHel
NMOBEPXHOCTY ANCKa MOTYT OCTaBaTbCA
HeCKOJIbKO KPYMHbIX KyckoB. [pu »kenaHum
X MOXXHO Hape3aTb BPYUHYt 1 06aBUTb

K MOSTyYeHHOWN CMecu.

MnaHnpyiite paboTy KombaHa Taknum
06pa3om, UTobbl CBECTU K MUHUMYMY OUNCTKY
yaww. O6pabaTbiBaiTe Cyxue Unm TBepAble
VHTPeANEHTbI O XKULKUX.

YT06bl NErko CHATb OCTaTKN UrPeANEHTOB

C MHOTO®YHKLMOHANbHOIO Ne3BuA,
ocBoboauTe pabouyto yally OT NULLY,
NMOMEeCTUTE Ha MECTO KPbILLKY 1 HaXMWTe Ha
KHOMKY 1-2 CeKyHfibl - 3TO OUNCTUT NIe3BMe.

Mocne cHATUA KpbILWKKM € paboyent yaluu,

KnaauTe KpbILLKY Ha CTON1 06paTHOI CTOPOHON.

5T0 NO3BONUT COXPaHUTb YNCTOTY CTONa.

.

Mcnonb3yiite nonatky AnA n3sneyeHua
MNHIPEANEHTOB 13 paboyelt YaLm.

BaLu KyxoHHbIi KOMbaiiH He NpeaHa3HayeH
[NA cnefyoLWmnx onepaumin:
- V3menbueHmne KopeiHbIX 1 MPOUNX 3epeH,
TBEpAbIX Creyunii
- M3menbyeHune KocTen 1 npounx
HecbeJoOHbIX NpeAMeToB
- BbIXMMKa coka 13 GpyKTOB 1 OBOLLEN
- Hapeska AanL, cBapeHHbIX BKPYTYIO,
1 HEOXNAXKAEHHOTO MACa.
Ecnu kakune-To yactv KombaliHa B npouecce
paboTbl NoTepsANY CBOW M3HAYasbHbIN LUBET
13-3a UCNOJb3yeMbIX MPOAYKTOB, MOUNCTUTE
VX JIIMOHHbIM COKOM.



BbIABIEHWUE N YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

Ecnu Bawl KyXOHHbIi1 KOM6aiiH Bbillesn 13 CTPosA Uin He paboTaeT, NpoBepbTe cnepyiolyee:

KyXxoHHbI1 KOM6aliH He BKnlovaeTcsa: KyXOHHbII1 KOM6aliH He LIMHKYET 1 He pexeT

« Y6enutech, 4To Yallia U KpbILLKa COOTBETCTBYIOWMNM 06pasom:
COOTBETCTBYIOLMM 06Pa30M 3aKpeneHb «  YbepnTech, UTo pexyLymil ANCK pas3meLLeH
1 3aKpbITbl, @ 60/bLLON NPOTasKMBaTeb Ha OCHOBHOM ajianTepe f1e3BNAMN BBEPX.
MUY YCTaHOBIEH B MOAaloLei TPYOKe. « Tpu ncnonb3oBaHWM perynupyemoro

« [pwn ucnonb3oBaHUK 60MbLIOK NofatoLLel pexyLiero ancka ybegutech, 4To OH HaCTPOEH
TPYO6KM yb6eanTech, YTo KONMYECTBO Ha COOTBETCTBYIOLLYIO TOSLUMHY.
006pabaTbiBaeMbIX NHrPEANEHTOB He « Y6eputech, uTo BCE UHrPeAMeHTbl MOAXOAAT
MPeBbILLAET NIOMETKY MaKCUMAsIbHOTO YPOBHSA [N HAPe3KM 1 WHKOBKN. CM. «lonesHbie
Ha nopaloulei TpyGke. COBETbI ANA JOCTUXEHUA HaUYULLINX

pe3ynbraToB».

MomeTKa MaKCMasibHOrO YPOBHSA
Ha nopatower Tpy6ke

Ecnu KpbiwKa pa6oyer Yalum He 3aKpbiBaeTcs

npy NCNoNib30BaHNN AUCKa:

+ Ybenutechb, 4TO ANCK YCTaHOBIEH
NpaBWIbHO, BbICTYTNIOM BBEPX, 1 PACMONOXeH
COOTBETCTBYIOLYYMM 06Pa3oM Ha afiantepe
npusoaa.

BbiCTYyn

+ He HaxuMmariTe Ha HECKONIbKO KHOMOK \
0Of}HOBpEMeHHO. KyXOHHbI KombaliH He byaet
GYHKLMOHMPOBaTb, €C/IM OJHOBPEMEHHO HaXaTo
HECKOJTbKO KHOMOK.

+ TNopcoenuHEH N KyXOHHbIV KOMbaiH
K po3eTke?

« He cropen nu ceteBol NnpegoxpaHuTens?
Ecnv B fome ycTaHOBIEH aBTOMAaTUYECKII
BbIK/OYaTeSNb, OH [OSIXKEH ObITb BKIOYEH.

+  OTcoepuHNTE KYXOHHbI KOMbalH oT
SNEKTPUYECKON CETU, 3aTEM COELNHUTE BHOBb.

+ Ecnu temnepatypa KyXoHHOro kombaiHa
BbllLe KOMHATHOW, laliTe eMy OCTbITb
1 nonpobyiiTe ewwé pas.

Ecnv npuunHa B Apyrom, cm. pasgen
«lapaHTNA 1 TEXHNYECKOe 0OCYKMBaHME.
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FTAPAHTUA N TEXHUWYECKOE OBCNTYKUBAHUE

CpoK rapaHTuu: KitchenAid onnaunBaert: KitchenAid He onnauuBaer:

Espona, 3ameHy 4yacTtein 1 cTouMocTb |A. PeMOHT, Bbi3BaHHbIN

BnvKHMit BocToK | peMOHTHbIX pa6oT BbINOJIHEHNEM onepauuii,

n Adppuka: B CBA3M C yCTPAHEHMEeM OT/INYAIOLMXCA OT NepepaboTKu

AedeKToB maTepuanos 06bIYHbIX NPOAYKTOB.

Ana mopenn 1 N3roToBneHus. B. MoBpeXaeHNs, BOSHNKILNE

5KFP1335, TexHuueckoe o6cnyxuBaHue | g pesynprate HecuacTHOrO

SKFP1325: AOTHKHO OCYLIECTBNATLCA cnyyas, BHeCeHNs N3MeHeHMiA,

MonHas rapaHTia | aBTOPM3OBAHHBIM LUEHTPOM HenpaBUABHOTO VA NJIOXOro

CPOKOM Ha Tpu o6cnyxusanus KitchenAid. o6paLleHIs, a TakKe

ropa, Ha4nHas BbI3BaHHble YyCTaHOBKOW/

€O AHA MOKyNKU. 3KCnyaTaumen, He
COOTBETCTBYIOLMMU MECTHBIM
3NeKTPOTEXHUYECKAM
npasunam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKO OTBETCTBEHHOCTU 3A KOCBEHHbIE YBbITKW.

LleHTpbl 06cnyxnBaHnA

Jio6oe obcny>KrBaHne JOMKHO B Poccun:
OCYLLECTBMIATLCA MECTHbIM aBTOPM30BaHHbIM
ueHTpom obcnyxusaHusa KitchenAid.
CBSKMTECH C MPOAABLIOM, Y KOTOPOTO Bbl
npuobpenu Nprbop 1 y3HaTe Ha3BaHMe
GnMKalLIero aBTOPM30BaHHOIO LIEHTPa

obcnyxusaHusa KitchenAid. TenedoH: (495) 956-36-63

CepBucHbIN LieHTp

125167, MockBa
KpacHoapmelickas, gom 11,
Kopnyc 2

06cnyXnBaHNe KNNEHTOB

B Poccum: 8-800-200-40-00 (6ecnnatHo 13 ntobon Toukmn Poccun)
TenedoH: (495) 956-40-00

®akc: (495) 956-37-76

Appec: 125319, r. MockBa, yn. YepHaxoBckoro 5/1.

Bonee noapo6Hyio nH$oOpMaLo MOXKHO Y3HATb Ha Halliem caiiTe:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Bce npaBa 3alyuLLeHbl.
Cneyndukaums MoXeT OblTb M3MeHeHa 6e3 NpeaBapuTeNbHOIO yBeLOMIEHWS.
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.

Dlatego w ponizszej instrukgji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czyta¢ wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.

Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.
Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenistwa zawieraja oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO" i "UWAGA”.
Te stowa oznaczaja, ze:

_ istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W3 FAJd[IF ALY 0" '[o] okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwos¢ okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslaja rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazuja jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze
przestrzega¢ nastepujacych srodkéw ostroznosci
I. Czytac¢ uwaznie wszystkie instrukcje. Niewtasciwe
korzystanie z urzadzenia moze spowodowac obrazenia
ciafa.

2. W celu unikniecia porazenia, nie zanurzac urzagdzenia w
wodzie lub innych ptynach.

3. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
badz umystowej lub nieposiadajgce doswiadczenia
i wiedzy, jesli nie znajduja sie pod nadzorem lub nie
zostaty pouczone w zakresie uzytkowania urzadzenia
w bezpieczny sposéb i nie rozumiejg powigzanych
zagrozen.

4. Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzadzeniem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci.
Urzadzenia i przewodd powinny znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci. Dzieci nie powinny czysci¢ urzadzenia ani
wykonywa¢ czynnosci konserwacyjnych bez nadzoru.
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

5. Wyjac¢ z gniazdka przewdd zasilajacy, gdy: s zaktadane
lub zdejmowane jego czesci i akcesoria oraz przed jego
czyszczeniem.

. Nie dotykac¢ elementéw urzadzenia bedacych w ruchu.
7. Nie uzywac urzadzen elektrycznych z uszkodzonymi

przewodami lub wtyczkami, po stwierdzeniu awarii,
upadku lub jakiegokolwiek innego uszkodzenia. Takie
urzadzenie powinno by¢ oddane do autoryzowanego
serwisu w celu sprawdzenia i ewentualnej naprawy.

8. Uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych lub
niezalecanych przez producenta, moze spowodowac
awarie, pozar, porazenie lub zranienie.

9. Nie uzywac urzadzenia na dworze, poza budynkiem.

10. Nie dopuszczac do tego, zeby przewdd zasilajgcy zwisat
poza krawedz blatu.

I 1. Aby ograniczyc ryzyko powaznych obrazen oraz uszkodzen
malaksera, podczas obrébki zywnosci trzymac rece i
narzedzia z dala od ruchomych ostrzy i tarcz. Szpatutka
moze by¢ uzyta tylko wtedy, gdy malakser nie pracuje.

12. Ostrze jest ostre. Nalezy zachowac ostroznosc
podczas korzystania z ostrych ostrzy, oprézniania
misy i podczas czyszczenia.

I3. Aby ograniczy¢ ryzyko zranienia, nie umieszczac ostrzy
i tarcz przed uprzednim odfgczeniem urzadzenia z sieci
zasilajace;j.

14. Przed wiaczeniem urzadzenia nalezy upewnic sieg, ze
pokrywa jest wtasciwie zamocowana.

I15. Podczas pracy malaksera nigdy nie wkfada¢ produktéw
zywnosciowych rekami. Zawsze uzywac popychacza.

16. Nie probowac blokowac¢ mechanizmow zabezpieczenia
zamka pokrywy.

o
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

17. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego
i w tym podobnych miejscach, np.:
-w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikow sklepdw,

biur i innych miejsc pracy,

-w gospodarstwach,

-w hotelach, motelach i innych miejscach zakwaterowania

(przez klientow),

-w zajazdach (typu,bed and breakfast”).

18. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas
nalewania do misy malaksera goracych ptynéw, poniewaz
moze to doprowadzi¢ do rozchlapywania.

PROSIMY ZACHOWACTE INSTRUKCJE

Wymagania elektryczne

Napiecie: 220-240V
Czestotliwo$¢: 50/60 Hz
Moc: 300 W

UWAGA: W razie trudnosci z podtaczeniem,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym
elektrykiem. Nie nalezy w zadnym wypadku
samodzielnie zmieniac wtyczki.

Utylizacja odpadow sprzetu elektrycznego

Utylizacja opakowania

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie
w 100% nadaje sie do recyklingu oraz
oznaczony jest odpowiednim symbolem
LA . Poszczegolne czesci opakowania
muszg zostac zutylizowane w sposéb
odpowiedzialny i zgodny z lokalnymi
przepisami dotyczacymi utylizacji odpaddw.

Ziomowanie urzadzenia

- Urzadzenie to zostato oznakowane
zgodnie z Europejskg Dyrektywa
2012/19/EU w sprawie utylizacji odpadéw
sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WESE).

- Zapewniajac wtasciwa utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego srodowiska a tym samym
poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz
jakosci jego zycia.
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- Ten symbol wem umieszczony na
produkcie lub dokumencie mu
towarzyszacym oznacza, ze urzadzenie

nie moze by¢ traktowane jako normalny
odpad gospodarstwa domowego.
Przeciwnie, powinno by¢ przekazane

do odpowiedniego punktu zbiorki

i przetwarzania surowcéw wtérnych lub do
sklepu, w ktérym zostato zakupione.

W celu uzyskania doktadniejszych
informacji na ten temat oraz odzyskiwania
surowcow wtérnych i recyklingu tego
urzadzenia, nalezy kontaktowac sie z
Panstwowg Inspekcja Ochrony Srodowiska
lub miejscowym przedsiebiorstwem
WYWOozu nieczystosci.



CZESCI | WEASCIWOSCI MALAKSERA

Czesci sktadowe malaksera
Trzyczesciowy
popychacz

Pokrywa misy
roboczej z
podajnikiem 3w 1

Pudetko na
akcesoria*

Misa robocza
3,1L

Zewnetrzny
panel kontroli
grubosci plastrow

Podstawa

Mini miska* 950 mL
z mini nozem*

Trzepaczka*

Zewnetrznie regulowana
tarcza tnaca na plasterki Dwustronna tarcza traca

(cienkie plastry - grube plastry) (2mmi4 mm)

Mieszadto do ciasta*

g L

Adapter do N6z uniwersalny ze
stali nierdzewnej

Adapter do Trzpien
tarczy tnacej montazowy tarczy tracej

* Jedynie w wyposazeniu modelu KFP1335
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CZESCI 1 WEASCIWOSCI MALAKSERA

Objasnienie angielskich opisow na czesciach malaksera

Angielski opis

Objasnienie

CAUTION : Do not
open until blades stop

UWAGA: nie otwiera¢ az do
momentu zatrzymania nozy

Max Fill

Maksymalna pojemnos¢

Liquid Level Poziom cieczy
TWIST TO LOCK PRZEKRECIC ABY OTWORZYC
Warning Uwaga

Rotating Blade Hazard
Always use food pusher.
Keep fingers out of openings.
Keep away from children.
Failure to do so can result

in amputation and cuts.

Niebezpiecznie wirujace ostrza.
Zawsze uzywac popychacza.
Nie wkfadac palcéw w otwory.
Trzymac z dala od dzieci.
Nieprzestrzeganie powyzszych
zalecerh moze skutkowac
zranieniem i odcieciem palcow.

Drive Adapter

Trzpien montazowy

Slicing Adapter

Adapter do tarczy tnacej

Multipurpose

N6z uniwersalny

PUSHTO LOCK

Wcisna¢ do zatrzasniecia

Mini Multipurpose*

Mini néz*

PUSH TO LOCK

Wcisnac¢ do zatrzasniecia

Dough*

Mieszadto do ciasta*

Adjustable Slicing
(thin to thick)

Regulowana zewnetrznie tarcza
tnaca w plasterki (cienkie — grube)

Fine Shredding

Tarcza traca - mate oczka

Medium Shredding

Tarcza traca— duze oczka

Egg Whip*

Trzepaczka*
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CZESCI | WLASCIWOSCI MALAKSERA

Zewnetrzny panel kontroli

grubosci plastrow

Tarcza tnaca na plastry KitchenAid
pozwalajaca na zewnetrzne regulowanie
grubosci plastréw, bez koniecznosci
wyjmowania tarczy z misy roboczej.

Po zamontowaniu tarczy tnacej w misie
roboczej przesunac suwak kontroli grubosci
plastréow na pozadang pozycje odpowiadajaca
danej grubosci plastréw. Zmiana ustawienia
grubosci ciecia nie wymaga zdejmowania
pokrywy czy wytaczania urzadzenia.

Speed 1/Speed 2/Pulse

Dwie szybkosci oraz tryb pulsacji zapewniaja
precyzyjna kontrole krojenia. Doskonate wyniki
w przypadku niemalze kazdego produktu.

Pokrywa misy roboczej z podajnikiem 3 w 1
Podajnik 3 w 1 ztatwoscig miesci w catosci
duze pomidory, ogérki i ziemniaki, bez
potrzeby wczesniejszego krojenia ich na
mniejsze kawatki.

Trzyczesciowy popychacz

Trzy popychacze umieszczone jeden
w drugim. Wyjmij sredni popychacz
z duzego, aby odstonic sredni

otwor dozownika, bez potrzeby
przerywania pracy.

Dla nieprzerwanego przetwarzania
mniejszych produktow (ziofa, orzechy,
pojedyncze marchewki, seler naciowy)
wyjac waski popychacz i wktada¢ produkty
przez najmniejszy otwér dozownika.

Maty otwér w dnie najmniejszego
popychacza utatwia dolewanie np. oliwy
do skfadnikéw w misie roboczej - wystarczy
wlac¢ do niego pozadang ilosc¢ oliwy czy
innego ptynnego sktadnika.

Podstawa z metalowego odlewu

Ciezka podstawa zapobiega przesuwaniu
sie urzadzenia oraz niweluje wibracje
powstajgce podczas obrobki sktadnikow

w misie roboczej.




AKCESORIA

Misarobocza 3,1L

Wytrzymata, duza misa robocza zapewnia
odpowiednig przestrzen do obrébki duzej
ilosci produktéw.

Mini miska* 950 mL z mini nozem*
Mini miska i nimi néz ze stali nierdzewnej
sg idealnymi narzedziami do miksowania
i siekania mniejszych ilosci produktow.
Regulowana zewnetrznie tarcza tnaca
Tarcza regulowana zewnetrznie tnaca
plastry o grubosci od 1 do 6 mm.
Dwustronna tarka

Dwustronna tarka umozliwiajaca tarcie
produktow na duzych (4 mm) i matych

(2 mm) oczkach.

Trzpien montazowy

Trzpien montazowy uzywany jest

z odpowiednim adapterem w celu
montazu na watku napedowym tarczy
tnacej, tarki oraz mini noza*.

Adapter do tarczy tnacej

Adapter zatozy¢ na trzpien montazowy

a nastepnie natozy¢ tarcze tnaca.
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Adapter do tarczy tracej

Adapter zatozy¢ na trzpien montazowy

a nastepnie natozy¢ tarke.

N6z uniwersalny ze stali nierdzewnej
Wszechstronny néz sieka, miele, blenduje,
miesza i uptynnia produkty w ciagu

kilku sekund.

Mieszadlo do ciasta *

Specjalnie zaprojektowane mieszadto do
miesienia i zagniatania ciasta drozdzowego.
Trzepaczka*

Trzepaczka szybko i doktadnie napowietrzy
masy na musy, suflety i desery.

Pudetko na akcesoria*

Specjalnie wystylizowane, wytrzymate
pudetko pozwala nautrzymanie w porzadku
i ochrone nozy, tarcz oraz akcesoriow.
Szpatutka/przyrzad do czyszczenia*
(niepokazany na obrazku)

Narzedzie to ma specjalny ksztatt
utatwiajacy czyszczenie misek i narzedzi

z pozostatosci produktéw.

* Jedynie w wyposazeniu modelu KFP1335



AKCESORIA

Do malaksera dotaczone sa dwa rézne adaptery. Jeden uzywany jest do montazu regulowanej
tarczy tnacej, drugi do montazu tarczy tracej oraz pozostatych dodatkowych tarcz.

Regulowana tarcza Dwustronna tarka
tnaca

==

Adapter do Adapter do
tarczy tnacej tarczy tracej

Trzpien
montazowy

Trzpien
montazowy

Poprawny
montaz
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AKCESORIA

Charakterystyka akcesoriow

Rodzaj

Czynnoéé¢  Ustawienia Akcesorium
y produktu
Ser Uniwersalny noz ze stali nierdzewnej
d Czekolada
e . Owoce
hLo=2 Swieze ziota
Mielenie Siekanie Puree Orzechy
n Tofu lub
Warzywa Mini miska* i mini néz*
Mieso ze stali nierdzewnej
é n-- Sos do makaronu
2 - Pesto \-—‘ ( *\(:j :
Salsa & +i+
Miksowanie Sosy

Ciasto na biszkopt
Ciasto kruche

Owoce (miegkkie) Regulowana tarcza tnaca
i =} CEEENENED ...

Pomidory
= = Warzywa (miekkie)
Cienkie  Grube plastr
plastry plastly ot Ser + +
- 5 Czekolada
Owoce (twarde)

Warzywa (twarde)

Ziemniaki Dwustronna tarka
Warzywa (miekkie)

a 2

22) 27)
220 Y
Tarcie - Tarcie - Kapusta
duzeoczka  mate oczka Ser

Czekolada
Owoce (twarde)
Warzywa (twarde)

n--m Ciasto drozdzowe Plastikowe mieszadto do ciasta*
Zagniatanie @

%ﬂ

Ubijanie

@

Trzepaczka*

* Jedynie w wyposazeniu modelu KFP1335
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PRZYGOTOWANIA MALAKSERA DO PRACY

Przed pierwszym uzyciem malaksera nalezy umyc¢ recznie lub w zmywarce pokrywe
misy roboczej, mise robocza, mini miske*, popychacze, tarcze oraz tarki (patrz: ,Mycie
i konserwacja”).

Zdejmowanie pokrywy misy roboczej z misy roboczej

Po otwarciu pudetka zauwazysz, ze pokrywa misy roboczej jest juz natozona, w srodku
znajdowac sie mini miska*.
Aby zdja¢ pokrywe misy roboczej w celu jej umycia:

Ztapac za dozownik pokrywy misy Wyja¢ mini miske* z misy roboczej.
roboczej i przekreci¢ zgodnie z ruchami
wskazowek zegara i podnies pokrywe.

Po zdemontowaniu i umyciu

tarcz i ostrzy, powinny by¢ one
przechowywane w specjalnie do

tego zaprojektowanym pudetku*, w
miejscu niedostepnym dla dzieci.Dla
wygodniejszego przechowywania mini
miska moze pozosta¢ w misie* roboczej.

* Jedynie w wyposazeniu modelu KFP1335
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

UWAGA: Umie$¢ wybrane narzedzie w misie roboczej zgodnie z ich instrukcja montazu na
kolejnych stronach.

Postawi¢ podstawe malaksera na
suchym, poziomym blacie tak, aby
przyciski kontrolne byty tatwo dostepne.
Nie wiaczac zasilania az do ukoriczenia
montazu wszystkich czesci.

) Nasadzi¢ mise robocza na trzpien
wystajacy ze srodka podstawy tak,
aby uchwyt znalazt sie po lewej stronie.

Trzymajac za uchwyt, zdecydowanym
ruchem obréci¢ mise w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, az do zatrzasniecia.
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

UWAGA: Malakser nie rozpocznie pracy zanim misa robocza oraz pokrywa misy nie zostang
prawidtowo zamontowane, a duzy popychacz nie bedzie wsuniety do podajnika (do okoto 2
wysokosci podajnika).

Popychacz

Zatozy¢ mise roboczg tak, aby otwoér Wiozy¢ popychacze do podajnika 3 w 1.
podajnika byt po lewej stronie Aby uzyska¢ dodatkowe informacje
uchwytu misy roboczej. Obrocic ja dotyczace pracy z réznej wielkosci
zdecydowanym ruchem w kierunku podajnikami przeczytaj,,Uzycie
przeciwnym do ruchu wskazéwek podajnika 3 w 1"

zegara az do zatrzasniecia.

UWAGA: upewnij sie, ze przed
zamontowaniem pokrywy w misie zostato
zamontowane wybrane narzedzie.
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

UWAGA: Regulowana tarcza tngca moze by¢ zamontowana tylko w jeden sposéb.

\s) //
-

__|
A~
°
Po zamontowaniu misy roboczej Trzymajac regulowana dwoma palcami
umiescic trzpiernt montazowy na watek wskazujacym, dopasowac wypustki
napedowy wystajacy ze srodka misy odpowiedniego adaptera do otworu
roboczej. w ksztalcie litery L znajdujacego sie na

tarczy tnacej. Opuscic tarcze na adapter
i obroci¢, aby wypustki zazebity sie
w L-ksztattym otworze.

Opuscic tarcze tnaca wraz z adapterem Natozy¢ pokrywe misy roboczej,
na trzpiert montazowy. upewniajac sie, ze jest prawidtowo
zamontowana.

WSKAZOWKA: Koniecznym moze by¢ obrécenie tarczy/trzpienia montazowego do momentu
zablokowania w prawidtowej pozycji.
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

UWAGA: Suwak panelu kontroli grubosci
] dziata tylko w przypadku zamontowania

regulowanej tarczy tnacej. Proba zmiany

CIENKIE ustawien grubosci przy zamontowanych
PLASTRY e —— | innych niz regulowana tarcza tnaca
ostrzach czy tarkach nie bedzie miato
GRUBE wptywu na dziatanie.
PLASTRY

—

Ustawi¢ pozadang grubos¢ plastrow
przesuwajac suwak panelu kontroli grubosci
w lewo dla ciefszych plastréw oraz w prawo
dla grubszych.
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

UWAGA: Aby zetrze¢ produkty na matych badz duzych oczkach umiesci¢ dwustronna tarke
odpowiednig strong DO GORY.

Trzymajac adapter do tarki kciukiem Wsuna¢ trzpien montazowy w adapter
i palcem wskazujgcym umiesci¢ go do tarki az do zatrzasniecia.
w otworze na spodniej stronie tarki.

Umiescic trzpiert montazowy na watku Natozy¢ pokrywe misy roboczej,
napedowym w misie robocze;j. upewniajac sie, ze jest prawidtowo
zamontowana.

WSKAZOWKA: Koniecznym moze by¢ obrécenie tarczy/trzpienia montazowego do
momentu zablokowania w prawidtowej pozycji.
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Montaz uniwersalnego noza lub noza do ciasta*

¥

]

Umiesci¢ néz na watku napedowym. Wcisng¢ néz do zablokowania:
Obraca¢ nozem do momentu, gdy zdecydowanym ruchem wcisna¢ uni-
,Wskoczy na miejsce”. wersalny néz do oporu. Uniwersalny

néz wyposazony jest w wewnetrzng
uszczelke, ktéra idealnie pasuje do
srodkowego otworu misy roboczej.
Natozy¢ pokrywe misy roboczej,
upewniajac sie, ze jest prawidtowo
zamontowana.

UWAGA: Uniwersalny n6z i mieszadto do ciast moga by¢ zamontowane jedynie w misie
robocze;j.

* Jedynie w wyposazeniu modelu KFP1335
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Montaz mini miski* z mini nozem*

—
S

==

Umiesci¢ mini miske w misie roboc- Umiescic trzpierh montazowy w mini
zej na watku napedowym. W razie misce a nastepnie cato$¢ na watku
potrzeby obréci¢ mini miska tak, aby napedowym. Koniecznym moze by¢
znalazfa sie na wkasciwym miejscu obracanie nozem do momentu
zapobiegajacym obracanie sie podc- ,wskoczenia na miejsce”. Docisnac
zas pracy. néz do zablokowania.

Natozy¢ pokrywe misy roboczej, Aby wyjac mini miske po pracy nalezy
upewniajac sie, ze jest prawidtowo najpierw wyja¢ mini néz, a nastepnie
zamontowana. chwyci¢ palcami za wgtebienia na

wewnetrznej, gérnej krawedzi miski.

* Jedynie w wyposazeniu modelu KFP1335
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Montaz trzepaczki*

UWAGA: Trzepaczka moze by¢ zamontowana jedynie w misie roboczej.

%nuun’ﬁ

Upewnic sig, ze trzepaczka jest
prawidtowo zamontowana. Jezeli oba
elementy zostaty zdemontowane w
celu czyszczenia, dopasowac wypustke
na adaptera do odpowiedniego
otworu trzepaczki i obracac¢ w celu
zablokowania we wtasciwym miejscu.

W zamontowanej misie roboczej
umiesci¢ grzebien trzepaczki na watku
napedowym. Obracac trzepaczka do
momentu wskoczenia na wiasciwe
miejsce.

Natozy¢ pokrywe misy roboczej,
upewniajac sie, ze jest prawidtowo
zamontowana.

* Jedynie w wyposazeniu modelu KFP1335




PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Uzycie podajnika3 w 1

Podajnik 3 w 1 zaopatrzony jest w 3
czesciowy popychacz zywnosci. Uzyj
najwiekszego popychacza do przetwarzania
duzych produktéw lub uzyj wewnetrznej
jego czesci, aby uzyskac sredniej wielkosci
lub maty otwér podajnika w celu
przetwarzania mniejszych produktéw.

Do krojenia lub rozdrabniania matych
produktoéw, wlozy¢ trzyczesciowy popychacz |

do podajnika, a nastepnie wyja¢ maty
popychacz. Uzywac matego podajnika i
popychacza do przetwarzania matych i
smuktych produktéw takich jak pojedyncze
fodygi selera lub marchewki. Jesli nie
uzywasz matego popychacza upewnij sie,
Ze znajduje sie na swoim miejscu wewnatrz
$redniego popychacza.

Aby powoli dolewac oleju lub innych
ptynnych sktadnikéw do misy roboczej
wystarczy wypetni¢ maty popychacz
potrzebng iloscig ptynu. Maty otwér w dnie
matego popychacza w stalym tempie bedzie
dozowat ptynny skfadnik.
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Przed uzyciem

Przed uzyciem upewnic sie, ze misa
A UWAG A robocza, narzedzia, pokrywa misy sa
prawidtowo zamontowane na podstawie

malaksera (patrz,Przygotowanie malaksera

do pracy”).
d

Niebezpiecznie wirujace ostrza.

Zawsze uzywac popychacza.

Nie wkiadac palcéw w otwory.

Trzymac z dala od dzieci.

Nieprzestrzeganie powyzszych
zalecen moze skutkowac zranieniem
i odcieciem palcow.

Linia na misie roboczej wskazuje
maksymalny poziom cieczy, jaka moze by¢
przetwarzana przez malakser.
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Uzycie panelu sterowania predkoscia ,,Speed 1”/,Speed 2"

UWAGA: Przed zdjeciem pokrywy misy roboczej, nalezy odczeka¢ do momentu, az wirujace w
niej narzedzie catkowicie sie zatrzyma. Nalezy upewnic sie czy malakser jest wytgczony przed
zdjeciem pokrywy misy lub przed odtgczeniem przewodu zasilajagcego.

o

|
Aby wiaczy¢ malakser nalezy wcisnaé Po nacisnieciu przycisku 0" lampka
przycisk Speed 1(mata predkos¢ do kontrolna zgasnie, malakser sie
miekkich produktéw) lub przycisk wylaczy, a automatyczny hamulec
Speed 2 (duza predkos¢ do twardych zatrzyma dysk i ostrze.
produktéw). Malakser bedzie dziatac¢
w sposob ciagty, co sygnalizowac
bedzie lampka kontrolna.

UWAGA: Jesli malakser nie chce sie wiaczy¢, nalezy upewnic sie, czy misa robocza i jej pokrywa
sg prawidtowo zatrzasniete oraz czy popychacz jest wsuniety na odpowiednig gteboko$¢
(patrz,,Przygotowanie malaksera do pracy”).

Uzycie przycisku, PULSE”

Przycisk ten pozwala doktadnie
kontrolowac¢ czas pracy urzadzenia, a co za
tym idzie stopien rozdrobnienia produktow.
Doskonale nadaje sie wiec do precyzyjnych
zadan. Wystarczy nacisna¢ ten przycisk, aby
rozpocza¢ prace, a zakonczyc - zwalniajac
nacisk. Gdy przycisk jest wcisniety zapala
sie Swiatetko kontrolne.
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Oprodznianie misy roboczej z przetworzonych produktow

Nacisnac przycisk,O"Przed zdjeciem Przekreci¢ pokrywe misy roboczej w
pokrywy misy roboczej odfgczyc lewo i zdjac ja.
malakser od sieci zasilajacej.

Jesli uzywana byfa tarcza tnaca/traca, Jesli uzywana byta mini miska*, usuna¢
usunac tarcze przez zdjeciem misy ja trzymajac za specjalne miejsca na
z podstawy malaksera. Trzymajac krawedziach miski.

tarcze dwoma palcami podnies¢ do
gory. Zdemontowac adapter.

* Jedynie w wyposazeniu modelu KFP1335
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PRZYGOTOWANIE MALAKSERA DO PRACY

Uniwersalny néz moze zostac usuniety
podniesc jg z podstawy malaksera. przez opréznieniem misy roboczej.
Mozliwe jest réwniez pozostawienie go
zatrzasnietego w misie. Opréznic¢ mise
roboczg za pomoca szpatutki.

Ly Przekreci¢ mise roboczg w lewo i

MYCIE | KONSERWACJA

1. Nacisna¢ przycisk, 0" 5. Jesli czesci malaksera czyszczone sg

2. Wytaczy¢ wtyczke elektryczng z kontaktu. recznie, nalezy unikac stosowania os-
trych srodkéw czyszczacych. Moga one
zarysowac lub zmatowi¢ mise robocza
oraz pokrywe misy. Po umyciu nalezy
dokfadnie osuszy¢ wszystkie czesci
malaksera.

6. Aby unikna¢ uszkodzenia sytemu blokad,
nalezy przechowywac mise robocza i jej
pokrywe zatozone na trzpien napedowy
wystajacy ze Srodka podstawy malaksera,
W pozycji niezmontowanej.

3. Podstawe malaksera i przewdd elektryc-
zny nalezy przeciera¢ wilgotna, miekka
szmatka z detergentem, a nastepnie
wysuszy¢ polerujac druga. Nie nalezy
uzywac zracych srodkéw czyszczacych.

4. Miski nie zawierajace BPA wymagaja
specjalnego traktowania. Jezeli miski
takie beda myte w zmywarce nalezy
zastosowac sie do nastepujacych zasad:

- Wszystkie czedci nalezy my¢ na

najwyzszej pétce zmywarki. 7. Przewdd elektryczny powinien zostaé

- Nie nalezy umieszcza¢ misek owiniety wokét misy roboczej. Wtyczke
w zmywarce w pozycji lezace;. zapezpleczyc przez wtozenie pod prze-

- Nie nalezy uzywa¢ wysokich wod.
temperatur jak w przypadku 8. Zdemontowane tarcze, ostrza i pozostate
programoéw dezynfekujacych porg drobne akcesoria*, powinny by¢
wodna. przechowywane w specjalnie do tego

celu dotagczonym pudetku, w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

* Jedynie w wyposazeniu modelu KFP1335
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WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKOW

Zastosowanie uniwersalnego stalowego noza

— Rozdrabnianie Swiezych
warzyw i owocow:
Oczyszczone i bez pestek,
nalezy je pokroi¢ wstepnie
recznie, na kawatki wielkosci
matego jajka. Ostrze malaksera rozdrobni je dalej
do pozadanej wielkosci i konsystencji. Prace
nalezy rozpocza¢ wykonujac na wstepie krotkie,
jedno - dwu sekundowe, pulsujace wigczenia
malaksera. W razie potrzeby w przerwach nalezy
usuwac ze $cian misy szpatutka produkty,
nadmiernie przyklejajace sie do jej $cianek.
Purée z gotowanych owocow i warzyw

(z wyjatkiem ziemniakow):

Wskazane jest dodanie 60 mL ptynu na kazde
250 mL produktéw. Wiacza¢ malakser na
wstepie krétkimi impulsami (przycisk PULSE),
a nastepnie przejs¢ do pracy ciagtej az do
uzyskania pozadanej konsystencji. W razie
potrzeby w przerwach nalezy usuwac ze
$cian misy szpatutka produkty, nadmiernie
przyklejajace sie do jej Scianek.
Przygotowanie purée z ziemniakow:
Rozdrobni¢ ugotowane i ciepte ziemniaki przy
uzyciu tarczy tracej, a nastepnie przetozyc je do
misy roboczej zzamontowanym uniwersalnym
nozem. Doda¢ rozpuszczone masto, i gorace
mleko. Doprawi¢. Nastepnie nalezy uzy¢ przycisk
“PULSE"3 - 4 razy, za kazdym razem przez 2 -

3 sekundy, az do uzyskania jednorodnej masy.
Nie miksowac za dtugo.

Rozdrabnianie suszonych

(lub kandyzowanych) owocéw:

Produkty powinny by¢ schtodzone. Nalezy je
przesypac maka, dodajac z przewidzianej w
przepisie ogdlnej jej ilosci po 30 g na kazde 60 g
owocdw. Pracowac przy uzyciu przycisku “PULSE”
do uzyskania oczekiwanego rozdrobnienia.
Ocieranie skorki cytrynowej:

Za pomocg ostrego noza oddzieli¢ kolorowa
warstwe skorki od warstwy biatej. Pocig¢

na cienkie paski. Sieka¢ w malakserze az

do pozadanego rozdrobnienia.

Siekanie czosnku, swiezych zi6t

i niewielkich ilosci warzyw:

W tym wypadku skfadniki dozuje sie w sposéb
ciagty, poprzez maty otwor popychacza, podczas
gdy ndz kreci sie w misie roboczej. Najlepsze
rezultaty uzyskuje sie, gdy uzywa sie sktadnikdéw
osuszonych po umyciu.

—

UWAGA: Przetwarzanie orzechéw i innych twardych produktéw moze zarysowac wnetrze

misy.

Siekanie orzechow:

Jednorazowo mozna uzy¢ nie wiecej niz

450 g produktéw. Prace rozpocza¢ impulsami
(przycisk “PULSE"), trwajacymi po 710 -

2 sekundy, az do uzyskania oczekiwanego
rozdrobnienia. Dalej pracujac w trybie ciggtym
(przycisk “1") i postepujac wg odpowiedniego
przepisu (z uzyciem cukru bragzowego), mozna
przygotowac masto orzechowe, uzyskujac
jednolita mase w postaci pasty.

Siekanie surowego lub gotowanego miesa,
drobiu i owocéw morza:

Sktadniki powinny by¢ mocno schtodzone

i pociete w kostke o wymiarach ok. 2,5 cm.
Jednorazowo mozna uzy¢ nie wiecej niz

450 g produktéw. Prace rozpoczac impulsami
(przycisk “PULSE"), trwajacymi po 1 - 2 sekundy,
az do uzyskania oczekiwanego rozdrobnienia.
W razie potrzeby w przerwach nalezy usuwac
ze $cian misy szpatutka produkty, nadmiernie
przyklejajace sie do jej Scianek.
Rozdrabnianie suchego pieczywa,
herbatnikéw lub krakersow:

Potamane kawalki, wielkosci 3,8 - 5 cm,
rozdrabnia¢ uniwersalnym nozem az do skutku.
Aby uzyskac wieksze kawatki, nalezy najpierw
pracowac pulsacyjnie przez 1 - 2 sekundy,

a potem w trybie ciggtym - gdy chcemy
uzyskac bardzo drobna strukture.

Plynna czekolada:

Powstaje w misie roboczej po rozdrobnieniu
czekolady, cukru i dalszym miksowaniu

z dodatkiem goracych ptyndéw, w ilosciach
zgodnych z posiadang receptura. Nalezy je
dolewac poprzez maty otwér podwodjnego
popychacza. Miksowac az do uzyskania
jednorodnej konsystencji.

Tarcie twardych seréw typu Parmezan

i Pecorino:

Nie nalezy trze¢ seréw bardzo twardych,
ktorych nie mozna podzieli¢ za pomoca
podwazania czubkiem noza. Do tarcia sera
doskonale nadaje sie uniwersalne ostrze.

Ser pociac¢ na 2,5 cm kawatki. Wtozy¢ do misy
roboczej. Prace rozpocza¢ impulsami, az do
rozdrobnienia. Przetaczy¢ na prace ciagta,

az do uzyskania pozadanej konsystencji.
Mate kawatki sera mozna dodawac przez maty
otwor popychacza podczas pracy urzadzenia.




WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKOW

Uzycie tarczy tnacej/tracej

Krojenie i tarcie dlugich,
@ okragtych i waskich

w przekroju warzyw i
owocow jak seler, marchew, banany:

S S

Pocig¢ produkty tak, by zmiescity sie w otworze
podajnika poziomo lub pionowo i upakowac
je tak by nie przesuwaly sie podczas krojenia.
Dociskac z rownomierna sita.

Mozna uzywac takze matego otworu podajnika.
Utozy¢ produkty pionowo w otworze i za
pomoca matego popychacza dociskac

z wyczuciem do wybranej tarczy tnacej.

Krojenie i tarcie dtugich, i okragtych warzyw
i owocow jak cebule, jabtka, papryka:
Oczyszczone i bez pestek, nalezy je pokroi¢
wstepnie recznie, na kawatki wielkosci matego
jajka. Mieso musi by¢ pociete na kawatki oraz
uformowane tak, by rozmiarami pasowato

do otworu podajnika. Umiesci¢ w podajniku.
Dociska¢ z rownomierna sita.

Krojenie i tarcie drobnych owocéw i warzyw
jak truskawki, grzyby, rzodkiewka:
Przekrojone i oczyszczone czeéci warzyw

i owocow uktadac na sobie w otworze podajnika
odpowiednio dobranego wielkoscia. Utozy¢
odpowiednia ilos¢ warzyw, nie przepetniajac
otworu podajnika ponad zaznaczong

linie. Krojenie powinno odbywac sie przy
odpowiednim nacisku popychacza. Mozna
uzywac takze matego otworu podajnika.

Utozy¢ produkty pionowo w otworze i za
pomocg matego popychacza dociskac

z wyczuciem do wybranej tarczy tnacej.
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Krojenie w plasterki surowego migsa i drobiu:
Mieso musi by¢ pociete na kawatki oraz
uformowane tak, by rozmiarami pasowato

do otworu podajnika. Nastepnie dobrze
schtodzone - najlepiej lekko zmrozone -

przez wtozenie w pakowaniu foliowym

do zamrazarki na 0,5 do 2 godzin. Nie mozna
zamrazac zbyt dtugo - koniec ostrza noza
powinien dac sie wbi¢ w kawatki zmrozonego
miesa. Krojenie powinno odbywac sie przy
odpowiednim nacisku popychacza.

Krojenie w plasterki wedlin i pieczonych mies:
Powinny by¢ one dobrze schtodzone, pokrojone
na kawatki wtasciwych rozmiaréw - pasujacych
do podajnika, a podczas krojenia dociskane
popychaczem do tarczy tnacej z wtasciwa sita.
Krojenie szpinaku i innych lisci:

Utozy¢ na sobie kilka lisci. Zrolowa¢ i ustawic
pionowo w otwor popychacza. Dociskac
zrébwnomiernag sita.

Tarcie serow:

Najlepsze rezultaty daje
ich wstepne schiodzenie,
a w przypadku miekkich seréw, takich jak
mozarella - podmrozenie przez 10-15 min.
Dociska¢ z rownomierna sita.
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Zastosowanie mieszadla do ciasta®

— Mieszadto to stuzy do
szybkiego i perfekcyjnego
przygotowania ciasta,

— zwiaszcza kruchego. W ciggu
minuty lub mniej

mozna uzyska¢ odpowiednio uformowang
kule ciasta. Dtuzsze jego wyrabianie moze
spowodowac jego rozdrabnianie i przywieranie
do scianek misy. Najlepsze rezultaty osigga sie
wyrabiajac je z 250 do 375 graméw maki.

Przydatne rady

Surowce do obrébki nie moga by¢

zbyt twarde. Mogtoby to spowodowac
uszkodzenie ostrza lub silnika. Dobrym
testem jest préba naktucia ich czubkiem
ostrego noza, ktéremu musza sie poddac.
Jesli dos¢ twardy kawatek, np. marchewka,
utkwi w tarczy tnacej, wtedy nalezy wytaczyc
urzadzenie, zdjac tarcze i ostroznie ja od
niego uwolnic.

Nie nalezy nadmiernie wypetniac¢ misy
roboczej. Podczas miksowania rzadkich
sktadnikéw, mozna nimi wypetni¢ naczynie
do poziomu od 12 do 23 wysokosci.
Objetos¢ gestych mieszanek nie powinna
przekraczac 34 pojemnosci naczynia.
Ptynami mozna napetnia¢ mise robocza

do zaznaczonej na jej $ciance linii
maksymalnego poziomu wypetnienia, patrz
"Przygotowanie malaksera do pracy - Linia
maksymalnego poziomu ptynéw". Przy
siekaniu zywnosci naczynie nie powinno by¢
napetnione wiecej niz do poziomu 13 do 12
wysokosci. Mini miska* moze by¢ uzywana
do ptyndéw, w ilodci nie wigkszej niz 237 mL.
Tarcze tnace nalezy umieszczac na trzpieniu
przedtuzajacym tak, aby ostrze znajdowato
sie w potozeniu na prawo od otworu
podajnika. Pozwoli to na “rozped” narzedzia
przed kontaktem z krojonym produktem.

* Jedynie w wyposazeniu modelu KFP1335

« Aby w petni wykorzystac szybkos¢ obrotow
tarcz malaksera, wrzuca¢ produkty
przeznaczone do posiekania bezposrednio
przez podajnik bez potrzeby zatrzymywania
pracy urzadzenia.

« Réznego rodzaju przetwarzane produkty
wymagaja zmiennej sity docisku do tarcz
rozdrabniajacych. Najlepsze rezultaty
osiagga sie uzywajac niewielkiego nacisku
na delikatne skfadniki (truskawki, pomidory,
pieczarki, itd.), a silniejszego na twardsze
produkty (sery, lekko zmrozone mieso,
marchewki, itd.).

« Bardzo miekkie i miekkie sery moga
rozsmarowac sie lub zrolowac na tarczy
podczas tarcia. By temu zapobiec nalezy
trze¢ sery mocno schtodzone.

« Zdarza sie, ze warzywa cienkie - jak seler
naciowy czy marchewka, przewracajg sie
w otworze podajnika podczas krojenia tak,
ze plasterki staja sie nieréwne. By temu
zapobiec, nalezy pociac je na mniejsze
kawatki i scisle upakowac w otworze.
Warzywa mozna takze podawac pionowo
bezposrednio przez mniejszy otwor
podwdjnego popychacza.
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Przygotowujac ciasto lub ciasteczka, nalezy
na poczatku za pomoca uniwersalnego noza
potaczyc ttuszcz z cukrem. Suche sktadniki
dodaje sie na korcu. Orzechy i owoce dobrze
potozy¢ jest na mace, tak by zapobiec ich
nadmiernemu posiekaniu. Owoce i orzechy
dobrze jest miksowac w trybie pulsacyjnym,
krétkimi impulsami, az potacza sie z innymi
sktadnikami.

Gdy zdarzy sie, ze rozdrabniana zywnos¢
zgromadzi sie w jednej czesci naczynia,
nalezy przerwac prace i rozprowadzic ja
rownomiernie przy pomocy szpatutki.

Gdy misa wypetni sie do poziomu tarczy
tnacej, nalezy przerwac prace i jg opréznic.
Pozostate na powierzchni tarczy tnacej
wieksze resztki produktéw, nalezy pokroic¢
recznie i doda¢ do reszty rozdrobnionych
produktow.

Gdy misa wypetni sie do poziomu tarczy
tnacej, nalezy przerwac prace i ja opréznic.
Aby tatwo umy¢ uniwersalny néz z resztek
produktéw — oprdézni¢ mise roboczg, nalac
troszke wody z detergentem, nastepnie
wtozy¢ uniwersalny néz i po zamknieciu
pokrywa, wtaczy¢ malakser do pracy w trybie
pulsacyjnym, kilka razy - na 1-2 sekundy.
Pokrywe, zdjeta z misy roboczej, nalezy
odktadac zwrdcong gorng powierzchnia

w strone blatu, na ktéry ja ktadziemy. Pomaga
to utrzymac go w czystosci.

« Aby usuna¢ produkty z misy roboczej

nalezy uzywac szpatuty.

Malakser nie jest przystosowany do
wykonywania nastepujacych funkgji:
- mielenia kawy ziarnistej, zbdz i twardych
przypraw
- kruszenia kosci i innych twardych,
np. mocno zamrozonych produktéw
- uptynniania surowych owocéw i warzyw
- krojenia na plastry miekkiego migsa
i jaj ugotowanych na twardo.
Niektore sktadniki (np. marchewki) moga
spowodowac zabarwienie plastikowych
czesci. W takim wypadku nalezy je przemy¢
sokiem z cytryny.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli Twoj malakser nie dziata sprawdz nastepujace opcje:

Malakser nie chce sie wlaczyc/dziatac:

- Sprawdz czy misa robocza i jej pokrywa sg
prawidtowo zamontowane i zablokowane,
a popychacz wsuniety az do poziomu
zaznaczonedo linia.

+ Podczas uzywania duzego otworu
podajnika, upewnij sie, ze przetwarzane
produkty nie przekraczaja linii MAX
znajdujacej sie na podajniku.

Linia MAX na podajniku

<

T

- Weciskaj jednoczesnie tylko jeden przycisk.
Malakser nie bedzie pracowat jesli
wcisnietych bedzie wiecej niz jeden
przycisk jednoczesnie.

« Sprawdz czy malakser jest podfaczony
do sieci zasilajacej.

- Sprawdz czy bezpiecznik zabezpieczajacy
obwdd elektryczny, do ktérego podtaczony
jest malakser, funkcjonuje prawidtowo. Jesli
w Twoim domu jest tablica bezpiecznikowa,
upewnij sie, ze obwod elektryczny
jest zamkniety.

+ Wyjmij wtyczke malaksera z kontaktu
i podfacz go ponownie.

« Jedli malakser nie jest w temperaturze
pokojowej, poczekaj az sie ogrzeje i sprobuj
uruchomic go jeszcze raz.

Malakser nie kroi lub nie trze prawidtowo:
+ Nalezy upewnic sie czy tarcze zamocowane s
na odpowiednim adapterze ostrzem do gory.

« Jedli uzywana jest regulowana tarcza tnaca
nalezy upewnic sie czy zostata ustawiona
odpowiednia grubos¢ krojenia.

« Nalezy upewnic sie, ze produkty
przeznaczone do krojenia lub tarcia sg
odpowiedniej wielkosci. Patrz :,Wskazéwki".

Pokrywa misy nie chce sie zamkna¢

po zamontowaniu tarcz:

« Nalezy sprawdzi¢ czy tarcza zostata poprawnie
zamontowana na odpowiednim adapterze.
Tarcze posiadaja wystajaca wypustke od gory
i rowki od spodu, utatwiajace montaz.

Wypustka

Adres serwisu znajduje sie w karcie
gwarancyjnej i na koncu tej instrukgji, patrz
»,Gwarancja i serwis”.
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GWARANCJA | SERWIS

.. | Gwarancja KitchenAid Gwarancja KitchenAid
Okres gwarancji: obejmuje: nie obejmuje:
Europa, Bliski Czesci zamienne i koszty A. Napraw wyniklych z uzycia
Wschéd, Afryka: | pracy konieczne do malaksera innego niz do
usuniecia defektow przygotowywania zywnosci
Dla modelu fabrycznych lub w gospodarstwie domowym.
SKFP1335, materiatowych. Serwis B. Uszkodzen powstatych na
SKFP1325: musi by¢ wykonany przez skutek wypadku, modyfikacji,
trzy lata pelnej Autoryzowane Centrum nieprawidtowego uzycia,
gwarangji Serwisowe KitchenAid. uzycia niezgodnego
z przeznaczeniem albo
instalacji/uzytkowania
niezgodnego z miejscowymi
przepisami elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY BEZPOSREDNIE
I WTORNE.

W Polsce serwis Swiadczy:
Autoryzowany Serwis KitchenAid
VIVAMIX

ul. Mréwcza 243

04-687 Warszawa

tel. (22) 812 56 64

fax (22) 81290 50
serwis@vivamix.pl

Aby uzyskac wiecej informacji, odwiedz nasza witryne internetowa:
www.kitchenaid.pl

© 2014. Wszelkie prawa zastrzezone.

454 Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez uprzedzenia.
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BEZPECNOST FOOD PROCESSORU

Vase bezpecnost a bezpecnost dalSich osob je velmi diilezita.
Tento ndvod i Vas pfistroj obsahuji mnoho dilezitych bezpecnostnich upozornéni.
Vdechna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozornuje na mozné nebezpeci irazu nebo umrti.

Vsechna bezpeénostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a
slovem,NEBEZPECI“ nebo ,VAROVANI“ Tato slova maiji nasledujici vyznam:

3l Piinedodrzeni pokyni hrozib Fedni
A NEBEZPEC| [pttmsimiaiuiarvin
A VAROVANI [ienvemtsiwat

Vsechna bezpecnostni upozornéni vas informuji o mozném nebezpeci a o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozornuji na to, co by se muize stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pouzivate-li elektrické zafizeni, vzdy dbejte na dodrzovani
zakladnich bezpecnostnich opatieni:

I. PreCtéte si vSechny pokyny. Zneuziti spotiebice mlze
mit za nasledek osobni zranéni.

2. Nikdy neponoftujte food processor do vody nebo jiné
kapaliny; vyhnete se tak nebezpedi urazu elektrickym
proudem.

3. Pristroj nesmi pouzivat osoby s omezenymi télesnymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo osoby
bez pfislusnych znalosti a zkuSenosti, pokud nejsou pod
dozorem anebo pokud nebyli pouceni o bezpecném
pouzivani pfistroje, a rozumi tak viem rizikim
S pouzivanim pfistroje spojenym.

4. Je potfeba davat pozor na déti, aby si s pfistrojem nehraly.
Déti nesmi pfistroj pouzivat. Pfistroj a napajeci kabel
uchovavejte mimo dosah déti. Déti nesmi bez dozoru
pfistroj Cistit ani provadét jeho uzivatelskou udrzbu.
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BEZPECNOST FOOD PROCESSORU

5.

o

12.

13.

14.

15.

16.

. Nedotykejte se pohybujicich se ¢asti.
. Nepouzivejte zadny pfistroj s poskozenou $nilirou

Odpoijte pristroj od elektrického proudu pred kazdou
vymeénou pridavného pfislusenstvi, pred Cisténim pfistroje
nebo pokud pfistroj nepouzivate.

nebo zastr¢kou, nebo pokud spotiebi¢ nepracuje
spravné, upustili jste jej nebo je jakkoli poskozen.

V téchto pfipadech predejte spotiebic¢ do nejblizsiho
autorizovaného servisniho centra, kde jej zkontroluiji,
opravi nebo provedou elektrické ¢i mechanické upravy.

. Vzdy pouzivejte pouze originadlni prislusenstvi znacky

KitchenAid; pouZiti jiného pridavného zatizeni mize
zpUsobit pozar, elektricky Sok nebo zranéni.

. Spotiebi¢ nepouzivejte ve venkovnim prostredi.
. Napajeci $nliru nenechdvejte viset pres roh stolu nebo

pracovni desky.

Pfi zpracovavani surovin nikdy nedavejte ruce ani nastroje
k pohybujicim se noziim anebo kotou¢Uim pfi zpracovavani
potravin. Snizite tak riziko vazného zranéni osob nebo
poskozeni pfistroje. Stérku Ize pouzivat pouze tehdy,
pokud je food processor vypnuty.

Noze jsou ostré. Pfi manipulaci s ostrymi nozi,
vyprazdnovani misy a pfi Cisténi dbejte zvysené opatrnosti.
Abyste zabranili riziku poranéni, nikdy nepokladejte fezaci
noze nebo kotouce na zdkladnu aniz byste nejprve radné
nasadili misu.

Pred spusténim pfistroje se ujistéte, ze poklop je bezpeclné
uzamcen.

Nikdy netlacte potraviny rukou. Vzdy pouzivejte pfitlacny
nastavec.

Nepokousejte se obejit uzamykaci mechanismus poklopu.
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17. Pristroj je urcen k pouziti v domacnosti nebo na podobnych

mistech jako napf. v:

- kuchynkach pro zaméstnance v obchodech,
kancelafich a na dalSich pracovistich;

- hlavnich budovach na statcich;

- hotelech, motelech a dalSich ubytovacich zafizenich

(uréeno k pouziti hosty);

- ubytovacich zafizenich na jednu noc

(typu,bed and breakfast”).

18. Pokud nalévate do food processoru horkou tekutinu, budte
opatrni, protoze muze z pfistroje vystfiknout z dlivodu

vytvoreni pary.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE

Napéti: 220-240 Volta
Frekvence: 50/60 Hertz
Vykon: 300 Watt

POZNAMKA: Jestlize zastreku nelze zasunout
do zasuvky, obratte se na kvalifikovaného
elektrikére. Zastr¢ku zadnym zplisobem
neupravujte

Likvidace elektrického odpadu

Likvidace obalového materialu
Obalovy material je 100% recyklovatelny a
je oznacen symbolem recyklace L’.\) Rizné

casti tohoto obalu je tedy nutno zlikvidovat
odpovédné a plné v souladu s mistnimi
zakonnymi predpisy pro likvidaci odpadd.

Likvidace vyrobku

- Tento pfistroj je oznacen v souladu

s Evropskou smérnici 2012/19/EU

o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ).

- Zajisténim fadné ekologické likvidace
pfistroje pomUZete zamezit moznému
skodlivému dopadu na Zivotni prostredi a
lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout
pfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku.
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- Symbol === na vyrobku nebo na
doprovodnych dokumentech k vyrobku
zZnameng, Ze s timto pfistrojem nelze
zachdazet jako s domovnim odpadem.
Namisto toho je nutné pfistroj predat do
nejblizsiho sbérného strediska k recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.

Pro blizsi informace ohledné manipulace,
regenerace a recyklace tohoto vyrobku
kontaktujte prosim svou mistni kanceldr,
sluzbu likvidace domovnich odpadd nebo
prodejnu, kde jste produkt koupili.



POPIS SOUCASTI A FUNKCI

Soucasti food processoru

__—3dilny
- pritlacny
nastavec

Poklop na pracovni

misu s plnici trubic?

Kuffik na 3vi
prislusenstvi*

Pracovni misa
oobjemu3,1L

Externi ovladac
nastaveni
tloustky platka

Zakladna

Mini misa* o objemu
950 mL a mini ntz*

Sleha¢ na vejce*

Externé nastavitelny
platkovaci kotou¢ Oboustranny (2 mm a4 mm)
(tenké az silné platky) strouhaci kotou¢

Hnétac na tésto*

R

Platkovaci Adaptér Kotoucovy Nerezovy univerzalni nGiz
adaptér pohonu adaptér

* Soucasti pouze modelu 5KFP1335
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POPIS SOUCASTI A FUNKCI

Preklad anglickych napisti na soucastech

Soucast

Anglicky napis

Preklad

CAUTION : Do not
open until blades stop

POZOR : Neotvirejte, dokud se noze
nezastavi

Max Fill

Maximalni napln

Liquid Level Maximalni hladina tekutiny
TWIST TO LOCK Otocenim uzaviete
Warning Varovani

Rotating Blade Hazard
Always use food pusher.
Keep fingers out of openings.
Keep away from children.
Failure to do so can result

in amputation and cuts.

Pozor na rotujici ndiz

Vzdy pouzivejte pritla¢ny nastavec.
Do otvorl nevkladejte prsty.
Chranite pred détmi.

Pfi nedodrzeni téchto pokyn hrozi
amputace nebo porezani.

Drive Adapter

Adaptér pohonu

Slicing Adapter

Platkovaci adaptér

Multipurpose

Univerzalni

PUSH TO LOCK

ZATLACENIM UZAMCETE

Mini Multipurpose*

Mini univerzaini*

PUSHTO LOCK

ZATLACENIM UZAMCETE

Dough*

Tésto*

Adjustable Slicing
(thin to thick)

Nastavitelné platkovani
(jemné az silné platky)

Fine Shredding

Jemné strouhani

Medium Shredding

Stredni strouhani

Egg Whip*

Sleha¢ na vejce*
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Externi ovladaé nastaveni tloustky platkd
Exkluzivni platkovaci kotouc KitchenAid

s externim ovladanim plynulého nastaveni
tloustky platkd od tenkych po silné bez
nutnosti vyjimat fezaci noze. Kdyz méte
nasazeny platkovaci kotoug¢, jednoduse
posurite Ovladac tloustky platkd na
pozadovanou velikost — neni potieba
sundavat poklop ani vypinat food processor!

Rychlost 1/ Rychlost 2 /Pulzovani
Dvé rychlosti a pulzovani poskytuji pfesnou
kontrolu, takze mazete dosahnout skvélych
vysledkd témér s kazdou surovinou.

Poklop na pracovni misu s plnici
trubici3v1

Do plnici trubice 3v 1 se vejdou velké
suroviny - jako rajcata, okurky a brambory —
takZe se minimalizuje nutnost rozkrajovani
anebo krajeni.

POPIS SOUCASTI A FUNKCI

3dilny pritlacny nastavec

Tii pritlacné nastavce jsou vlozeny jeden ve
druhém. Vyjméte stfedni ptitlacny nastavec
z velkého pritla¢ného nastavce a objevi

se vam stiedné velka plnici trubice pro
zpracovavani bez prestavky.

Pokud chcete zpracovavat mensi suroviny
(jako jsou bylinky, ofiSky, mrkve a fapikaty
celer), vyjméte Uzky pritlacny nastavec

a pouzijte Uzkou plnici trubici.

Maly otvor na spodni strané Uzkého
piitla¢ného nastavce umoznuje nalévat

do ingredienci olej po kapkach - pouze do
ni nalijte pozadované mnozstvi oleje anebo
jiné tekuté ingredience.

Masivni zakladna

Masivni zékladna s protiskluzovym
podkladem pomdha zlepsovat stabilitu

a snizuje vibrace béhem zpracovavani.




PRISLUSENSTVI

Pracovni misa o objemu 3,1L

Trvanliva a velka pracovni misa poskytuje
kapacitu na zpracovavani vétsich objemu.
Mini misa* o objemu 950 mL a mini ntz*
Mini misa a nerezové mini n(iZ jsou
perfektni na sekani a mixovani mensich
objem.

Externé nastavitelny platkovaci kotou¢
Kotou¢ je nastavitelny od asi 1 do 6 mm

na krajeni vétsiny surovin na platky.
Oboustranny strouhaci kotou¢
Strouhaci kotouc je oboustranny a
umoznuje na jedné strané hrubé strouhani
a na druhé jemné strouhéni syru nebo
zeleniny.

Adaptér pohonu

Adaptér pohonu se pouziva s prislusnym
adaptérem ke spojeni platkovaciho/
strouhaciho kotouce a mini noze* s hfideli na
zékladné.

Platkovaci adaptér

Tento adaptér sedi na adaptéru pohonu

a pod nastavitelnym platkovacim
kotoucem.
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Kotoucovy adaptér

Tento adaptér sedi na adaptéru pohonu

a pod nastavitelnym strouhacim kotou¢em.
Nerezovy univerzalni niz

Viceucelovy ndz kréji, sekd, micha, mixuje

a rozméliiuje suroviny za nékolik sekund.
Hnétac na tésto*

Hnétac na tésto je specialné urcen pro
michdani a hnéteni kynutého tésta.

Slehaé na vejce*

Sleha¢ na vejce rychle nasleha krém a bilky
na pusinky, pénu, ndkypy a dezerty.

Kufiik na prislusenstvi*

Stylovy a odolny kuffik pro pfehledné ulozeni
a ochranu nozd, kotouct a pfislusenstvi.
Stérka/cistici nastroj* (neni zobrazeno)
Specidlni tvar stérky usnadnuje stirani
surovin z mis, kotouc¢t a nozu.

* Soucasti pouze modelu 5KFP1335



PRISLUSENSTVI

U food processoru jsou dva riizné adaptéry na kotouc. eden se pouziva pouze s nastavitelnym
platkovacim kotou¢em. Druhy se pouziva s oboustrannym strouhacim kotouc¢em a viemi
ostatnimi volitelnymi kotouci.

Nastavitelny platkovaci Oboustranny strouhaci
kotou¢ kotou¢

==

Platkovaci Kotoucovy
adaptér adaptér

Adaptér
pohonu

Adaptér

Radné
sestavené
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PRISLUSENSTVi

Navod na vybér prislusenstvi
Cinnost

o

Nastaveni
, QD
i )
ﬂ.Rc)zmelncvat u

Sekat

Surovina

syr

cokolada
ovoce

Cerstvé bylinky
ofisky

Tofu

zelenina

maso

Mixovat

omécka na téstoviny

pesto

salsa

omacky
dortové tésto
kolacové tésto

Prislusenstvi

Univerzalni nerezovy niz

nebo
Mini misa* a mini univerzalni
nerezovy nuz*

jziA

-

][]

ovoce (mékké)
brambory
rajcata

zelenina (mékka)

Kréjet na Kréjet na

tenké platky silné platky u oulse
=y

syr

cokolada
ovoce (tvrdé)
zelenina (tvrda)

Nastavitelny platkovaci kotouc

+g+@

a4 4 e

brambory
zelenina (mékka)

Oboustranny strouhaci kotouc

2J) 27)
2)) 1))
Strouhat Strouhat } zeli
na stredni najemno 2 Pulse syr
velikost Eokolada
ovoce (tvrdé)
zelenina (tvrdd)
@ u--m kynuté tésto Plastovy hnétac na tésto*
Hnist @
/ u Vejce Sleha¢ na vejce*
Slehat
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PRIPRAVA FOOD PROCESSORU K PRVNIMU POUZITI

Pred prvnim pouzitim food processoru umyjte pracovni misu, poklop pracovni misy, mini
misu*, pfitlacné nastavce, kotouce a noze budto ru¢né nebo v mycce nadobi (viz kapitola
,Cisténi a udrzba”).

Sejmuti poklopu z pracovni misy

Vas food processor se dodava s poklopem nasazenym na pracovni mise, uvnitf niz je vlozena
mini misa*.
Poklop z pracovni misy sejmete pro prvotni cisténi takto:

Uchopte plnici trubici na pokopu Vyjméte mini misu*.
pracovni misy a oto¢enim proti
sméru hodinovych rucicek jej sejméte
Z pracovni misy.

Po umyti byste méli samostatné kotouce,
hridele a noze skladovat v dodaném
kuffiku* na misté mimo dosah déti. Mini
misu* mUzete snadno uskladnit uvnitf
pracovni misy.

* Soucasti pouze modelu 5KFP1335
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PRIPRAVA FOOD PROCESSORU K POUZITI

POZNAMKA: Zvolte si pfislusenstvi, které chcete pouzit a nasadte jej podle navodu nize.

Zakladnu ptistroje postavte na rovnou
a suchou plochu ovladacim panelem
dopredu. Dokud nebude pfistroj
sestaveny, nezapojujte jej do zasuvky.

2 Pracovni misu nasadte na zakladnu tak,
aby byl vystupek srovnan se zarezem
na zékladné. Stfedovy otvor by mél byt
nasazen na hnaci hrideli.

Uchopte pracovni misu za drzadlo
a otocte ji proti sméru hodinovych
rucicek, az zapadne do uzamcené
polohy na zakladné.
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PRIPRAVA FOOD PROCESSORU K POUZITI

POZNAMKA: Food processor bude fungovat jen s pracovni misou spravné nasazenou na
zakladnu a uzavienou poklopem a s pfitla¢énym nastavcem zasunutym po rysku maximalni
naplné do plnici trubice (asi na polovinu).

Popychacz

Na pracovni misu nasadte poklop Plnici trubici 3 v 1 uzaviete pfitlacnym

s plnici trubici mirné nalevo od drzadla nastavcem. V sekci ,Pouziti plnici trubice
pracovni misy. Uchopte plnici trubici 3 v 1" najdete podrobnosti o praci

a poklopem otocte doprava, az s rtizné velkymi surovinami.

zapadne do uzamcené polohy.

POZNAMKA: Ujistéte se, e jste pred
nasazenim poklopu na pracovni misu vlozili
dovniti pozadované pfislusenstvi.
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PRIPRAVA FOOD PROCESSORU K POUZITi

DULEZITE: Nastavitelny platkovaci kotou¢ Ize nasadit jen jednim smérem.

__|

A~

°

~
S pracovni misou umisténou na Uchopte nastavitelny platkovaci kotou¢
zakladné polozte adaptér pohonu na v mistech 2 prolisti na prsty a srovnejte
hridel zakladny. zarazky na platkovacim adaptéru se

zarezy ve tvaru L na kotouci. Nasurite
kotou¢ na adaptér a otocte jim tak, aby
zarazky zapadly do zarez(ll ve tvaru L.

Nasadte platkovaci n(iz a platkovaci Nasadte poklop pracovni misy a
adaptér na adaptér pohonu. ujistéte se, ze zapadl na misto.

TIP: Moznd bude potieba otacet adaptérem kotouce/pohonu, dokud nezapadne na misto.

468



PRiIPRAVA FOOD PROCESSORU K POUZITI

POZNAMKA: Pakovy ovlada¢ funguje
— pouze s nastavitelnym platkovacim
) kotou¢em. Zména nastaveni tloustky

u jinych kotouc¢l nebo nozl nebude
| mit zadny vliv na provoz.

Silnajsi

S
—7

/s

|

Tenci

Ve

Nastavte pozadovanou tloustku platk
pohybem packy doleva pro tenci platky
a doprava pro silngjsi platky.
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PRIPRAVA FOOD PROCESSORU K POUZITi

DULEZITE: Kdyz pouzivate oboustranny strouhaci kotou¢, polozte pozadovanou stranu
(stfedni/jemné strouhani) smérem NAHORU.

Uchopte kotouc v mistech 2 prolist na Nasadte adaptér pohonu do
prsty a polozte kotoucovy adaptér do kotoucového adaptéru co nejdale,
otvoru na spodni strané kotouce. dokud nezacvakne na misto.

S pracovni misou umisténou na Nasadte poklop pracovni misy a
zakladné polozte adaptér pohonu na ujistéte se, ze zapadl na misto.
hridel zakladny.

TIP: Moznd bude potieba otacet adaptérem kotouce/pohonu, dokud nezapadne na misto.
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PRIPRAVA FOOD PROCESSORU K POUZITI

Nasazeni univerzalniho noze nebo hnétace na tésto*

T
Polozte nliz na hnaci hiidel. Otocte Zatlacenim uzamcete: zatlacte silné
nozem tak, aby zapadl na misto na univerzalni nGz co nejdale dold. Uni-
hnaci hrideli. verzalni n0z obsahuje vnitini tésnénti,

které sedi pevné na stredu pracovni
misy. Nasadte poklop pracovni misy
a ujistéte se, ze zapadl na misto.

DULEZITE: Univerzalni niz a hnétac na tésto* Ize pouzivat pouze s pracovni misou.

* Soucasti pouze modelu 5KFP1335
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PRIPRAVA FOOD PROCESSORU K POUZITi

Nasazeni mini misy* a mini noze*

Mini misu vlozte do pracovni misy
na hnaci hiidel. Pootocte ji tak, aby
zarazky na horni strané misy zapadly
do zatezd na horni strané pracovni
misy.

—
S

==

Vlozte adaptér pohonu do mini noze

a polozte na hnaci htidel. Mozna bude
potieba otacet nozem, dokud neza-
padne na misto. Zatlacenim uzamcete.

Nasadte poklop pracovni misy a
ujistéte se, ze zapadl na misto.

Po pouziti mini misu vyjmete tak, ze
vyjmete mini n(iz zatazenim piimo
nahoru za ¢ep. Pak vytadhnéte misu
pfimo nahoru pomoci dvou prolisti na
prsty, které jsou umistény na hornim
okraji misy.
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PRIPRAVA FOOD PROCESSORU K POUZITI

Sestaveni Slehace na vejce*

DULEZITE: Sleha¢ na vejce Ize pouzivat pouze s pracovni misou.

%nuun’ﬁ

Ujistéte se, ze Slehac na vejce je radné
sestaven. Pokud jste tyto dva kusy
oddélili z divodu ¢isténi, nasadte
zarazku na adaptéru Slehace do drazky
na Slehadi a otécejte, dokud nezapadne
na misto.

S pracovni misou umisténou na
zdkladné polozte Slehac na vejce na
htidel. Otocte Slehacem na vejce tak,
aby zapadl na misto na hfideli.

Nasadte poklop pracovni misy a
ujistéte se, ze zapadl na misto.

* Soucasti pouze modelu 5KFP1335




PRIPRAVA FOOD PROCESSORU K POUZITi

Pouziti plnici trubice3 v 1

Plnici trubice 3 v 1 ma v sobé 3dilny
pfitla¢ny nastavec. Pouzijte cely pfitlacny

nastavec na zpracovani velkych surovin
anebo pouzijte vnitini ¢asti k vytvoreni

stfedné velké nebo malé plnici trubice ke
zpracovani mensich surovin.

Ke krajeni na platky nebo strouhani malych
surovin vlozte 3dilny piitlacny nastavec

do plnici trubice, pak zvednutim malého
pfitlacného nastavce vyjméte. Malou plnici
trubici a pfitlatny nastavec pouZzijte ke
zpracovani malych nebo tenkych surovin
jako jsou samostatné mrkve nebo fapikaty —=
celer. Kdyz nebudete pouzivat malou plnici =
trubici, ujistéte se, ze zacvaknete maly
pfitlacny nastavec na misto.

Pokud chcete po kapkach nalévat do
pracovni misy olej nebo jiné tekuté ||
ingredience, pouze naplrite maly pfitlacny
nastavec pozadovanym mnozstvim
tekutiny. Malym otvorem na spodni strané
pfitla¢ného néastavce bude tekutina kapat
konstantni rychlosti.
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POUZITi FOOD PROCESSORU

Pred pouzitim

” - Pred zapnutim food processoru se ujistéte,
A VA ROVANI Ze pracovni misa, noze a poklop pracovni
misy jsou fadné sestaveny na zakladné food

processoru (viz,Pfiprava food processoru

k pouziti“).
d

Pozor na rotujici niiz.

Vzdy pouzivejte pfitlaény nastavec.

Do otvorti nevkladejte prsty.

Chrante pied détmi.

Pfi nedodrzeni téchto pokynt
hrozi amputace nebo pofezani.

Tato ryska na pracovni mise vyznacuje
maximalni objem tekutin, ktery Ize ve
food processoru zpracovévat.
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POUZITi FOOD PROCESSORU

Pouziti tlacitka Rychlost 1/ Rychlost 2

POZNAMKA: Pred sejmutim poklopu vyckejte iplného zastaveni noze nebo kotouce. Pred
sejmutim poklopu nebo odpojenim food processoru ze zasuvky zkontrolujte, Ze je food processor

vypnuty.
/
N Ty
o
4
|

Food processor zapnete stisknutim Food processor zapnete stisknutim
tlacitka Rychlost 1 (nizka rychlost, tlacitka O (OFF). Zelena svételna
pro mékké suroviny) anebo Rychlost 2 kontrolka zhasne a noze nebo kotou¢
(vysoka rychlost, pro tvrdi suroviny). se zastavi béhem nékolika sekund.
Food processor zacne bézet a rozsviti
se zelena svételna kontrolka.

POZNAMKA: Pokud food processor nepracuje, ovérte, zda je pracovni misa a poklop
spravné nasazeny na zakladné (viz,Pfiprava food processoru k pouziti“).

Pouziti tlacitka, Pulse”

Tlacitko ,Pulse” umoznuje presnou kontrolu
délky a frekvence zpracovani. Je idealni

pro suroviny, které vyzaduji pouze jemné
zpracovani. Pro spusténi pfistroje tlacitko
4Pulse” stisknéte a drzte, prici zastavite
uvolnénim tlacitka.
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POUZITi FOOD PROCESSORU

Vyjmuti zpracovavanych surovin

——

Stisknéte tlacitko O (OFF). Pred
rozlozenim food processor odpojte
ze zasuvky.

Otocenim poklopu smérem vlevo jej
uvolnéte a sejméte.

Pokud jste pracovali s kotoucem, Pokud pouzivate mini misu*, uchopte
vyjméte jej pred vyjmutim misy. ji za prolisy na prsty na hornim okraji
Kotouc¢ uchopte v misté 2 prolisti na misy a vyjméte.

prsty a vytahnéte jej pfimo nahoru.

Vyjméte adaptér.

* Soucasti pouze modelu 5KFP1335
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POUZITi FOOD PROCESSORU

.y Pracovni misu uvolnéte ze zakladny
otocenim vlevo. Sejméte zvednutim
nahoru.

Univerzalni ndz Ize z pracovni misy
vyjmout jesté pred vyjmutim zpraco-
vanych surovin. NGz Ize ale také pfi
vyjiméani obsahu ponechat na misté.
Pak pomoci stérky vyjméte obsah
zmisy a setfete z nozu.

CISTENI A UDRZBA

1. Stisknéte tlacitko O (OFF).

2. Pred cisténim food processor odpojte
ze zasuvky.

3. Zakladnu a napajeci $riliru otrete
hadfikem namocenym v teplém myd-
lovém roztoku a cisté jej utfete vihkym
hadiikem. Osuste mékkym hadiikem.
Nepouzivejte drsné houbicky nebo abra-
zivni myci prostredky.

4. Upozorfiujeme, ze misy z materidlu neob-
sahujiciho BPA vyzaduji specidlni zach-
4zeni. Pokud si zvolite umyvani v mycce
misto ru¢niho umyvani, dodrzujte
nasledujici pravidla:

- V3echny &ésti je mozné myt v hornim
kosi mycky.

- Vyhnéte se pokladani misy na stranu.

- Vyhnéte se pouzivani vysokych teplot
jako je sterilizace nebo poufziti pary.
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. Pfi ru¢nim myti ¢asti food processoru

nepouzivejte abrazivni myci prostfedky
ani drsné houbicky. Mohly by poskrabat
nebo zakalit pracovni misu a poklop.
Vsechny soucasti po omyti dikladné
osuste.

. Pokud pracovni misu a poklop

nepouzivéte, vzdy je uchovavejte
Vv nezajisténé poloze, aby nedoslo
k poskozeni uzamykaciho mechanismu.

yx o

. Napajeci $riliru omotejte kolem pracovni

misy. Zastrcku zajistéte pripnutim ke
snare.

. Rozlozené kotouce, hridele a noze

uchovavejte v dodavaném kuffiku*
mimo dosah déti.

* Soucasti pouze modelu 5KFP1335



Pouziti univerzalniho noze

TIPY PRO PRACI S FOOD PROCESSOREM

— Sekani cerstvého ovoce

a zeleniny:

Ovoce nebo zeleninu
oloupejte, odstranite jadfince
nebo pecky ¢i seminka. Suroviny nakréjejte

na kousky velikosti 2,5 az 4 cm. Vlozte do food
processoru a kratkymi pulsy (1-2 sekundy)
nasekejte do pozadované konzistence. Podle
potieby stérkou setrete stény misy.

Pyré z vareného ovoce nebo zeleniny
(kromé brambor):

Na $alek (235 mL) zpracovévané suroviny do
nadoby nalijte zhruba 60 mL tekutiny dle
receptu. Kratkymi pulsy suroviny nejprve
nasekejte najemno. Potom zpracovavejte
bez preruseni, dokud nedosahnete
pozadované konzistence. Podle potieby
stérkou setfete stény misy.

Bramborova kase:

Pomoci strouhaciho kotouce nastrouhejte
horké uvarené brambory. Do pracovni misy
vlozte univerzalni n(z. Pfidejte nastrouhané
brambory, mékké maslo, mléko a koreni
dle chuti. Pouzijte 3 az 4 pulsy o délce

2 az 3 sekundy, az se mléko vsakne a kase
je hladka. Nezpracovavejte pfilis dlouho.

Sekani suseného (nebo lepkavého) ovoce:
Suroviny musi byt studené. Na salek

(235 mL) zpracovavané suroviny do

nadoby nalijte zhruba 60 mL tekutiny

dle receptu. Kratkymi pulsy zpracujte ovoce
do pozadované hrubosti.

Sekani citronové kury:

Nozem sefiznéte z citrusu svrchni kdru

(bez bilé duziny pod ni). Kiiru nakrajejte

na malé prouzky. Zpracujte ji najemno.
Drceni ¢esneku, bylinek nebo malého
mnozstvi zeleniny:

Za chodu food processoru pridavejte
suroviny plnici trubici. Pokracujte, dokud
nebudou nasekané. Pro dosazeni nejlepsich
vysledkd musi byt pracovni misa a bylinky
velmi suché.

—

Sekani ofechi a pfiprava ofechového masla:
Kratkymi pulsy o délce 1 az 2 sekundy
zpracujte az 710 mL ofecht

na pozadovanou hrubost. Chcete-li ofechy
nasekat nahrubo, zpracujte je v mensich
davkach 1 az 2 pulsy o délce 1 az 2 sekundy.
Chcete-li je mit jemnéjsi, pouzijte vice
pulst. Pokud chcete vytvotrit orechové
maslo, sekejte bez prerusovéni, dokud smés
nebude hladka. Skladujte v chladnicce.

Sekani vareného nebo syrového masa,
dribeziho masa nebo moiskych plodi:
Suroviny by mély byt hodné vychlazené.
Nakréjejte je na kousky velikosti 2,5 cm.
Kratkymi pulsy o délce 1 az 2 sekundy
zpracujte az 455 g najednou na pozadovanou
velikost. Podle potteby stérkou setfete

stény misy.

Vyroba strouhanky nebo posypky

ze susenek nebo krekru:

Suroviny nalamte na kousky velikosti 3,5 az
5 cm. Zpracujte je najemno. Mate-li vétsi
kousky, pouzijte 2 az 3 pulsy o délce 1 az

2 sekundy. Pak je zpracujte najemno.

Rozpusténi cokolady podle receptu:
Nejprve ¢okoladu s cukrem dle receptu
rozdrtte v pracovni mise. Zpracujte ji najemno.
Zahtejte tekutinu podle receptu. Food
processor nechte bézet a horkou tekutinu
nalijte plnici trubici. Zpracujte dohladka.

Strouhani tvrdych syrd, napf. parmezanu
a syra pecorino:

Nikdy nezpracovévejte syry tvrdé tak,

Ze je nelze propichnout spickou noze.

K strouhani tvrdych syr mazete pouzit
univerzalni nGz. Syr nakréjejte na kousky
velikosti 2,5 cm. VloZte je do pracovni misy.
Kratkymi pulsy je zpracujte nahrubo. Pak
je zpracujte bez preruseni chodu najemno.
Kousky syra Ize také pridavat plnici trubici
za chodu food processoru.

POZNAMKA: Zpracovavani ofechi a jinych tvrdych surovin mize poskrabat povrch vnitfni

strany pracovni misy.
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TIPY PRO PRACI S FOOD PROCESSOREM

Pouziti platkovaciho nebo strouhaciho kotouce

Krajeni nebo strouhani
@ ovoce nebo zeleniny,

ktera je dlouha a relativné
malého priméru, napf. rapikatého celeru,

mrkve a bananu:

x_ﬁ_,

Suroviny nakrajejte tak, aby se svisle nebo
podélné vesly do plnici trubice a plnici
trubici naplnte tak, aby si suroviny udrzely
spravnou polohu. Suroviny zpracujte

s rovnomérnym pfitlakem.

Muizete také pouzit malou plnici trubici

v trojdilném pfitla¢éném néstavci. Suroviny
umistéte svisle do trubice a pfi jejich
zpracovani pouzijte maly pfitlacny nastavec.
Krajeni nebo strouhani kulatého ovoce
a zeleniny, napt. cibule, jablek a paprik:
Ovoce nebo zeleninu oloupejte, odstrante
jadfince nebo pecky ¢i seminka. Naporcujte,
aby se vesly do plnici trubice. Vlozte je

do plnici trubice. Suroviny zpracujte

s rovnomérnym pfitlakem.

Krajeni nebo strouhani drobného ovoce
a zeleniny, napf. jahod, hub a fedkvicek:
Suroviny vkladejte do plnici trubice svisle
nebo podélné ve vrstvach. Plnici trubici celou
naplnte, aby suroviny drzely ve spravné
poloze, ale neprekracujte rysku maximalni
naplné. Suroviny zpracujte s rovhomérnym
pritlakem. Mizete také pouzit malou plnici
trubici v trojdilném pfitlacném néstavci.
Suroviny umistéte svisle do trubice a pfi jejich
zpracovani pouzijte maly pfitla¢ny nastavec.
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Krajeni syrového masa véetné driibeZiho,
napf. na smazeni:

Syrové maso nakrajejte na kusy nebo je
srolujte tak, aby se veslo do plnici trubice,

a zpola zmrazte, aby bylo na dotek tuhé

(30 min az 2 hod v zavislosti na tloustce
masa). Ujistéte se, Ze suroviny stale mGzete
propichnout Spickou ostrého noze. Pokud
ne, nechte je mirné rozmrazit. Suroviny
zpracujte s rovnomérnym pfitlakem.

Krajeni vafeného masa véetné
drabeziho, salamt, klobas atd.:
Suroviny by mély byt hodné vychlazené.
Nakrdjejte je na kusy tak, aby se vesly do
plnici trubice. Zpracujte tak, Zze budete
vyvijet silny, rovnomérny tlak.

Sekani Spenatu a jiné listové zeleniny:
Ocisténé listy srolujte a vlozte vertikalné
do plnici trubice. Suroviny zpracujte

s rovnomérnym pfitlakem.

Strouhani tvrdych

a mékkych syru:

Tvrdé syry by mély byt co
mozna nejstudenéjsi. U mékkych syrl, napf.
mozzarelly, dosdhnete nejlepsich vysledkd,
kdyz je pfed zpracovanim vlozite na 10 az
15 minut do mraznicky. Nakrdjejte je tak,
aby se vesly do plnici trubice. Suroviny
zpracujte s rovnomérnym pfitlakem.




TIPY PRO PRACI S FOOD PROCESSOREM

Pouziti hnétace na tésto*

= Hnétac je navrzen pro

miseni a hnéteni kynutych
tést rychle a fadné. Pro

dosazeni optimalniho zpracovani nehnétte
tésto, které obsahuje vice nez 2 salky (350 g)
mouky najednou.

Uzitecné rady

+ Nezpracovavejte suroviny tak tvrdé
nebo zmrazené, ze je nelze propichnout
$pickou noze, jinak se vystavujte riziku
poskozeni nozd nebo motoru. Pokud
se zasekne kus tvrdé suroviny, napfiklad
mrkve, na pracovnim nozi, pfistroj
vypnéte a vyjméte noze. Zachyceny
kousek opatrné odstrante z noz(.

+ Nepfreplriujte pracovni misu ani mini misu*.

V piipadé fidkych smési naplrite pracovni
misu do 1/2 az 2/3. U hust3ich smési
naplnte pracovni misu do 3/4. U tekutin
ji naplnite do maximalni hladiny podle
navodu v sekci,Pouziti food processoru —
Maximalni hladina tekutiny”. Pfi sekani by
pracovni misa neméla byt plna vice nez do
1/3 az 1/2. Na smési obsahujici maximalné
235 mL tekutiny nebo 120 mL pevnych
pfisad pouZijte mini misu*.

« Platkovaci kotouce vkladejte tak, aby byl

fezaci povrch na pravé strané plnici trubice.

To umoziiuje nozi udélat plnou rotaci nez
se dostanou do kontaktu se surovinou.

- Abyste vyurzili rychlosti food processoru,
piisady vkladejte plnici trubici za chodu
food processoru.

* Soucasti pouze modelu 5KFP1335

+ Optimalni tlak vyvijeny na pfitlacny
nastavec pii krajeni nebo strouhani se lisi
podle druhu surovin. Obecné je mirny tlak

vhodny na mékké a jemné suroviny (jahody,

rajCata atd.), stredni tlak na stfedné velké
suroviny (cukety, brambory atd.) a silnéjsi
tlak na tvrdé suroviny (mrkve, jablka, tvrdé
syry, ¢aste¢né zmrzlé masa atd.).

« Mékky a stredné tvrdy syr se mlize
na strouhaci kotou¢ rozmazat nebo
namotat. Aby se tak nestalo, strouhejte
jen dobre vychlazeny syr.

«+ Tenké suroviny, napiiklad mrkev nebo
fapikaty celer, se nékdy v plnici trubici
prevréti a vznikne nerovnomérny platek.
Aby k tomu dochézelo co nejméné,
suroviny nakrajejte na nékolik kust
a napéchuijte jimi plnici trubici. Pri
zpracovani drobnych nebo tenkych pfisad
je zvlasté vhodna mala plnici trubice
v dvoudilném pfitlacném néstavci.
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TIPY PRO PRACI S FOOD PROCESSOREM

- Pri pfipravé tésta na kola¢, susenky « Na vyjmuti surovin z pracovni misy
nebo nekynuté pecivo nejdfive pomoci pouzivejte stérku.
univerzalniho noze smichejte tuk a
cukr na krém. Suché prisady pfidejte
az nakonec. Ofechy a ovoce polozte
na povrch mou¢né smési, aby nebyly
nasekané pfilis najemno. Ofechy a ovoce
zpracujte kratkymi pulsy, aZ se spoji
s ostatnimi pfisadami. Nezpracovavejte
prilis dlouho.

+ Kdyz se nastrouhané nebo nakréjené
suroviny nahromadi na jedné strané
misy, zastavte food processor a suroviny
rozmistéte rovhomeérné stérkou.

+ Kdyz mnozstvi surovin dosdhne trovné
platkovaciho nebo strouhaciho kotouce,
suroviny vyjméte.

« Na horni plose kotouce muze po krajeni

« Food processor neni urcen k provadéni

o AL téchto funkci:
nebo strouhani zlistat nékolik vétsich o o
kouskd surovin. Chcete-li, nakrajejte - mleti kdvovych zrn, obilnin nebo
je ru¢né a pridejte do smési. tvrdého kofeni,

. Zorganizuijte si zpracovavani tak, aby - drceni kosti a nestravitelnych &asti

jste omezili ¢isténi misy na minimum. potravmv, , .
Nejprve zpracujte suché nebo pevné - Zkapalnéni syrového ovoce nebo
piisady a teprve poté tekuté piisady. zeleniny,

- platkovéni vafenych vajec nebo

« Univerzalni nliZz snadno ocistite od ,
nechlazeného masa.

pfisad tak, Zze pracovni misu vyprazdnite,

nasadite zpét poklop a pulsovanim po + Pokud dojde k zabarveni nékterych
dobu 1 az 2 sekundy niiz odstfedivou plastovych casti z dGvodu pouzitych
silou ocistite. surovin, ocistete je citronovou stavou.

« Po sejmuti poklopu z pracovni misy
jej polozte na pracovni plochu dnem
vzhUru. Pracovni plocha tak zGstane ¢ista.

482



ODSTRANOVANI ZAVAD

Jestlize food processor nebude fungovat, zkontrolujte nize uvedené:

Food processor nefunguje:

« Ujistéte se, Ze pracovni misa a poklop
jsou spravné srovnany a zajistény
v zékladné a Ze velky pfitlacny nastavec
je zasunut do plnici trubice.

» Pokud pouzivate velkou plnici trubici,
ujistéte se, Ze surovina nezasahuje nad
rysku maximalni ndplné na plnici trubici.

Ryska maximalni naplné
na plnici trubici

- Stisknéte najednou pouze jedno tlacitko.
Food processor nebude fungovat, pokud
bude stisknuto vice nez jedno tlacitko.

« Jefood processor zapojen do elektrické
sité?

» Je v poradku pojistka v elektrickém
okruhu, ke kterému je pfipojen food
processor? Pokud méte pojistnou sk,

ujistéte se, ze je elektricky okruh uzavfeny.

- Odpojte food processor ze zasuvky a pak
jej zapojte zpatky do zasuvky.

+ Pokud nema food processor pokojovou
teplotu, pockejte, dokud nedosahne
pokojové teploty a zkuste to znovu.

Jestlize food processor nekraji nebo

nestrouha dobfre:

« Zkontrolujte, Ze kotouc je polozen
stranou s vyvysenym nozem nahoru
nabézném adaptéru.

« Pokud pouzivate nastavitelny platkovaci
kotoug, zkontrolujte, zda je nastaven na
spravnou tloustku.

« Zkontrolujte, ze pfisady jsou vhodné
pro krajeni na platky nebo strouhdni.
Viz“Tipy pro skvélé vysledky. "

Jestlize poklop food processoru nejde pfi

pouziti kotouce zavrit:

« Zkontrolujte, ze kotouc je spravné umistén
stranou s vyvysenim nahoru a je spravné
nasazen na adaptéru pohonu.

Pokud neni problém zplsoben zadnym
z vyse uvedenych polozek, podivejte se
do sekce,Zaruka a Servis".
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ZARUKA A SERVIS

Zaruka na domaci pouziti food processoru KitchenAid

Délka zaruky: KitchenAid uhradi: KitchenAid neuhradi:
Evropa, Stiedni Nahradni dily a naklady A. Opravy, pokud byl pfistroj
vychod a Afrika: na praci pfi opravé pouzivan k jinému provozu,
vad materialu nebo nez je bézna domaci
Na model dilenského zpracovani. pFiprava jidla.
5KFPI1335, Servis musi provést B. Poskozeni vzniklé v disledku
5KFP1325: autorizované servisni nehody, tprav, nevhodného
Tri roky plna stfedisko KitchenAid. uziti, zneuziti nebo instalace
:aruka °: . &i provozu, ktery je v rozporu
ata prodeje. s mistnimi elektrotechnickymi
normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

Zakaznické sluzby

Pokud mate néjaké otézky anebo potrebujete najit nejblizsi autorizované servisni
stredisko KitchenAid, nize najdete kontaktni udaje.

Veskery servis by mélo vzdy provddét mistni autorizované servisni stiedisko KitchenAid.

LUBOS VYMAZAL - MAGNUM
Brnénska 444/37

682 01 Vyskov

tel.: +420 517 346 256

mob.: +420 724 767 114
www.kitchenaid.cz

POTTEN & PANNEN - STANEK group
Obchodni 110

25101 Cestlice

tel: +420 261 227 373

fax:+420 261 227 372
www.pottenpannen.cz

Vice informaci naleznete na nasich webovych strankach:
www.KitchenAid.eu

© 2014. V3echna prava vyhrazena.
Specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni.
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